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GB Do not use the barbecue in a confined space and/or habitable space e.g. houses, tent, caravans, motor homes, boats. Danger
of carbon monoxide poisoning fatality.

CH,FR Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable par exemple des maisons, tentes, caravanes, camp-
ing-cars, bateaux. Risque de décés par empoisonnement au monoxyde de carbone

LU,AT,CH,DE | Den Grill nicht in geschlossenen Raumen und/oder bewohnbaren Rumlichkeiten wie z. B. Hausern, Zelten, Wohnwagen,
Wohnmobilen, Booten benutzen. Es besteht Todesgefahr durch Kohlenmonoxidvergiftung

CH,IT Non utilizzare il barbecue in ambienti chiusi e/o locali abitabili, come abitazioni, tende, roulotte, case mobili, barche. Pericolo di
avvelenamento da monossido di carbonio.

LU,BE,NL Gebruik de barecue niet in afgesloten en/of bewoonbare ruimtes, zoals bijvoorbeeld huizen, tenten, motorcaravans, campers
en boten. Dodelijk gevaar voor koolmonoxidevergiftiging.

SE Anvand inte grillen i tranga utrymmen eller i boendeutrymmen, som till exempel hus, talt, husvagnar, husbilar, batar. Risk for
kolmonoxidférgiftning

Fl Al kayta grillia suljetussa tilassa ja / tai asuttavassa tilassa, esim. taloissa, teltoissa, asuntovaunuissa, matkailuautoissa,
veneissa. Vaarana hiilimonoksidista johtuva myrkytyskuolema.

ES No use la parrilla en un espacio confinado y/o espacio habitable, como p. €]. en casas, tiendas de camping, remolques, casas
rodantes, botes, etc. Existe el peligro de muerte por envenenamiento con monoxido de carbono

PT N&o utilize o churrasco num espaco confinado e/ou habitado, por exemplo, casas, tendas, caravanas, autocaravanas, barcos.
Perigo de morte por envenenamento com mondxido de carbono

DK Brug ikke grillen i et begraenset rum og/eller beboeligt rum f.eks. huse, telte, campingvogne, mobile huse, bade. Fare for
kulilteforgiftning.

NO Ikke bruk grillen i lukkede omrader eller innendgrs, som for eksempel i hus, telt, campingvogn, bobil eller bat. Fare for dedelig
karbonmonoksidforgiftning

SK Gril nikdy nepouzivajte v uzavretych priestoroch a/alebo obytnych priestoroch ako dom, stan, karavan, obytny prives, lod a
pod. MéZe déjst kohrozeniu Zivota v désledku otravy kysli¢nikom uhli¢itym.

IS Ekki nota grillid i lokudu rymi og/eda ibudarhaefu rymi t.d. husi, tjaldi, hjolhysi, bifreidum eda batum. Heetta & kolmonoxidseitrun

CZ Nepouzivejte gril v uzavienych prostorech nebo obydlich, napfiklad v domé, ve stanu, karavanu, v obytnych vozech, na lodich.
Hrozi nebezpeCi smrtelné otravy oxidem uhelnatym.

IL oNN| NT NAXY' WY7170 72010 700N X' 7nwnny 2277 anpin 0an 1/R1AN%7 wnwny nain'n, Jai) A'n, XinY,

PR, 2'7' 102 NNWNY 7nantn, 0NN, AN 0210 7nvn

RO Nu utilizati gratarul in spatii inchise si/sau spatii de locuit, precum in casé, in cort, in rulotd, autorulotd sau in barca. Exista
pericolul letal de intoxicatie cu monoxid de carbon

GR Mn XPNOIPOTIOIEITE TO UTTAPUTTEKIOU O€ TTEPIOPIOHEVO XWPO A/KAI KATOIKACIYO XWPO TT.X. OTTTIA, OKNVH, TPOXOOTITA,
pnxavokivnTa aTitia, Bapkeg. Kivduvog avBpaka Bvnaiudtnta amd dnAnTnpiacn amoé povoggidio.

HU Ne hasznalja a grillsutét zart helyen és/vagy lakhatd helyen, pl. hazak, satrak, lakokocsik, lakéautok, csdnakok. Szénveszély
Monoxid mérgezés halalos kimenetel(.

BG He nanonagaiite 6apbektoTo B 3aTBOPEHO NPOCTPAHCTBO W/ 0BUTAEMO NPOCTPAHCTBO, HAMP. KbLUM, NanaTku, KapaBaHw,
MOTOPHM KbLuy, noaku. OnacHOCT OT BbIepos haTtarnHo 0TpaBsiHE C MOHOOKCHA.

Sl Zara ne uporabljajte v zaprtem prostoru in/ali bivalnem prostoru, npr. hise, $otori, prikolice, avtodomi, ¢olni. Nevarnost ogljika
smrt zaradi zastrupitve z monoksidom.

Char-Brail.
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IMPORTANT SAFETY
INFORMATION

FOR OUTDOOR USE ONLY

1. For outdoor use only.

2. Do not use indoors or for commercial cooking.
3. Use appliance only in well-ventilated space.

SAFETY SYMBOLS

DANGER, WARNING, and CAUTION statements are used through-
out this Owner’s Manual to emphasize critical and important infor-
mation. Read and follow these statements to help ensure safety and
prevent property damage.

The statements are defined below.

@) WARNING

1. Do not store or use petrol or other flammable liquids
or vapors in the vicinity of this or any other barbe-
cue.

A cauTion

CAUTION: Indicates a potentially hazardous situation
or unsafe practice which, if not avoided, may result in
minor or moderate injury.

@) WARNING

WARNING: Indicates a potentially hazardous situation
yvhich, if not avoided, could result in death or serious
injury.

€ oancer

DANGER: Indicates an imminently hazardous situa-
tion which, if not avoided, will result in death or serious
injury.

Uhar-Bl%il,

INSTALLER/ASSEMBLER:

Leave this manual with consumer.
CONSUMER:

Keep this manual for future reference.

It is the responsibility of the assembler/owner to as-
semble, install and maintain the barbecue.
Questions:

If you have questions during assembly or use of this
barbecue contact your local dealer.

CHARBROIL.EU



FOR YOUR SAFETY - BEFORE USING YOUR BARBECUE

A WARNING

* This instruction manual contains important information
necessary for the safe use of the appliance.

* Read and follow all safety statements, assembly instruc-
tions, and use and care directions before attempting to
assemble and cook. Failure to follow all manufacturer’s
instructions could result in serious personal injury and/or
property damage.

* This appliance complies with technical standards and
safety requirements for electrical appliances.

ELECTRIC SHOCK POSSIBLE

* This appliance is rated for: 220-240 Volts, 9.1 Amps,
50-60HZ, Power Output:2100 W

» Connect only to socket-outlet having an earthing ground
and protected by circuit breaker with a rated fault oper-
ating current (RCD) having a maximum rating of 30 mA.

* Regularlyinspect power cord sign of damage or wear. Do
not use if cord is damaged.

* Supplycord must be replaced by a special cord or assem-
bly available for the manufacturer or its service agent.

* Replace damaged part(s) only with Char-Broil supplied
replacement parts. Do not attempt to repair damaged
parts.

* In case of fire turn controller to OFF position, unplug
barbecue from outlet and allow fire to burn out. Do not
use water to put out a fire in this or another electrical
appliance.

* To avoid the possibility of burns be sure barbe-
cue is cool before removing and/or clean-
ing electric  controller and heating element.
Do not modify this product.

* Use appliance only as specified in this manual.

* Do not use in a traffic area where tripping over the cord
is possible.

* This appliance can be used by children aged from 8years
and above and persons with reduced physical sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowl-
edge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and under-
stand the hazards involved.

* Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by Children without
supervision.

Char-Bl%iL

 This barbecue is not intended for and should never be
used as a heater.

+ Apartment Dwellers: Check with management to learn
the requirements and fire codes for using barbecue in
your apartment complex. If allowed, use outside on the
ground floor with a 60 cm clearance from walls or rails.
Do not use on or under balconies.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Safety Tips

» The grease tray must be inserted into appliance and
emptied after each use.

* Ifyou have an appliance problem see the “Troubleshooting
Section”.

* Clean barbecue often, preferably after each cookout. If a
bristle brush is used to clean any of the barbecue cooking
surfaces, ensure no loose bristles remain on cooking
surfaces prior to barbecueing. It is not recommended to
clean cooking surfaces while barbecue is hot.

KEEP AREA ABOVE
THE BARBECUE
CLEAR!

60 cm

60 cm

CHARBROIL.EU



FOR YOUR SAFETY - BEFORE USING YOUR BARBECUE

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed including the following:

READ ALL INSTRUCTIONS

« Do not touch hot surfaces with unprotected hands. Use
handles and knobs provided for operation.

» To protect against electrical shock, do not immerse cord,
lugs, controller or heating element in water or any other

iquid.
* Do not leave appliance unattended.

» Close supervision is necessary when any appliance is
used by or near children. Keep children and pets away
from the appliance at all times.

* This appliance is not a toy.
* Never leave barbecue unattended when ON.

« Unplug from outlet when not in use and before moving
or cleaning.

« Allow to cool before putting on or taking off parts.Do not
oRerate any appliance with a dama%ed cord or plug or
after the appliance malfunctions or has been damaged
in any manner.

* The use of accessory attachments not recommended by
the appliance manufacturer may cause injuries. Use only
accessory attachments recommended by manufacturer.

* Do not let cord hang over edge of table or counter, or
touch hot surfaces.

« Do not use appliance for other than intended use. This
appliance is not intended for and should never be used
as a heater.

» To prevent barbecue from being splashed or falling into
water, do not use barbecue within 3 meters of a pool,
pond or other body of water.

. Kee? barbecue and electric controller dry and out of rain
at all times.

* Keep electric plugs off ground and dry.

« Do not use water or other liquid spray to clean product
without first unplugging electric controller and removing
heating element.

WARNING:

« Charcoal is intentended to be used with this appliance,
only when in charcoal mode.

* This appliance will be hot during and after use. Use insu-
lated oven mitts or gloves and long-handled barbecue
utensils for protection from hot surfaces or splatter from
cooking liquids.

» Do not use or store gasoline, kerosene or other flamma-
ble liquids within 7 meters of this barbecue when in use.

Char-Bl%iL

bKeep appliance area clear and free from materials that
urn.

* Do not move the appliance when in use.

 When cooking, the appliance must be on a level, stable
surface in an area clear of combustible material.

* The use of alcohol, prescription or non-prescription druqs
may impair the consumer’s ability to properly assemble
or safely operate the appliance.

* To avoid electrical shock disconnect electric cord and
remove electric controller before removing heating
element and cleaning barbecue. Never immerse electric
controller or heating element in any liquid.

« Don’timmerse the appliance in water for cleaning

« Do not use this appliance on the same circuit as other
high powered appliances.

A WARNING

« Putting out grease fires by closing the lid is not possible.
This appliance is well ventilated for safety reasons.

« Do not leave appliance unattended while burning off food
residue. If appliance has not been regularly cleaned, a
grease fire can occur that may damage the product.

Extension Cord Use and Safety

* For best barbecue performance use of extension cord is
not recommended.

For your safety - If you must use an extension cord:

« Use only outdoor type cord rated for 13 amperes or
higher.

« Use the shortest length extension cord required. Do not
connect 2 or more extension cords together.

* Keep connections dry and off ground.

* Do not let cord hang over edge of table top or other items
where it can be pulled by children or tripped over.

This product must not be disposed together with domestic
waste. This product has to be disposed at an authorized
place for recycling of electrical and electronic appliances.
By collecting and recycling waste you help save natural
resources, and make sure the product is disposed in an
environmental friendly and healthy way.

CHARBROIL.EU



USE AND CARE

Before first use of barbecue:
« Remove all packaging and sale labels from the barbecue. Do not use
sharp tools to remove stickers.
» Wash cooking grate with warm soapywater, rinse and drythoroughly.

Before each use of barbecue:

« Install and use the barbecue only on a firm and level surface to
prevent tipping over.

 To prevent household circuit breakers from tripping, keep electric
controller dry and do not use other electrical products on the same
circuit.

» Check grease tray to make sure it is empty and is mounted under
the drain hole.

« For stick-free cooking, apply a thorough coating of vegetable oil or
vegetable oil based spray to the cooking grate.

Turn barbecue on:

« Ensure electrical controller is turned fully counterclockwise to the
OFF position.

 Plug power supply cord into a properly grounded, GFI protected
outlet. If extension cord must be used refer to “Extension Cord Use
and Safety’”.

« Turn knob clockwise, Indicator light should come on.

« Fuel, such as charcoal briquettes, is not to be used with appliance.

« Charcoal is intentended to be used with this appliance, only when
in charcoal mode.

IMPORTANT NOTICE

Your Electric Barbecue requires a full 13-amp Type G (16 amp Type
E/F is preferred) electric power outlet to operate properly. Running
it on a lower current outlet/circuit breaker may cause the barbecue
and/or circuit to trip.

To prevent power loss:

« An exterior outlet with a standard 16-amp circuit breaker is
recommended.

« Unplug any other electrical devices, like patio lights, powered by
the exterior outlet 16 amp circuit breaker before plugging in your
barbecue.

If power is lost during use:

+ ldentify and unplug any other electrical devices that lost power at
the same time and reset the breaker.

« Try using a different electrical outlet, if available. Check your
owner’s manual for recommended use of extension cords.

If your circuit breaker continues to trip during use, consult a
qualified electrician.

A CAUTION

Do not use sharp or pointed tools to clean barbecue.

Do not use abrasive oven cleaners, steel wool or metal brushes
to clean porcelain grates or barbecue body. They will damage the
finish.

Replace damaged part(s) only with Char-Broil certified replacement
parts. Do not attempt to repair damaged parts.

© DANGER

In case of fire unplug barbecue from outlet and allow fire to burn
out. Do not use water to put out a fire in this or another electrical
appliance.

To avoid electrical shock disconnect electric cord before removing
heating element and cleaning barbecue. Never immerse electric
controller or heating element in any liquid.

To avoid the possibility of burns be sure barbecue is cool before
cleaning electric controller and heating element.

Barbecueing:
* For best results, cook with the lid closed to hold in heat and
provide complete cooking.
« Temperature display on the controller indicates the cooking
temperature inside the barbecue.
« Controller setting for various foods are dependant upon outdoor
conditions and personal cooking preferences.

Turn barbecue off:
« To turn controller/barbecue off, press and hold the power button for
3 seconds until the display turns off.
* Unplug cord from outlet.

Cleaning electrical controller and heating

element bracket:

« Clean controller case by wiping with a damp cloth using a mild
detergent or hot soapy water.

It is not necessary to clean the heating element. However, the
element bracket may be cleaned with a damp cloth using a mild
detergent or hot soapy water.

« Dryelectrical controller and heating element before use.

Controlling grease fires:

To aid in controlling grease fires use the following precautions:

« Keep barbecue free from grease; chance of fire is greatly increased
by grease buildup.

 Trim excess fat off meat and use less fatty cuts of meat to reduce
chance of grease fires.

« Ifflare-up occurs during cooking reduce controller setting and close
lid.

« If flare-up continues turn off the controller and unplug the power
cord.

« Clean the reflector plate assembly under the heating element at
least once a season, more often with heavy use.

[]har-Bl%iL
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USE AND CARE

Charcoal Lighting Instructions
1. With a cold grill, remove warming rack and cooking grate. See figure
A
2. Place charcoal rack in grill. See figure B.
3. Place a single layer of charcoal on charcoal rack, for lump charcoal:
0.5 kg maximum; for charcoal briquettes: 0.9 kg maximum.
4. Replace cooking grate and align the indicator to the C on the back
panel for charcoal mode. See figure C.
5. Turn controller on “5” HIGH for 10to 15 minutes with lid closed.
6. Turn controller OFF.
7. Open lid and wait 5minutes, or until the charcoal turns white, before
adding food.
NOTE: The barbecue should be heated up and the fuel kept red hot for
at least 30 minutes prior to your first cook.

A)

The type of fuel: Barbecue lump charcoal and

barbecue charcoal briquettes that comply

with local requirements, when without local
requirements then follow latest EN 1860-2 standard
requirements.

* Do not operate Electric for more than 15 minutes
when using charcoal.

« Never use lighter fluid, kerosene, gasoline or
alcohol to light charcoal.

+ Never use instant light or lump charcoal in your
grill.

« Other fuels such as wood, wood pellets, paper or
coal must not be used.

. Start charcoal ONLY with charcoal rack properly
placed in the firebox. See figure B.

+ Warning! This barbecue will become very hot, do
not move it during operation.

+ Do not use indoors!

« Warning! Do not use spirit or petrol for lighting or
re-lighting! Use only firelighters complying to EN
1860-3!

+ Warning! Keep children and pets away.

8)

CARBON MONOXIDE HAZARD
Burning charcoal inside can Kill you. It gives off carbon
monoxide, which has no odor. NEVER burn charcoal
inside homes, vehicles, or tents.

Cleaning Recommendations
« Clean up of the barbecue after each charcoal use is required.
e Make sure coals are completely extinguished and the unit has
adequately cooled before cleaning.
» Removed charcoal rack and clean out all ashes.
Note: After use, the charcoal rack may discolor. This is normal during
use.

[]har-Bl%iL
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USE AND CARE

8)

8)

After a charcoal fire appears extinguished, unconsumed
embers can retain heat for up to 24 hours, and if exposed
to fresh air, can burst into flame unexpectedly. Any such
embers outside the firebox of the grill pose a fire hazard
and can ignite combustible surfaces such as wooden
decks.

Cleaning your barbecue:
Excess build up of burned grease and food particles will reduce the
barbecue’s cooking performance. To obtain optimum performance;

Clean the reflector plate assembly and frame at least once a
season, more often with heavy use.

Best results are obtained by brushing particle buildup downward
and through drain hole in bottom of barbecue.

Using a mild detergent or hot soapy water, moderately scrub surface
of the reflector plate assembly with a plastic or brass bristle brush.
Clean cooking grates regularly with warm soapy water or a baking
soda and water solution. Use non-abrasive scouring powder
for stubborn stains. If a bristle brush is used to clean any of the
barbecue cooking surfaces, ensure no loose bristles remain on
cooking surfaces prior to barbecueing. It is not recommended to
clean cooking surfaces while barbecue is hot. Do not clean the
cooking grate with a scraper, sharp tool or putty knife.

It is not recommended to clean the cooking grates in a dishwasher.

Storing your barbecue:

Clean cooking grate.

« Store barbecue in weather protected area or under barbecue cover

when not in use.

« Always unplug your barbecue prior to storage.

rqr Safe Use of Your appliance and to Avoid Serious
njury:

The use of alcohol, prescription or non-prescription drugs may
impair the consumer’s ability to properly assemble or safely
operate the appliance.

When cooking, the appliance must be on a level, stable surface in
an area clear of combustible material.

Do not leave appliance unattended. Keep children and pets away
from the appliance at all times.

Do not move the appliance when in use.

This appliance is not intended for and should never be used as
a heater.

This appliance will be hot during and after use. Use insulated oven
mitts or gloves and long-handled barbecue utensils for protection
from hot surfaces or splatter from cooking liquids.

Keep appliance area clear and free from materials that burn.

Keep appliance area clear and free from combustible materials,
gasoline and other flammable vapors and liquids.

Use appliance only in well-ventilated space.

A CAUTION

Putting out grease fires by closing the lid is not possible. This
appliance is well ventilated for safety reasons.

Do not leave appliance unattended while burning off food residue.
If appliance has not been regularly cleaned, a grease fire can
occur that may damage the product.

9

Char-Brail.

CHARBROIL.EU




USE AND CARE

Food Safety

Food safety is a very important part of enjoying the outdoor cooking
experience. To keep food safe from harmful bacteria, follow these four
basic steps:

Clean: Wash hands, utensils, and surfaces with hot soapy water before
and after handling raw meat and poultry.

Separate: Separate raw meats and poultry from ready-to-eat foods
to avoid cross contamination. Use a clean platter and utensils when
removing cooked foods.

Cook: Cook meat and poultry thoroughly to kill bacteria. Use a
thermometer to ensure proper internal food temperatures.

Chill: Refrigerate prepared foods and leftovers promptly.

How To Tell If Meat Is Cooked Thoroughly

« Meat and poultry cooked in the appliance often browns very fast on
the outside. Use only thawed meat and a meat thermometer to be
sure food has reached a safe internal temperature, and cut into food
to check for visual signs of doneness.

» We recommend food to be at least 40°F before cooking in your
appliance.

» Whole poultry should reach 165° F. Juices should run clear and flesh
should not be pink.

« Beef, veal and lamb steaks, roasts and pork chops can be cooked to
145° F with 3 minute rest.

« NEVER partially cook meat or poultry and finish cooking later. Cook
food completely to destroy harmful bacteria.

» Use ameatthermometer to ensure proper internal food temperatures.

Recommeded Internal Cooking Temperatures

Ground Meat
Beef, Pork, Veal, Lamb. . . . ... ..... ... 71°C 160°F
Turkey, Chicken. . . . . ... ... ... ... 71°C 160°F
Fresh Beef, Veal, Lamb
MediumRare. . ... ............... 63°C 145°F
(let stand 3 minutes before cutting)

Medium. . . .. ... . ... .. ..... 71°C 160°F
WellDone. . . .. ... ... ... ... ... 77°C 170°F
Poultry
Chicken &Turkey,whole . . . . .. ... .. ... 74°C 165°F
PoultryParts . . . . ... ... oo 74°C 165°F
Duck &Goose . . . . ... ............ 74°C 165°F
Fresh Pork
MediumRare. . ... ............... 63°C 145°F

(let stand 3 minutes before cutting)
Medium . . ........ ... .. .. ..... 71°C 160°F
WellDone . . ....... ... ... . ... ... 77°C 170°F

[]har-Bl%iL
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RENSEIGNEMENTS DE
SECURITE IMPORTANTS

SYMBOLES DE SECURITE

Tout au long de ce mode d’emploi, des énoncés de DANGER,
d’AVERTISSEMENT et de MISE EN GARDE servent a souligner des

renseignements critiques et importants. Lisez et respectez ces énon-

Ccés pour assurer votre sécurité et prévenir tout dommage matériel.
Les énoncés sont définis ci-apres.

&\ VisE EN GARDE

MISE EN GARDE : Indique une situation potentielle-
ment dangereuse ou une pratique dangereuse qui, Si
elle n'est pas évitée, pourrait entrainer des blessures
de gravité |égere ou moyenne.

@) AVERTISSEMENT

AVERTISSEMENT : Indique une situation potentielle-
ment dangereuse qui, si elle n’est pas évitée, pourrait
entrainer la mort ou des blessures graves.

€ oancer

DANGER : Indique une situation dangereuse immi-
nente qui, si elle nest pas évitée, entrainera la mort ou

des blessures graves.

Uhar-Bl%il,

RESERVE A L’'USAGE EXTERIEUR

1. Réservé al'usage extérieur.

2. Ne pas utiliser al'intérieur ou pour la cuisson
professionnelle.

3. Nutiliser 'appareil que dans un espace bien
ventilé.

¢) AVERTISSEMENT

1. Ne pas entreposer ou utiliser d’essence ou d'autres
liquides ou vapeurs inflammables a proximité de ce
barbecue ou de tout autre barbecue.

INSTALLATEUR/MONTEUR :

Remettez ce manuel au consommateur.
CONSOMMATEUR :

Conservez ce manuel pour pouvoir le consulter ultérieu-
rement.

Il incombe al'assembleur/propriétaire d’assembler,
d'installer et d’entretenir le barbecue.

Questions :

Sivous avez des questions pendant le montage ou |'uti-
lisation de ce barbecue, contactez votre revendeur local.

10
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POUR VOTRE SECURITE - AVANT UTILISATION DE VOTRE BARBECUE

e AVERTISSEMENT

e AVERTISSEMENT

+ Ce manuel d'instructions contient des renseignements importants qui
sont nécessaires pour utiliser 'appareil sans danger.

Lisez et suivez toutes les consignes de sécurité, les instructions de
montage et les directives d'utilisation et d’entretien ci-aprés avant de
tenter de monter I'appareil et de cuisiner. Le non-respect de I'ensemble
des consignes du fabricant peut entrainer des blessures graves ou des
dommages matériels importants.

Cet appareil est conforme aux normes technicues et aux exigences de
sécurité des appareils électricues.

RISQUE DE DECHARGE ELECTRIQUE

Cet appareil est concu pour : 220-240 volts, 9.1 amperes, 50-60 Hz,
Puissance de sortie : 2 100W

Ne branchez le cordon que sur une prise de courant ayant une mise ala
terre et protégée par un disjoncteur ayant un courant de défaut nominal
(RCD) maximal de 30 mA.

Inspectez régulierement le cordon d‘alimentation pour détecter tout signe
de dommage ou d'usure. Ne pas utiliser le cordon s'il est endommagé.

Le cordon d’alimentation doit &tre remplacé par un cordon ou un ensemble
spécial disponible auprés du fabricant ou de son agent de service.

Remplacez les piéces endommagées unicquement par des pieces de
rechange fournies par Char-Broil. Ne pas tenter de réparer les pieces
endommagées.

En cas dincendie, tournez le contr@leur sur a position OFF, débranchez
le barbecue de la prise et laissez le feu s'éeindre. Ne pas utiiser d’eau
pour éteindre un feu dans cet appareil ou un autre appareil électrique.

Pour éviter tout risque de brlure, assurez-vous que le barbecue est froid
avantd'enleveroudenettoyerle contrleur électrique etl'élémentchautfant.
Ne pas modifier ce produit.

N'utilisez cet appareil que de la facon indiquée dans ce manuel.

Ne pas l'utiiser dans une zone de circulation ou il est possible de
frébucher sur le cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou qui manauent d'expérience et de connaissances, i quelqu’un
les supervise ou leur a fourni des instructions concernant lutilisation
sécuritaire de 'appareil et s'ils comprennent les dangers associés.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et
'entretien par 'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants
sans surveillance.

renseigner sur les exigences et les codes de prévention des incendies
relatifs & l'utilisation d'un barbecue dans votre complexe d’appartements.
Si une telle utilisation est permise, utilisez le barbecue a I'extérieur, au
rez-de-chaussée, avec un dégagement de 60.cm des murs ou des mains
courantes. Ne pas utiliser le barbecue sur ou sous un balcon.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Conseils de sécurité

* Le bac a graisse doit étre inséré dans I'appareil et vidé apres chacue
utilisation.

+ Si vous avez un probléme avec votre appareil, consultez la section
«Dépannage ».

+ Nettoyez le barbecue souvent, de préférence apres chaque emploi. Si
vous utilisez une brosse en soies pour nettoyer les surfaces de cuisson
du barbecue, assurez-vous quil ne reste aucune soie sur les surfaces
avant d'utiliser le barbecue. Il n'est pas recommandé de nettoyer les
surfaces de cuisson quand le barbecue est chaud.

GARDEZ LIBRE
L'ESPACE AU-DESSUS
DU BARBECUE!

60 cm

60 cm

+ Ce barbecue n'est pas congu pour servir d'appareil de chauffage et ne
doit jamais étre utilisé ainsi.
* Résidents d'appartements : consultez le gestionnaire pour vous

Char-Bl%iL
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POUR VOTRE SECURITE - AVANT UTILISATION DE VOTRE BARBECUE

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Lors de ['utilisation dappareils électriques, des précautions de base doivent
toujours étre prises, y compris les suivantes :

LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS

* Ne pas toucher les surfaces chaudes avec des mains non protégées.
Utilisez les poignées et les boutons fournis pour le fonctionnement.

+ Pour vous protéger contre les chocs électricues, nimmergez pas le
cardon, les prises, le contrOleur ou 'élément chauffant dans 'eau ou tout
autre licuide.

* Ne pas laisser I'appareil sans surveillance.

+ Une surveillance €troite est nécessaire lorsqu'un appareil est utiisé
par des enfants ou a proximité. Gardez les enfants et les animaux de
compagnie loin de I'appareil en tout temps.

+ Ce appareil n’est pas un jouet.

* Ne jamais laisser le barbecue sans surveillance lorsquil est EN
MARCHE.

+ Débranchez 'appareil de la prise lorsque vous n'utilisez pas 'appareil et
avant de le déplacer ou de le nettoyer.

* Laissez I'appareil refroidir avant de mettre ou d'enlever des piéces. Ne
faites jamais fonctionner un appareil dont le cordon ou la fiche sont
endommagés, aprés avoir constaté une défectuosite ou si l'appareil a
subi des dommages cuelconques.

» Lutiisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de
lappareil peut entrainer des blessures. N'utilisez cue les accessoires
recommandes par le fabricant.

* Ne pas laisser le cordon pendre au-dessus du bord de la table ou du
comptoir ni toucher des surfaces chaudes.

» Ne pas utiliser [appareil & des fins autres que celles pour lesquelles
il a &€ conu. Cet appareil n'est pas congu pour servir d'appareil de
chauffage et ne doit jamais étre utilisé ainsi.

» Pour éviter que 'appareil soit éclabousse ou tombe dans I'eau, ne pas
[utiliser amoins de 3 m d’une piscine, d’un éang ou d’une autre éendue
d'eau.

* Gardez le barbecue et le contrleur électrique au sec et a l'abri de la
pluie en tout temps.

« Gardez les prises électriques au-dessus du sol et au sec.

* Ne pas utiliser d'eau ou un autre liquide a pulveriser pour nettoyer le
produit sans d'abord avoir débranché le contrleur lectrique et avoir
enlevé'éément chauffant.

+ NE PAS UTILISER DE CHARBON DE BOIS. Un feu de charbon de bois
en resulterait et le barbecue n'est pas congu pour le charbon de bois.
Le feu créera une situation dangereuse et endommagera le barbecue.

+ AVERTISSEMENT : Il ne faut pas utiliser de charbon de bois ou d'autres
combustibles semblables avec cet appareil;

+ Cet appareil sera chaud pendant et aprés I'utilisation. Utilisez des gants
de cuisine isolants et des ustensiles de barbecue along manche pour
vous protéger des surfaces chaudes ou des éclaboussures de liquides
de cuisson.

Char-Bl%iL

+ Ne pas utiliser ou conserver d'essence, de kérosene ou d'autres liquides
inflammables a moins de 7 metres de ce barbecue lorsqu'il est en marche.
Gardez les alentours de 'appareil dégagés et exempts de matériaux
combustibles.

* Ne pas déplacer l'appareil pendant 'utilisation.

+ Lors de a cuisson, lappareil doit étre place sur une surface de niveau et
stable, dans une zone exempte de tout matériau combustible.

* La consommation d'alcool, de medicaments avec ou sans ordonnance
peut nuire a la capacite de ['utilisateur d'assembler correctement et
d'utiliser 'appareil en toute sécurité.

* Pour éviter les chocs electriques, débranchez le cordon d'alimentation
et enlevez le contrGleur électrique avant d'enlever 'élément chauffant et
de nettoyer e barbecue. Ne jamais immerger le contrdleur électrique ou
['élément chauffant dans un liquide.

* Ne pas immerger l'appareil dans 'eau pour le nettoyer.

* Ne pas utiliser cet appareil sur le méme circuit que d'autres appareils
électriques ahaute puissance.

A

* Il mest pas possible d'éteindre un feu de graisse en fermant le couvercle.
Cet apparell est bien ventileé pour des raisons de sécurité.

* Ne pas laisser ['appareil sans surveillance pendant la combustion de
résidus alimentaires. Si l'appareil n'a pas éte nettoye régulierement, un
feu de graisse qui pourrait endommager le produit est possible.

MISE EN GARDE

Utilisation de rallonges et sécurité

« Pour obtenir un_fonctionnement optimal du barbecue, il n'est pas
recommande d'utiliser une rallonge.

Pour votre sécurité - si vous devez utiliser une rallonge :

* Nutiisez qu'un cordon pour 'extérieur d'une capacité nominale de
13 amperes ou plus.

+ Utlisez la rallonge la plus courte possible. Ne pas brancher 2 rallonges
ou plus ensemble.

+ Gardez les raccords secs et au-dessus du sol.

+ Ne pas laisser le cordon pendre du bord d'une table ou d'autres articles,
ou des enfants pourraient tirer dessus ou il pourrait causer des chutes.

Ce produit ne doit pas étre éiminé avec les déchets domestiques. Ce
produit doit &tre éiminé dans un lieu autorisé pour le recyclage des appareils
électriques et Electroniques. En recueillant et en recyclant les déchets, vous
contribuez a préserver les ressources naturelles et vous vous assurez que le
produit est éliminé d'une maniére saine et respectueuse de I'environnement.
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UTILISATION ET ENTRETIEN

Avant d'utiliser le barbecue pour la premiére fois :
* Enlevez la totalité de I'emballage et des étiquettes de vente présents sur le
barbecue. Ne pas utiliser d’outils pointus pour enlever les éticuettes.
* Lavez la grille de cuisson & l'aide d’eau chaude savonneuse, rincez-a et
séchez-a afond.

Avant chaque utilisation du barbecue :

+ Nutilisez le barbecue que sur une surface ferme et de niveau pour éviter qu'l
bascule.

* Pour éviter que les disjoncteurs domestiques se déclenchent, gardez le
contrBleur électrique au sec et n'utilisez pas d'autres produits électriques sur
le méme circuit.

+ Vérifiez le bac a graisse afin de vous assurer qu'il est vide et fixé sous le trou
de vidange.

» Pour que la cuisson ne colle pas, appliquez une bonne couche d'huile végétale
ou d'aérosol abase d'huile végeétale sur la grille de cuisson.

Allumez le barbecue :

* Appuyez sur le bouton d'alimentation pour mettre le contréleur en marche.
L'anneau lumineux devient bleu, indiquant que le contrdleur est prét a étre
utilisé.

* Branchez le cordon d’alimentation sur une prise de courant correctement mise
alaterre et protégée par un disjoncteur de fuite de terre. Sivous devez utiliser
une rallonge, consultez la section « Uilisation et sécurité des rallonges ».

« Tourner le bouton dans le sens horaire; le voyant devrait s'allumer.

 Ne pas utiliser de combustibles tels que les briquettes de charbon
de bois avec I'appareil.

« Le charbon de bois est destiné a étre utilisé avec cet appareil
uniquement lorsaue celui-ci est en mode charbon de bois.

AVIS IMPORTANT

Pour fonctionner correctement, votre barbecue électrique SMART E a besoin
d’une prise de courant de 13 ampéres de type G (de préférence 16 ampéres
de type E/F). Si vous le faites fonctionner sur une prise/un disjoncteur a faible
courant, le barbecue ou le circuit pourrait se déclencher.

Pour éviter toute panne de courant :

+ Une prise extérieure avec un disjoncteur standard de 16 ampéres est
recommandée.

+ Débranchez de la prise extérieure tout autre appareil électrique, comme les
lampes de patio, alimenté par le disjoncteur de 16 ampéres avant de brancher
votre barbecue.

En cas de panne de courant pendant I'utilisation :

+ Trouvez et débranchez tout autre appareil €lectrique ayant subi une panne de
courant au méme moment et réinitialisez le disjoncteur.

¢ Essayez dutiliser une autre prise électrique, si possible. Consultez votre
manuel du propriétaire pour connaitre I'utilisation recommandée des rallonges.

Si votre disjoncteur continue a se déclencher pendant I'utilisation, consultez
un électricien qualifié.

Char-Bl%il :

O VISE EN GARDE

Ne pas utiliser d’outils pointus ou tranchants pour nettoyer le barbecue.

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs pour four, de laine d'acier ou de
brosses métalliques pour nettoyer les grilles en porcelaine ou le corps du
barbecue. lls endommageront la finition.

Remplacez les pieces endommagées uniquement par des pieces de
rechange certifiées Char-Broil. Ne pas tenter de réparer les piéces
endommagées.

© DANGER

En cas d'incendie, débranchez le barbecue de la prise et laissez le feu
s'éeindre. Ne pas utiliser d'eau pour éteindre un feu dans cet appareil ou
un autre appareil éectrique.

Pour éviter les chocs électriques, débranchez le cordon d'alimentation
avant d’enlever 'éément chauffant et de nettoyer le barbecue. Ne jamais
immerger le contrdleur électrique ou I'élément chauffant dans un liquide.

Pour éviter tout risque de brdiure, assurez-vous que le barbecue est froid
avant de nettoyer le contrdleur électrique et I'élément chauffant.

Cwsson au barbecue :
* Pour de meilleurs résultats, cuisez avec le couvercle fermé pour retenir la
chaleur et assurer une cuisson compléte.

« Laffichage de la température sur le controleur indique la température de
cuisson al'intérieur du barbecue.

* Le réglage du contrleur pour les différents aliments dépend des
conditions extérieures et des préférences personnelles de cuisson.

Eteignez le barbecue :
* Pour éteindre le contréleur/barbecue, appuyez sur le bouton d’alimentation
pendant 3 secondes jusqu’a ce que l'afficheur s'éteigne.
« Débranchez le cordon de la prise.

Nettoyage du controleur électrique et du support
de I'élément chauffant :
* Nettoyez le boftier du contrdleur en I'essuyant avec un chiffon humide, en
utilisant un détergent doux ou de I'eau chaude savonneuse.

o |l n'est pas nécessaire de nettoyer I'élément chauffant. Toutefois, le
support de I'élément peut étre nettoyé avec un chiffon humide, en utilisant
un détergent doux ou de I'eau chaude savonneuse.

* Séchez le contrleur électrique et I'élément chauffant avant I'utilisation.

Pour controler les feux de graisse :

Pour aider a controler les feux de graisse, prenez les précautions suivantes :

* Veillez a ce que le barbecue soit libre de graisse; les risques d'incendie
sont considérablement accrus par I'accumulation de graisse.

* Parez I'excés de graisse de la viande et utilisez des morceaux de viande
moins gras pour réduire les risques de feu de graisse.

+ Si une flambée se produit pendant la cuisson, réduisez le réglage du
contrOleur et fermez le couvercle.

+ Si la flambée continue, éteignez le contrleur et débranchez le cordon
d'alimentation.

* Nettoyez la plaque réflectrice située sous 'élément chauffant au moins une
fois par saison, plus souvent en cas d'utilisation intensive.

CHARBROIL.EU



UTILISATION ET ENTRETIEN

Instructions d’allumage du charbon

1. Lorsque le barbecue est froid, retirez la grille-réchaud et la grille de
cuisson. Voir la figure A.

2. Mettez le support a charbon de bois dans le barbecue. Voir la
figure B.

3. Mettez une seule couche de charbon de bois sur le support a
charbon de bois : 0,5 kg maximum de charbon de bois ou 0,9 kg
maximum de briquettes de charbon de bois.

4. Remettez la grille de cuisson en place et alignez I'indicateur sur le C
du panneau arriére pour le mode charbon de bois. Voir la figure C.

5. Mettez le contrdleur sur la position « 5 » HIGH pendant 10 a 15
minutes avec le couvercle fermé.

6. Eteignez le contrdleur.

7. Quvrez le couvercle et attendez 5 minutes, ou jusqu'a ce que le
charbon devienne blanc, avant d'y ajouter des aliments.

REMARQUE: Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une
couche de cendres recouvre le combustible.

A)

+ Le type de combustible : charbon de bois en morceaux
pour barbecue et briquettes de charbon de bois
pour barbecue conformes aux exigences locales. En
I'absence d’exigences locales, respecter les exigences
de la norme EN 1860-2 la plus récente.

* Ne pas faire fonctionner en mode électrique pendant
plus de 15 minutes lors de I'utilisation de charbon de
bois.

* N'utilisez jamais d’essence a briquet, de kéroséne,
d’essence ou d’alcool pour allumer du charbon.

* Ne jamais utiliser de charbon de bois & allumage
instantané ou en morceaux dans votre barbecue.

+ |l ne faut pas utiliser d’autres combustibles tels que le
bois, les granules de bois, le papier ou le charbon.

¢« Allumer le charbon de bois UNIQUEMENT avec le
support a charbon de bois correctement placé dans le
foyer. Voir la figure B.

« ATTENTION! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne
pas le déplacer pendant son utilisation.

« ATTENTION! Ne pas utiliser dans des locaux fermés!

« ATTENTION! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou
tout autre liquide analogue pour allumer ou réactiver
le barbecue.

« ATTENTION! Ne pas laisser le barbecue a la portée des
enfants et des animaux domestiques.

8)

RISQUE D’INTOXICATION PAR MONOXYDE DE
CARBONE

Faire brdler du charbon a l'intérieur peut étre mortel. Il
dégage du monoxyde de carbone qui n'a aucune odeur.
Ne brllez JAMAIS du charbon al'intérieur d’'un domicile,
de véhicules ou de tentes.

Uhar-Bl%il,

Recommandations de nettoyage
« |l est nécessaire de nettoyer réguli€rement le barbecue aprées
chaque utilisation.
« Assurez-vous que les braises sont complétement éteintes et que
I'appareil a suffisamment refroidi avant de le nettoyer.
* Retirez le support acharbon de bois et nettoyez toutes les cendres.
Remarque : Aprés utilisation, le support & charbon de bois peut se
décolorer. C'est normal pendant I'utilisation.
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UTILISATION ET ENTRETIEN

8)

8)

Lorsqu'un feu de charbon semble éteint, les braises
ardentes peuvent conserver la chaleur pendant 24 heures
et, si de l'air frais circule, elles peuvent soudainement
s'enflammer. Toute braise ardente a I'extérieur de la
chambre de combustion du barbecue pose un risque
d’incendie et, si exposée, peut enflammer des surfaces
inflammables telles que des terrasses en bois.

Nettoyage du barbecue :

L'accumulation excessive de graisse brilée et de particules d'aliments

réduira la performance de cuisson du barbecue. Pour obtenir un

rendement optimal :

 Nettoyez I'assemblage et le chassis de la plaque réflectrice
au moins une fois par saison, plus souvent en cas d'utilisation
intensive.

* Les meilleurs résultats sont obtenus en brossant I'accumulation de
particules vers le bas et a travers le trou de vidange au fond du
barbecue.

« ATaide d'un détergent doux ou d’eau chaude savonneuse, récurez
modérément la surface de la plaque réflectrice avec une brosse en
plastique ou en laiton.

* Nettoyez régulierement les grilles de cuisson avec de I'eau chaude
savonneuse ou une solution de bicarbonate de soude et d’eau.
Utilisez une poudre arécurer non abrasive pour les taches tenaces.
Si vous utilisez une brosse en soies pour nettoyer les surfaces de
cuisson du barbecue, assurez-vous qu'il ne reste aucune soie sur
les surfaces avant d'utiliser le barbecue. Il n’est pas recommandé
de nettoyer les surfaces de cuisson quand le barbecue est chaud.
Ne pas nettoyer la grille de cuisson avec un grattoir, un outil pointu
0U un couteau amastic.

« Il estdéconseillé de nettoyer les grilles de cuisson au lave-vaisselle.

Entreposage de votre barbecue :
* Nettoyez la grille de cuisson.
* Rangez le barbecue dans un endroit & l'abri des intempéries ou
sous une housse de barbecue lorsque vous ne l'utilisez pas.
« Débranchez toujours votre barbecue avant de le ranger.

Conseils de securité

» Le bac a graisse doit étre inséré dans I'appareil et vidé apres
chaque utilisation.

« Sivous avez un probléme avec votre appareil, consultez la section
«Dépannage ».

* Nettoyez le barbecue souvent, de préférence apres chague emploi.
Si vous utilisez une brosse en soies pour nettoyer les surfaces de
cuisson du barbecue, assurez-vous qu'il ne reste aucune soie sur
les surfaces avant d’utiliser le barbecue. Il n’est pas recommandé
de nettoyer les surfaces de cuisson quand le barbecue est chaud.

Char-Bl%il :

Pour utiliser votre appareil de fagon sécuritaire et
éviter les blessures graves :

L]

L]

La consommation d'alcool, de médicaments avec ou sans
ordonnance peut nuire a la capacité de l'utilisateur d’assembler
correctement et d'utiliser I'appareil en toute sécurité.

Lors de la cuisson, I'appareil doit étre placé sur une surface
de niveau et stable, dans une zone exempte de tout matériau
combustible.

Ne pas laisser I'appareil sans surveillance. Gardez les enfants et
les animaux de compagnie loin de I'appareil en tout temps.

Ne pas déplacer I'appareil pendant I'utilisation.

Cet appareil n'est pas congu pour servir d'appareil de chauffage et
ne doit jamais étre utilisé ainsi.

Cet appareil sera chaud pendant et aprés l'utilisation. Utilisez
des gants de cuisine isolants et des ustensiles de barbecue a

long manche pour vous protéger des surfaces chaudes ou des
éclaboussures de liquides de cuisson.

Gardez les alentours de l'appareil dégagés et exempts de
matériaux combustibles.

Gardez les alentours de l'appareil dégagés et exempts de
matériaux combustibles, d’essence et d’'autres vapeurs et liquides
inflammables.

N'utiliser I'appareil que dans un espace bien ventilé.

O VISE EN GARDE

Il nest pas possible d’éteindre un feu de graisse en fermant le
couvercle. Cet appareil est bien ventilé pour des raisons de
sécurité,

Ne pas laisse I'appareil sans surveillance pendant la combustion
de résidus alimentaires. Si l'appareil n'a pas été nettoyé
réguliérement, un feu de graisse qui pourrait endommager le
produit est possible.

15

CHARBROIL.EU




UTILISATION ET ENTRETIEN

Salubrité alimentaire

La salubrité alimentaire est une partie trés importante de I'expérience
de cuisson en plein air. Pour protéger les aliments contre les bactéries
nocives, suivez ces quatre étapes fondamentales :

Nettoyez : Lavez vos mains, les ustensiles et les surfaces a I'eau
chaude savonneuse avant et aprés avoir manipulé de la viande et de
la volaille crues.

Séparez : Séparez les viandes et volailles crues des aliments préts a
consommer pour éviter toute contamination croisée. Utilisez un plateau
et des ustensiles propres lorsque vous retirez les aliments cuits.

Cuisez : Cuisez la viande et la volaille a fond afin de tuer les bactéries.
Utilisez un thermométre pour vous assurer que la température interne
des aliments est correcte.

Réfrigérez : réfrigérez rapidement les aliments préparés et les restes.

Comment savoir si la viande est bien cuite?

« Laviande et la volaille cuites dans I'appareil brunissent souvent tres
vite a I'extérieur. Utilisez uniquement de la viande décongelée et un
thermometre aviande pour vous assurer que les aliments ont atteint
une température interne sécuritaire, et coupez les aliments pour
vérifier les signes visuels de cuisson.

< Nous recommandons que les aliments soient & une température
d’au moins 40 °F avant de les cuire dans votre appareil.

« La volaille entiére doit atteindre 165 °F. Les jus doivent étre clairs et
la chair ne doit pas étre rose.

« Les steaks, les rotis et les cotelettes de porc de beeuf, de veau et
d’agneau peuvent étre cuits a 145 °F avec un repos de 3 minutes.

* Ne JAMAIS cuire partiellement la viande ou la volaille pour terminer
la cuisson plus tard. Faites cuire complétement les aliments pour
détruire les bactéries nocives.

e Utlisez un thermométre a viande pour vous assurer que la
température interne des aliments est correcte.

Char-Bl%il :

Températures de cuisson internes recommandées

16

Viande hachée
Beeuf, porc, veau,agneau. . . . ... 71°C (160 °F)
Dinde,poulet. . .. ........ . ... 71°C (160 °F)

Beeuf, veau, agneau frais
Apoint. . ... ... ... .. 63 °C (145 °F)
(laisser reposer 3 minutes avant de trancher)
Moyen . ........... . . . ... 71°C (160 °F)
Biencuit . .......... .. .. 77°C (170 °F)
Volaille
Dinde et poulet, entiers . . . ... ... 74°C (165 °F)
Morceauxdevolaille. . ... ................ 74°C (165 °F)
Canardetoie. . . ............. ... .. .... 74°C (165 °F)
Porc frais
Apoint. . ... 63 °C (145 °F)
(laisser reposer 3 minutes avant de trancher)
Moyen . ........... . . . ... 71°C (160 °F)
Biencuit . .......... ... 77°C (170 °F)
CHARBROIL.EU



WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

SICHERHEITSSYMBOLE

In dieser Bedienungsanleitung werden die Begriffe GEFAHR,
WARNHINWEIS und VORSICHT verwendet, um kritische und
wichtige Informationen hervorzuheben. Lesen und beachten
Sie diese Hinweise, um die Sicherheit zu gewéhrleisten und
Sachschaden zu vermeiden.

Die Erklarungen sind nachstehend aufgefiihrt.

£\ VvoRrsicHT

VORSICHT: Weist auf eine potenziell gefahrliche
Situation oder unsichere Handlungsweise hin, die,
wenn sie nicht vermieden wird, zu leichten oder
mittelschweren Verletzungen filhren kann.

@) WARNHINWEIS

WARNHINWEIS: Weist auf eine potenziell gefahrliche
Situation hin, die, wenn sie nicht vermieden wird, zum
Tod oder zu schweren Verletzungen fiihren kann.

€ GcEranR

GEFAHR: Weist auf eine unmittelbare Gefahrensituation
hin, die, wenn sie nicht vermieden wird, zum Tod oder
zu schweren Verletzungen filhren wird.

Uhar-Bl%il,

NUR FUR DIE VERWENDUNG IM FREIEN

1. Nur fur die Verwendung im Freien.

2. Nicht in Innenbereichen oder zum gewerblichen
Grillen verwenden.

3. Gerét nurin gut belufteten R&umen verwenden.

@) WARNHINWEIS

1. Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder andere
brennbare Fliissigkeiten oder Dampfe in der Nahe
dieses oder eines anderen Grills.

INSTALLATEUR/MONTEUR:

Lassen Sie diese Anleitung beim Verbraucher.
AN DEN VERBRAUCHER:

Bewahren Sie dieses Handbuch zum spéteren
Nachschlagen auf.

Es liegt in der Verantwortung des Monteurs/Besitzers,
den Grill zusammenzubauen, zu installieren und zu
warten.

Fragen:

Falls Sie bei der Montage oder Verwendung dieses
Grills Fragen haben, wenden Sie sich bitte an Ihren
Héandler vor Ort.
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ZU I[HRER SICHERHEIT - VOR DER BENUTZUNG DES GRILLS

¢) WARNHINWEIS

Q WARNHINWEIS

Diese Bedienungsanleitung enthélt wichtige Informationen fir den
sicheren Gebrauch des Gerdts.

Lesen und befolgen Sie alle Sicherheitshinweise, Montageanweisungen
sowie Gebrauchs- und Pflegeanweisungen, bevor Sie mit dem
Zusammenbau und dem Grillen beginnen. Die Nichtbeachtung aller
Anweisungen des Herstellers kann zu schweren Verletzungen und/oder
Sachschéden fihren.

Dieses  Gerdt entspricht den  technischen ~ Normen  und
Sicherheitsanforderungen fir Elektrogeréte.

ELEKTROSCHOCK MOGLICH

Dieses Gerdt ist fir Folgendes ausgelegt: 220-240 Volt, 9,1 Ampere,
50-60HZ, Leistungsabgabe: 2100W

Schliefen Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose an, die durch
einen Schutzschalter mit einem Nennfehlerstrom (RCD) von maximal 30
mA geschiitzt ist.

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelméRig auf Anzeichen von Schaden
oder Verschleil3. Nicht benutzen, wenn das Kabel beschédigt ist.

Das Netzkabel muss durch ein spezielles Kabel oder eine spezielle
Baugruppe ersetzt werden, die beim Hersteller oder seinem Kundendienst
erhaltlich ist.

Ersetzen Sie beschédigte Teile nur durch Char-Broil-Ersatzteile.
Versuchen Sie nicht, beschadigte Teile zu reparieren.

Im Falle eines Brandes das Steuergerét auf OFF schalten, den Stecker
aus der Steckdose ziehen und das Feuer aushrennen lassen. Verwenden
Sie kein Wasser, um ein Feuer in diesem oder einem anderen elektrischen
Gerdt zu lGschen.

Um eventuelle Verbrennungen zu vermeiden sollten Sie sich
vergewissern, dass der Grill abgekhlt ist, bevor Sie das elektrische
Steuergerdt und das Heizelement entfernen undloder reinigen.
Ver&ndem Sie dieses Produkt nicht.

Verwenden Sie das Gerat nur wie in dieser Anleitung beschrieben.

Verwenden Sie das Gerat nicht in einem belebten Bereich, in dem man
{iber das Kabel stolpern kann.

Dieses Gerat kann von Kindem ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrénkten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt werden oder in die sichere Benutzung des Geréts
eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dtirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung
durch den Benutzer darf nicht von Kindem ohne Aufsicht durchgefuhrt
werden.

Dieser Grill ist nicht als Heizgerét gedacht und sollte niemals als solches

Char-Bl%iL

verwendet werden.

+ Wohnungshewohner: Erkundigen Sie sich bei der Hausverwaltung nach
den Anforderungen und Brandschutzbestimmungen fiir die Verwendung
eines Gasgrills in Ihrer Wohnanlage. Falls erlaubt, benutzen Sie ihn im
Freien im Erdgeschoss mit einem Abstand von 60 cm zu Wanden oder
Gelandern. Nicht auf oder unter Balkonen verwenden.

DIESE ANWEISUNGEN SPEICHERN

Sicherheitstipps

+ Die Fettauffangschale muss nach jedem Gebrauch in das Gerét
eingesetzt und entleert werden.

+ Falls Sie ein Problem mit dem Gerét haben, lesen Sie den Abschnitt
"Fehlersuche”.

+ Reinigen Sie den Grill haufig, am besten nach jedem Grillen. Falls eine
Borstenbirste zum Reinigen der Grillflachen verwendet wird, stellen Sie
sicher, dass vor dem Grillen keine losen Borsten auf den Grillflachen
verbleiben. Es wird nicht empfohlen, die Grillflachen zu reinigen, solange
der Grill heif3ist.

HALTEN SIE DEN BE-
REICH OBERHALB DES
GRILLS FREI!

60 cm

60 cm
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ZU I[HRER SICHERHEIT - VOR DER BENUTZUNG DES GRILLS

WICHTIGE SICHERUNGSMASSNAHMEN

Bei der Verwendung elektrischer Geréte sollten stets grundlegende
Sicherheitsvorkehrungen getroffen werden, darunter die folgenden:

ALLE ANWEISUNGEN LESEN

* HeiBe Oberflachen nicht mit ungeschitzten Handen beriiren. Zur
Bedienung die mitgelieferten Griffe und Knopfe verwenden.

* Zum Schutz vor Elektroschock diirfen Kabel, Stecker, Steuergerét oder
Heizelement nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten getaucht werden.

+ Das Gerét nicht unbeaufsichtigt lassen.

+ Wenn ein Gerat von Kindern oder in der Nahe von Kindern benutzt
wird, ist eine strenge Uberwachung erforderlich. Halten Sie Kinder und
Haustiere stets vom Gerat fen.

* Dieses Gerdt ist kein Spielzeug.
» Den Grill niemals unbeaufsichtigt lassen, wenn er auf ON geschaltet ist.

* Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerdt nicht
benutzen und bevor Sie es bewegen oder reinigen.

+ Das Gerdt nicht in Betrieb nehmen, wenn das Kabel oder der Stecker
beschédigt ist oder wenn das Gerat eine Fehlfunktion aufweist oder in
irgendeiner Weise beschadigt wurde.

* Die Verwendung von Zubehorteilen, die nicht vom Hersteller des Gerats
empfohlen werden, kann zu Verletzungen fiihren. Verwenden Sie nur die
vom Hersteller empfohlenen Anbaugerate.

+ Lassen Sie das Kabel nicht iber die Tischkante oder den Tresen héngen,
oder heilte Oberflachen berihren.

* Verwenden Sie das Gerat nicht fiir einen anderen als den vor?ese_henen
Zweck. Dieses Gerét ist nicht als Heizgerdt gedacht und sollte niemals
als solches verwendet werden.

* Um zu verhindern, dass der Grill mit Wasser bespritzt wird oder ins
Wasser fallt, sollte er nicht in einem Abstand von weniger als 3 Metern zu
einem Pool, Teich oder anderen Gewassern benutzt werden.

+ Den Grill und das elekrische Steuergerat stets trocken und vor Regen
geschitzt halten.

« Elektrische Stecker vom Boden fern und trocken halten.

+ Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats kein Wasser oder andere
Flussigkeiten, ohne vorher den Stecker des elektrischen Steuergeréts zu
ziehen und das Heizelement zu entfernen.

* KEINEHOLZKOHLE VERWENDEN. Dies fiihrt zu einem Holzkohlebrand
und der Grill ist nicht fiir Holzkohle ausgele?t. Das Feuer schafft einen
unsicheren Zustand und beschédigt den Grill.

+ WARNHINWEIS: Holzkohle oder ahnliche brennbare Brennstoffe diirfen
mit diesem Gerat nicht verwendet werden;

+ Das Gerét ist wahrend und nach dem Gebrauch hei3. Verwenden Sie
isolierte Topflappen oder Handschuhe und langstieliges Grillbesteck zum
Schutz vor heillen Oberflachen oder Spritzern von Kochflussigkeiten.

* Verwenden oder Ia(&ern Sie kein Benzin, Kerosin oder andere
entflammbare Flissigkeiten in einem Umkreis von 7 Metern um diesen
Grill, wenn er in Betrieb ist. Halten Sie den Bereich des Gerats frei von

Char-Bl%iL

brennbaren Materialien.
* Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist.

+ Beim Kochen muss das Gerat auf einer ebenen, stabilen Fléche stehen,
die frei von brennbaren Materialien ist.

+ Der Konsum von Alkohol und von verschreibungspflichtigen oder
nicht verschreibungspflichtigen Medikamenten kann die Fahigkeit
des Verbrauchers beeintrachtigen, das Gerat ordnungsgemar
zusammenzubauen oder sicher zu bedienen.

* Um einen elekirischen Schlag zu vermeiden, ziehen Sie das Stromkabel
ab und entfernen Sie das elekirische Steuergerét, bevor Sie das
Heizelement entfernen und den Grill reinigen. Das elektrische Steuergerat
oder das Heizelement niemals in Fliissigkeit tauchen.

+ Das Gerdt zur Reinigung nicht in Wasser eintauchen.

* Dieses Gerat nichtim selben Stromkreis wie andere Hochleistungsgerate
verwenden.

A

+ Das Loschen von Fettbranden durch SchlieRen des Deckels ist nicht
mdglich. Dieses Gerat ist aus Sicherheitsgrinden gut beliiftet.

+ Lassen Sie das Gerat wahrend des Abbrennens von Speiseresten nicht
unbeaufsichtigt. Wenn das Gerét nicht regelmafig gereinigt wird, kann
ein Fettbrand entstehen, der das Gerat beschédigen kann.

VORSICHT

Verwendung und Sicherheit von Verlangerungskabeln

o Fir eine OEtimaIe Grillleistung  wird  die  Verwendung  eines
Verldngerungskabels nicht empfohlen.

Zu Ihrer Sicherheit - Falls Sie ein Verldngerungskabel verwenden
mussen:

* Verwenden Sie nur Kabel fiir den AuRenbereich, die fiir 13 Ampere oder
mehr ausgelegt sind.

+ Verwenden Sie das kiirzeste erforderliche Verlangerungskabel. Schlief3en
Sie nicht 2 oder mehr Verlangerungskabel zusammen.

+ Halten Sie die Anschltisse trocken und vom Boden fern.

» Lassen Sie das Kabel nicht tber Tischkanten oder andere Gegenstande
h&ngen, wo Kinder an dem Kabel ziehen oder tiber es stolpern kénnten.

Dieses Produkt darf nicht mit dem Hausmilll entsorgt werden. Dieses Produkt
muss bei einer autorisierten Stelle fiir das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten entsorgt werden. Durch das Sammeln und Recyceln
von Abféllen tragen Sie dazu bei, natirliche Ressourcen zu schonen, und
stellen sicher, dass das Produkt auf umweltfreundliche und gesunde Weise
entsorgt wird.

19

CHARBROIL.EU



ANWENDUNG UND PFLEGE

Vor dem ersten Gebrauch des Grills:

o Alle Verpackungen und Verkaufsetiketten vom Grill entfernen. Zum
Entfernen von Aufklebern keine scharfen Werkzeuge verwenden.

o Grillrost mit warmem Seifenwasser waschen, abspillen und griindlich
trocknen.

Vor jedem Gebrauch des Grills zu beachten:

+ Verwenden Sie den Grill nur auf einem festen und ebenen Untergrund, um
ein Umkippen zu vermeiden.

* Um das Auslésen von Schutzschaltern im Haushalt zu verhindern, halten
Sie das elektrische Steuergerat trocken und verwenden Sie keine anderen
elektrischen Gerdte im selben Stromkreis.

« Uberpriifen Sie, ob die Fettauffangwanne leer ist und unter der Ablasséffnung
angebracht ist.

o Fir ein klebfreies Garen den Grillrost griindlich mit Pflanzendl oder
Pflanzendlspray beschichten.

Grill einschalten:
« Stellen Sie sicher, dass die elektrische Steuerung vollstandig gegen

den Uhrzeigersinn in die AUS-Position gedreht ist.

Das Netzkabel in eine ordnungsgeman geerdete, GFI-geschiitzte
Steckdose stecken. Wenn ein Verldngerungskabel verwendet werden
muss, lesen Sie den Abschnitt ,Verwendung und Sicherheit von
Verlangerungskabeln*.

Drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn, die Kontrollleuchte sollte
aufleuchten.

Kraftstoff, wie Holzkohlebriketts, darf nicht mit dem Gerét
verwendet werden.

Holzkohle ist fur die Verwendung mit diesem Gerét nur im
Holzkohlemodus vorgesehen.

WICHTIGER HINWEIS

lhr SMART E Elektrogrill benétigt fir den ordnungsgeméafen Betrieb
eine 13-Ampere-Steckdose vom Typ G (vorzugsweise 16 Ampere vom
Typ E/F). Der Betrieb an einer Steckdose/einem Stromkreisunterbrecher
mit geringerer Stromstarke kann dazu filhren, dass der Grill und/oder der
Stromkreis ausgeldst wird.

Zur Vermeidung von Stromverlusten:

o Es wird eine Aufensteckdose mit einem Standard-16-Ampere-
Schutzschalter empfohlen.

+ Bevor Sie den Grill anschliefen, stecken Sie alle anderen elektrischen
Gerate aus, wie z. B. Terrassenlampen, die (ber den 16-Ampere-
Schutzschalter der Auf3ensteckdose versorgt werden.

Bei Stromausfall wahrend der Benutzung:

+ Stellen Sie fest, ob andere elektrische Gerate zur gleichen Zeit ausgefallen
sind. Wenn dies der Fall ist, ziehen Sie den Stecker und setzen Sie den
Unterbrecher zurtick.

+ Versuchen Sie, eine andere Steckdose zu verwenden, falls vorhanden.
Schauen Sie in der Bedienungsanleitung nach, ob die Verwendung von
Verldngerungskabeln empfohlen wird.

Wenn Ihr Schutzschalter wéhrend des Betriebs weiterhin auslést, wenden
Sie sich an einen qualifizierten Elektriker.

Char-Bl%il :

& VORSICHT

Zum Reinigen des Grills keine scharfen Werkzeuge verwenden.

Verwenden Sie keine scheuernden Ofenreiniger, Stahlwolle oder
Metallbirsten, um Porzellanroste oder das Grillgehduse zu reinigen. Diese
beschadigen die Oberflache.

Ersetzen Sie beschadigte Teile nur durch von Char-Broil zertifizierte
Ersatzteile. Versuchen Sie nicht, beschédigte Teile zu reparieren.

©  GEFAHR

Im Falle eines Brandes den Grill aus der Steckdose ziehen und das Feuer
ausbrennen lassen. Verwenden Sie kein Wasser, um ein Feuer in diesem
oder einem anderen elektrischen Gerat zu I6schen.

Zur Vermeidung von Elektroschock ziehen Sie das Stromkabel ab, bevor
Sie das Heizelement entfernen und den Grill reinigen. Das elektrische
Steuergerat oder das Heizelement niemals in Fliissigkeit tauchen.

Um eventuelle Verbrennungen zu vermeiden, sollten Sie sich vergewissern,
dass der Grill abgekiihlt ist, bevor Sie das elektrische Steuergerat und das
Heizelement reinigen.

Grillen:

* Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie den Deckel geschlossen
halten, um die Hitze zu speichern und ein vollstindiges Garen zu
gewahrleisten.

* Die Temperaturanzeige auf dem Steuergerét zeigt die Gartemperatur im
Inneren des Grills an.

* Die Einstellung des Steuergeréts fiir verschiedene Lebensmittel hangt
von den Auf3enbedingungen und den persénlichen Grillvorlieben ab.

Grill ausschalten:
* Um das Steuergerat/den Grill auszuschalten, halten Sie die Einschalttaste
3 Sekunden lang gedriickt, bis sich das Display ausschaltet.
* Den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Reinigung des elektrischen Steuergeréts und der

Heizelementhalterung:

* Reinigen Sie das Gehduse des Steuergerdts, indem Sie es mit einem
feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel oder heiem
Seifenwasser abwischen.

+ Das Heizelement muss nicht gereinigt werden. Die Elementhalterung
kann jedoch mit einem feuchten Tuch unter Verwendung eines milden
Reinigungsmittels oder heiler Seifenlauge gereinigt werden.

* Das elektrische Steuergerat und das Heizelement vor dem Gebrauch
trocknen.

Einddmmung von Fettbranden:
Zur Einddmmung von Fettbrénden sollten die folgenden Vorsichtsmalnahmen
getroffen werden:
* Den Grill frei von Fett halten; die Gefahr eines Brandes wird durch
Fettansammlungen stark erhdht.
Schneiden Sie (berschiissiges Fett vom Fleisch ab und verwenden Sie
weniger fette Fleischstticke, um die Gefahr von Fettbrdnden zu verringern.
Falls wahrend des Garens ein Aufflammen auftritt, die Einstellung am
Steuergerét reduzieren und den Deckel schliefZen.
Wenn das Aufflackern anhalt, das Steuergerdt ausschalten und den
Netzstecker ziehen.
Die Reflektorplattenmontage unter dem Heizelement mindestens einmal
pro Saison reinigen, bei starker Beanspruchung auch 6fter.
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Anweisungen zum Anziinden der Holzkohle Reinigungsempfehlungen
1. Bei einem kalten Grill entfernen Sie den Warmhalterost und den * Die Reinigung des Grills nach jeder Nutzung mit Holzkohle ist
Grillrost. Siehe Abbildung A. o _ erforderlich.
2. Legen Sie den Holzkohlerost in den Grill. Siehe Abbildung B. « Vergewissern Sie sich, dass die Kohle vollstandig geléscht wurde

3. Legen Sie eine einzelne Schicht Holzkohle auf den Holzkohlerost,

fir Stuckkohle: maximal 0,5 kg; fir Holzkohlebriketts: maximal 0,9 E;gig;jearfs das Gerat ordnungsgemal3 abgekuhlt ist, bevor Sie es
K .

g. .
4, Tauschen Sie den Grillrost aus und richten Sie die Anzeige auf ¢ ° Holzkohlerost und Asche vollstandig entferen. )
Abbildung C. Dies ist wahrend des Gebrauchs normal.
5. Schalten Sie den Regler bei geschlossenem Deckel fiir 10 bis 15
Minuten auf ,5* HOCH.
6. Schalten Sie den Regler auf ,AUS".
7. Offnen Sie die Haube und warten Sie 5 Minuten, oder bis die
Holzkohle weil} wird, bevor Sie Grillgut auflegen.
HINWEIS: Der Grill sollte erwarmt werden und der Kraftstoff mindestens
30 Minuten vor dem ersten Kochvorgang heif3 gehalten werden.

A)

* Die Art des Kraftstoffs: Grillkohle und Grillbriketts,
die den Ortlichen Anforderungen entsprechen; wenn
keine oOrtlichen Anforderungen bestehen, gelten die
Anforderungen der aktuellen Norm EN 1860-2.

+ Verwenden Sie Electric nicht langer als 15 Minuten, wenn
Sie Holzkohle verwenden.

+ Benutzen Sie niemals fliissigen Grillanziinder, Petroleum,
Benzin oder Alkohol, um die Holzkohle anzuziinden.

+ Verwenden Sie niemals Instant-Kohle oder Stiickkohle in
lhrem Grill.

+ Andere Brennstoffe wie Holz, Holzpellets, Papier oder
Kohle dirfen nicht verwendet werden.

« Ziuinden Sie die Holzkohle NUR an, wenn der Holzkohlerost
ordnungsgemal im Brennraum platziert ist. Siehe
Abbildung B.

+ WARNHINWEIS: Dieser Grill wird sehr heil3, bewegen Sie
ihn wahrend des Betriebs nicht.

+ WARNHINWEIS: Verwenden Sie das Produkt nicht in

Innenraumen!

WARNHINWEIS: Verwenden Sie zum Anziinden oder

Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin! Verwenden

Sie nur Anziinder, die der Norm EN 1860-3 entsprechen!

WARNHINWEIS: Halten Sie Kinder und Haustiere fern.

8)

KOHLENMONOXID-VERGIFTUNGSGEFAHR

Bei Abbrennen von Holzkohle in geschlossenen
Raumen besteht Lebensgefahr. Es wird Kohlenmonoxid
abgegeben, das geruchlos ist.Brennen Sie Holzkohle
NIEMALS in Wohnungen, Fahrzeugen oder Zelten ab.

Uhar-Bl%il,
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Nachdem ein Holzkohlen-Feuer aus zu sein scheint, Fiir den sicheren Gebrauch Ihres Geréts und zur Vermeidung
kann unverbrauchte Glut die Hitze bis zu 24 Stunden von schweren Verletzungen:

Iang speichern, und bei einem Luftzug kann das Feuer « Der Konsum von Alkohol und von verschreibungspflichtigen oder
wieder unerwartet ausbrechen.Glut auf3erhalb des nicht verschreibungspflichtigen Medikamenten kann die Fahigkeit
Grillorennraums stellt ein Bandrisiko dar und kann des Verbrauchers beeintrachtigen, das Gerat ordnungsgemaR
entziindliche Oberflachen wie eine Holzterrasse bei Zusammenzuibauen oder sicher zu bedienen.

Kontakt entzlinden. » Beim Kochen muss das Gerat auf einer ebenen, stabilen Flache stehen,

die frei von brennbaren Materialien ist.

Das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen. Halten Sie Kinder und Haustiere
Reinigung des Grills: stets vom Gerét fern.

UbermaRige  Ablagerungen von verbranntem Fett und Speiseresten Bewegen Sie das Gerét nicht, wenn es in Betrieb ist.

vermindern die Garleistung des Grills. Um eine optimale Leistung zu erzielen: Dieses Gerat ist nicht als Heizgerit gedacht und sollte niemals als

* Die Montage und den Rahmen der Reflektorplatte unter dem Heizelement solches verwendet werden.
mindestens einmal pro Saison reinigen, bei starker Beanspruchung auch N . .
dfter P g P g » Das Gerat ist wahrend und nach dem Gebrauch heil3. Verwenden Sie

isolierte Topflappen oder Handschuhe und langstieliges Grillbesteck zum

* Die besten Ergebnisse werden erzielt, wenn die Partikel nach unten und Schutz vor heiRen Oberfidchen oder Spritzer von Kochflissigketen.

durch das Abflussloch im Boden des Grills gebiirstet werden.

+ Verwenden Sie ein mildes Reinigungsmittel oder heif%es Seifenwasser
und schrubben Sie die Oberflache der Reflektorplattenmontage mit einer Halten Sie den Bereich um das Gerét frei von brennbaren Materialien,
Biirste mit Kunststoff- oder Messinghorsten unter mittelmaRigem Druck ab. Benzin und anderen entziindlichen Dampfen und Flissigkeiten.

* Reinigen Sie die Grillroste regelmdfdg mit warmer Seifenlauge oder Gerat nur in gut beliifteten Raumen verwenden.
einer Loésung aus Backpulver und Wasser. Bei hartndckigen Flecken
nicht abrasives Scheuerpulver verwenden. Falls eine Borstenbiirste zum
Reinigen der Grillflachen verwendet wird, stellen Sie sicher, dass vor dem
Crillen keine losen Borsten auf den Grillflachen verbleiben. Es wird nicht
empfohlen, die Grillflachen zu reinigen, solange der Grill heil ist. Reinigen A VO RS I C HT
Sie den Grillrost nicht mit einem Schaber, einem scharfen Werkzeug oder
einer Spachtel.

Halten Sie den Bereich des Gerats frei von brennbaren Materialien.

» Das Loschen von Fettbranden durch Schlieffen des Deckels ist nicht
mdglich. Dieses Gerat ist aus Sicherheitsgriinden gut beliiftet.

* Eswird nicht empfohlen, die Grillroste in der Spillmaschine zu reinigen.
e + Lassen Sie das Gerat wéhrend des Abbrennens von Speiseresten nicht
Lagerung des Grills: unbeaufsichtigt. Wenn das Gerét nicht regelméaf3ig gereinigt wird, kann ein

* Crillost reinigen. _ o . Fettorand entstehen, der das Gerat beschadigen kann.
o Wenn der Grill nicht in Gebrauch ist, lagern Sie ihn an einem

wettergeschiitzten Ort oder unter einer Grillabdeckung.
* Vor der Lagerung des Grills stets den Netzstecker ziehen.

Sicherheitstipps

* Die Fettauffangschale muss nach jedem Gebrauch in das Geréat eingesetzt
und entleert weren.

* Falls Sie ein Problem mit dem Gerét haben, lesen Sie den Abschnitt
Jehlersuche”.

* Reinigen Sie den Grill haufig, am besten nach jedem Grillen. Falls eine
Borstenbiirste zum Reinigen der Grillflachen verwendet wird, stellen Sie
sicher, dass vor dem Grillen keine losen Borsten auf den Grillflachen
verbleiben. Es wird nicht empfohlen, die Grillfldachen zu reinigen, solange
der Grill heiRist.

Char-Bl%il :
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Lebensmittelsicherheit

Die Lebensmittelsicherheit ist ein sehr wichtiger Bestandteil des
Grillerlebnisses im Freien. Um Lebensmittel vor schadlichen Bakterien
zu schitzen, sollten Sie diese vier grundlegenden Schritte befolgen:

Reinigung: Waschen Sie Hande, Utensilien und Oberflachen vor
und nach dem Umgang mit rohem Fleisch und Gefligel mit heiBem
Seifenwasser.

Trennung: Trennen Sie rohes Fleisch und Gefligel von verzehrfertigen
Lebensmitteln, um eine Kreuzkontamination zu vermeiden. Verwenden
Sie einen sauberen Teller und saubere Utensilien, wenn Sie gegrillte
Speisen entnehmen.

Garen: Garen Sie Fleisch und Gefliigel grindlich, um Bakterien
abzutéten. Verwenden Sie ein Thermometer, um die richtige
Innentemperatur der Lebensmittel sicherzustellen.

Kuhlistellen: Stellen Sie zubereitete Speisen und Essensreste
umgehend in den Kiihlschrank..

So erkennen Sie, ob das Fleisch griindlich

gegart ist

* Fleisch und Gefligel, das im Gerét gegart wird, braunt oft sehr
schnell von aufen. Verwenden Sie nur aufgetautes Fleisch und
ein Fleischthermometer, um sicherzustellen, dass die Lebensmittel
eine sichere Innentemperatur erreicht haben, und schneiden Sie die

Lebensmittel an, um sie auf sichtbare Anzeichen fiir den Garzustand
zu priifen.

« Wir empfehlen, dass die Speisen eine Mindesttemperatur von 40 °F
haben sollten, bevor sie in lhrem Gerat gegart werden.

» Ganzes Gefligel sollte eine Temperatur von 165 °F erreichen. Der
Saft sollte klar sein und das Fleisch sollte nicht rosa sein.

¢ Rinder-, Kalbs- und Lammsteaks, Braten und Schweinekoteletts
konnen bei einer Ruhezeit von 3 Minuten auf 145 °F gegart werden.

e Garen Sie Fleisch oder Gefligel NIEMALS nur teilweise zum
spateren Fertigstellen. Kochen Sie Lebensmittel vollstandig durch,
um schadliche Bakterien abzutéten.

e Verwenden Sie ein Fleischthermometer, um die
Innentemperatur der Lebensmittel sicherzustellen.

richtige

Char-Bl%il :

Empfohlene Innentemperaturen beim Garen
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Hackfleisch
Rind, Schwein, Kalb, Lamm . . . . ... ... . ... 71°C160°F
Truthahn, Hahnchen . . . . ... ... ...... .. 71°C160°F
Frisches Rindfleisch, Kalbfleisch, Lamm
Halbgar. . ... ... ... ... . ... ... .. 63 °C 145°F
(vor dem Schneiden 3 Minuten stehen lassen)
Mittel . ... 71°C160°F
Durchgebraten . . . .. ........ ........ 77°C170°F
Gefliigel

Hahnchen und Truthahn,ganz. . . . . . ... .. .. 74°C 165°F
Gefliigelteile . . .. .......... ... .. ... 74°C 165°F
EnteundGans. .. .................. 74°C 165°F

Frisches Schweinefleisch
Halbgar. . . . ... ... ... ... ... .. 63 °C 145°F
(vor dem Schneiden 3 Minuten stehen lassen)
Mittel . ... . 71°C160°F
Durchgebraten . . . .. ................ 77°C170°F
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INFORMAZIONI
IMPORTANTI SULLA
SICUREZZA

SIMBOLI DI SICUREZZA

| messaggi di PERICOLO, AVVERTIMENTO e ATTENZIONE in tutto

il Manuale utente servono per evidenziare informazioni importanti
e critiche. Leggere e rispettare tali indicazioni per garantire la
sicurezza ed evitare danni alle cose.

Le indicazioni sono definite qui di seguito.

A ATTENZIONE

ATTENZIONE: si riferisce a una situazione di rischio
potenziale o a una procedura non sicura che, se non
evitata, potrebbe causare danno minore o moderato
alla salute.

@) AVVERTIMENTO

AVVERTIMENTO: si riferisce a una situazione di
rischio potenziale che, se non evitata, puo causare
morte o danno grave alla salute.

€ rericoLo

PERICOLO: si riferisce a una situazione di rischio
imminente che, se non evitata, causa morte o danno
grave o permanente alla salute.

Uhar-Bl%il,

SOLO PER USO ALL'APERTO

1. Solo per uso all'aperto.

2. Non utilizzare all'interno o per la ristorazione
commerciale.

3. Utilizzare il barbecue solo in spazi ben ventilati.

@) AVVERTIMENTO

1. Non riporre o utilizzare benzina o altri liquidi o
vapori inflammabili nelle vicinanze di questo o di
qualsiasi barbecue.

INSTALLATORE/MONTATORE:

Lasciare questo manuale all'utilizzatore.
UTILIZZATORE:

Conservare il manuale per riferimento futuro.

E responsabilita del montatore/proprietario montare,
installare e curare la manutenzione del barbecue.
Domande:

In caso di domande durante il montaggio o l'uso di
questo barbecue, contattare il rivenditore locale.
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PER LA VOSTRA SICUREZZA - PRIMA DI UTILIZZARE IL BARBECUE

@) AVVERTIMENTO

@) AVVERTIMENTO

* Questo manuale duso contiene importanti informazioni,
necessarie per 'uso in sicurezza del barbecue.

Leggere e rispettare tutte le avvertenze di sicurezza, le istruzioni
di montaggio e le indicazioni d'uso e manutenzione prima di
assemblare e mettere in funzione I'apparecchio. Il mancato
rispetto delle istruzioni del produttore potrebbe causare gravi
lesioni alle persone efo danni alle cose.

Questo barbecue € conforme alle norme tecniche e ai requisiti
di sicurezza per gli apparecchi elettrici.

POSSIBILI SCOSSE ELETTRICHE

Questo apparecchio € previsto per: 220-240 Volt, 9,1 A, 50-60
HZ, Potenza in uscita: 2100 W

Collegare solo a una presa dotata di messa a terra e protetta da
interruttore differenziale con una corrente di guasto nominale
(RCD) di massimo 30 mA.

Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione per
identificare segni di danni o usura. Non utilizzare il cavo se
danneggiato.

Sostituire il cavo di alimentazione esclusivamente con un cavo
0 un insieme speciale disponibile presso il produttore o il suo
agente di servizio.

Sostituire le parti danneggiate esclusivamente con parti di
ricambio certificate Char-Broil. Non tentare di riparare le parti
danneggiate.

In caso di incendio girare il regolatore su OFF, scollegare
il barbecue dalla presa di corrente e lasciare che il fuoco si
spenga. Non utilizzare acqua per spegnere un incendio in
questo o in altri apparecchi elettrici.

o Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato prima
di rimuovere efo pulire il regolatore elettrico e
I'elemento riscaldante per evitare il rischio di ustioni.
Non modificare il prodotto.

Utilizzare il barbecue solo nel modo specificato in questo
manuale.

Non utilizzare in aree di passaggio, in cui & possibile inciampare
sul cavo.

Spiegare il funzionamento in sicurezza dell'apparecchio e
i pericoli correlati a bambini di eta pari o superiore a 8 anni
e persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o
con nessuna esperienza e conoscenza del prodotto prima che
utilizzino il barbecue.

Non consentire ai bambini di giocare con il barbecue. Non
consentire ai bambini di eseguire interventi di pulizia e

Char-Bl%iL

manutenzione senza supervisione.

 Questo barbecue non € e non deve essere utilizzato come
riscaldatore.

+ Abitazioni in condominio: Verificare con 'amministratore i
requisiti e le regole antincendio per utilizzare un barbecue a gas
nel condominio. Se consentito, utilizzare il barbecue all’esterno,
tenendolo a una distanza di almeno 60 cm da pareti o ringhiere.
Non utilizzarlo sopra o sotto le terrazze.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Suggerimenti di sicurezza

* Inserire sempre la vaschetta raccogli grasso nel barbecue e
svuotarla dopo ogni utilizzo.

* In caso di problemi con il barbecue, consultare la sezione
“Problemi e soluzioni”.

* Pulire spesso il barbecue, preferibilmente dopo ogni cottura. Se
Si usa una spazzola di setole per la pulizia dei piani di cottura
del barbecue, prima del successivo utilizzo accertarsi che non
siano rimaste setole sui piani di cottura. Non e consigliato pulire
I piani di cottura mentre il barbecue € ancora caldo.

LASCIARE LIBERA
L'AREA SOPRA IL
BARBECUE!
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PER LA VOSTRA SICUREZZA - PRIMA DI UTILIZZARE IL BARBECUE

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, seguire sempre le
precauzioni di sicurezza di base, comprese le seguenti:

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI

Non toccare le superfici calde senza proteggere le mani.
Utilizzare le apposite maniglie e manopole.

Non immergere cavo di alimentazione, spine elettriche,
regolatore o elemento riscaldante in acqua o altri liquidi per
evitare scosse elettriche.

Non lasciare il barbecue incustodito.

Enecessariaunastrettasupervisione quando un elettrodomestico
viene utilizzato da o vicino a bambini. Tenere bambini e animali
domestici lontani dal barbecue.

Questo elettrodomestico non & un giocattolo.
Non lasciare mai il barbecue incustodito quando & acceso.

Scollegare dalla presa di corrente quando non € in uso e prima
di spostarlo o pulirlo.

Lasciare raffreddare I'aBparecchio prima di montare o0 smontare
parti. Non utilizzare il barbecue con spine elettriche o cavi di
alimentazione danneggiati, o dopo un malfunzionamento o
danneggiamento.

L'uso di accessori non consigliati dal produttore del barbecue
puo causare lesioni. Uilizzare solo accessori consigliati dal
produttore.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penzoli dal bordo del
piano o tavolo, o che tocchi superfici calde.

Non_utilizzare I'apparecchio per un uso diverso da quello
previsto. Questo harbecue non € e non deve essere utilizzato
come riscaldatore.

Non utilizzare il barbecue a meno di 3 metri da piscine, laghetti
0 altri specchi d'acqua per evitare che cada in acqua o che sia
colpito da schizzi d'acqua.

Tenere sempre il barbecue e il regolatore elettrico asciutti e al
riparo dalla pioggia.

Tenere le spine elettriche asciutte e non a contatto con il
pavimento.

Non utilizzare acqua o altri spray liquidi per pulire il barbecue
ana di aver scollegato il regolatore elettrico e aver rimosso
‘elemento riscaldante.

NON USARE CARBONE. Il harbecue non € progettato per il
carbone. Potrebbero crearsi fiamme e una situazione pericolosa,
con possibile danneggiamento del barbecue.

AVVERTIMENTO: Non utilizzare carbone o combustibili simili
con questo elettrodomestico;

Questo barbecue € caldo durante e dopo l'uso. Usare (;iuanti
da barbecue e apFositi utensili per barbecue a manico Iungo
per protegPersi dalle superfici calde o dagli schizzi di liquidi di
cottura bollenti.

Char-Bl%iL

* Non utilizzare 0 immagazzinare benzina, cherosene o alri Iiguidi
infiammabili a meno di 7 metri da questo barbecue quando €
in uso. Lasciare I'area del barbecue pulita e libera da materiali
infiammabili.

+ Non muovere il barbecue durante I'uso.

* Durante la cottura, il barbecue deve trovarsi su una superficie
piana e stabile in un'area libera da materiale combustibile.

* L'uso di alcolici o farmaci, da prescrizione 0 meno, puo
compromettere la capacita di montare o utilizzare il barbecue
correttamente 0 in sicurezza.

» Scollegare il cavo elettrico e rimuovere il regolatore elettrico
prima di rimuovere I'elemento riscaldante e pulire il barbecue per
evitare il rischio di scosse elettriche. Non immergere mai in liquidi
il regolatore elettrico o |'elemento riscaldante.

+ Non immergere l'apparecchio in acqua per pulirlo

* Non utilizzare questo elettrodomestico sullo stesso circuito di altri
apparecchi ad alta potenza.

A ATTENZIONE

* Non sgegnere gli incendi provocati da grassi chiudendo il
coperchio. Questo barbecue € ben ventilato per motivi di
sicurezza.

* Non lasciare il barbecue incustodito mentre brucia residui di
cibo. Se non si pulisce regolarmente il barbecue, pud verificarsi
un incendio provocato da grassi che potrebbe danneggiare il
prodotto.

Uso e sicurezza di cavi di prolunga

« Per ottenere le migliori prestazioni dal barbecue si sconsiglia 'uso di
cavi di prolunga.

Per la vostra sicurezza - Se € necessario usare un cavo di prolunga:

* Uilizzare esclusivamente un cavo di prolunga per uso all'aperto da 13
ampere 0 pit.

» Utilizzare un cavo di prolunga della minor lunghezza possibile. Non
collegare 2 o piu cavi di prolunga tra loro.

» Mantenere i punti di collegamento asciutti e non a contatto con il
pavimento.

* Non lasciare che il cavo di prolunga penzoli dal bordo del piano
d'appoggio per evitare che i bambini possono tirarlo o che esista un
pericolo di inciampo.

Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti domestici. Smaltire il prodotto in
un centro autorizzato al riciclo di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Raccogliendo e riciclando i rifiuti, aiutate a risparmiare risorse naturali e
siete certi che il prodotto sara smaltito in modo ecologico.
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USO E MANUTENZIONE

Prima del primo utilizzo del barbecue:

* Rimuovere tutti gli imballaggi e le etichette di vendita dal barbecue. Non
utilizzare amesi affilati per rimuovere gli adesivi.

« Lavare la griglia di cottura con acqua tiepida e detergente, sciacquare e
asciugare accuratamente.

Prima di ogni utilizzo del barbecue:

* Collocare il barbecue su una superficie stabile e piana per evitare che si
ribalti.

* Mantenere asciutto il regolatore elettrico e non utilizzare altri apparecchi
elettrici sullo stesso circuito per evitare I'intervento degli interruttori generali.

« Verificare che la vaschetta raccogli grasso sia vuota e posizionata sotto il
foro di scolo.

« Applicare uno strato di olio vegetale o spray a base di olio vegetale su tutta la
griglia di cottura per evitare che gli alimenti si attacchino durante la cottura.

Accendere il barbecue:

« Accertarsi che il regolatore elettrico sia completamente ruotato in
senso antiorario sulla posizione OFF.

* Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente protetta da
un salvavita con messa a terra. Se & necessario utilizzare un cavo di
prolunga, consultare "Uso e sicurezza di cavi di prolunga”.

« Ruotare la manopola in senso orario; la spia luminosa dovrebbe
accendersi

« Non utilizzare combustibile, come bricchetti di carbone, con questo
apparecchio.

« |l carbone puo essere utilizzato solo quando I'apparecchio &
impostato sulla modalita carbone.

AVWVISO IMPORTANTE

Il barbecue elettrico SMART E richiede una presa di corrente elettrica di tipo
G da 13 A (preferibilmente tipo E/F da 16 A) per funzionare correttamente.
L'utilizzo di una presa di corrente/salvavita inferiore potrebbe far scattare
il barbecue e/o il salvavita.
Per evitare perdite di potenza:
+ Si consiglia una presa esterna con salvavita standard da 16 A.
+ Scollegare tutti gli altri dispositivi elettrici, come luci esterne, collegati al
salvavita della presa esterna da 16 A prima di collegare il barbecue.
Se la corrente salta durante I'uso:
+ Identificare e scollegare tutti gli altri dispositivi elettrici che si sono trovati
senza alimentazione nello stesso momento e resettare il salvavita.
+ Provare a utilizzare una presa elettrica diversa, se disponibile. Controllare
il Manuale utente per ['utilizzo consigliato di cavi di prolunga.
Se il salvavita continua a intervenire durante l'uso, consultare un
elettricista qualificato.

Char-Bl%il :

& ATTENZIONE

Non utilizzare arnesi affilati o appuntiti per pulire il barbecue.

Non utilizzare detergenti abrasivi per forno, pagliette abrasive o spazzole
metalliche per pulire le griglie in porcellana o la struttura del barbecue.
Potrebbero danneggiare la finitura.

Sostituire le parti danneggiate solo con parti di ricambio certificate Char-
Broil. Non tentare di riparare le parti danneggiate.

© PERICOLO

In caso di incendio scollegare il barbecue dalla presa di corrente e lasciare
che il fuoco si spenga. Non utilizzare acqua per spegnere un incendio in
questo o in altri apparecchi elettrici.

Scollegare il cavo elettrico prima di rimuovere I'elemento riscaldante e
pulire il barbecue per evitare il rischio di scosse elettriche. Non immergere
mai in liquidi il regolatore elettrico o I'elemento riscaldante.

Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato prima di pulire il regolatore
elettrico e I'elemento riscaldante per evitare il rischio di ustioni.

Cuocere alla griglia:
« Si otterranno i migliori risultati e una cottura completa cuocendo con il
coperchio chiuso per mantenere il calore.
* |l display della temperatura sul regolatore indica la temperatura di cottura
allinterno del barbecue.
* L'impostazione del regolatore per i vari alimenti dipende dalle condizioni
esterne e dalle preferenze personali.

Spegnere il barbecue:
* Per spegnere il regolatore/barbecue, tenere premuto il pulsante di
accensione per 3 secondi fino allo spegnimento del display.
+ Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

Pulizia del regolatore elettrico e della staffa

dell'elemento riscaldante:

» Per pulire la custodia del regolatore, strofinarla con un panno umido e un
detergente delicato 0 acqua calda e detergente.

« Non & necessario pulire I'elemento riscaldante. E comunque possibile
pulire la staffa dell'elemento riscaldante strofinandola un panno umido e
un detergente delicato 0 acqua calda e detergente.

* Asciugare il regolatore elettrico e I'elemento riscaldante prima dell'uso.

Controllo degli incendi provocati da grassi:

Per evitare per quanto possibile gli incendi provocati da grassi:

* Eliminare i residui di grasso dal barbecue; gli accumuli di grasso aumentano
notevolmente il rischio di incendi.

« Eliminare il grasso in eccesso dalla carne e utilizzare tagli di carne meno
grassi per ridurre il rischio di incendi provocati da grassi.

* In caso di fiammate durante la cottura, ridurre Iimpostazione del regolatore
e chiudere il coperchio.

+ Se le fiammate continuano, spegnere il regolatore e scollegare dalla presa
il cavo di alimentazione.

* Pulire gli elementi della piastra riflettente sotto I'elemento riscaldante
almeno una volta a stagione, pit spesso in caso di uso intensivo.
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USO E MANUTENZIONE

Istruzioni per I'accensione con carbonella
1. A barbecue freddo, togliere la griglia scaldavivande e la griglia di
cottura. Vedi figura A.
2. Posizionare la griglia per il carbone nel barbecue. Vedi figura B.
3. Disporre un solo strato di carbone sulla griglia per il carbone. Per
carbonella: 0,5 kg massimo. Per bricchetti: 0,9 kg massimo.
4, Riposizionare la griglia di cottura e allineare su C l'indicatore sul
pannello posteriore per la modalita carbone. Vedi figura C.
5. Ruotare il regolatore su “5” HIGH e lasciare per 10-15 minuti con
coperchio chiuso.
6. Spegnere il regolatore.
7. Aprire il coperchio e attendere 5 minuti o fino a quando la carbonella
diventa bianca, prima di aggiungere il cibo.
NOTA: Il barbecue deve essere riscaldato e il carburante conservato
rosso caldo per almeno 30 minuti prima il vostro primo cuoco.

8)

* Tipo di combustibile: carbonella da barbecue e
bricchetti di carbone da barbecue conformi alle
normative locali; in assenza di tali normative, attenersi
ai requisiti della norma EN 1860-2 piu recente.

+ Non utilizzare la funzione elettrica per pit di 15 minuti
guando si cucina con il carbone.

» Non utilizzare mai liquido infiammabile, cherosene,
benzina o alcool per accendere la carbonella.

+ Non utilizzare mai carbonella o carbone ad accensione
rapida nel grill.

+ Non utilizzare altri combustibili come legna, pellet,
carta o carbon fossile.

+ Accendere il carbone SOLO con la griglia per il carbone
correttamente posizionata nel focolare. Vedi figura B.

+ AVVERTIMENTO: Questo barbecue raggiunge
temperature molto elevate. Non spostarlo mentre € in
funzione.

« AVVERTIMENTO: Non utilizzarlo in ambienti chiusi!

* AVVERTIMENTO: Non utilizzare alcool o benzina per
accendere il fuoco o ravvivare la fiamma! Utilizzare
esclusivamente accendifuoco conformi alla norma EN
1860-3!

+ AVVERTIMENTO: Tenere bambini e animali domestici
lontani dall’apparecchio.

A)

RISCHIO ASSOCIATO AL MONOSSIDO DI CARBONIO
La combustione della carbonella in un luogo chiuso puo
essere letale. Sviluppa monossido di carbonio, che &
inodore. NON bruciare MAI la carbonella all'interno di
abitazioni, veicoli o tende.

Uhar-Bl%il,

Raccomandazioni per la pulizia
« Pulire il barbecue dopo ogni utilizzo della carbonella.
« Verificare che i carboni siano completamente spenti e che I'unita si
sia adeguatamente raffreddata prima della pulizia.
* Rimuovere la griglia per il carbone ed eliminare la cenere.
Nota: dopo I'uso, la griglia per il carbone potrebbe scolorirsi. E normale
durante I'uso.
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8)

8)

Una volta che il fuoco della carbonella appare spento, le
braci non consumate possono trattenere il calore per un
massimo di 24 ore e in presenza di aria pulita potrebbe
generare fiamme in modo imprevisto. Le braci fuori
dal focolare del barbecue costituiscono un pericolo di
incendio e se esposte a superfici inflammabili, come il
pavimento di legno di una veranda, potrebbero causarne
lincendio.

Pulizia del barbecue:

L'accumulo eccessivo di grasso bruciato e di residui di cibo ridurra le

prestazioni del barbecue. Per ottenere prestazioni ottimali:

« Pulire gli elementi della piastra riflettente e della struttura almeno
una volta a stagione, pitl spesso in caso di uso intensivo.

« Si ottengono i migliori risultati spingendo con una spazzola i residui
verso il basso e attraverso il foro di scolo sul fondo del barbecue.

« Strofinare leggermente la superficie degli elementi della piastra
riflettente con una spazzola di setole in plastica o ottone, usando
un detergente delicato o acqua calda e detergente.

« Pulire regolarmente le griglie di cottura con acqua tiepida e
detergente o con una soluzione di bicarbonato di sodio e acqua.
Utilizzare una polvere non abrasiva per le macchie ostinate. Se
si usa una spazzola di setole per la pulizia dei piani di cottura del
barbecue, prima del successivo utilizzo accertarsi che non siano
rimaste setole sui piani di cottura. Non & consigliato pulire i piani di
cottura mentre il barbecue & ancora caldo. Non pulire la griglia di
cottura con raschietti, arnesi affilati o spatole.

« Non e consigliato lavare le griglie di cottura in lavastoviglie.

Come riporre il barbecue:
* Pulire la griglia di cottura.
* Riporre il barbecue in un'area protetta dalle intemperie o sotto il
copri barbecue quando non in uso.
« Scollegare sempre il barbecue dalla presa di corrente prima di
riporlo.

Consigli per la sicurezza

* Inserire sempre la vaschetta raccogli grasso nel barbecue e
svuotarla dopo ogni utilizzo.

« In caso di problemi con il barbecue, consultare la sezione “Problemi
e soluzioni”.

« Pulire spesso il barbecue, preferibiimente dopo ogni cottura. Se
si usa una spazzola di setole per la pulizia dei piani di cottura del
barbecue, prima del successivo utilizzo accertarsi che non siano
rimaste setole sui piani di cottura. Non & consigliato pulire i piani di
cottura mentre il barbecue & ancora caldo.

Char-Bl%il :

Per un utilizzo in sicurezza del barbecue e per evitare
il rischio di gravi lesioni:

L'uso di alcolici o farmaci, da prescrizione 0 meno, pud
compromettere la capacitd di montare o utilizzare il barbecue
correttamente o in sicurezza.

Durante la cottura, il barbecue deve trovarsi su una superficie
piana e stabile in un'area libera da materiale combustibile.

Non lasciare il barbecue incustodito. Tenere bambini e animali
domestici lontani dal barbecue.

Non muovere il barbecue durante l'uso.

Questo barbecue non € e non deve essere utilizzato come
riscaldatore.

Questo barbecue € caldo durante e dopo l'uso. Usare guanti da
barbecue e appositi utensili per barbecue a manico lungo per
proteggersi dalle superfici calde o dagli schizzi di liquidi di cottura
bollenti.

Lasciare l'area del barbecue pulita e libera da materiali
infiammabili.

Tenere |'area del barbecue pulita e libera da materiali combustibili,
benzina e altri vapori e liquidi infiammabili.

Utilizzare il barbecue solo in spazi ben ventilati.

& ATTENZIONE

Non ¢ possibile spegnere gli incendi provocati da grassi chiudendo
il coperchio. Questo barbecue & ben ventilato per motivi di
sicurezza.

Non lasciare il barbecue incustodito mentre brucia residui di cibo.
Se non si pulisce regolarmente il barbecue, pud verificarsi un
incendio provocato da grassi che potrebbe danneggiare il prodotto.
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Sicurezza alimentare

La sicurezza alimentare & una parte molto importante dell'esperienza
di cottura all'aperto. Per mantenere il cibo al sicuro da batteri nocivi,
rispettare questi quattro passaggi fondamentali:

Pulire: Lavare le mani, gli utensili e le superfici con acqua calda e
detergente prima e dopo aver maneggiato carne cruda e pollame.

Separare: Separare le carni crude e il pollame dagli alimenti pronti per
essere portati in tavola, per evitare il rischio di contaminazione crociata.
Usare vassoi e utensili puliti quando si rimuovono i cibi cotti.

Cuocere: Cuocere accuratamente carne e pollame per uccidere i
batteri. Utilizzare un termometro per verificare la corretta temperatura
interna degli alimenti.

Raffreddare: Mettere subito in frigo i cibi pronti e gli avanzi.

Come capire se la carne é ben cotta

e La carne e il pollame cotti nel barbecue spesso si rosolano molto
velocemente all'esterno. Usare solo carne scongelata e un
termometro per carne per assicurarsi che abbia raggiunto una
temperatura interna sicura e tagliarla per verificare se € cotta dentro.

 Raccomandiamo di far raggiungere agli alimenti una temperatura di
almeno 40 °F (4,5 °C) prima di cuocerli nel barbecue.

« |l pollame intero dovrebbe raggiungere i 165 °F (74 °C), i succhi
dovrebbero essere limpidi e la polpa non dovrebbe essere rosata.

« Bistecche di manzo, vitello e agnello, arrosti e costolette di maiale
possono essere cotti a 145 °F (62 °C) con 3 minuti di riposo.

¢ NON cuocere MAI parzialmente carne o pollame per terminare la
cottura in un secondo tempo. Cuocere completamente gli alimenti
per distruggere i batteri nocivi.

e Utilizzare un termometro per carne per verificare la corretta
temperatura interna degli alimenti.

Char-Bl%il :

Temperature interne consigliate

Carne macinata
Manzo, maiale, vitello, agnello . . . . . ... .. .. 71°C 160 °F
Tacchino,pollo . . .. ................ 71°C 160 °F
Manzo, vitello, agnello freschi
Alsangue. . . ... ... 63 °C 145 °F
(lasciare riposare 3 minuti prima di tagliare)

Medio. . . ....... .. ... . . ... ... 71°C 160 °F
Bencotto. . . ....... .. .. ... 77°C170 °F
Pollame
Pollo e tacchino, interi . . . .. ........... 74 °C 165 °F
Pollame porzionato. . . ... ............ 74°C 165 °F
Anatraeoca . . . ... ... 74°C 165 °F
Carne di maiale fresca
Alsangue . . . . ... ... ... 63 °C 145 °F

(lasciare riposare 3 minuti prima di tagliare)
Medio. . . ........ ... . . ... ... 71°C 160 °F
Bencotto . . . ... ... 77°C170 °F
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BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSINFORMATIE

VEILIGHEIDSSYMBOLEN

De aanduidingen GEVAAR, WAARSCHUWING en OPGELET
worden doorheen deze handleiding gebruikt bij kritieke en
belangrijke informatie. Lees deze vermeldingen en volg ze op voor
de veiligheid en om zaakschade te voorkomen.

De definities van deze aanduidingen zijn als volgt:

& orcELET

OPGELET: wijst op een mogelijk gevaarlijke situatie of
een onveilige praktijk en het niet vermijden ervan kan
leiden tot licht of matig letsel.

@ WAARSCHUWING

WAARSCHUWING: wijst op een mogelijk gevaarlijke
situatie en het niet vermijden ervan kan leiden tot
overlijden of ernstig letsel.

€ ocevanr

GEVAAR: wijst op een naderend gevaar en het niet
vermijden ervan kan leiden tot overlijden of ernstig
letsel.

Uhar-Bl%il,

UITSLUITEND VOOR GEBRUIK BUITENSHUIS

1. Uitsluitend voor gebruik buitenshuis.

2. Niet voor gebruik binnen en niet voor
commercieel koken.

3. Apparaat uitsluitend in een goed verluchte
ruimte gebruiken.

@) WAARSCHUWING

1. Bewaar en gebruik geen benzine of andere
brandbare vloeistoffen of dampen in de nabijheid
van deze of een andere barbecue.

INSTALLATEUR/MONTEUR:

Deze handleiding bij de gebruiker laten.
GEBRUIKER:

Bewaar deze handleiding voor later gebruik.

De monteur of eigenaar is verantwoordelijk voor de
montage, de installatie en het onderhoud van de
barbecue.

Vragen:

Neem contact met uw lokale verkoper voor vragen
over de montage of het gebruik van deze barbecue.
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VOOR UW VEILIGHEID - VOORDAT U UW BARBECUE GEBRUIKT

¢) WAARSCHUWING

¢) WAARSCHUWING

* Deze handleiding bevat belangrijke informatie die u nodig
hebt voor het veilig gebruik van het apparaat.

* Lees en volg alle veiligheidsinformatie, montage-
instructies en aanwijzingen voor gebruik en onderhoud,
voordat u begint t¢ monteren of te koken. Het niet
opvolgen van alle instructies die door de fabrikant
worden gegeven, kan resulteren in ernstig letsel en/of
zaakschade.

* Dit apparaat is conform de technische normen en
veiligheidsvereisten voor elektrische apparaten.

EEN ELEKTRISCHE SCHOK IS MOGELIJK

» De specificaties van dit apparaat zzijn: 220-240 volt, 9,1
ampére, 50-60 Hz, stroomuitgang: 2100 W.

* Uitsluitend aansluiten op een geaard stopcontact
beschermd door een aardlekschakelaar met maximaal
vermogen van 30 mA.

* Controleer het netsnoer regelmatig op schade en slijtage.
Gebruik het snoer niet indien beschadigd.

* Het netsnoer moet worden vervangen door een speciaal
snoer of een speciale component beschikbaar voor de
}‘agrgtan% of de onderhoudsvertegenwoordiger van de
abrikant.

* Vervang (een) beschadigd(e) onderdeel (onderdelen)
uitsluitend met vervangingsonderdelen die door Char-
Broil worden geleverd. Probeer niet om zelf beschadigde
onderdelen te repareren.

. B,lg brand, de regelknop in stand UIT zetten, de barbecue

uit het stopcontact halen en de brand laten doven.
Geen water gebruiken om een brand in dit of een ander
elektrisch apparaat te blussen.

* Om mogelijke brandwonden te voorkomen, moet u
de barbecue laten afkoelen, voordat u de elektrische
re%ellng en het verwarmingselement verwijdert en/of
schoonmaakt. Dit product niet aanpassen.

* Het apparaat uitsluitend gebruiken zoals beschreven in
deze handleiding.

* Niet gebruiken waar er veel geloop is en men over het
snoer kan struikelen.

 Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar, door personen met beperkte zintuigen
of verstandelijke beperkingen, en door personen met
weinig ervaring en kennis, indien er toezicht is, of zij
instructies hebben ontvangen over het veilig gebruik van
het apparaat en zij de betrokken gevaren begrijpen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Kinderen
mogen het apparaat niet schoonmaken of onderhouden
zonder toezicht.

* Deze barbecue is niet bedoeld als verwarming en mag
nooit als verwarming worden gebruikt

* Als u in een appartement woont: Vraag het
management wat de vereisten en brandcodes zijn voor

Char-Bl%iL

ebruik van een barbecue in uw appartementsgebouw.
ndien toegestaan, gebruikt u de barbecue buiten, op de
grond, met een vrije ruimte van 60 cm vanaf een muur of
railing. Niet op of onder een balkon gebruiken.
BEWAAR DEZE INSTRUCTIES.

Veiligheidstips .

* De Vetlade moet in het apparaat worden geplaatst en na
elk gebruik worden leeggemaak.

* Zie de rubriek ‘Problemen oplossen’ als u een probleem
hebt met het apparaat. 3

» Maak de barbecue vaak schoon, bij voorkeur na elke
kooksessie. Als u een borstel met haar gebruikt om de
kookoppervlakken te reinigen, controleer dan of er geen
borstelhaar achterblijft op de fgookoppervlakken, voordat
u begint te barbecuéén. Het is niet aanbevolen om het
kookoppervlak te reinigen, terwijl de barbecue warm is.

HET GEBIED BOVEN
DE BARBECUE VRIJ
HOUDEN!
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VOOR UW VEILIGHEID - VOORDAT U UW BARBECUE GEBRUIKT

BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Bij gebruik van elektrische apparaten moet men altijd de
basisvoorzorgsmaatregelen nemen, waaronder:

LEES ALLE INSTRUCTIES.

» Warme opperviakken niet aanraken met onbeschermde
Qandenk., Gebruik de voorziene handgrepen en knoppen voor
e werking.

* Ter bescherming tegen een elektrische schok het snoer,
de stekkers, de regeling en het verwarmingselement niet
onderdompelen in water of een andere vioeistof,

« Laat het apparaat niet onbewaakt achter.

« Toezicht van nabij is nodig wanneer het apparaat wordt gebruikt
door of in de nabijheid van kinderen. Kinderen en huisdieren
altijd uit de nabijheid van het apparaat houden.

« Dit apparaat is geen speelgoed.
« Indien AAN, de barbecue nooit onbewaakt achterlaten.

« Uit het stopcontact halen wanneer niet in gebruik en voordat u
het apparaat verplaatst of schoonmaakt.

« Laten afkoelen, voordat u onderdelen plaatst of verwijdert.
Nooit met een aEEaraat werken met een beschadigd snoer of
beschadigde stekker, na een defect van het apparaat of als het
op enige manier beschadigd was.

o Het _Eebruik van toebehoren die niet zijn aanbevolen door de
fabrikant van het apparaat, kan letsel veroorzaken. Uitsluitend
door de fabrikant aanbevolen toebehoren gebruiken.

* Het snoer niet laten hangen over de rand van een tafel of
aanrecht en warme opperviakken niet aanraken.

* Het apparaat niet gebruiken voor iets anders dan het beoogd
gebruik. Dit apparaat is niet bedoeld als verwarming en mag
nooit als verwarming worden gebruikt.

« Om te verhinderen dat de barbecue wordt bespat of in het
water valt, niet gebruiken binnen 3 meter van een zwembad,
vijver of ander water.

» De barbecue en elektrische regeling altijd droog en uit de regen
houden.

* Elektrische stekkers niet op de grond laten liggen en droog
houden.

» Geen water gebruiken en geen andere vloeistof spuiten om het
product te reinigen, zonder dat u eerst de elektrische regeling
uitschakelt en het verwarmingselement verwijdert

+ GEEN HOUTSKOOL GEBRUIKEN. Er zal een houtskoolbrand
ontstaan. De barbecue is niet gemaakt voor houtskool. De
brand zal leiden tot een onveilige situatie en zal de barbecue
beschadigen.

« WAARSCHUWING: Geen houtskool of een vergelijkbare
brandstof gebruiken met dit apparaat;

* Dit ap_ﬁaraat_ zal warm worden tijdens en na het gebruik.
Gebruik geisoleerde ovenwanten of handschoenen en
barbecuegereedschap met een lange steel als bescherming
tegen warme opperviakken of spatten van kookvloeistoffen.

* Geen benzine, kerosine of andere ontvlambare vioeistoffen
gebruiken of bewaren binnen 7 meter van deze barbecue

Char-Bl%iL

wanneer in gebruik. Het gebied rond het apparaat vrij houden
van brandend materiaal.

* Het apparaat niet verplaatsen tijdens het gebruik.

* Tijdens het koken moet het apparaat op een plat opperviak
staan, uit de nabijheid van brandbaar materiaal.

* Alcohol en geneesmiddelen, op recept of vrij verkrijgbaar,
kunnen het vermogen van de gebruiker beEerken om het
apparaat correct te monteren of veilig te gebruiken.

 Om een elektrische schok te voorkomen, de elektriciteitsdraad
losmaken en de elektrische re(%elmg verw%deren, voordat u het
verwarmingselement verwijdert en de barbecue schoonmaakt.
De elektrische ,regelln? of het verwarmingselement nooit
onderdompelen in een vioeistof.

. Hetkapparaat niet in water onderdompelen om het schoon te
maken.

« Dit apparaat niet gebruiken op dezelfde stroomkring als andere
apparaten die veel stroom verbruiken.

f OPGELET

* Het is niet mogelijk om een vetbrand te doven door het deksel
dIth'[ rt]e ,goen. it'apparaat is goed verlucht met het oog op de
veiligheid.

* Het apparaat niet onbewaakt achterlaten als u voedselresten
afbrandt. Als het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan
een vetbrand ontstaan die het product kan beschadigen

Gebruik en veiligheid van een verlengsnoer

« Voor optimale werking van de barbecue is het gebruik van een
verlengsnoer niet aanbevolen.

Voor uw veiligheid - als u een verlengsnoer moet gebruiken:

* Gebruik uitsluitend een snoer voor gebruik buitenshuis
goedgekeurd voor 13 ampére of meer.

* Gebruik het kortst mogelijke verlengsnoer. Verbind geen 2 of
meer verlengsnoeren met elkaar.

» Houd de verbindingen droog en van de grond.

* Laat het snoer niet hangen over de rand van een tafelblad of
andere zaken waar kinderen eraan kunnen trekken, of waar
men erover kan struikelen.

Dit product niet weggooien met huishoudelijk vuil. Dit product
moet worden weggegooid waar toegestaan” voor het recyclen
van elektrische en’ elektronische apparaten. Afval verzamelén en
recyclen zal helpen om de natuurlijke hulpbronnen te bewaren. Zorg
ervoor dat het product wordt weggegooid op een milieuvriendelijke
en gezonde wijze.
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Voordat u de barbecue de eerste keer gebruikt:

* Verwijder alle verpakking en plaatjes van de verkoop van de barbecue.

Stickers niet verwijderen met een scherp voorwerp.
» Maak de kookrooster schoon met lauw water en zeep, spoel en laat
, helemaal drogen. ,

Voor elk gebruik van de barbecue:

* Gebruik de barbecue alleen op een stevig en plat opperviak, zodat het
apparaat niet kan omvallen.
Om te voorkomen dat huishoudelike stroomonderbrekers worden
geactiveerd, moet u de elektrische regeling droog houden en mag u geen
andere elektrische producten gebruiken op dezelfde stroomkring.
Controleer of de vetlade leeg is, en of de lade gemonteerd is onder de
afvoeropening.
Om aanbakken te vermijden, brengt u een dikke laag plantaardige olie aan
op de kookrooster of gebruikt u een antibakspuit op basis van plantaardige
olie.
De barbecue aanzetten:

« Controleer of de elektrische regelcomponent helemaal naar links is
gedraaid in de stand UIT.
Verbind het netsnoer met een goed geaard stopcontact met
aardlekschakelaar. Als u een verlengsnoer nodig hebt, lees dan ‘Gebruik
en veiligheid van een verlengsnoer'.
Draai de knop naar links. Het indicatielampje moet dan branden.
Brandstoffen, zoals houtskoolbriketten, mogen niet worden gebruikt met
het apparaat.
Alleen in houtskoolmodus is houtskool bedoeld voor gebruik met dit
apparaat.

BELANGRIJKE KENNISGEVING

Uw elektrische barbecue SMART E heeft een heel elektrisch stopcontact
van type G, 13 ampere (type E/F, 16 ampére heeft de voorkeur) nodig om
goed te werken. Door gebruik met een stopcontact/stroomonderbreker
met lagere stroomsterkte kan de barbecue en/of de stroomkring uitvallen.
Om stroomuitval te voorkomen.
+ Een extern stopcontact met een standaardstroomonderbreker van 16
ampére is aanbevolen.
¢ Koppel alle andere elektrische apparaten, zoals terrasverlichting, die
worden gevoed door de externe stroomonderbreker van 16 ampére, los,
voordat u de barbecue aansluit.
Als de stroom uitvalt tijdens het gebruik:
+ Ontkoppel alle andere elektrische apparaten die op hetzelfde moment
stroomverlies hebben, en stel de stroomonderbreker opnieuw in.
+ Probeer om, indien mogelijk, een ander stopcontact te gebruiken. Lees de
handleiding voor het aanbevolen gebruik van een verlengsnoer.
Als de stroomonderbreker tijdens gebruik blijft doorslaan, raadpleeg dan
een gekwalificeerde elektricien.

Char-Bl%il :

A OPGELET

Gebruik geen scherp of puntig gereedschap om de barbecue schoon te
maken.

Gebruik geen bijtende ovenreinigers, staalwol of metalen borstels om de
porseleinen roosters of de barbecue zelf schoon te maken. Ze zullen de
afwerking beschadigen.

Vervang (een) beschadigd(e) onderdeel (onderdelen) uitsluitend met
vervangingsonderdelen die door Char-Broil zijn gecertificeerd. Probeer niet
om zelf beschadigde onderdelen te repareren.

© GEVAAR

Bij brand, de barbecue uit het stopcontact halen en de brand laten doven.
Geen water gebruiken om een brand in dit of een ander elektrisch apparaat
te blussen.

Om een elektrische schok te voorkomen, de elektriciteitsdraad losmaken,
voordat u het verwarmingselement verwijdert en de barbecue schoonmaakt.
De elektrische regeling of het verwarmingselement nooit onderdompelen in
een vioeistof.

Om mogelijke brandwonden te voorkomen, moet de barbecue afgekoeld
zijn, voordat u de elektrische regeling en het verwarmingselement
schoonmaakt

Barbecueén:
* Voor de beste resultaten kookt u met het deksel gesloten, zodat de
warmte niet ontsnapt en het voedsel helemaal gaar wordt.
* De temperatuurweergave op de regeling toont de kooktemperatuur in de
barbecue.
* De instelling van de regeling voor bepaald voedsel hangt af van de
buitentemperatuur en persoonlijke culinaire voorkeuren.

Barbecue uitzetten:
 Om de regeling/barbecue uit te zetten, houdt u de aan-/uitknop gedurende
3 seconden ingedrukt, totdat de weergave uitgaat.
« Stekker uit het stopcontact halen.

Elektrische regeling en verwarmingselementsteun
schoonmaken:

+ Houder van de regeling schoonmaken met een natte doek en een zacht
detergent of warm water met zeep.
Het verwarmingselement hoeft niet te worden schoongemaakt. De
elementsteun kan wel met een natte doek en een zacht detergent of warm
water met zeep worden schoongemaakt.
Droog de elektrische regeling en het verwarmingselement vdr gebruik.

Vetbrand beheersen:
Neem de onderstaande voorzorgsmaatregelen om een vetbrand te helpen
te beheersen:
Verwijder vetresten van de barbecue. Brandrisico wordt aanzienlijk groter
door opgehoopt vet.
Verwijder overtollig vet van het vlees en gebruik minder vet vlees om het
risico van een vethrand te verkleinen.
Als er tijdens het koken viammen ontstaan, dan verlaagt u de instelling van
de regeling. Sluit het deksel.
Als de vlammen blijven komen, de regeling uitzetten en de stekker uit het
stopcontact halen.
De reflectorplaat onder het verwarmingselement ten minste eens per
seizoen schoonmaken, en vaker als de barbecue vaak wordt gebruikt.
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Aansteken van Houtskool Instructies

1. Verwijder opwarmrek en kookrooster van een koude barbecue. Zie
afbeelding A.

2. Plaats het houtskoolrek in de barbecue. Zie afbeelding B.

3. Plaats één laag houtskool op het houtskoolrek. Voor brokken
houtskool: maximaal 0,5 kg; voor houtskoolbriketten: maximaal
0,9kg.

4. Plaats de kookrooster terug en breng de indicator in lijn met de C op
het achterpaneel voor houtskoolmodus. Zie afbeelding C.

5. Plaats de regeling op 5 HOOG gedurende 10 tot 15 minuten met
gesloten deksel.

6. Draai de regeling UIT.

7. Open deksel en wacht 5 minuten, of totdat de houtskool wit wordt,
voordat eten toegevoegd wordt.

OPMERKING: De barbecue moet worden opgewarmd en de brandstof
gehouden roodgloeiende gedurende ten minste 30 minuten vodr de

eerste kok.

* Type brandstof: houtskool in brokken en in briketten
voor de barbecue conform de plaatselijke vereisten;
indien geen plaatselijke vereisten: brandstof
conform de laatste standaardvereisten van EN 1860-
2.

» Werk niet langer dan 15 minuten elektrisch als u
houtskool gebruikt.

+ Gebruik nooit aanstekervloeistof, kerosine, benzine
of alcohol om houtskool aan te steken.

* Gebruik nooit onmiddellijke aansteking of brokken
houtskool in de grill.

» Gebruik geen andere brandstof, zoals hout,
houtpellets, papier of kolen.

» Begin UITSLUITEND met houtskool als het
houtskoolrek correct in de vuurkorf geplaatst is. Zie
afbeelding B.

* WAARSCHUWING: Deze barbecue zal zeer warm
worden. Nooit verplaatsen tijdens het gebruik ervan.

+ WAARSCHUWING: Niet voor gebruik binnenshuis!

+ WAARSCHUWING: Gebruik geen spiritus of benzine
bij het aansteken of opnieuw aansteken! Uitsluitend
aanmaakblokjes gebruiken die conform EN 1860-3
zijn!

* WAARSCHUWING: Kinderen en huisdieren op
afstand houden.

A)

KOOLMONOXIDE GEVAAR

Houtskool binnen verbranden kan dodelijk zijn. Het
veroorzaakt koolmonoxide, dat geen geur heeft. Daarom
houtskool NOOIT binnenhuis of binnen voertuigen of
tenten verbranden.

Uhar-Bl%il,

Aanbevelingen voor Reinigen
« De barbecue dient na ieder houtskoolgebruik gereinigd te worden.
 Zorg ervoor dat alle kooltjes volledig gedoofd zijn en de eenheid

voldoende is afgekoeld alvorens te reinigen.

* Verwijder het houtskoolrek en ruim alle as op.
NB: Het houtskoolrek kan verkleuren na gebruik. Dat is gewoon tijdens
het gebruik.
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8)

8)

Nadat een houtskoolvuur uit schijnt te zijn, kunnen niet
verbrande sintels nog 24 uur warmte vasthouden, en
kunnen, indien blootgesteld aan buitenlucht, plotseling
vlam vatten. leder van deze sintels buiten de vuurbox van
de grill vormen een brandgevaar en kunnen brandbare

Veili
voorkomen:

gebruik van uw apparaat en ernstig letsel

« Alcohol en geneesmiddelen, op recept of vrij verkrijgbaar, kunnen
het vermogen van de gebruiker beperken om het apparaat correct
te monteren of veilig te gebruiken.

oppervlakken zoals houten dekken vlam laten vatten.

Tijdens het koken moet het apparaat op een plat oppervlak staan,
uit de nabijheid van brandbaar materiaal.

Laat het apparaat niet onbewaakt achter. Kinderen en huisdieren
altijd uit de nabijheid van het apparaat houden.

Uw barbecue schoonmaken:

Overtollig, opgehoopt verbrand vet en voedselresten verminderen de

prestaties van de barbecue. Voor optimale resultaten:

« Reflectorplaat en kader ten minste eens per seizoen schoonmaken,
en vaker als de barbecue vaak wordt gebruikt.

« Voor het beste resultaat, alle opgehoopte resten naar beneden
borstelen door het afvoergat aan de onderkant van de barbecue.

« Gebruik een zacht detergent of warm water en zeep en schrob de
reflectorplaat schoon met een borstel van kunststof of koper.

« Kookroosters regelmatig schoonmaken met lauw water en zeep of *
een oplossing van water en natriumbicarbonaat. Gebruik een niet-
agressief schuurpoeder voor hardnekkige viekken. Als u een borstel
met haar gebruikt om de kookoppervlakken te reinigen, controleer
dan of er geen borstelhaar achterblijt op de kookopperviakken,
voordat u begint te barbecueén. Het is niet aanbevolen om het
kookoppervlak te reinigen, terwijl de barbecue warm is. Kookrooster
niet schoonmaken met een schraper, een scherp voorwerp of een
plamuurmes.

* Kookroosters afwassen in de vaatwasmachine is niet aanbevolen.

Barbecue opbergen:
* Kookrooster schoonmaken.
« Indien niet gebruikt, barbecue plaatsen in een weerbestendige plek
of met de hoes afdekken.
« Barbecue altijd uit het stopcontact halen vodr het opbergen ervan.

Het apparaat niet verplaatsen tijdens het gebruik.

Dit apparaat is niet bedoeld als verwarming en mag nooit als
verwarming worden gebruikt.

< Dit apparaat zal warm worden tijdens en na het gebruik.
Gebruik geisoleerde ovenwanten of handschoenen en
barbecuegereedschap met een lange steel als bescherming
tegen warme oppervlakken of spatten van kookvloeistoffen.

Het gebied rond het apparaat vrij houden van brandend materiaal.

Het apparaat rondom vrijnouden van brandbaar materiaal,
benzine en andere brandbare dampen en vioeistoffen.

Apparaat uitsluitend in een goed verluchte ruimte gebruiken.

A OPGELET

« Hetis niet mogelijk om een vetbrand te doven door het deksel dicht
te doen. Dit apparaat is goed verlucht met het oog op de veiligheid.

« Het apparaat niet onbewaakt achterlaten als u voedselresten
afbrandt. Als het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan een
vetbrand ontstaan die het product kan beschadigen.

Veiligheidstips

« De vetlade moet in het apparaat worden geplaatst en na elk gebruik
worden leeggemaak.

« Zie de rubriek ‘Problemen oplossen’ als u een probleem hebt met
het apparaat.

« Maak de barbecue vaak schoon, bij voorkeur na elke kooksessie.
Als u een borstel met haar gebruikt om de kookopperviakken te
reinigen, controleer dan of er geen borstelhaar achterblijft op de
kookoppervlakken, voordat u begint te barbecueén. Het is niet
aanbevolen om het kookoppervlak te reinigen, terwijl de barbecue
warm is.

Char-Bl%il :
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GEBRUIK EN ONDERHOUD

Voedselveiligheid

Voedselveiligheid is belangrijk om te genieten als u buiten kookt.
Om het voedsel veilig te houden en tegen schadelijke bacterién te
beschermen, volgt u deze vier basisstappen:

Wassen en reinigen: Was de handen en was gereedschap en
oppervlakken af met zeer warm water en zeep vodr en na behandeling
van rauw vlees en gevogelte.

Gescheiden houden: Houd rauw viees en gevogelte gescheiden
van voedsel dat klaar is om te eten. Zo voorkomt u kruisbesmetting.
Gebruik een schone schotel en schoon gerei om gebakken voedsel te
verwijderen.

Koken: Vlees en gevogelte doorbakken om bacterién te doden.
Gebruik een thermometer om de juiste interne temperatuur van het
voedsel te controleren.

Koelen: Plaats klaargemaakt voedsel en resties onmiddellijk in de
koelkast.

Hoe weten of het vlees doorbakken is?

* Vlees en gevogelte bereid in het apparaat worden vaak snel
bruin aan de buitenkant. Gebruik enkel ontdooid vlees en een
vleesthermometer om zekerheid te hebben dat de interne
temperatuur van het voedsel veilig is. Snijd in het viees om visueel
te controleren of het vlees gaar is.

* Wijraden aan dat het voedsel ten minste 4 °C is, voordat u het in uw
apparaat bereidt.

 Een hele kip moet 74 °C bereiken. Het vleesnat moet helder zijn en
het vlees mag niet roze zijn.

 Steaks van rund-, kalfs- en lamsvlees, gebraad en varkenslappen
kunnen tot 62 °C worden bereid en moeten dan 3 minuten rusten.

« NOOIT vlees of gevogelte gedeeltelijk bereiden en later gaar bakken.
Voedsel helemaal bereiden om schadelijke bacterién te vernietigen.

 Gebruik een vleesthermometer om de juiste interne temperatuur van
het voedsel te controleren.

Char-Bl%il :

Aanbevolen interne kooktemperatuur

Gehakt
Rund, varken, kalf, lam. . . ... ......... 71°C 160°F
Kalkoen,kip. . . ... ...... ... ... ... 71°C 160°F
Vers rund, kalf, lam
Kortgebakken . . . . ............... 63°C 145°F
(3 minuten laten staan vodr het snijden)

Medium. . . ... ........ ... . ..... 71°C 160°F
Doorbakken. . . . ... ... . ... .. 77°C 170°F
Pluimvee
Hele kipenkalkoen. . . . .. ........... 74°C 165°F
Stukkengevogelte . . . ... .. ... ... ... 74°C 165°F

Eendengans ................... 74°C 165°F

Kortgebakken . . . . ......... ... ... 63°C 145°F
(3 minuten laten staan vodr het snijden)

...................... 71°C 160°F
.................... 77°C 170°F

Medium
Doorbakken
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VIKTIG SAKERHETSIN-
FORMATION

SAKERHETSSYMBOLER

FARO-, VARNINGS- OCH VARNINGSANGIVELSER anvands i hela
denna bruksanvisning for att betona kritisk och viktig information.
Las och fdlj dessa pastéenden for att sékerstalla sakerheten och
forhindra skador paegendom.

Beskrivningarna definieras nedan.

FORSIKTIGHET

A

VARNING: Indikerar en potentiellt farlig situation eller
osaker praxis som, om den inte undviks, kan leda till
mindre eller mattlig skada.

@) VARNING

VARNING: Indikerar en potentiellt farlig situation som,
om den inte undviks, kan leda till dédsfall eller allvarlig
personskada.

€ rara

FARA: Indikerar en o¢verh&dngande farlig situation
som, om den inte undviks, kommer att leda till dodsfall
eller allvarlig personskada.

Uhar-Bl%il,

ENDAST FOR UTOMHUSBRUK

1. Endast for utomhusbruk.

2. Anvénd inte inomhus eller for kommersiell mat-
lagning.

3. Anvénd endast grillen i val ventilerat utrymme.

@) VARNING

1. Forvara eller anvéand inte bensin eller andra brand-
farliga vatskor eller ngor i narheten av denna eller
nagon annan grill.

INSTALLATOR/MONTOR:

Lamna denna bruksanvisning till konsumenten.
KONSUMENT:

Spara denna bruksanvisning for framtida referens.

Det ar monteringsforetagets/agarens ansvar att monte-
ra, installera och underhdlla grillen.

Fragor:

Om du har frgor under montering eller anvéandning av
denna grill, kontakta din lokala &terforsaljare.
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FOR DIN SAKERHET - INNAN DU ANVANDER DIN GRILL

@) VARNING

) VARNING

« Denna bruksanvisning innehdller viktig information som ar
nodvéndig for saker anvandning av grillen.

* L&s och fdlj alla sdkerhetsfOreskrifter, monteringsanvisningar
och anvisningar for anvandning och skdtsel innan du forsoker
montera och laga mat. Underlatenhet att fclja alla tillverkarens
instruktioner kan leda till allvarlig personskada och/eller skada
paegendom.

* Denna grill uppfyller tekniska standarder och sakerhetskrav
for elektriska apparater.

ELEKTRISK STOT MOJLIG

* Denna grill &r klassad fér: 220-240volt, 9,1 ampere, 50-60HZ,
effekt:2100 W

* Anslut endast till uttag med jordningsjord och skyddad av
brytare med mérkstrém (RCD) med en mérkstrém pamaximalt
30mA.

« Kontrollera regelbundet natsladdens tecken pa skador eller
slitage. Anvénd inte om sladden &r skadad.

« Nétsladden maste bytas ut mot en speciell sladd eller enhet
som dr tillganglig for tillverkaren eller dennes serviceagent.

Byt endast ut skadade delar med Char-Bilil medfdljande
reservdelar. FOrsok inte reparera skadade delar.

* | handelse av brand vrid regulatorn till OFF-lage, dra ur grillen
frén uttaget och I3t elden brinna ut. Anvénd inte vatten for att
slacka en brand i denna eller ndgon annan elektrisk grill.

o FOr att undvika risken for brénnskador, se till att
grillen dr sval innan du tar bort och/eller rengor
den elektriska  styrenheten  och  vérmeelementet.
Modifiera inte denna produkt.

» Anvand endast grillen enligt anvisningarna i denna
bruksanvisning.

« Anvand inte i inom ett omrade dar man ror sig och dér det ar
majligt att snubbla éver sladden.

« Denna grill kan anvandas av bam fran 8 & och uppét
och personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
férmaga eller brist pa erfarenhet och kunskap om de har fatt
handledning eller instruktioner om anvéndning av grillen pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar involverade.

« Barnfarinte lekamedgrillen. Rengdring och anvandarunderhall
far inte utfras av barn utan tillsyn.

* Denna grill &r inte avsedd fér och bér aldrig anvandas som
varmare.

+ Boende i lagenhet: Kontrollera med styrelsen i huset och ta
reda pa kraven och brandkoderna for att anvanda en gasgill

Char-Bl%iL

i ditt lagenhetskomplex. Om det ar tillatet, anvand grillen
utomhus pa bottenvaningen med 60 cm fritt utrymme fran
vaggar eller skenor. Anvand inte paeller under balkonger.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

Sékerhetstips

« Smdrjfacket méste séttas in i grillen och témmas efter varje
anvandning.

 Om du har problem med en grillen, se avsnittet "Felsokning”.

* Rengdr grillen ofta, helst efter varje matlagnin%. Om en borste
anvands for att rengdra nagon av grillens matlagningsytor, se
till att inga losa borststra finns kvar pa matlagningsytorna fore
grillning. Det rekommenderas inte att rengéra matlagningsytor
medan grillen &r varm.

HALL OMRADET
OVANFOR GRILLEN
FRITT!

60 cm

60 cm
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FOR DIN SAKERHET - INNAN DU ANVANDER DIN GRILL

VIKTIGA SKYDDSATGARDER

Vid anvéandning av elektriska apparater bdr grundldggande
sakerhetsatgarder alltid fdljas, inklusive fdljande:

LAS ALLA INSTRUKTIONER

* Vidrér inte heta ytor med oskyddade hander. Anvand handtag
och rattar som medfdljer fGr anvandning.

* For att skydda mot elektriska stétar, sénk inte ner sladden,
pluggarna, regulatorn eller vérmeelementet i vatten eller
annan vatska.

* Ldmna inte grillen utan uppsikt.

« Noggrann Gvervakning ar nédvandig nar ndgon grill anvands
av eller i narheten av barn. Hall barn och husdjur borta fran
grillen hela tiden.

* Denna grill &r inte en leksak.
« L&mna aldrig grillen obevakad nér den &r PA.

* Dra stickkontakten ur vagguttaget ndr den inte anvands och
fore forflyttning eller rengdring.

« Lat svalna innan du sétter pa eller tar av delar. Anvéand inte
ndgon apparat med en skadad sladd eller kontakt eller efter
att grillen inte fungerar eller har skadats pa nagot sétt.

* Anvandning av tillbendr som inte rekommenderas av
tillverkaren kan orsaka skador. Anvand endast tillbeh6r som
rekommenderas av tillverkaren.

« L& inte sladden hanga Gver bordskanten eller disken eller
vidrdra heta ytor.

* Anvand inte grillen for annat &n avsett bruk. Denna grill &r inte
avsedd for och bor aldrig anvandas som varmare.

o For att forhindra att grillen stanker eller faller i vatten, anvéand
inte grillen inom 3 meter fran en pool, damm eller annan
vattenférekomst.

+ Hall alltid grillen och elkontrollen torr och fri fran regn.
« Hall elpluggarna fran marken och torra.

* Anvand inte vatten eller annan flytande spray for att rengora
produkten utan att forst dra stickkontakten ur vdgguttaget och
ta bort vdrmeelementet.

+ ANVAND INTE TRAKOL. En koleld kommer att uppsta och
grillen &@r inte avsedd for kol. Branden &r farlig och skadar
grillen.

+ VARNING: Trékol eller liknande brannbara branslen fér inte
anvandas tillsammans med denna grill.

* Denna grill kommer att vara varm under och efter anvandning.
Anvand isolerade ugnsvantar eller handskar och langskaftade
grilredskap for att skydda mot heta ytor eller stank fran
matlagningsvatskor.

Char-Bl%iL

» Anvénd inte eller forvara bensin, fotogen eller andra
brandfarliga vétskor inom 7 meter fran denna grill nér den
anvands. Hall grillomradet rent och fritt fran material som
brinner.

* Flytta inte grillen ndr den anvénds.

+ Vid matlagning maste grillen sta p&en jamn och stabil yta i ett
omréde fritt fran brannbart material.

* Anvandning av alkohol, receptbelagda eller receptfria
lakemedel kan forsamra konsumentens formaga att korrekt
montera eller anvanda grillen pa ett sakert satt.

 For att undvika elektriska stétar, koppla bort elkabeln och
ta bort elkontrollen innan du tar bort vérmeelementet och
rengdr grillen. Sank aldrig ner den elektriska styrenheten eller
varmeelementet i ndgon vétska.

* Sénk inte ner grillen i vatten fGr rengdring

o Anvand inte denna grill pA samma krets som andra
hdgspanningsapparater.

A

* Det &r inte mgjligt att slacka fettbrander genom att sténga
locket. Denna grill &r val ventilerad av sakerhetsskal.

* L&mna inte grillen utan uppsikt nar du branner bort matrester.
Om grillen inte har rengjorts regelbundet kan det uppsta en
fettbrand som kan skada produkten.

FORSIKTIGHET

Forlangningssladd och sékerhet

o For basta grillprestanda rekommenderas inte anvéndning av
forlangningssladd.

For din sékerhet - Om du maste anvéanda en forlangningssladd:
* Anvénd endast utomhus sladd klassad for 13 ampere eller hogre.

* Anvéand den kortaste forlangningssladden som behdvs. Anslut inte
2 eller fler forlangningssladdar tillsammans.

» Hall anslutningarna torra och fran marken.

« La inte sladden hanga 6ver kanten pa bordsskivan eller andra
féremal dér den kan dras av barn eller snubblas cver.

Denna produkt far inte kastas tillsammans med hushallsavfall. Denna
produkt maste kasseras pa en auktoriserad plats for atervinning av
elektriska och elektroniska apparater. Genom att samlain och atervinna
avfall hjélper du till att spara naturresurser och se till att produkten
bortskaffas pa ett miljévanligt och halsosamt satt.

40

CHARBROIL.EU



ANVANDNING OCH SKOTSEL

Fore forsta anvandning av grillen:

» Ta bort alla forpacknings- och forsaljningsetiketter fran grillen.
Anvénd inte vassa verktyg for att ta bort klistermérken.

. Tvétta matlagningsgallret med varmt tvavatten, skdlj och torka

ggrant,

Fore varje anvandning av grillen:
 Anvand grillen endast pa en fast och jamn yta for att forhindra att
den valter.

» For att forhindra att hushdllets sékringar gar, hall den elektriska
styrenheten torr och anvand inte andra elektriska produkter pa
samma krets.

« Kontrollera att fettbrickan ar tom och monterad under draneringshalet.

e For problemfri matlagning, applicera en grundlig belaggning
av vegetabilisk olja eller vegetabilisk oljebaserad spray pa
Jnatlggnmglsgallret

Sla pagrille

« Setill att den elektriska styrenheten vrids helt moturs fér OFF.

« Anslut ntsladden till ett korrekt jordat, GFl-skyddat eluttag. Om
forlangningssladd maste anvéndas, se “Anvéandning och sakerhet
av forlangningssladd”.

Vrid ratten medurs, indikatorlampan ska téndas.
Bransle, sasom kolbriketter, far inte anvandas med apparaten.
Trékol &r avsett att anvandas med denna apparat, endast i kollage.

VIKTIGT MEDDELANDE

Din SMARTA elektriska E-grill kréver ett komplett eluttag med 13
ampere typ G (16 ampere typ E/F &r att foredra) for att fungera
korrekt. Om du kor den pa ett lagre eluttag/en lagre strombrytare
kan grillen och/eller kretsen utldsas.

For att forhindra stromavbrott:

« Ett utvandigt eluttag med en standard 16-amps brytare
rekommenderas.

+ Koppla ur alla andra elektriska enheter, som utomhusbelysning,
som drivs av det yttre eluttaget 16 amp strombrytare innan du
ansluter din grill.

Om strémmen gar av under anvandning:

+ I|dentifiera och dra stickkontakten ur vagguttaget for andra elektriska
enheter dar strommen har gétt samtidigt och &terstall brytaren.

+ Provamed ettannat eluttag om sadant finns. Tittai bruksanvisningen
for rekommenderad anvéndning av férldngningssladdar.

Om strommen att ga under anvandning, kontakta en kvalificerad
elektriker.

Char-Bl%il :

& FORSIKTIGHET

Anvénd inte vassa eller spetsiga verktyg for att rengdra grillen.

Anvandinte slipande ugnsrengdringsmedel, stlull eller metallborstar
for att rengora porslinsgaller eller grillkropp. De kommer att skada
finishen.

Ersatt endast skadade delar med Char-Bilil-certifierade reservdelar.
Forsék inte reparera skadade delar.

©  FARA

Vid brand dra stickkontakten ur eluttaget och I3t elden brinna ut.
Anvand inte vatten for att slacka en brand i denna eller ndgon
annan elektrisk apparat.

For att undvika elektriska stétar, koppla bort elkabeln innan du
tar bort vdrmeelementet och rengér grillen. Sénk aldrig ner den
elektriska styrenheten eller varmeelementet i nagon vétska.

For att undvika risken fér brannskador, se till att grillen &r sval innan
du rengdr den elektriska regulatorn och varmeelementet.

Gr|IIn|ng
 For basta resultat, laga mat med locket stangt for att halla kvar
varme och ge fullstandig matlagning.

« Temperaturindikatorn pa
matlagningstemperaturen inuti grillen.

* Instdllning av styrenhet for olika livsmedel &r beroende av
utomhusférhdllanden och personliga matlagningspreferenser.

Stanga av grillen:

« For att stanga av styrenheten/grillen, tryck och hdll in strémbrytaren
i 3 sekunder tills indikatorn sténgs av.

« Dra stickkontakten.

Rengdring av elregulator och varmeelementkonsol:

» Rengér kontrollhuset genom att torka av med en fuktig trasa med
ett milt rengdringsmedel eller varmt tvélvatten.

« Det &r inte nddvandigt att rengdra varmeelementet. Elementfastet
kan dock rengdras med en fuktig trasa med ett milt reng&ringsmedel
eller varmt tvalvatten.

» Torr elektrisk styrenhet och varmeelement fére anvéndning.

Kontroll av fettbrander:

For att underldtta kontrollen av fettorénder,

forsiktighetsatgarder:

» Hal grillen fri fran fett; risken for brand Okar kraftigt genom
fettuppbyggnad.

* Klipp bort dverflodigt fett fran kottet och anvand mindre feta
styckningsdelar av kdttet for att minska risken for fettbrander.

e« Om uppblossning intréffar under matlagning, minska
regulatorinstallningen och stang locket.

e Om uppblossningen fortsétter, stdng av regulatorn och dra
stickkontakten ur vagguttaget.

* Rengor reflektorplattan under varmeelementet minst en gang per
sasong, oftare vid tung anvandning.

regulatorn indikerar

anvand fdljande
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ANVANDNING OCH SKOTSEL

Instruktioner for tdndning med trékol Rengoringsrekommendationer
1. Ta bort uppvarmningsstallet och grillgallret hos en kall grill. Se bild A. « Du méste rengdra grillen efter varje gang du har anvant trakol.
2. Placera kolstallet i grillen. Se bild B. « Se till att kolen har slocknat helt och att grillen har svalnat tillrackligt
3. Lagg ett enda lager kol pa kolstallet, for klumpkol: Hogst 0,5 kg; for fore rengoringen.
kolbriketter: 0,9 kg maximalt. « Ta bort kolstallet och rengdr all aska.
4, Byt ut griligallret och rikta in indikatorn mot C pa bakpanelen for ~ Observera: Efter anvandning kan kolstallet missfargas. Detta &r normalt
kollage. Se bild C. under anvandning.

5. Slapa s’ HIGH i 10till 15 minuter med locket stangt.
6. Stang av handkontrollen.
7. Oppna locket och vanta 5 minuter eller tills kolen blir vit innan du
lagger pAmaten.
OBS: Grillen ska varmas upp och brénslet hdll glédhet i minst 30 minuter
fore forsta kock.

A)

« Typ av  brénsle:  Grillklumptrakol  och
grillkolbriketter som uppfyller lokala krav, utan
lokala krav da foljer de senaste standarderna EN
1860-2.

» Anvéand inte elektrisk i mer &n 15 minuter nér du
anvander kol.

« Anvand aldrig tandvatska, fotogen, bensin eller
alkohol for att tdnda kolen.

+ Anvand aldrig direktljus eller klumpkol i grillen.

+ Andra brénslen som trd, trapellets, papper eller
kol far inte anvandas.

« Starta endast kol med kolstéllet ordentligt placerat
i eldstaden. Se bild B.

* VARNING: Grillen blir valdigt varm, flytta inte pa
den ndr den anvands.

* VARNING: Anvand inte inomhus!

* VARNING: Anvénd inte sprit eller bensin for att
tanda grillen! Anvénd endast brastdndare som
overensstammer med EN 1860-3!

* VARNING: Hall barn och husdjur pa behorigt
avstand.

8)

FARA FOR KOLMONOXID

Brinnande trékol i grillen kan vara dédlig. Det avger
kolmonoxid, vilket ar luktfritt. Anvand ALDRIG trakol
inomhus, i bilen eller i talt.

Uhar-Bl%il,
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ANVANDNING OCH SKOTSEL

8)

8)

Nar en koleld verkar ha slocknat kan oftrbrukade bitar
halla varmen i upp till 24 timmar, och om de utsatts for
frisk luft kan de platsligt fatta eld. Alla s&dana bitar som
hamnar utanfor brannarhuset utgdr en brandfara, da de
kan antanda brannbara ytor som till exempel tradack.

Rengoring av grillen:

Overdriven ansamling av brént fett och matpartiklar kommer att minska

grillens matlagningsprestanda. For att uppna optimal prestanda:

 Rengor reflektorplattan och ramen minst en gang per sésong,
oftare vid tung anvandning.

« Béasta resultat uppnds genom att borsta partikeluppbyggnaden
nedat och genom draneringshalet i botten av grillen.

« Anvand ett milt rengéringsmedel eller varmt tvalvatten, skrubba
ytan pa reflektorplattan med en plast- eller massingsborste.

» Rengdr matlagningsgaller regelbundet med varmt tvalvatten
eller en bakpulver och vattenlsning. Anvénd icke-slipande
rengoringspulver for envisa flackar. Om en borste anvands
for att rengdra ndgon av grillens matlagningsytor, se till att inga
I6sa borststra finns kvar pa matlagningsytorna fore grillning. Det
rekommenderas inte att rengdra matlagningsytor medan grillen
&r varm. Rengdr inte matlagningsgallret med en skrapa, ett vasst
verktyg eller en spackelkniv.

« Det rekommenderas inte att rengéra matlagningsgallren i en

_ diskmaskin. )

Forvaring av grillen:

* Rengdr matlagningsgallret.

« Farvara grillen i ett vaderskyddat omréde eller under grillskydd nar
den inte anvands.

« Dra alltid stickkontakten ur vagguttaget fore férvaring.

Sékerhetstips

» Smorjfacket maste séttas in i grillen och témmas efter varje
anvandning.

* Om du har problem med en grill, se avsnittet "Felsdkning”.

» Rengdr grillen ofta, helst efter varje matlagning. Om en borste
anvands for att rengéra négon av grillens matlagningsytor, se ill att
inga losa borststra finns kvar pa matlagningsytorna fére grillning.
Det rekommenderas inte att reng6ra matlagningsytor medan grillen
&r varm.

Char-Bl%il :

For saker anvandning av grillen och for att undvika
allvarliga personskador:

Anvéndning av alkohol, receptbelagda eller receptfria lakemedel
kan forsamra konsumentens formaga att korrekt montera eller
anvanda grillen paett sakert satt.

Vid matlagning maste grillen sta pa en jamn och stabil yta i ett
omrade fritt frén brannbart material.

Lamna inte grillen utan uppsikt. Hall barn och husdjur borta fran
grillen hela tiden.

Flytta inte grillen nér den anvénds.

Denna grill &r inte avsedd for och bér aldrig anvandas som
varmare.

Denna grill kommer att vara varm under och efter anvandning.
Anvand isolerade ugnsvantar eller handskar och langskaftade
grilredskap for att skydda mot heta ytor eller stank fran
matlagningsvatskor.

Hall grillomradet rent och fritt fr&n material som brinner.

Hall grillens omré&de Klart och fritt fr&n brannbara material, bensin
och andra brandfarliga &ngor och vétskor.

Anvénd endast grillen i vél ventilerat utrymme.

A FORSIKTIGHET

Det ar inte mgjligt att slécka fettbrdnder genom att sténga locket.
Denna grill &r vél ventilerad av sakerhetsskél.

Lamna inte grillen utan uppsikt nér du branner bort matrester. Om
grillen inte har rengjorts regelbundet kan det uppsta en fettbrand
som kan skada produkten.
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ANVANDNING OCH SKOTSEL

Livsmedelssékerhet

Livsmedelssakerhet ar en mycket viktig del av att njuta av
matlagningsupplevelsen utomhus. F&r att hdlla maten séker fran
skadliga bakterier, fdlj dessa fyra grundlaggande steg:

Rengor: Tvatta hander, redskap och ytor med varmt tvalvatten fore och
efter hantering av ratt kott och fjaderfa.

Separera: Separera obehandlat kott och fjaderfa frén atfardiga
livsmedel for att undvika korskontaminering. Anvénd ett rent fat och
redskap nér du tar bort tillagad mat.

Kock: Koka kétt och fjaderfa noggrant for att doda bakterier. Anvénd
en termometer for att sékerstélla korrekta inre livsmedelstemperaturer.

Kyl ner: Kyl tillagad mat och matrester omedelbart.

Hur man ser om kottet ar tillrackligt stekt

« Kditt och fjaderfa som fillagas i grillen bryns ofta mycket snabbt pa
utsidan. Anvand endast tinat kétt och en kétttermometer fér att vara
séker pa att maten har ntt en séker inre temperatur, och skar i mat
for att kontrollera synliga tecken paatt det ar fordiglagat.

« Virekommenderar att maten &r minst 40 ° F innan den tillagas i din
grill.

* Hela fjaderfa bor nd 165° F. Saften bor vara klar och kdéttet bor inte
vara rosa.

 Notkotts- och lammstek, stek och flaskkotletter kan tillagas till 145°
F med 3 minuters vila.

« Tillaga ALDRIG kdtt eller fiaderfé delvis och avsluta tillagningen
senare. Laga mat helt for att férstora skadliga bakterier.

* Anvand en kdtttermometer for att sakerstdlla korrekta inre
livsmedelstemperaturer.

Char-Bl%il :

Rekommenderade interna tillagningstemperaturer

Malet kott
Notkott, flaskkott, kalvkott, lamm. . . . ... .. .. 71° C160°F
Kalkon, kyckling . ... ............ ... 71°C160°F
Férskt notkott, kalvkott, lammkaott
Medium till hélften . . . .. .. ........ ... 63° C 145°F
(1t sta 3 minuter innan skarning)

Medium. . .. ... ... ... ... ..., 71°C160°F
Vélstekt. . ... ... 77°C170°F
Fjaderfa
Kyckling och kalkon, hela. . . . ... ... ..... 74° C165°F
Fiaderfadelar . .. ..... ............ 74° C165°F
Ankaochgds . ................... 74° C165°F
Farskt flaskkott
Mediumtillhélften . . ... ... . ......... 63° C 145°F

(12t st 3 minuter innan skarning)
Medium . .............. .. ...... 71°C160°F
Valstekt .. ... ... 77°C170°F
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TARKEAT
SUOJATOIMET

TURVASYMBOLIT

VAARA-, VAROITUS- ja HUOMAUTUS -lausekkeita kaytetdan tassa
kéyttboppaassa kriittisten ja tarkeiden tietojen korostamiseen. Lue
nama ilmoitukset ja noudata niita turvallisuuden varmistamiseksi ja
omaisuusvahinkojen ehkaisemiseksi.

Lausunnot on kuvattu jaljiempané.

& HuowauTus

HUOMAUTUS: Osoittaa mahdollisesti vaarallisen
tilanteen tai vaarallisen kaytdnnon, joka voi johtaa
lievaan tai kohtalaiseen loukkaantumiseen, jos sita ei
valtetd.

@) vArOITUS

VAROITUS: Osoittaa mahdollisesti  vaarallisen
tilanteen, joka voi johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sité ei vélteta.

€ vaara

VAARA: Osoittaa valittémén vaaratilanteen, joka
johtaa kuolemaan tai vakavaan loukkaantumiseen, jos
sitd ei valteta.

Uhar-Bl%il,

VAIN ULKOKAYTTOON

1. Vain ulkokayttoon.

2. A& kayta sisatiloissa tai kaupalliseen
ruoanlaittoon.

3. Kayta laitetta vain hyvin ilmastoidussa tilassa.

@) vAroOITUS

1. Ala sailyta tai kayta bensiinia tai muita helposti
syttyvid nesteité tai hoyryja tdman tai mink&&n muun
grillin l&heisyydessa.

ASENTAJA/KOKOONPANIJA:

Jatd tama kayttoohje kuluttajalle.

KULUTTAJA:

Sailyta tama kayttoohje mychempaa kayttoa varten.

Asentajan/omistajan vastuulla on grillin kokoaminen,
asentaminen ja huoltaminen.

Kysymykset:

Jos sinulla on kysyttavaa tdman grillin kokoamisen
tai kayton aikana, ota yhteytta paikalliseen
jalleenmyyjaési.
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TURVALLISUUTESI VUOKSI - ENNEN GRILLIN KAYTTOA

@) varoITUS

@) varoITUS

Tama kayttoohje sisaltda tarkeitd tietoja laitteen
turvallisen kayton varmistamiseksi.

Lue ja noudata kaikkia  turvallisuusohjeita,
kokoamisohjeita sekd kayttG- ja hoito-ohjeita ennen
glaitteen kokoamista tai grillausta. Minkd tahansa
valmistajan ohjeiden noudattamatta jattdminen voi
johtaa vakaviin henkilo- ja/tai omaisuusvahinkoihin.

Tama laite on s&hkdlaitteiden teknisten standardien ja
turvallisuusvaatimusten mukainen.

SAHKOISKU MAHDOLLINEN

Laitteen mitoitukset: 220-240 V, 91 A, 50-60 HZ
lahtoteho: 2100 W

Kytke vain maadoitettuun ja katkaisijalta suojattuun
pistorasiaan. Katkaisijan vikavirta (RCD) saa olla
enintddn 30 mA.

Tarkasta virtajohto saanndllisesti vaurioiden tai
kulumisen varalta. Ald kayta, jos johto on vaurioitunut.

Virtajohto on vaihdettava valmistajalta tai sen
huoltoedustajalta saatavilla olevalla erityisjohdolla tai
-kokoonpanolla.

Vaihda vaurioituneet osat vain Char-Broilin toimittamiin
varaosiin. Al4 yrita korjata vaurioituneita osia.

Tulipalon sattuessa k&annd ohjain OFF-asentoon,
irrota grilli pistorasiasta ja anna tulen palaa loppuun.
A& kaytd vettd tulipalon sammuttamiseen tassa tai
muussa séhkdlaitteessa.

Palovammojen valttdmiseksi varmista,
ettd grilli on viled ennen s&hkbohjaimen ja
lammityselementin puhdistamista ja/tai puhdistamista.
Ald muokkaa tuotetta.

Kayta laitetta vain tdman kayttdohjeen mukaisesti.

Ald  kayta vilkkaalla alueella, jossa johtoihin
kompastumisen vaara on suuri.

Tata laitetta voivat kayttdéd ne yli 8-vuotiaat lapset seka
henkildt, joilla on heikentyneet fyysiset tai henkiset
kyvyt, tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen
k&ytostd, jos heitd valvotaan tai heitd on ohjeistettu
laitteen turvallisesta k&ytostd ja jos he ymmaértavat
kayttoon liittyvat vaarat.

Al anni lasten leikkia laitteella. Lapset eivit saa
puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

kaasugrillin -~ kayttdmiseksi huoneistokompleksissasi
talonmieheltdsi. Jos se on sallittua, kayta grillia
pohjakerroksessa ulkotiloissa 60 cm:n etdisyydella
seinisté tai kaiteista. Ald kayta parvekkeilla tai niiden
alla.

SAILYTA NAMA OHJEET

Turvallisuusvinkkeja

* Rasvapelti on asetettava paikoilleen ja tyhjennettava
jokaisen kayton jalkeen.

» Jos sinulla on laiteongelma, katso kohta "Vianmaaritys".

* Puhdista grilli usein, mieluiten jokaisen kayton jalkeen.
Jos grillin ruoanlaittopintojen puhdistamiseen kaytetaan
harjasharjaa, varmista, ettd ruoanlaittopinnoille ei jaa
irronneita harjaksia ennen grillausta. Ruoanlaittopintoja
ei suositella puhdistettavaksi grillin ollessa kuuma.

PIDA GRILLIN YLA-
PUOLI TYHJANA!

o Tata grillia ei ole tarkoitettu lammittimena kaytettavaksi.
» Asuntoasukkaat: Tarkista vaatimukset ja palokoodit

Char-Bl%iL
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TURVALLISUUTESI VUOKSI - ENNEN GRILLIN KAYTTOA

TARKEAT SUOJATOIMET

Séhkdlaitteita kaytettdessd tulee aina noudattaa seuraavia
perusturvatoimia:

LUE KAIKKI OHJEET

« Ald kosketa kuumia pintoﬂ(a liman  suojakasineitd. Kayta
laitteen mukana toimitettuja kahvoja ja nuppeja.

» Suojautuaksesi sahkdiskuilta, &la upota johtoa, pistokkeita,
ohjainta tai ldammityselementti veteen tai muuhun nesteeseen.

« Ala jata laitetta iiman valvontaa.

* Laitetta on vartioitava tarkasti lasten kéyttdessa laitetta tai
ollessa sen laheisyydessé. Pida lapset ja lemmikit aina poissa
laitteen l&hettyvilta.

* Tam4 laite ei ole lelu.
« A4 koskaan jata grilli4 ilman valvontaa sen ollessa paalla.

* Irrota laite pistorasiasta, kun sita ei kayteta ja ennen siirtoa tai
puhdistusta.

» Anna laitteen jadhtya ennen osien asentamista tai irrottamista.
Ald kayta laitetta, jonka johto tai pistoke on vaurioitunut, jossa
on Ilalautteen toimintahdirié tai joka on vaurioitunut milld&n
tavalla.

* Lisélaitteiden kaytto, .!]Otka eivdt ole laitteen valmistaja
suosittelemia, voivat aiheuttaa henkildvahinkoja. Kayta vain
valmistajan suosittelemia lisavarusteita.

« Ala anna johdon roikkua poydan tai tydpoydan reunan yii tai
koskea kuumiin pintoihin.

« Ald kayté laitetta muuhun kuin sen tarkoitettuun kaytt6on. Taté
grillid ei ole tarkoitettu [ammittimend kaytettavaksi.

« Estadksesi vetta roiskumasta grilliin tai laitteen putoamisen
veteen, ala kayta grillia 3 metrin sateelld altaasta, lammesta
tal muusta vesistosta.

* Pida grilli ja sen sahkdinen ohjain aina kuivina ja sateen
ulottumattomissa.

* Pida s&hkdjohdot poissa maasta ja kuivina.
« A4 kayta vetta tai muuta nestemaista suihketta tuotteen

puhdistamiseen irrottamatta ensin sdhkdista ohjainta ja
poistamatta lammityselementtié.

* EIHIILIKAYTTOON. Puuhiilen kaytto aiheuttaa tulipalon, eiké
grillid ole suunniteltu hiilen kayttoon. Tulipalo luo vaarallisen
tilanteen ja vahingoittaa grillia.

* VAROITUS: Taman laitteen kanssa ei saa kayttda puuhiilta
tai vastaavia palavia polttoaineita.

» Tama laite on kuuma kéyton aikana ja sen jalkeen. Kayta
eristettyjd uunikintaita tai -kasineita ja pitkavartisia grillivalineita
suojataksesi itsedsi kuumilta pinnollta tai roiskeilta.

« Ald kayta tai sdilytd bensiinid, kerosiinia tai muita syttyvid
nesteita 7 metrin séteelld tasta grillistd sen kayton akana.
Pid4 laitealue vapaana palavista materiaaleista.

Char-Bl%iL

o Al siirré laitetta kayton aikana.

* Laitteen on kypsennettaessa oltava tasaisella ja vakaalla
pinnalla, palavista materiaaleista vapaalla alueella.

« Alkoholin, reseptilaakkeiden tai késikaupEaIaékkeiden kaytto
voi heikentaa kuluttajan kykya laitteen oikeaan kokoamiseen
tai sen turvalliseen kayttoon.

o Séhkirrota  séhkojohto ja  sdhkdinen  ohjain  ennen
lammityselementin ~ irrottamista  ja  grillin  puhdistamista
sahkodiskun valttdmiseksi.. Ald koskaan upota s&hkoista
ohjainta tai [dmmityselementti& mihink&&n nesteeseen.

« A4 upota laitetta veteen puhdistusta varten

« A& kayta tatd laitetta samassa virtapiirissa muiden
suuritehoisten laitteiden kanssa.

A

» Rasvatulien _sammuttaminen sulkemalla kansi ei ole
mahdollista. Tturvallisuussyista tm laite on hyvin tuuletettu.

« Ala jata laitetta iiman valvontaa ruoantahteita ﬁplttaessasi.
Jos laitetta ei puhdisteta sa&nndllisesti, grillid vahingoittavien
rasvapalojen riski kasvaa.

VAROITUS

Jatkojohdon kaytto ja turvallisuus

« Jatkojohdon kayttG4 ei suositella parhaan grillisuorituskyvyn
saavuttamiseksi.

Turvallisuutesi vuoksi - Jos joudut k&yttdmaan jatkojohtoa:

* Kayta vain ulkojohtoa, joka on mitoitettu 13 ampeerille tai sitd
suuremmalle.

« Kéyta Iyhinta tarvittavaa jatkojohtoa. Ala kytke kahta tai
useampaa jatkojohtoa yhteen.

* Pidd liitanndt kuivina ja maanpinnan ylapuolella.

« A4 anna johdon roikkua poytdlevyn reunan tai muiden
esineiden paalld, joissa lasten on helppo vet&d johtoa tai
kompastua siihen.

Tatd tuotetta ei saa hdvittdd yhdessa kotitalousjatteen kanssa.
Tamd tuote on hdvitettdvd valtuutetussa laitoksessa séhko-
ja elektroniikkalaitteiden kierratystd varten. Kerddmalld ja
kierrattamalla jatettd sadstét luonnonvaroja ja varmistat, etta tuote
havitetd&n ymparistoystavalliselld ja terveelliselld tavalla.
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KAYTTO JAHOITO

Ennen grillin ensimmaisté kéyttoa:
« Poista kaikki pakkaus- ja myyntitarrat. Ala kéyta terdvia tyokaluja tarrojen
poistamiseen.
o Pese ruoanlaittoritild [&mpimélld saippuavedelld.Huuhtele ja kuivaa
huolellisesti. . . L
Ennen grillin jokaista kayttoa:
« Kayta grillia vain tukevalla ja tasaisella pinnalla kaatumisen estamiseksi.
* Pida grillin ohjainnyttd kuivana dlaka kayta muita sahkdtuotteita samassa
virtapiirissé estaaksesi kodin virrankatkaisimien laukeamisen.
* Tarkista ettd rasvapelti on tyhja ja ettd se on asennettu tyhjennysreidn alle.
* Tarttumaton ruoanlaitto: levitd suihkutettavaa kasvidljyé tai kasvidljypohjaista
tuotetta ruoanlaittoritilélle.
Kéynnista grilli:
* Varmista, ettd sahk&inen ohjain on kaénnetty kokonaan vastapaivaan
OFF-asentoon.
Kytke virtajohto asianmukaisesti maadoitettuun, GFI-suojattuun
pistorasiaan. Jos tarvitset jatkojohtoa, katso kohta "Jatkojohdon k&t ja
turvallisuus™.
Kaanna nuppia mydtapaivaan, jolloin merkkivalon pitéisi syttya.
Polttoainetta, kuten puuhiilibrikettejd, ei saa kayttaa laitteessa.
Puuhiili on tarkoitettu kdytettavaksi tamén laitteen kanssa vain
puuhiilitilassa.

TARKEA HUOMAUTUS

ALYKAS sahkagrilli vaatii taydellisen 13 ampeerin G-tyypin (16 ampeerin
E/F-tyypin) séhkopistorasian toimiakseen oikein. Kaytté pienemmén
virran ulostulossalvirrankatkaisimessa voi aiheuttaa grillin ja/tai piirin
laukeamisen.
Virran katkeamisen estamiseksi:
+ Suositellaan ulkoista pistorasiaa, jossa on vakiona 16 ampeerin
virrankatkaisin.
o Irrota kaikki muut sdhkdlaitteet, kuten ulkopistorasian 16 ampeerin
katkaisimesta virtaa saavat ulkovalot, ennen grillin kytkemist.
Jos virta katkeaa kdyton aikana:
+ Tunnista ja irrota kaikki muut sahkdlaitteet, jotka ovat menetténeet virtansa
samanaikaisesti, ja nollaa katkaisin.
+ Kokeile toisen pistorasian kayttGd, jos saatavilla. Tarkista jatkojohtojen
suositellut kayttdohjeet omistajan késikirjasta.
Jos virrankatkaisimen laukeaminen jatkuu kdyton aikana, ota yhteytt4
ammattitaitoiseen séhkdasentajaan.

Char-Bl%il :

A VAROITUS

Ala kayta teravia tyokaluja grillin puhdistamiseen.

Ala  kayta hankaavia uuninpuhdistusaineita, terdsvillaa tai
metalliharjoja posliiniritiliden tai grillin rungon puhdistamiseen.
N&ma vahingoittavat maalipintaa.

\(aihda vaurioituneet osat vain Char-Broil-sertifioituihin varaosiin.
A& yrita korjata vaurioituneita osia itse.

© VAARA

Tulipalon sattuessa irrota grilli pistorasiasta ja anna tulen palaa
itsekseen loppuun. Ald kéyta vettd tulipalon sammuttamiseen tassa
tai muussa séhkdlaitteessa.

Irrota sahkdjohto ennen lammityselementin irrottamista ja grillin
puhdistamista s&hkdiskun valttdmiseksi. Ald koskaan upota
sahkdistd ohjainta tai lammityselementtid mihink&4n nesteeseen.

Palovammojen vélttamiseksi varmista, etta grilli on viled ennen
sahkdohjaimen ja lammityselementin puhdistamista.

Grillaus:
« Parhaan laadun varmistamiseksi, grillaa kansi kiinni, jotta lamp6
pysyy grillipeséssaeika ruoan laatu karsisi.
o Ohjaimen ldmpdtilandyttd ilmaisee  grillin
kypsennyslampdtilan.
« Ohjainndyton asetukset eri elintarvikkeille riippuu ulko-olosuhteista
ja henkilokohtaisista ruoanlaittomieltymyksistasi.

Grillin sammuttaminen:
 Voit kytked ohjaimen/grillin pois paalta pitdmalla virtapainiketta
painettuna 3 sekunnin ajan, kunnes naytté sammuu.
« Irrota johto pistorasiasta.

Ohjainnayton ja
kannattimen puhdistus:
« Puhdista ohjainndyttd pyyhkimélla se kostealla liinalla seka
miedolla pesuaineella tai kuumalla saippuavedella.
Lammityselementtid ei tarvitse puhdistaa. Elementin kannatin
voidaan kuitenkin puhdistaa kostealla liinalla ja miedolla
pesuaineella tai kuumalla saippuavedelld.

Kuivaa sahkdinen ohjain ja lammityselementti ennen kayttéa.

Rasvapalojen hallinta:

Voit hallita rasvapaloja seuraavia varatoimenpiteitd seuraten:

Pida grilli puhtaana rasvasta; rasvan kertyminen lisad tulipalon
mahdollisuutta huomattavasti.

Leikkaa ylimaarédinen rasva lihasta ja kéytd lihaa, missa on
vahemmén rasvaa ja 1&skié vahentaaksesi rasvapalojen riskia.
Jos griili leimahtaa ruoanlaiton aikana, madalla l&mpdtilaaja sulje
kansi.

Jos leimahtelu jatkuu, sammuta grilli ohainndytosta ja irrota
virtajohto.

Puhdista heijastinlevy lammityselementin alta vahintdén kerran
grillikauden aikana, useammin jos grilli on raskaassa kéytdsséa.

sisalld olevan

lammityselementin
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Hiilien Sytytysohjeet
1. Poista kylmasta grillista lammitysteline ja paistoritild. Katso kuva A.
2. Aseta puuhiiliteline grilliin. Katso kuva B.
3. Aseta yksi kerros puuhiilia hiilitelineelle: puuhiilikokkareita enintaan
0,5kg ja puuhiilibriketteja enintd&n 0,9 kg.
4. Aseta paistoritild uudelleen paikalleen ja kohdista ilmaisin
takapaneelissa olevaan hiilitilan C-merkkiin. Katso kuva C.
5. Kytke ohjain asetukseen "5" HIGH (KORKEA) 10-15 minuutiksi
kannen ollessa kiinni.
6. Sammuta ohjain.
7. Avaa kansi ja odota 5 minuuttia, tai kunnes hiili muuttuu valkoiseksi,
ennen ruoan lisaamista.
HUOM: Grilli tulee kuumentaa ja polttoaineen pidettiin Red Hot v&hint&an
30 minuuttia ennen ensimmaisen kokki.

A)

* Polttoaineen  tyyppi:  Grillihiilikokkareet ja
grilliniilibriketit,  jotka tayttavat paikalliset
vaatimukset. Jos paikallisia vaatimuksia ei ole,
tulee noudattaa EN 1860-2 -standardin viimeisimpia
vaatimuksia.

+ Al& kéayta sahkoa yli 15:td4 minuuttia, kun kaytat
puuhiilia.

« Ala kayta sytytysnestettd, petrolia, bensiinia tai
alkoholia hiilta sytyttaessa.

+ Ala koskaan kayta pikahiilia tai puuhiilikokkareita
grillissé.

» Muita polttoaineita, kuten puuta, puupelletteja,
paperia tai kivihiilta, ei saa kayttaa.

 Sytytd puuhiilet VAIN puuhiilitelineen ollessa
asianmukaisesti tulipesassa. Katso kuva B.

* Grillikuumenee todella kuumaksi. Al liikuta grillia
kéayton aikana.

+ Ala kayta sisatiloissa!

« Ala k&ytd alkoholia tai bensiinida grillin
sytyttdmiseen tai uudelleensytyttdmiseen! Kayta
vain EN 1860-3 -standardin mukaisia sytyttimi&!

+ Pida lapset ja lemmikit poissa grillin lahettyvilta.

8)

HIILIMONOKSIDIVAARA

Hiilen polttaminen sisélla voi tappaa sinut. Se synnyttaa
hiilimonoksidia, joka ei haise. ALA KOSKAAN polta hiilta
sisalld kodeissa, ajoneuvoissa tai teltoissa.

Uhar-Bl%il,

Puhdistus suositukset
« Siivoa grilli jokaisen hiilen kéayttétarpeen yhteydessa.
 Varmista, etté hiilet ovat tdysin sammuneet ja laite jaahtynyt riittavasti
ennen puhdistusta.
« Poista puuhiiliteline ja poista kaikki tuhka.
Huomaa: Kayton jalkeen puuhiilitelineessa voi nakya varjaymia. Tama
on normaalia kayton aikana.
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8)

8)

Vaikka hiillos n&yttdd sammuneelta, voi palamatta jaanyt
hiillos pysya kuumana jopa 24 tuntia, ja jos hiillos saa
raitista iimaa, voi liekki leimahtaa yilattaen. Kaikki téllaiset
hiillokset grillin tulipesan ulkopuolella saattavat aiheuttaa
palovaaran ja sytyttaa palavia pintoja kuten puisia kansia.

Grillin puhdistus:

Palaneen rasvan ja ruokahiukkasten liiallinen kertyminen heikentaa

grillin ruoanlaittokykyé. Optimaalisen suorituskyvyn saavuttamiseksi:

» Puhdista heijastinlevykokoonpano ja runko vé&hintd&n kerran
kaudessa, useammin grillin ollessa raskaassa kaytdssa.

e Saat parhaat tulokset harjaamalla hiukkasia alaspéin grillin
pohjassa olevan tyhjennysreian I&pi.

o Kaytd mietoa pesuainetta tai kuumaa saippuavettd ja hankaa
heijastinlevykokoonpanon pintaa kohtalaiseslla paineella muovi- tai
messinkiharjaa kayttaen.

* Puhdista ruoanlaittoritilat saanndllisesti lampimalla saippuavedella
tai ruokasooda-vesiliuoksella. Kayta hankaamatonta pesujauhetta
itsepdisiin tahroihin. Jos grillin ruoanlaittopintojen puhdistamiseen
kéytetdadn harjasharjaa, varmista, ettd ruoanlaittopinnoille ei jaa
irronneita harjaksia ennen grillausta. Ruoanlaittopintoja ei suositella
puhdistettavaksi grillin ollessa kuuma. Ala puhdista keittoritilaa
kaapimella, terdvalla tydkalulla tai kittiveitsella.

* Ruoanlaittoritilad eisuositella puhdistettavaksi astianpesukoneessa.

Grillin sailyttaminen:

* Puhdista ruoanlaittoritila.

 Sdailyta grillid suojassa vaihtuvilta sadolosuhteilta tai grillisuojan
alla.

« Irrota grilli aina pistorasiasta ennen varastointia.

Turvallisuusvinkkeja

e Rasva-alusta on asetettava laitteeseen enne kayttda ja
tyhjennettéva jokaisen kayton jalkeen.

« Jos laiteongelma ilmenee, katso kohta "Vianmaaritys".

 Puhdista grilli usein, mieluiten jokaisen kayton jalkeen. Jos grillin
ruoanlaittopintojen  puhdistamiseen  kaytetddn harjasharjaa,
varmista, ettd ruoanlaittopinnoille ei jaa irronneita harjaksia ennen
grillausta. Ruoanlaittopintoja ei suositella puhdistettavaksi grillin
ollessa kuuma.

Char-Bl%il :

Laitteen turvallinen kayttd ja vakavien vammojen
vélttdminen:

« Alkoholin, reseptiladkkeiden tai ké&sikauppaldakkeiden kéytto voi
heikent&& kuluttajan kykya laitteen oikeaan kokoamiseen tai sen
turvalliseen ké&yttéon.

« Laitteen on kypsennettdessé oltava tasaisella ja vakaalla pinnalla,
palavista materiaaleista vapaalla alueella.

« Ali jatd laitetta ilman valvontaa. Pid4 lapset ja lemmikit aina
poissa laitteen ulottuvilta.

« Al siirra laitetta kayton aikana.
 Té&t4 laitetta ei ole tarkoitettu k&ytettavaksi lammittimena.

e Tamé laite on kuuma k&ytdn aikana ja sen jalkeen. Kayta
eristettyjd uunikintaita tai -késineitd ja pitkavartisia grillivalineita
suojataksesi itsedsi kuumilta pinnoilta tai roiskeilta.

 Pid4 laitealue vapaana palavista materiaaleista.

« Pid4 laitealue vapaana palavista materiaaleista, bensiinistd ja
muista syttyvistd hoyryisté ja nesteista.

o Kayté laitetta vain hyvin ilmastoidussa tilassa.

A VAROITUS

« Rasvatulien sammuttaminen sulkemalla kansi ei ole mahdollista.
Turvallisuussyisté tdma laite on hyvin tuuletettu.

+ Ali jita laitetta ilman valvontaa ruoantihteitd polttaessasi. Jos
laitetta ei puhdisteta saanndllisesti, grillia
vahingoittavienrasvapalojen riski kasvaa.

50

CHARBROIL.EU



KAYTTO JAHOITO

Elintarvikkeiden turvallisuus

Elintarviketurvallisuus on erittdin tarked osa ulkogrillauksen
nauttimiseksi. Pidd ruoka suojassa haitallisiita bakteereilta
noudattamalla seuraavia neljad perusvaihetta:

Puhdista: Pese kadet, vélineet ja pinnat kuumalla saippuavedelld
ennen raa 'an lihan ja siipikarjan kasittelya ja sen jalkeen.

Erota: Ristikontaminaation valttdmiseksi, raaka liha ja siipikarja on
erotettava sellaisenaan syotavista elintarvikkeista. Kaytd puhdasta
lautasta ja ruoanlaittovélineitd, kun poistat kypsennetyn ruoan grillilta.

Kypsenna: Kypsennd liha ja siipikarja huolellisesti tappaaksesi
bakteerit. Kaytd lampdmittaria varmistaaksesi, ettd ruoan sisalampdtilat
ovat asianmukaiset.

Jaahdyta: Laita kypsennetty ruoka ja tahteet valittémasti jaékaappiin.

Miten tietéd, onko liha kypsennetty perusteelli-

sesti

* Grillissa kypsennetty liha ja siipikarja ruskistuvat usein erittdin
nopeasti. Kayta vain sulatettua lihaa ja luota lihalampdmittariisi
varmistaaksesi, ettd ruoka on saavuttanut turvallisen sisél&mpdtilan.
Leikkaa ruokaan, jotta voit tarkistaa sen olevan kypséa.

* Suosittelemme, etta ruoka on vahintdan 5 °C -asteista ennen kuin
asetat sen grilliin kypsennettavaksi.

« Siipikarjatuotteiden on saavutettava 75°C. Mehujen on oltava
kirkkaita, eikd liha saa olla vaaleanpunaista.

e Naudan-, vasikan- ja lampaanlihapihvejd, paahtopaistia ja
porsaankyljyksia voi grillata 58°C:n 3 minuutin levolla.

« ALAKOSKAAN kypsenna lihaa tai siipikarjaa vain osittain ja lopeta

kypsentamistd myShemmin. Kypsennd ruoka téysin tuhotaksesi
haitalliset bakteerit.

 Varmista lihan [ampomittarin avulla, ettd ruoan sisalampdtilat ovat
oikeat.

Char-Bl%il :

Suositellut siséiset kypsennyslampétilat

Jauheliha
Naudanliha, sianliha, vasikka, karitsa . . . . . . .. 71°C 160°F
Kalkkuna,kana. . . .. ............... 71°C160°F
Tuore naudanliha, vasikanliha, lampaanliha
MedumRare. .. .................. 63°C145°F
(anna seistd 3 minuuttia ennen leikkaamista)

Medium. . .. .......... ... .. ... .. 71°C160°F
WellDone. . . . ............ ... .... 77°C170°F
Siipikarja
Kana & Kalkkuna, kokonainen . . . . . .. ... .. 74°C165°F
Siipikarjanosat. . . .. ... ... L 74°C165°F
Ankka &hanhi . . ... 74° C 165°F
Tuore sianliha
MediumRare . ............ ....... 63°C 145°F

(anna seistd 3 minuuttia ennen leikkaamista)
Medium . ... ... ... ... ... ... 71°C160°F
WellDone . . ... ... 77°C170°F
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INFORMACION
DE SEGURIDAD
IMPORTANTE

SIMBOLOS DE SEGURIDAD

Las declaraciones de PELIGRO, ADVERTENCIA y PRECAUCION
se utilizan a lo largo de este Manual del Propietario para enfatizar
informacién critica e importante. Lea y siga estas declaraciones para
ayudar a garantizar la seguridad y evitar dafios a la propiedad.

Las declaraciones se definen a continuacion.

PRECAUCION

A

PRECAUCION: Indica una situacion potencialmente
peligrosa o una préctica insegura que, Si no se evita,
puede dar lugar a sufrir lesiones leves 0 moderadas.

@) ADVERTENCIA

ADVERTENCIA: Indica una situacion potencial de
riesgo que, si no se evita, puede dar lugar a la muerte
0 a sufrir lesiones graves.

€ rcLicro

PELIGRO: Indica una situacion de riesgo inminente
que, si no se evita, dara lugar a la muerte o a sufrir

lesiones graves.

Uhar-Bl%il,

SOLO PARA USO EN EXTERIORES

1. Solo para uso en exteriores.

2. No lo use en interiores ni para cocinar
comercialmente.

3. Use el aparato solo en espacios bien ventilados.

¢) ADVERTENCIA

1. No almacene ni use gasolina u otros liquidos o
vapores inflamables cerca de esta o cualquier otra
parrilla.

INSTALADOR/ENSAMBLADOR:

Deje este manual al cliente.
CONSUMIDOR:

Guarde este manual para referencia futura.

Es responsabilidad del ensamblador/propietario
ensamblar, instalar y dar mantenimiento a la parrilla.
Preguntas:

Si tiene preguntas durante el armado o el uso de esta
parilla, pongase en contacto con su distribuidor local.
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PARA SU SEGURIDAD: ANTES DE UTILIZAR SU PARRILLA

¢) ADVERTENCIA

¢) ADVERTENCIA

+ Este manual de instrucciones contiene informacion importante
necesaria para el uso seguro del aparato.

Lea y siga todas las indicaciones de seguridad, instrucciones
de montaje, e indicaciones de uso y cuidado antes de intentar
ensamblar y cocinar. No seguir todas las instrucciones del
fabricante podria resultar en lesiones personales graves ylo
dafios a la propiedad.

Este aparato cumple con las normas técnicas y los reqisitos
de seguridad para aparatos eléctricos.

RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA

Este aparato estd clasificado para: 220-240 voltios, 9,1
amperios, 50-60 Hz, potencia de salida: 2100 W

Conéctelo Unicamente a un tomacorriente que tenga
conexion a tierra y esté protegido por un disyuntor con una
corriente nominal de operacién de falla (RCD) que tenga una
clasificacion maxima de 30 mA.

Inspeccione periodicamente el cable de alimentacion para
detectar dafios o desgaste. No lo use si el cable esta dafado.

El cable de alimentacion debe reemplazarse por un cable o
ensamblaje especial disponible para el fabricante o su agente
de servicio.

Reemplace las piezas dafiadas solo con piezas de repuesto
suministradas por Char-Broil. No intente reparar las piezas
dafiadas.

En caso de incendio, coloque el controlador en la posicién
OFF, desconecte la parrilla del tomacorriente y deje que el
fuego se apague. No utilice agua para apagar un incendio en
este u otro aparato eléctrico.

Para evitar la posibilidad de quemaduras, asegurese
de que la parrilla esté fria antes de retirar ylo limpiar
el controlador eléctrico y el elemento calefactor.
No modifique este producto.

Utilice el aparato Unicamente como se especifica en este
manual.

No lo use en un area de tréafico donde es posible tropezarse
con el cable.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de los 8
afos y por personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento
si han recibido supervision o instrucciones sobre el uso
del aparato de forma segura y comprenden los peligros
involucrados.

* Los nifios no deben jugar con el aparato. Los nifios no

Char-Bl%iL

deben realizar la limpieza ni el mantenimiento del usuario sin
supervision.

» Esta parrilla no esta diseflada y nunca debe usarse como
calentador.

+ Residentes de apartamentos: Consulte con laadministracion
para conocer los requisitos y los cédigos contra incendios
para usar una parrilla de gas en su complejo de apartamentos.
Si esta permitido, use el exterior en la planta baja con una
separacion de 60 cm de las paredes o barandillas. No la
utilice en o debajo de balcones.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Consejos de seguridad

* La bandeja para la grasa debe insertarse en el aparato y
vaciarse después de cada uso.

« Si tiene un problema con el electrodoméstico, consulte la
“Seccion de resolucion de problemas".

* Limpie la parrilla con frecuencia, preferiblemente despues de
cada comida al aire libre. Si usa un cepillo con cerdas para
limpiar cualquiera de las superficies de coccion de la parrilla,
asegurese que no queden cerdas sueltas en las superficies
de coccion antes de cocinar. No se recomienda limpiar las
superficies de coccion mientras la parrilla esta caliente.

iMANTENGA LIBRE
EL AREA SOBRE LA
PARRILLA!

60 CM o

60 cm
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PARA SU SEGURIDAD: ANTES DE UTILIZAR SU PARRILLA

PROTECCIONES IMPORTANTES

Al usar aparatos eléctricos, siempre se deben seguir las precauciones
basicas de seguridad, incluidas las siguientes:

LEE TODAS LAS INSTRUCCIONES

+ No toque superficies calientes con las manos sin proteccion. Use las
manijas y perillas provistas para la operacion.

* Para protegerse contra descargas eléctricas, no sumerja el cable,
los enchufes, el controlador ni el elemento calefactor en agua ni en
ningun otro liquido.

* No deje el aparato desatendido.

+ Es necesaria una estrecha supervision cuando cualauier aparato
es utilizado por nifios o cerca de ellos. Mantenga a los nifios y las
mascotas alejados del aparato en todo momento.

« Este aparato no es un juguete.
+ Nunca deje la parrilla desatendida cuando esté en la posicion ON.

+ DesenchUfela del tomacorriente cuando no esté en uso y antes de
moverla o limpiarla.

» Deje que se enfrie antes de poner 0 3uitar piezas. No opere ningun
aparato con un cable o enchufe dafiado o después de que el aparato
funcione mal o se haya dafiado de alguna manera.

* El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del
aparato puede causar lesiones. Utilice Unicamente accesorios
recomendados por el fabricante.

* No permita que el cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador,
ni que toque superficies calientes.

* No utilice el aparato para otro uso que no sea el previsto. Este
aparato no estadisefiado y nunca debe usarse como un calentador.

* Para evitar que la parrilla se salpique o caiga al agua, no utilice la
gamlla amenos de 3 metros de una piscina, estanque U otra masa
e agua.

* Mantenga la parrilla y el controlador eléctrico secos y protegidos de
la lluvia en todo momento.

+ Mantenga los enchufes eléctricos alejados del suelo y secos.

+ No use agua u otro liquido en aerosol para limpiar el producto sin
antes desconectar el controlador eléctrico y quitar el elemento
calefactor.

+ NO USE CARBON. Se producird un incendio de carbon y la parilla
no esta disefiada para carbon. El fuego creara una condicion
insegura y dafiarala parrilla.

+ ADVERTENCIA: No se debe utilizar carbon vegetal ni combustibles
combustibles similares con este aparato;

+ Este aparato estara CALIENTE durante y después de su uso. Use
manoplas o guantes aislantes para horno y utensilios para parrilla de
mango largo para protegerse de superficies calientes o salpicaduras
de liquidos de coccion.

+ No use ni almacene gasolina, queroseno u otros liquidos inflamables
amenos de 7 metros de esta parrilla cuando esté en uso. Mantenga

Char-Bl%iL

el &rea del electrodoméstico despejada v libre de materiales que
puedan quemarse.

+ No mueva el aparato cuando esté en uso.

* Al cocinar, el aparato debe estar sobre una superficie nivelada y
estable en un &rea libre de materiales combustibles.

* El uso de alcohol, medicamentos recetados o sin receta puede
afectar la capacidad del consumidor para ensamblar correctamente
u operar el aparato de manera segura.

« Para evitar descargas eléctricas, desconecte el cable eléctrico y
retire el controlador eléctrico antes de retirar el elemento calefactor
y limpiar la parrilla. Nunca sumeH'a el controlador eléctrico o el
elemento calefactor en ningUn liquido.

+ No sumerja el aparato en agua para limpiarlo.

* No utilice este aparato en el mismo circuito que otros aparatos de
alta potencia.

O

* No es posible apagar incendios de grasa cerrando la tapa. Este
aparato esta bien ventilado por razones de seguridad.

+ No deje el aparato desatendido mientras quema los residuos de
comida. Si el electrodoméstico no se ha limpiado regularmente,
puede ocurrir un incendio de grasa que puede dafiar el producto.

PRECAUCION

Uso y seguridad del cable de extension

+ Para obtener el mejor rendimiento de la parilla, no se recomienda el
uso de un cable de extension.

Para su seguridad, si debe usar un cable de extension:

+ Utilice Unicamente un cable de tipo exterior clasificado para 13
amperios 0 més.

* Utilice el cable de extension de la longitud mas corta requerida. No
conecte 2 0 mas cables de extension juntos.

+ Mantenga las conexiones secas y fuera del suelo.

+ No permita que el cable cuelgue sobre el borde de un encimero donde
pueda causar se jalado por nifios o causar tropiezos accidentales.

Este producto no debe desecharse junto con los residuos domésticos.
Este producto debe desecharse en un lugar autorizado para el reciclaje
de aparatos eléctricos y electrénicos. Al recolectar y reciclar desechos,
a?(u la a ahorrar recursos naturales y se asegura de que el E).roducto se
elimine de manera saludable y respetuosa con el medio ambiente.
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Antes del primer uso de la parrilla:

* Retire todos los empacues Y etiquetas de venta de la parrilla. No utilice
herramientas afiladas para quitar las calcomanias.

+ Lave la parrilla de coccién con agua jabonosa tibia, enjuague y seque
completamente. .

Antes de cada uso de la parrilla:

* Use la parrilla solo sobre una superficie firme y nivelada para evitar que se
vuelque.

* Para evitar que se disparen los disyuntores domésticos, mantenga el
controlador eléctrico seco y no use otros productos eléctricos en el mismo
circuito.

* Revise la bandeja de grasa para asegurarse de que esté vacia y montada
debajo del orificio de drenaje.

* Para cocinar sin que se pegue, aplique una capa completa de aceite vegetal

, 0 aerosol a base de aceite vegetal a la parrilla de coccion.

Como encender la parrilla:

+ AsegUrese de que el regulador eléctrico esta girado completamente en el
sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicion OFF.
Enchufe el cable de alimentacion en un tomacorriente protegido por GFl
debidamente conectado a tierra. Si se debe usar un cable de extension,
consulte "Uso y seguridad del cable de extensién”.
Gire el mando en el sentido de las agujas del reloj, la luz indicadora
deberia encenderse.
El combustible, como las briquetas de carbén, no debe utilizarse
con el aparato.
Esté previsto utilizar carbdn vegetal con este aparato, solo cuando
esté en modo carbon vegetal.

AVISO IMPORTANTE

Su parrilla eléctrica SMART E requiere una toma de corriente eléctrica
completa de 13 amperios tipo G (de preferencia, una de 16 amperios tipo
E/F) para funcionar correctamente. Hacerla funcionar en un tomacorriente/
disyuntor de menor corriente puede hacer que la parrilla y/o el circuito se
desconecten.

Para evitar la pérdida de energia:

+ Se recomienda una salida exterior con un disyuntor estandar de 16
amperios.

+ Desenchufe cualquier otro dispositivo eléctrico, como las luces del patio,
alimentado por el disyuntor de 16 amperios del tomacorriente exterior
antes de enchufar la parrilla.

Si se pierde la energfa durante el uso:

+ Identifique y desenchufe cualquier otro dispositivo eléctrico que haya
perdido energia al mismo tiempo y reinicie el disyuntor.

+ Intente usar un tomacorriente diferente, si esta disponible. Consulte el
manual del propietario para conocer el uso recomendado de los cables
de extension.

Si su disyuntor continlia disparandose durante el uso, consulte a un
electricista calificado.

Char-Bl%il :

&\ PRECAUCION

No utilice herramientas afiladas o puntiagudas para limpiar la parrilla.

No utilice limpiadores abrasivos para hornos, lana de acero o cepillos
metdlicos para limpiar las rejillas de porcelana o el cuerpo de la parrilla.
Dafiarén el acabado.

Reemplace las piezas dafiadas solo con piezas de repuesto certificadas
por Char-Broil. No intente reparar las piezas dafiadas.

©  PELIGRO

En caso de incendio, desconecte la parrilla del tomacorriente y deje que el
fuego se apague. No utilice agua para apagar un incendio en este u otro
aparato eléctrico.

Para evitar descargas eléctricas, desconecte el cable eléctrico antes
de quitar el elemento calefactor y limpiar la parrilla. Nunca sumerja el
controlador eléctrico o el elemento calefactor en ningln liquido.

Para evitar la posibilidad de quemaduras, asegUrese de que la parrilla esté
fria antes de limpiar el controlador eléctrico y el elemento calefactor.

Co

cinar a la parrilla:

Para mejores resultados, cocine con la tapa cerrada para mantener el
calor y lograr una coccion completa.

La pantalla de temperatura en el controlador indica la temperatura de
coccion dentro de la parrilla.

La configuracion del controlador para varios alimentos depende de las
_condiciones exteriores y lag iJreferencias de coccion personales.
Como apagar la parrilla:

* Para apagar el controlador/parrilla, mantenga presionado el botén de
encendido durante 3 segundos hasta cue la pantalla se apague.

» Desenchufe el cable del tomacorriente.

Limpieza del controlador eléctrico y el soporte del
elemento calefactor:

+ Limpie la caja del controlador pasando un pafio himedo con un detergente
suave 0 agua jabonosa caliente.

* No es necesario limpiar el elemento calefactor. Sin embargo, el soporte
del elemento se puede limpiar con un pafio himedo usando un detergente
suave 0 agua jabonosa caliente.

» Seque el controlador eléctrico y el elemento calefactor antes de usarlos.

Como controlar incendios de grasa:

Para ayudar a controlar los incendios provocados por grasas, tome las

siguientes precauciones:

Mantenga la parrilla libre de grasa; la probabilidad de incendio aumenta
considerablemente por la acumulacion de grasa.

Recorte el exceso de grasa de la carne y use cortes de carne con menos
grasa para reducir la posibilidad de incendios por grasa.

Si se produce una llamarada durante la coccion, reduzca la configuracion
del controlador y cierre la tapa.

Si la llamarada continta, apague el controlador y desenchufe el cable de
alimentacion.

Limpie el conjunto de la placa reflectora debajo del elemento calefactor al
menos una vez por temporada, mas a menudo con un uso intensivo.
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Instrucciones para encender el carbén

1. Con la parrilla fria, retire la rejilla de calentamiento y la rejilla de
coccién. Consulte la figura A.

2. Cologue la parrilla de carbdn en la parrilla. Cologue la figura B.

3. Cologue una sola capa de carbon en la rejilla para carbdn vegetal,
para carbén en trozos: 0,5 kg méximo; para briquetas de carbon
vegetal: 0,9 kg como maximo.

4. Vuelva a colocar la rejilla de coccidn yalinee el indicador con la C del
panel trasero para el modo carbén. Consulte la figura C.

5. Encienda el programador en «5» ALTO durante 10a 15 minutos con
la tapa cerrada.

6. Apague el controlador.

7. Abra la tapa y espere 5 minutos, o hasta que el carbon esté blanco,
antes de afiadir alimentos. before adding food.

NOTA: La barbacoa debe calentarse y el combustible se mantendra

caliente durante al menos 30 minutos antes de su primera coccion.

8)

+ El tipo de combustible: Carbdn vegetal en trozos para
parrilla y briquetas de carbdn vegetal para parrilla que
cumplan los requisitos locales, cuando no existan
requisitos locales, entonces que fluyan los ultimos
requisitos del estandar EN 1860-2.

+ No haga funcionar el dispositivo eléctrico durante mas
de 15 minutos cuando utilice carbon vegetal.

* Nunca use fluido encendedor, queroseno, gasolina

+ 0 alcohol para encender el carbon.

+ Nunca utilice carbon vegetal instantaneo o en trozos en
su parrilla.

* No deben utilizarse otros combustibles como madera,
pellets de madera, papel o carbon.

+ Encienda el carbén SOLO con la parrilla para carbon
colocada correctamente en el hogar. Coloque la figura B.

+ ADVERTENCIA: Esta parrilla se calentard mucho, no la
mueva durante el funcionamiento.

+ ADVERTENCIA: jNo la utilice en interiores!

+ ADVERTENCIA: No utilice alcohol ni gasolina para
encender o volver a encender Utilice Unicamente
encendedores que cumplan el estdndar EN 1860-3.

+ ADVERTENCIA: Mantenga alejados a los nifios y a las
mascotas.

8)

PELIGRO DE MONOXIDO DE CARBONO

Quemar carbon en interiores puede matarlo. Emite
mondxido de carbono, que es inodoro. NUNCA queme
carbdn dentro de casas, vehiculos o tiendas.

Uhar-Bl%il,

Recomendaciones de limpieza
« Es necesario limpiar la barbacoa luego de cada uso con carbon.
« AsegUrese que los carbones se hayan extinguido completamente y

que la unidad se haya enfriado adecuadamente antes de limpiarla.

* Retire la parrilla de carbon y limpie todas las cenizas.
Nota: Tras su uso, la rejilla de carbén puede decolorarse. Esto es
normal durante el uso.
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8)

Para un uso seguro de su electrodomeéstico y para
evitar lesiones graves:

e El uso de alcohol, medicamentos recetados o sin receta
puede afectar la capacidad del consumidor para ensamblar
correctamente u operar el aparato de manera segura.

Al cocinar, el aparato debe estar sobre una superficie nivelada y
estable en un &rea libre de materiales combustibles.

No deje el aparato desatendido. Mantenga a los nifios y las
mascotas alejados del aparato en todo momento.

8)

Después que el carbon parece haberse extinguido, las
brasas sin consumir pueden retener calor hasta por 24
horas, y si hay aire fresco, pueden encenderse llamas
inesperadamente. Estas brasas por fuera de la caja de
fuego de la barbacoa constituyen un riesgo de incendio
y pueden incendiar superficies combustibles tales como
las terrazas de madera.

Limpieza de su parrilla:
La acumulacién excesiva de grasa quemada y particulas de alimentos
reducira el rendimiento de coccion de la parrilla. Para obtener un
rendimiento Gptimo:
« Limpie el conjunto de la placa reflectora y el marco al menos una
vez por estacién, mas a menudo con un uso intensivo.
* Los mejores resultados se obtienen cepillando la acumulacion de

No mueva el aparato cuando esté en uso.

Este aparato no esta disefiado y nunca debe usarse como un
calentador.

Este aparato estara caliente durante y después de su uso.
Use manoplas o guantes aislantes para horno y utensilios para

particulas hacia abajo y a través del orificio de drenaje en el fondo
de la parrilla.

Con un detergente suave 0 agua jabonosa caliente, frote
moderadamente la superficie del conjunto de la placa reflectora

parrilla de mango largo para protegerse de superficies calientes o
salpicaduras de liquidos de coccion.

Mantenga el &rea del electrodoméstico despejada y libre de
materiales que puedan quemarse.

con un cepillo de cerdas de pléstico o latdn.

« Limpie las parrillas de coccidn regularmente con agua jabonosa
tibia o una solucion de bicarbonato de sodio y agua. Use polvo
desengrasante no abrasivo para las manchas dificiles. Si usa un
cepillo con cerdas para limpiar cualquiera de las superficies de
coccion de la parrilla, aseglrese que no queden cerdas sueltas
en las superficies de coccion antes de cocinar. No se recomienda
limpiar las superficies de coccién mientras la parrilla esta caliente.
No limpie la parrilla de coccién con un raspador, una herramienta

Mantenga el area del aparato limpia y libre de materiales
combustibles, gasolina y otros vapores y liquidos inflamables.

Use el aparato solo en espacios bien ventilados.

&\ PRECAUCION

afilada o una espatula. * No es posible apagar incendios de grasa cerrando la tapa. Este
« No se recomienda limpiar las rejillas de coccion en un lavavaijillas. aparato esté bien ventilado por razones de seguridad.
Almacenamiento de su parnlla. * No deje el aparato desatendido mientras quema los residuos de

« Limpie la parrilla de coccion.

« Guarde la parrilla en un &wea protegida contra la intemperie 0
debajo de la cubierta de la parrilla cuando no esté en uso.

« Desenchufe siempre su parrilla antes de guardarla.

comida. Si el electrodoméstico no se ha limpiado regularmente,
puede ocurrir un incendio de grasa que puede dafiar el producto.

Consejos de seguridad

« La bandeja para la grasa debe insertarse en el aparato y vaciarse
después de cada uso.

« Sitiene un problema con el electrodoméstico, consulte la "Seccion
de resolucién de problemas”.

* Limpie la parrilla con frecuencia, preferiblemente después de
cada comida al aire libre. Si usa un cepillo con cerdas para limpiar
cualquiera de las superficies de coccién de la parrilla, asegurese
que no queden cerdas sueltas en las superficies de coccion antes
de cocinar. No se recomienda limpiar las superficies de coccion
mientras la parrilla esta caliente.

Char-Bl%il :
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Seguridad de los alimentos

La seguridad de los alimentos es una parte muy importante de disfrutar
de la experiencia de cocinar al aire libre. Para mantener los alimentos
seguros de bacterias dafiinas, siga estos cuatro pasos basicos:

Limpiar: Lavese las manos, los utensilios y las superficies con agua
jabonosa caliente antes y después de manipular carnes rojas y las
carnes blancas crudas.

Separar: Separe las carnes rojas Yy las carnes blancas crudas de los
alimentos listos para comer para evitar la contaminacion cruzada.
Utilice un plato limpio cuando retire los alimentos cocidos.

Cocinar: Cocine bien las carnes rojas ylas carnes blancas para matar
las bacterias. Use un termdmetro para asegurar las temperaturas
internas adecuadas de los alimentos.

Enfriar: Refrigere los alimentos preparados y las sobras de inmediato.

Como saber si la carne esta bien cocida

 Las carnes rojas y las carnes blancas cocinadas en el aparato
suelen dorarse muy répido por fuera. Use solo carne descongelada
y un termémetro para carne para asegurarse de que la comida haya
alcanzado una temperatura interna segura, y cortela para verificar si
hay signos visuales de coccion.

< Recomendamos que los alimentos estén al menos a 40 °F antes de
cocinarlos en su electrodoméstico.

« Una ave entera debe alcanzar los 165 °F. Los jugos deben ser claros
yla carne no debe estar rosada.

« Los filetes de res, ternera y cordero, los asados y las chuletas de
cerdo se pueden cocinar a 145 °F con 3 minutos de descanso.

* NUNCA cocine parcialmente carnes rojas o blancas para terminar
de cocinarlas més tarde. Cocine los alimentos por completo para
destruir las bacterias dafinas.

e Use un termdmetro para carnes para garantizar la temperatura
interna adecuada de los alimentos.

Char-Bl%il :

Temperaturas de coccion internas recomendadas

Carne molida
Res, cerdo, ternera, cordero . . . . ... ... ... 71°C 160°F
Pavo,pollo . . .......... ... ... ..... 71°C 160°F
Carne fresca, ternera, cordero
Téminomediorojo. . . . ... ... ... ... 63°C 145°F
(dejar reposar 3 minutos antes de cortar)
Téminomedio . . .. ............. ... 71°C 160 °F
Biencocido. . . ......... ... ... ..., 77°C 170°F
Carne de aves
Polloypavo,entero . . ... ............ 74°C 165 °F
Pezasdeaves. . ... ..... ... ... .... 74°C 165 °F
Patoyganso. . ... ................ 74°C 165 °F
Cerdo fresco
Términomediorojo . . . ... ...... ... .. 63°C 145°F
(dejar reposar 3 minutos antes de cortar)
Téminomedio . . .. .......... ... ... 71°C 160°F
Biencocido ........... ... .. ... .. 77°C 170°F
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INFORMACOES DE
SEGURANCA IMPORTANTES

APENAS PARA UTILIZAQAO NO EXTERIOR

1. Apenas para utilizagéo no exterior.

2. Néo utilize dentro de casa ou para fins comerciais.

3. Utilize o aparelho apenas num espago bem ventilado.

SIMBOLOS DE SEGURANCA

As declaragdes referentes a PERIGO, AVISO e ADVERTENCIA séo
utilizadas ao longo deste Manual do Utilizador para reforgar as informagdes
criticas e importantes. Leia e siga estas declaragdes para garantir a
seguranga e evitar danos materiais.

As declarages encontram-se definidas abaixo.

Q AVISO

1. N&o guarde, nem utilize gasolina, outros liquidos
inflamaveis ou vapores perto deste ou de qualquer outro
aparelho.

&\ ADVERTENCIA

ADVERTENCIA: Indica uma situagdo potencialmente
perigosa ou uma pratica insegura que, se ndo for evitada,
pode resultar em morte ou ferimentos ligeiros ou moderados.

@ AVISO

AVISO: Indica uma situagdo potencialmente perigosa que,
se ndo for evitada, poder resultar em morte ou ferimentos
graves.

€ rerico

PERIGO: Indica uma situagéo eminentemente perigosa que,
se ndo for evitada, resultara em morte ou ferimentos graves.

Uhar-Bl%il,

RESPONSAVEL PELA INSTALACAO/MONTAGEM:
Entregue este manual ao consumidor.
CONSUMIDOR:

Guarde este manual para referéncia futura.

A montagem, a instalacdo e a manutengao do barbecue s&o
da responsabilidade do montador/proprietario.

Perguntas:

Se tiver perguntas durante a montagem ou a utilizagéo deste
barbecue contacte o seu revendedor local.

CHARBROIL.EU



PARA SUA SEGURANCA - ANTES DE UTILIZAR O BARBECUE

O ~rviso O ~rviso

* Este manual de instrugdes contém informag3es importantes utiizado com essa finalidade.
necessarias para uma utilizacdo segura do aparelho. + Moradores em apartamentos: Confirme com a administragao os
* Leia e siga todas as declaragies de sequranca, instrucdes de requisitos e 0s codigos de incéndio para a utilizagao de um barbecue
montagem e utiizagio e orientacdes de manutencio antes de agas no seu complexo de apartamentos. Se for permitido, ufilize no
realizar a montagem e cozinhar. O incumprimento das instrugdes exterior no rés-do-chao a uma distancia de 60 cm em relacdo a
do fabricante pode resultar em ferimentos pessoais efou danos paredes ou amuradas. Néo utilize em ou por baixo de varandas.
materiais. CONSERVE ESTAS INSTRUCOES

* Este aparelho esté em conformidade com as normas técnicas e 0s

requisitos de seguranca para aparelhos elétricos. . o .
o . + O tabuleiro da gordura deve ser inserido no aparelho e esvaziado
POSSIBILIDADE DE OCORRENCIA DE CHOQUE ELETRICO apGs cada utiizacio.

» Este aparelho esta classificado para: 220-240 Volts, 9,1 Amperes, - % 2
50-60HZ poténcia de saida 2100 W (Sjee |:0>r :gzrn?rsc;tlver um problema, consulte a seccdo «Resolugéo

* Ligue apenas a uma tomada que possua igaced a ferra e qUe | imne fraquentemente o barbecue, de preferdncia apds cada
esteja protegida por um disjuntor com um dispositivo de protecéo flizacio. Se utli de cerd i |
diferencial residual (RCD) com uma classificado méaxima de 30 ullizage0. o€ Ulilizar Uma escova 0 cerdas para limpar quaicuer
mA. superficie de confe¢do do barbecue, antes de utilizar o barbecue

« Inspecione regularmente o fio da alimentagdo para verificar se certifique-se que néo ficaram cerdas nas superficies de confecéo.

apresenta danos ou desgaste. N&o utilize o fio se estiver danificado. Né&o se recomenda limpar as superficies de confegdo enquanto o

« 0 fio da alimentagdo deve ser substituido por um fio especial ou barbecue estiver quente.
por um conjunto disponivel no fabricante ou no seu agente de
atendimento ao cliente.

+ Substitua a(s) peca(s) danificada(s) apenas por pecas de reposicao
fornecidas pela Char-Broil. N&o tente reparar as pegas danificadas.

+ Emcaso de incéndio, rode o regulador para a posicao OFF, desligue
0 barbecue da tomada e deixe o fogo apagar. N&o utilize agua para
apagar um fogo neste ou noutro aparelho elétrico.

o Para evitar a ocorréncia de queimaduras certifique-se
de que o barbecue estd frio antes de remover elou
limpar o regulador elétrico e o elemento de aquecimento. 60 cm
Nao modifique este produto.

» Utilize 0 aparelho apenas conforme especificado neste manual.

+ N&o utilize numa area movimentada onde alguém possa tropecar
no fio.

* Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos 60 cm
e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos, desde
Que sejam supervisionadas ou instruidas relativamente a utilizagao
segura do aparelho e compreendam os riscos envolvidos.

* As criangas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza € a
manutengéo feitas pelo utilizador n& devem ser realizadas por
criancas sem superviséo.

« Este barbecue néo foi concebido como aquecedor e néo deve ser

Dicas de seguranca

MANTENHA A AREA POR
CIMA DO BARBECUE
DESOBSTRUIDA!

Char-Bl%iL

60 CHARBROIL.EU



PARA SUA SEGURANCA - ANTES DE UTILIZAR O BARBECUE

MEDIDAS DE SALVAGUARDA IMPORTANTES

Quando utilizar aparelhos elétricos, deve cumprir precaugfes de
seguranca basicas, incluindo as seguintes:

LEIA TODAS AS INSTRUCOES

* Néo ,to<1ue em superficies quentes sem luvas. Utilize as pegas e os
manipulos fornecidos para o funcionamento.

Para se prote?er contra choque elétrico, ndo mergulhe o fio, as
fichas, o regulador ou o elemento de aquecimento em agua ou
outro liquido.

Nao deixe o0 aparelho a funcionar sem superviséo.

E necess&ia uma supervis& atenta quando um apareho for
utilizado por criangas ou perto delas. Mantenha sempre as criancas
e 0s animais afastados do aparelho.

Este aparelho ndo é um brinquedo.
Nunca deixe o0 barbecue sem supervisao quando estiver ligado.

Desligue da tomada cuando n&o estiver a ser utilizado e antes de
0 transportar ou limpar.

Deixe-0 arrefecer antes de inserir ou retirar pegas. Nao coloque
em funcionamento qualquer aparelho com um fio ou uma ficha
danificado ou depois de uma avaria ou se estiver danificado de
alguma forma.

* A utilizaggo de acessorios ndo recomendados pelo fabricante do
aparelho pode provocar ferimentos. Utlize apenas acesscrios
recomendados pelo fabricante.

N&o deixe o fio pendurado na extremidade de uma mesa ou de um
balcéo, nem tocar em superficies quentes.

Nao utilize o aparelho para outras finalidades além da utilizagdo
prevista. Este aparelho ndo foi concebido como aquecedor e ndo
deve ser utilizado com essa finalidade.

Para evitar que o harbecue seja salpicado ou caia na agua, néo
utilize o barbecue a 3 metros de uma piscina, de um lago ou de
outra massa de agua.

Mantenha sempre 0 barbecue e o regulador elétrico secos e
abrigados da chuva.

Mantenha as fichas elétricas fora do chdo e secas.

N&o utilize &gua ou outro liquido em forma de spray para limpar o
produto sem primeiro desligar o regulador e retirar o elemento de
aquecimento.

NAQ UTILIZE CARVAO. O carvéo ir4 incendiar-se e o barbecue
ndo esta concebido para carvéo. O fogo ira gerar uma situacéo de
inseguranca e danificara o barbecue.

AVISO: Nao devem ser utilizados carvdo ou combustiveis similares
com este aparelho;

Este aparelho ficara quente durante e apés a utilizaco. Utilize
pegas Isoladas para forno ou luvas e utensilios para barbecue com
pegas compridas para se proteger de superficies quentes ou de
respingos de outros liquidos de confegéo.

Char-Bl%iL

* Néo utilize ou guarde gasolina, querosene ou outros liquidos
inflamaveis a uma distancia inferior a 7 metros deste barbecue
quando o0 mesmo estiver a ser utilizado. Mantenha a &rea do
aparelho desobstruida e livre de materiais combustiveis.

+ N&o transporte 0 aparelho durante a utilizaco.

+ Quando estiver a cozinhar, o aparelho deve estar numa superficie
estavel, numa area sem materiais combustiveis.

* A utilizag&o de dlcool, medicamentos prescritos ou ndo prescritos
pode afetar a capacidade do consumidor para montar devidamente
ou operar 0 aparelho com seguranca.

» Para evitar choque elétrico desligue o fio elétrico e remova o
re?ulador elétrico antes de retirar o elemento de aquecimento
e impar o barbecue. Nunca mergulhe o regulador eletrico ou o
elemento de aquecimento em qualquer liquido.

+ Nao mergulhe o aparelho em agua para o limpar.

+ Néo utilize este aparelho no mesmo circuito de outros aparelhos de
alta poténcia.

A ADVERTENCIA

* N&o é possivel apagfar incéndios provocados por gordura fechando
atampa. Este aparelho estabem ventilado por raz0es de seguranca.

* Néo deixe o aparelho a funcionar sem supervisdo durante a
combustdo de residuos alimentares. Se o aparelho néo for limpo
com regularidade, pode ocorrer um incéndio provocado por gordura
suscetivel de danificar o produto.

Utilizagao do fio de extensao e seguranga

+ Para um melhor desempenho do barbecue n&o se recomenda a
utilizagdo de um fio de extenséo.

Para sua seguranga, se tiver de utilizar um fio de extensao:
« Utilize apenas um fio para exterior com classificagdo de 13 amperes.

» Utilize o fio de extenséo mais curto exigido. Nao ligue 2 ou mais fios
de extensdo juntos.

+ Mantenha as ligagdes secas e fora do chéo.

+ Néo deixe o fio pendurado na extremidade de uma mesa ou de
outros artigos onde possa ser puxado por criangas ou onde alguém
possa tropecar nele.

Este produto n&o deve ser eliminado juntamente com o lixo domeéstico.
Este produto tem de ser eliminado num local autorizado para reciclagem
de aparelhos elétricos e eletronicos. Ao recolher e reciclar lixo ajuda a
poupar os recursos naturais e certifica-se de que o produto é eliminado
de uma forma ecoldgica e saudavel.
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Antes de utilizar o barbecue pela primeira vez:
» Remova todas as embalagens e etiquetas de venda do barbecue. N&o
utilize ferramentas afiadas para retirar 0s autocolantes.
+ Lave a grelha de cozedura com &gua quente com sab&b, enxague e seque
bem.

Antes de utilizar o barbecue:

« Utilize o barbecue apenas numa superficie firme e nivelada para evitar que
vire.

* Para evitar problemas nos disjuntores domésticos, mantenha o regulador
elétrico seco e néo utilize outros produtos elétricos no mesmo circuito.

* Verifique o tabuleiro da gordura para se certificar de que estd vazio e
montado por baixo do orificio de drenagem.

 Para uma cozedura antiaderente, aplique um revestimento completo de
6leo vegetal ou spray a base de dleo vegetal na grelha de cozedura.

Ligar o barbecue:

« Certifique-se de que roda o controlador elétrico totalmente no
sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio para a posigdo OFF
(desligado).

* Ligue o fio da alimentagdo a uma tomada GFI devidamente protegida com
ligagdo & terra. Se tiver de utilizar um fio de extenséo, consulte a secgéo
«Utilizagdo do fio de extensdo e segurangay.

* Rode o botdo no sentido dos ponteiros do reldgio, o indicador
luminoso deve acender-se.

» Combustiveis, tais como briquetes de carvéo vegetal, ndo devem
ser utilizados com o aparelho.

« O carvéo vegetal s6 deve ser utilizado com este aparelho quando
estiver no modo de carvao vegetal.

AVISO IMPORTANTE

Para funcionar devidamente, o seu Barbecue Elétrico SMART E requer uma
tomada elétrica integral do Tipo G de 13 amperes (Tipo E/F de 16 amperes
preferivel). Utilizar o barbecue numa tomada elétrica/num disjuntor inferior
pode fazer disparar 0 barbecue e/ou o circuito.

Para evitar a perda de energia:

+ Recomenda-se a instalagio de uma tomada exterior com um disjuntor
padrdo de 16 amperes.

+ Antes de ligar o seu barbecue, desligue quaisquer outros dispositivos
elétricos, como luzes do patio, alimentadas pelo disjuntor da tomada
exterior de 16 amperes.

Se ficar sem energia durante a utilizagao:

+ Identifique e desligue outros aparelhos elétricos que ficaram sem energia
ao mesmo tempo e reinicialize o disjuntor.

+ Tente utilizar uma tomada elétrica diferente, se disponivel. Verifique o
manual do proprietario quanto a utilizagdo recomendada dos fios de
extens&o.

Se o seu disjuntor continuar a disparar durante a utilizagao, consulte um
eletricista qualificado.

Char-Bl%il :

& ADVERTENCIA

N&o utilize ferramentas afiadas ou pontiagudas para limpar o barbecue.

N&o utilize produtos de limpeza abrasivos para forno, escovas de palha-
de-aco ou metal para limpar as grelhas de porcelana ou a estrutura do
barbecue. Eles danificardo o acabamento.

Substitua a(s) pega(s) danificada(s) apenas por pegas de reposicao
certificadas pela Char-Broil. No tente reparar as pegas danificadas.

© PERIGO

Em caso de incéndio, desligue o barbecue, retire a ficha da tomada e deixe
o fogo extinguir-se. Nao utilize agua para apagar um fogo neste ou noutro
aparelho elétrico.

Para evitar choque elétrico desligue o fio elétrico antes de remover
o0 elemento de aquecimento e limpar o barbecue. Nunca mergulhe o
regulador elétrico ou o elemento de aquecimento em qualquer liquido.

Para evitar a ocorréncia de queimaduras, certifique-se de que o barbecue
esta frio antes de proceder a limpeza do regulador elétrico e do elemento
de aquecimento.

Cozinhar com o barbecue:
* Para obter os melhores resultados, cozinhe com a tampa fechada para
manter o calor e proporcionar uma boa confegao.
+ O visor da temperatura no regulador indica a temperatura de cozedura
aproximada no interior do barbecue.
* A definido do regulador para a cozedura de vérios alimentos depende
das condicBes no exterior e das preferéncias pessoais.

Desligar o barbecue:
* Para desligar o regulador/barbecue, mantenha pressionado o botéo da
energia durante 3 segundos até o visor desligar.
* Desligue o fio da tomada.

Limpar o regulador elétrico e o suporte do elemento

de aguecimento:

* Limpe a caixa do regulador com um pano hiimido usando um detergente
neutro ou &gua quente com sabao.

+ Nao é necessario limpar o elemento de aquecimento. Contudo, o suporte
do elemento de aquecimento pode ser limpo com um pano humido
utilizando um detergente neutro ou dgua quente com sabao.

» Seque o regulador elétrico e o elemento de aquecimento antes da
utilizacéo.

Controlar fogos de gordura:

Para ajudar a controlar fogos de gordura siga as precaugdes seguintes:

 Mantenha o barbecue sem gordura; a possibilidade de fogo aumenta
consideravelmente com a acumulacéo de gordura.

* Limpe o excesso de gordura e utilize pedagos de carne menos gordos
para reduzir a possibilidade de ocorrerem fogos de gordura.

* Se a chama aumentar durante a cozedura reduza a defini¢éo do regulador
e feche a tampa.

* Se a chama continuar a arder desligue o regulador e retire o fio da
alimentagéo da tomada.

+ Limpe o conjunto da placa refletora sob o elemento de aquecimento, pelo
menos, Uma vez por ano, com mais frequéncia se utilizar muitas vezes.

CHARBROIL.EU
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Instrugdes para Acender com Carvao

1. Com o0 barbecue frio, remova a grelha de aquecimento e a grelha de
cozinhar. Consulte a figura A.

2. Coloque a grelha para carvao no barbecue. Consulte a figura B.

3. Coloque uma unica camada de carvdo vegetal na grelha, para
carvao vegetal em pedacos: 0,5 kg no méaximo; para briquetes de
carvao vegetal: 0,9 kg no méximo.

4. Volte a colocar a grelha de cozinhar e alinhe o indicador com o C no
painel traseiro para o modo de carvdo. Consulte a figura C.

5. Rode o controlador em “5” ALTO para 10 a 15 minutos com a tampa
fechada.

6. Rode o controlador para a posi¢éo OFF (desligado).

7. Abra a tampa e aguarde 5 minutos, ou até que o carvao fique branco,
antes de adicionar a comida.

NOTA: O churrasco deve ser aquecido eo combustivel mantido vermelho
quente por pelo menos 30 minutos antes de seu primeiro cozinheiro.

A)

+ Tipo de combustivel: carvao vegetal para barbecue e
briquetes de carvao vegetal para barbecue que cumpram
os requisitos locais. Quando nao houver requisitos
locais, aplique os requisitos da norma EN 1860-2 mais
recente.

+ Nao utilize o aparelho elétrico por mais de 15 minutos
quando estiver a usar carvao vegetal.

+ Nunca use acendalha liquida, querosene, gasolina ou
alcool para acender carvao.

* Nunca use carvdo instantaneo ou em pedacos no seu
barbecue.

+ Outros combustiveis, como madeira, pellets de madeira,
papel ou carvao, ndo devem ser utilizados.

+ Acenda o carvdao APENAS com a grelha para carvao
devidamente colocada na fornalha. Consulte a figura B.

+ AVISO: Este barbecue fica muito quente, ndo o mova
durante o funcionamento.

+ AVISO: Nao utilize no exterior!

+ AVISO: Nao utilize alcool ou gasolina para acender ou
reacender! Utilize apenas acendedores de fogo em
conformidade com a norma EN 1860-3!

+ AVISO: Mantenha as criangas e os animais de estimagao
afastados.

8)

RISCO DE MONOXIDO DE CARBONO

Queimar carvao em zonas fechadas pode mata-lo. Exala
mondéxido de carbono, que ndo tem cheiro. NUNCA
queime carvao dentro de casas, veiculos ou tendas.

Char-Bl%il :

Recomendagdes de Limpeza
e E necessario limpar o grelhador depois de cada utilizagdo com
carvao.
 Assegure-se de que as brasas estdo completamente extintas e que
a unidade arrefeceu convenientemente antes de fazer a limpeza.
* Remova a grelha para carvéo e limpe todas as cinzas.
Nota: Apds a utilizagéo, a grelha para carvao pode descolorar. Isto é
normal durante a utilizag&o.
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8)

8)

Depois de um fogo de carvéo parecer extinto, brasas nao
consumidas podem reter calor por até 24 horas, e ao ar
livre podem incendiar-se inesperadamente. Quaisquer
dessas brasas fora da fornalha do grelhador representam
um risco de incéndio, e quando expostas a superficies
combustiveis, tais como decks de madeira, podem atear-
lhes fogo.

Para uma utilizagdo segura do seu aparelho e para
evitar ferimentos graves:

« Autilizagéo de alcool, medicamentos prescritos ou no prescritos
pode afetar a capacidade do consumidor para montar devidamente
ou operar o aparelho com seguranga.

Quando estiver a cozinhar, o aparelho deve estar numa superficie
estavel, numa area sem materiais combustiveis.

. N&o deixe o aparelho a funcionar sem supervisdo. Mantenha

Limpar o barbecue: sempre as criangas e os animais afastados do aparelho.

A acumulagdo excessiva de gordura queimada e particulas de

alimentos reduzirda o desempenho do barbecue. Para obter um

excelente desempenho:

« Limpe o conjunto da placa refletora e a moldura, pelo menos, uma
vez por ano, com mais frequéncia se utilizar muitas vezes.

« Obtera melhores resultados se escovar a acumulagao de particulas
no sentido ascendente e através do orificio de drenagem na parte
inferior do barbecue.

« Utilize um detergente neutro ou agua quente com sab&o, esfregue
moderadamente a superficie do conjunto da placa refletora com
uma escova de plastico ou de cerdas de latdo.

« Limpe as grelhas de cozedura regularmente com agua quente com
sab&o ou uma solugao de bicarbonato de sédio e &gua. Utilize um pd
de lavagem néo-abrasivo para as manchas resistentes. Se utilizar
uma escova de cerdas para limpar qualquer superficie de cozedura
do barbecue, antes de cozinhar com o barbecue certifique-se de
que ndo ficaram cerdas nas superficies de cozedura. Ndo se
recomenda limpar as superficies de cozedura enquanto o barbecue
estiver quente. N&o limpe a grelha de cozedura com um raspador,
uma ferramenta afiada ou uma espatula.

» Nao se recomenda limpar as grelhas de cozedura numa maquina | * N@o deixe o aparelho a funcionar sem supervisdo durante a
de lavar a loiga. combust&o de residuos alimentares. Se o aparelho n&o for limpo

] com regularidade, pode ocorrer um incéndio provocado por
Guardar o barbecue: gordura suscetivel de danificar o produto.
* Limpe a grelha de cozedura.

 Guarde o barbecue numa area protegida contra as condigbes
atmosféricas ou protegido com a cobertura quando n&o estiver a
ser utilizado.

* Desligue sempre o barbecue antes de guardar.

Né&o transporte o aparelho durante a utilizagéo.

Este aparelho n&o foi concebido como aquecedor e ndo deve ser
utilizado com essa finalidade.

Este aparelho ficara quente durante e ap6s a utilizagdo. Utilize
pegas isoladas para forno ou luvas e utensilios para barbecue
com pegas compridas para se proteger de superficies quentes ou
respingos de outros liquidos de confegéo.

Mantenha a area do aparelho desobstruida e livre de materiais
combustiveis.

Mantenha a area do aparelho limpa e livre de materiais
combustiveis, gasolina e outros vapores e liquidos inflamaveis.

Utilize o aparelho apenas num espago bem ventilado.

& ADVERTENCIA

» N&o é possivel apagar incéndios provocados por gordura fechando
a tampa. Este aparelho é bem ventilado por razdes de seguranga.

Dicas de seguranga

« O tabuleiro da gordura deve ser inserido no aparelho e esvaziado
apos cada utilizagéo.

« Se o0 aparelho tiver um problema, consulte a secgdo «Resolugao
de Problemas».

« Limpe frequentemente o barbecue, de preferéncia apés cada
utilizagdo. Se utilizar uma escova de cerdas para limpar qualquer
superficie de cozedura do barbecue, antes de cozinhar com o
barbecue certifique-se de que ndo ficaram cerdas nas superficies
de cozedura. Nao se recomenda limpar as superficies de cozedura
enguanto o barbecue estiver quente.

Char-Bl%il :
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Seguranga alimentar

A seguranga alimentar é uma parte muito importante para desfrutar
da experiéncia de cozinhar no exterior. Para manter os alimentos
protegidos de bactérias nocivas, siga estes quatro passos basicos:

Limpar: Lave as maos, os utensilios e superficies com agua quente
com sab&o antes e depois de manusear carne e aves cruas.

Separar: Separe as carnes e aves cruas dos alimentos prontos a
comer para evitar a contaminagéo cruzada. Utilize uma travessa e
utensilios limpos quando retirar os alimentos cozinhados.

Cozinhar: Cozinhe a carne e as aves muito bem para matar as
bactérias. Use um termoémetro para garantir temperaturas internas dos
alimentos adequadas.

Par no frigorifico: Coloque imediatamente os alimentos preparados e
as sobras no frigorifico.

Como saber se a carne esta bem cozinhada

« Normalmente, a carne e as aves cozinhadas no aparelho alouram
rapidamente por fora. Utilize apenas carne descongelada e um
termémetro para carne para ter a certeza de que os alimentos
atingiram uma temperatura interna segura, e insira-o0 nos alimentos
para verificar sinais visuais de estarem mal passados.

« Recomendamos que os alimentos estejam a, pelo menos, 40°F
antes de serem cozinhados no aparelho.

« As aves devem atingir 165°F. Os sucos devem ser limpidos e a
carne ndo deve estar rosada.

 Os bifes de bovino, vitela e cordeiro, os assados e as costeletas de
porco podem ser cozinhados a 145°F com 3 minutos de repouso.

¢ NUNCA cozinhe carne ou aves parcialmente, nem termine de
cozinhar mais tarde. Cozinhe os alimentos completamente para
eliminar as bactérias nocivas.

« Use um termdémetro para carne para garantir que as temperaturas
internas dos alimentos s&o adequadas.

Char-Bl%il :

Temperaturas internas de cozedura recomendadas
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Carne moida
Carne bovina, porco, vitela, carneiro. . . . . . .. 71°C 160°F
Peru,frango . . ... ... ... ... ... 71°C 160°F
Carne bovina, vitela, carneiro frescos
Malpassado . . ... ............... 63°C 145°F
(deixe repousar durante 3 minutos antes de cortar)

Médio. . ... ... ... ... . ....... 71°C 160°F
Bempassado. . . .............. ... 77°C 170°F
Aves
Frango e peru,inteiros . . . . . ... ... . ... 74°C 165°F
Partesdeaves . . ... .............. 74°C 165°F
Patoeganso . . ... ............... 74°C 165°F
Porco fresco
Malpassado . . ... ............... 63°C 145°F

(deixe repousar durante 3 minutos antes de cortar)

Médio. . .. ..... ... ... . ....... 71°C 160°F

Bempassado. . . .............. ... 77°C 170°F
CHARBROIL.EU



VIGTIGE
SIKKERHEDSOPLYSNINGER

SIKKERHEDSSYMBOLER

FARE, ADVARSEL og FORSIGTIG-angivelser anvendes i hele
denne brugervejledning for at fremhaeve kritiske og vigtige
oplysninger. Lees og falg disse erklaeringer for at sikre sikkerheden
og forhindre tingsskade.

Erkleeringerne er defineret nedenfor.

A

FORSIGTIG: Angiver en potentielt farlig situation
eller usikker praksis, som, hvis den ikke undgas, kan
resultere i mindre eller moderat personskade.

FORSIGTIG

@) ADVARSEL

ADVARSEL: Angiver en potentielt farlig situation,
som, hvis den ikke undgas, kan resultere i ded eller
alvorlig personskade.

€ rare

FARE: Angiver en overhaengende farlig situation, som,
hvis den ikke undgas, vil resultere i ded eller alvorlig
personskade.

Uhar-Bl%il,

KUN TIL UDEND@RS BRUG

1. Kuntil udenders brug.

2. Maikke anvendes indendgars eller til kommerciel
madlavning.

3. Brug kun apparatet i godt ventileret rum.

@) ADVARSEL

1. Opbevar eller brug ikke benzin eller andre
flammelige veesker eller dampe i nzerheden af denne
eller en anden grill.

INSTALLAT@R/MONT@R:

Efterlad denne vejledning hos forbrugeren.
FORBRUGER:

Opbevar denne vejledning til senere brug.

Det er montarens/ejerens ansvar at montere, installere
og vedligeholde grillen.

Spargsmal:

Hvis du har spgrgsmal under montering eller brug af
denne grill, skal du kontakte din lokale forhandler.
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¢) ADVARSEL

¢) ADVARSEL

Denne brugsanvisning indeholder vigtige oplysninger, der er
nadvendige i forhold til sikker brug af apparatet.

Lass og felg alle sikkerhedssaetninger, monteringsvejledninger
0g brugs- og plejeanvisninger, inden du forsager at samle og
tilberede maden. Manglende overholdelse af alle producentens
instruktioner kan resultere i alvorlig personskade og/eller
skade pa ejendom.

Dette apparat overholder tekniske standarder og
sikkerhedskrav for elektriske apparater.

ELEKTRISK ST@D ER MULIGT

Dette apparat er vurderet til: 220-240 volt, 91 ampere,
50-60HZ, effekt:2100 W

Tilslut kun til stikkontakt med jordforbindelse og beskyttet
af afbryder med en nominel fejldriftsstrem (RCD) med en
maksimal maerkevaerdi pa 30 mA.

Kontroller regelmaessigt netledningen for tegn pa skader eller
slitage. Ma ikke anvendes, hvis ledningen er beskadiget.

Forsyningsledningen skal udskiftes med en saelig ledning
eller enhed, der er til radighed for producenten eller dennes
serviceagent.

Udskift kun beskadigede dele med Char-Bilil medfelgende
reservedele. Forsgy ikke at reparere beskadigede dele.

| tilfadde af brand drej styreenheden til OFF-position, skal
du traekke grillen ud af stikkontakten og lade ilden braende
ud. Brug ikke vand til at slukke en brand i dette eller andre
elektriske apparater.

For at undgd muligheden for forbreendinger skal du
serge for, at grillen er kdlig, fer du fjerner ogleller
rengar den elektriske styreenhed og varmeelementet.
Modificer ikke dette produkt.

Brug kun apparatet som angivet i denne vejledning.

Ma ikke anvendes i et trafikomrade, hvor det er muligt at
snuble over ledningen.

Dette apparat kan anvendes af bern fra 8 & og opefter og
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet
eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet overvaget
eller instruktion om sikker brug af apparatet og forstar de
involverede farer.

Bamn ma ikke lege med apparatet. Rengering og
brugervedligeholdelse ma ikke udfares af bern uden opsyn.

Denne grill er ikke beregnet til og ma aldrig bruges som
varmeapparat.

brandkoder for at bruge en gasgrill i dit lejlighedskompleks.
Hvis det er tilladt, skal det bruges udendars i stueetagen
med en afstand pa 60 cm fra veegge eller skinner. Ma ikke
anvendes hverken paeller under altaner.

GEM DISSE INSTRUKTIONER

Sikkerhedstips .

. Eedtbakken skal indsegites i apparatet og temmes efter hver

rug.

e Hvis du har et problem med apparatet, sa se afsnittet
"Feijindin%". . .

* Rengar grillen ofte, gerneefter hver madlavning. Hvis en barste
bru?es til at rengare nogen af grillens madlavningsoverflader,
skal du sikre rlﬁl at der ikke er lase berster tilbage pa
madlavningsoverfladerne for grillning. Det anbefales ikke at
renggre madlavningsoverflader, mens grillen er varm.

HOLD OMRADET
OVER GRILLEN FRI!

+ Lejlighed beboere: Tjek med ledelsen for at leere kravene og

Char-Bl%iL
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VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Ved brug af elektriske apparater skal de grundleeggende
sikkerhedsforanstaltninger altid felges, herunder felgende:

L/AES ALLE INSTRUKTIONER

Ror ikke varme overflader med ubeskyttede haender. Brug
handtag og knapper, der er beregnet til betjening.

« For at beskytte mod elektrisk sted ma ledningen, stikket,
regull(atoren eller varmeelementet ikke puttes i vand eller anden
vaeske.

« Efterlad ikke apparatet uden opsyn.

* Ngje overvagning er nedvendig, né et apparat bruges af eller i
neerheden af bern. Hold altid barn og kagledyr vaek fra apparatet.

* Dette apparat er ikke et legetg.
+ Efterlad aldrig grillen uden opsyn, nér den er taendt.

» Traek stikket ud af stikkontakten, ndr det ikke er i brug, og fer
flytning eller rengering.

« Lad apparatet kele af, fer du saetter dele pa eller ta%er dele
af.Betjen ikke et apparat med en beskadiget ledning eller stik,
eller efter at apparatet er blevet beskadiget panogen made eller
fungerer darligt.

* Brug af tilbeharsudstyr, som ikke anbefales af producenten af
apBaratet, kan forarsage personskader. Brug kun tilbehersudstyr
anbefalet af producenten.

* Lad ikke ledningen heaenge over kanten af bordet eller disken
eller rgre varme overflader.

* Brug ikke apparatet til andet end tilsigtet brug. Dette apparat er
ikke beregnet til og ma aldrig bruges som varmeapparat.

» For at forhindre, at.?rillen bliver steenket eller falder i vandet,
madu ikke bruge grillen inden for 3 meter fra en pool, dam eller
anden vandmasse.

. Hgld grillen og den elektriske styreenhed ter og fri for regn hele
tiden.

* Hold elektriske stik fra jorden og ter.

. Brug ikke vand eller anden flydende spray til at reng@re
Fro uktet uden farst at tage den elekiriske styreenhed ud og
lerne varmeelementet.

* BRUG IKKE TREKUL. Der opstér en kulbrand, og grillen er
ikke beregnet til traekul. Branden vil skabe en usikker tilstand og
beskadige grillen.

+ ADVARSEL: Traekul eller lignende breendbare breendstoffer ma
ikke anvendes sammen med dette apparat.

* Braendstof, sésom traskulbriketter, ma ikke anvendes sammen
med apparat eller anden vaeske.

» Dette apparat vil veere varmt under og efter brug. Bru? isolerede
?rydelapper eller handsker og grillredskaber med langt skaft
or at beskytte dig mod varme overflader eller stenk fra
madlavningsvaesker.

Char-Bl%iL

* Brug eller opbevar ikke benzin, petroleum eller andre breendbare
vaesker inden for 7 meter fra denne grill, nar den er i brug. Hold
apparatomradet klart og fri for materialer, der breender.

* Flyt ikke apparatet, nar det er i brug.

* Né&r apparatet tilberedes, skal det veere pa en plan, stabil
overflade i et omrade, der er fri for breendbart materiale.

» Brug af alkohol, receptpligtige eller ikke-rece?tpligtige laegemidler
Ean f(l)(rringe forbrugerens evne til at samle eller betjene apparatet
orrekt.

* For at undga elektrisk sted skal du lave en afbrydelse af den
elektriske ledning og fjerne den elektriske styring, fer du fierner
varmelegemet og renger grillen. Nedsaenk aldrig den elektriske
styreenhed eller varmeelementet i nogen vaeske.

» Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand til rengering

* Brug ikke dette apparat pa samme kredslgb som andre
hgjeffektive apparater.

A

« Det er ikke muligt at slukke fedtbrande ved at lukke 13get. Dette
apparat er godt ventileret af sikkerhedsmaessige arsager.

« Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens du braender madrester
af. Hvis apparatet ikke er blevet rengjort regelmaessigt, kan der
opsta en smerebrand, der kan beskadige produktet.

FORSIGTIG

Brug og sikkerhed af forleengerledning

» For at opna den bedste grillydelse anbefales det ikke at bruge
forlaengerledning.

For din sikkerheds skyld -
forleengerledning:

* Brug kun udenders type ledning bedemt til 13 ampere eller
hgjere.

¢ Brug den korteste forleengerledning. Tilslut ikke 2 eller flere
forleengerledninger sammen.

* Hold forbindelser tarre og vaek fra jorden.

+ Lad ikke ledningen haenge over kanten af bordpladen eller andre
genstande, hvor den kan tragkkes af barn eller snubles over.

Dette produkt méikke bortskaffes sammen med husholdningsaffald.
Dette produkt skal bortskaffes pa et autoriseret sted til genbrug af
elektriske og elektroniske apparater. Ved atindsamle og genanvende
affald hjedper du med at spare pa naturressourcerne og serger for,
at produktet bortskaffes paen made der er miljavenlig og sund.

Hvis du skal bruge en
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For forste brug af grillen:
* Fjern alle emballage- og salgsetiketter fra grillen. Brug ikke skarpe vee ktgjer
til at fierne klistermee ker.
* Vask tilberedningsristen med varmt see evand, skyl og ter den grundigt.

Fefr hver brug af grill:
« Brug kun grillen paet fast og jee nt underlag for at undgé, at den veeter.

* For at forhindre, at husholdningens afbrydere udlgses, skal du holde den
elektriske styreenhed ter og ikke bruge andre elektriske produkter pa det
samme kredsleb.

« Kontroller fedtbakken for at sikre, at den er tom og er monteret under
aflebshullet.

« Foratopnamadiavning uden Klister skal du pafere et grundigt lag vegetabilsk
olie eller vegetabilsk oliebaseret spray pa grillristen.

Teend for grillen:

« Serg for at den elektriske kontrolenheden er drejet helt mod uret til slukket
position.

* Ste stremforsyningsledningen i en korrekt jordet, GFl-beskyttet
stikkontakt. Hvis forlae gerledning skal bruges, henvises der til "Brug og
sikkerhed af forlee gerledning"”.

* Drej knappen med uret, indikatorlampen skal tae des.

+ Bree dstof, sdsom trke ulbriketter, maikke bruges sammen med apparatet.

« Trke ul er beregnet il at blive brugt sammen med dette apparat, kun i
trke ulstilstand.

VIGTIG MEDDELELSE

Din SMART E elektriske grill kreever en fuld 13 ampere type G (16 ampere
type E/F er at foretraekke) stikkontakt for at fungere korrekt. Hvis den kares
paen lavere stremudgang/afbryder, kan grillen og/eller kredslgbet udlgses.
For at forhindre stremsvigt:
+ Enudvendig stikkontakt med en standard 16-forstee ker afhryder anbefales.
o Trke stikket ud af eventuelle andre elektriske apparater, f.eks.
terrassebelysning, der drives af den udvendige 16 ampers afbryder, fer du
sketer grillen i stikkontakten.
Hvis stremmen gar tabt under brug:
+ Identificer og tag eventuelle andre elektriske enheder ud af stikkontakten,
der mistede strgmmen pa& samme tid, og nulstil afbryderen.
+ Prgv at bruge en anden stikkontakt, hvis tilgee gelig. Tjek din
brugervejledning for anbefalet brug af forlee gerledninger.
Hvis din afbryder fortsaetter med at udlgse under brug, skal du kontakte en
kvalificeret elektriker.

Uhar-Bl%il

& FORSIGTIG

Brug ikke skarpe eller spidse vee kigjer til at rengere grillen.

Brug ikke slibende ovnsrensemidler, staluld eller metalbarster til at rengere
porceleensrist eller grillkroppe. De vil beskadige overfladen.

Udskift kun beskadigede dele med Char-Bilil-certificerede reservedele.
Forsag ikke at reparere beskadigede dele.

©  FARE

| tiifeede af brand skal du trke ke stikket ud af stikkontakten og lade
ilden bree de ud. Brug ikke vand til at slukke en brand i dette eller andre
elektriske apparater.

For at undga elektrisk sted skal ledningen frakobles, fer varmeelementet
fiernes, og grillen rengeres. Nedsee k aldrig den elektriske styreenhed eller
varmeelementet i nogen vee ke.

For at undga muligheden for forbree dinger skal du serge for, at grillen er
kelig, fer du renger den elektriske styreenhed og varmeelementet.

Gr|IIn|ng
« For at opna de bedste resultater, skal du tilberede med laget lukket for at
holde varmen og give komplet madlavning.

« Temperaturdisplayetpakontrolenhedenangivertilberedningstemperaturen
inde i grillen.

+ Controller indstilling for forskellige fedevarer er afhee gig af udendars
forhold og personlige madlavning préeerencer.

Sluk for grillen:
* For at slukke for controlleren/grillen skal du holde tee d/sluk-knappen nede
i 3 sekunder, indtil displayet slukkes.
* Tag ledningen ud af stikkontakten.

Rengering  af  elektrisk 0g
varmeelementbeslag:

* Rengar controllerens kabinet ved at terre det af med en fugtig klud med et
mildt rengeringsmiddel eller varmt sbe evand.

* Det er ikke nadvendigt at rengere varmeelementet. Elementbeslaget kan
dog rengares med en fugtig klud med et mildt rengeringsmiddel eller med
varmt ske evand.

o Tar elektrisk styreenhed og varmeelement fer brug.

Kontrol af smgrefedtbrande:

For at hjeepe med at kontrollere fedtbrande skal du bruge felgende

forholdsregler:

* Hold grillen fri for fedt; risikoen for brand @ges kraftigt ved fedtopbygning.

* Trim overskydende fedt af ked og brug mindre fedtudskee inger af ked for
at reducere risikoen for fedt brande.

» Hvis der opstdr opblussen under tilberedningen, skal du reducere
indstillingen af regulatoren og lukke laget.

* Hvis opblussen fortseeter, skal du slukke for styreenheden og trke ke
ledningen ud.

* Renggr reflektorpladenheden under varmeelementet mindst en gang om
sge onen, oftere ved kraftig brug.

styreenhed
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Anvisninger for anteending med traekul
1. Fjern opvarmningsstativet og kogeristen med en kold grill. Se figur A.
2. Placer kulstativet i grillen. Se figur B.
3. Lee etenkelt lag trke ul pa kulstativet, hvis det er klumpekul: maks.
0,5kg; for trkee ulbriketter: 0,9 kg maksimum.
4, Udskift kogeristen, og juster indikatoren til C p& bagpanelet for
treekulstilstand. Se figur C.
5. Tee d for kontrolenheden pa 5 H@J i 10til 15 minutter med laget
lukket.
6. Sluk kontrolenheden.
7. Abn 1&get og vent 5 minutter, eller indtil kullene bliver hvide, fer du
tilbereder mad.
BEMARK: Grillen skal opvarmes og bree dstoffet holdes redgledende i
mindst 30 minutter fer din farste kok.

A)

* Breendstoftypen:  Grillkul i klumper og
grillkulbriketter, der overholder lokale krav, og
hvis der ikke er lokale krav, skal de seneste krav i
EN 1860-2-standarden overholdes.

* Brug ikke elektrisk i mere end 15 minutter, nar du
bruger traekul.

« Brug aldrig teendveeske, petroleum, benzin eller
alkohol til at anteende traekul.

« Brug aldrig hurtigteendende eller klumpekul i
grillen.

+ Andre braendstoffer som tree, traepiller, papir eller
kul ma ikke anvendes.

« Start KUN traekul med kulstativet korrekt placeret i
ildkammeret. Se figur B.

» ADVARSEL: Denne grill bliver meget varm, flyt den
ikke under drift.

« ADVARSEL: Brug ikke indendgrs!

« ADVARSEL: Brug ikke alkohol eller benzin
til at anteende eller genantsende! Brug kun
opteendingsblokke, der overholder EN 1860-3!

» ADVARSEL: Hold altid bgrn og keeledyr veek fra
apparatet.

8)

KULILTEFARE Afbraending

Af traekul inden dere kan sl dig ihjel. Det afgiver kulilte,
som man ikke kan lugte. Afbrae d ALDRIG trke ul i boliger,
karetgjer eller telte.

Char-Bl%il :

Rengﬂrlngsanwsnmger
« Det er ngdvendigt at renggare grillen, hver gang trke ul anvendes.
e Serg for at kullene er fuldstee digt slukkede, og at grillen er
tilstrke keligt afkalet, fer du rengerer den.
« Fjern kulstativet og rens al aske ud.
Bemaerk: Efter brug kan kulstativet misfarves. Dette er normalt under
brug.

CHARBROIL.EU



BRUG OG PLEJE

8)

8)

Selv om en trakulsafbree ding synes slukket, kan glader
indeholde varme i op til 24 timer og kan uventet bryde i
flammer, hvis de bliver udsat for frisk luft. Glader uden
for grillens breendkammer udger en brandfare og kan
anteende braendbare overflader som f.eks. treeterrasser.

Renggring af din grill:

Overskydende ophobning af bree dt fedt og madpartikler vil reducere

grillens madlavningsydelse. For at opnaoptimal ydeevne:

« Rengear reflektorpladenheden og rammen mindst en gang om
see onen, oftere ved kraftig brug.

« Bedste resultater opnas ved at berste partikelopbygning nedad og
gennem aflgbshullet i bunden af grillen.

* Brug et mildt rengeringsmiddel eller varmt sbe evand til at skrubbe
overfladen af reflektorpladen moderat med en barste af plast eller
messingbarste.

» Rengar kogegitter regelmse sigt med varmt sbe evand eller en
bagepulver og vandoplgsning. Brug ikke-slibende skurepulver
til genstridige pletter. Hvis en berste bruges til at rengere nogen
af grillens madlavningsoverflader, skal du sikre dig, at der ikke er
lzse berster tilbage pa madlavningsoverfladere far grilining. Det
anbefales ikke at renggre madlavningsoverflader, mens grillen er
varm. Renggr ikke kogegitteret med en skraber, et skarpt vee kigj
eller en spartelkniv.

* Det anbefales ikke at rengare madlavningsristene i en
opvaskemaskine, .

Opbevaring af din grill:

« Rengar kogegitteret.

« Opbevar grillen i et vejrbeskyttet omréde eller under grilldke ning,
nar den ikke er i brug.

« Tag altid stikket ud af stikkontakten inden opbevaring.

Sikkerhedstips

* Fedtbakken skal indseetes i apparatet og teammes efter hver brug.

* Hvis du har et problem med apparatet, se afsnittet "Fejlfinding".

« Rengergrillenofte, helstefter hvermadlavning. Hvisenbarste bruges
til at rengare nogen af grillens madlavningsoverflader, skal du sikre
dig, at der ikke er lgse barster tilbage pa madlavningsoverfladerne
fer grillning. Det anbefales ikke at renggre madlavningsoverflader,
mens grillen er varm.

Char-Bl%il :

For sikker brug af dit apparat og for at undga alvorlig
personskade:

« Brug af alkohol, receptpligtige eller ikke-receptpligtige lge emidler
kan forringe forbrugerens evne til at samle eller betjene apparatet
korrekt.

Nar apparatet tilberedes, skal det veere pa en plan, stabil overflade
i et omrade, der er fri for bree dbart materiale.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn. Hold altid barn og kbeedyr
vke fra apparatet.

Flyt ikke apparatet, nar det er i brug.

Dette apparat er ikke beregnet til og ma aldrig bruges som
varmeapparat.

Dette apparat vil vee e varmt under og efter brug. Brug isolerede
grydelapper eller handsker og langskaftede grillredskaber
til  beskyttelse mod varme overflader eller steenk fra
madlavningsvse ker.

Hold apparatomrédet klart og fri for materialer, der brae der.

Hold apparatomradet klart og fri for bree dbare materialer, benzin
og andre bree dbare dampe og vse ker.

Brug kun apparatet i godt ventileret rum.

A FORSIGTIG

« Det er ikke muligt at slukke fedtbrande ved at lukke laget. Dette
apparat er godt ventileret af sikkerhedsmse sige arsager.

« Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens du bree der madrester
af. Hvis apparatet ikke er blevet rengjort regelmse sigt, kan der
opsta en smerebrand, der kan beskadige produktet.
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Fodevaresikkerhed

Fadevaresikkerhed er en meget vigtig del af at nyde den udenders
madlavning oplevelse. Fglg disse fire grundleeggende trin for at
beskytte fadevarer mod skadelige bakterier:

Rengear: Vask haender, redskaber og overflader med varmt seebevand
fer og efter handtering af rét ked og fierkree

Adskil: Rat ked og fierkrae adskilles fra spiseklare fgdevarer for
at undga krydskontaminering. Brug et rent fad og redskaber, nér du
fierner de tilberedte fadevarer.

Kok: Kog ked og fijerkree godt igennem for at drbe e bakterier. Brug et
termometer til at sikre korrekte indvendige fedevaretemperaturer.

Slap af. Opbevar straks tilberedte fadevarer og rester i kaleskab.

Sadan forteeller du, om kadet er grundigt tilbe-
redt

 Ked og fierkree kogt i apparatet ofte brunes meget hurtigt pa
ydersiden. Brug kun opt@et kad og et kedtermometer for at sikre dig,
at maden har naet en sikker indre temperatur, og skee i maden for at
kontrollere, om den er gennemsteqgt.

* Vianbefaler, at maden er mindst 40°F, fer den tilberedes i dit apparat.

* Hele fierkree t skal nd 165° F. Saften skal vee e klar, og kedet skal
ikke vee e lyseradt.

* Okse-, kalve- og lammebgiffer, steger og svinekoteletter kan koges til
145° F med 3 minutters hvile.

 Ked eller fierkreemaALDRIG tilberedes delvist og tilberedes fee digt
senere. Steg maden helt igennem for at adelge ge skadelige
bakterier.

e Brug et kedtermometer til at sikre den korrekte indvendige
fadevaretemperaturer.

Char-Bl%il :

Anbefalede interne temperaturer for tilberedning

Hakket kad
Okseked, svineked, kalveked, lam. . . . ... ... 71°C 160°F
Kalkun, kylling . .. ................. 71° C 160°F
Frisk oksekad, kalveked, lam
Mediumsjedden . . . . ... ... .. L 63°C 145°F
(Iad st& 3 minutter fer skagring)

Mellem . . ... ... . ... . 71°C 160°F
Godtklaret . . . . ... ... 77° C 170°F
Fjerkree
Kyling &Kalkun, hele . .. .. ... ........ 74° C165°F
Fierkreedele . . .. ... ... ... ... ... 74°C 165°F
Andegds & .. ....... ... . 74°C 165°F
Frisk svinekad
Mediumsjedden . . .. ..... ... .. ... .. 63°C 145°F

(Iad sta 3 minutter fer skeering)
Mellem . ... ... ... ... ... ... 71°C 160°F
Godtgennemstegt . . . ... ... L 77° C 170°F
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VIKTIG
SIKKERHETSINFORMASJON

SIKKERHETSSYMBOLER

FARE-, ADVARSELS- OG FORSIKTIGHETSERKLARINGER
brukes i denne brukerhandboken for & understreke kritisk og viktig
informasjon. Les og falg disse uttalelsene for & bidra til & ivareta
sikkerheten og forhindre skade pa eiendeler.

Utsagnene er definert nedenfor.

& ForsikTic
FORSIKTIG: Indikerer en potensielt farlig situasjon
eller utrygg praksis som, hvis den ikke unngas, kan
fare til mindre eller moderat personskade.

@) ADVARSEL

ADVARSEL: Indikerer en potensielt farlig situasjon
som, hvis den ikke unngas, kan fere til ded eller
alvorlig personskade.

€ rare

FARE: Angir en overhengende farlig situasjon som,
hvis den ikke unngas, vil fere til ded eller alvorlig
personskade.

Uhar-Bl%il,

KUN TIL UTEND@RS BRUK

1. Kun til utenders bruk.

2. Maikke brukes innendgars eller til kommersiell
matlaging.

3. Bruk apparatet kun i godt ventilert rom.

@) ADVARSEL

1. Ikke oppbevar eller bruk bensin eller andre brenn-
bare vaesker eller damp i naerheten av denne eller
andre griller.

INSTALLAT@R/MONT@R:

Legg igjen denne bruksanvisningen hos forbrukeren.
FORBRUKER:

Oppbevar denne handboken for fremtidig referanse.

Det er montgrens/eierens ansvar & montere, installere
og vedlikeholde grillen.

Sparsmal:

Hvis du har spgrsmd under montering eller bruk av
denne grillen, kontakt din lokale forhandler.

73

CHARBROIL.EU



FOR DIN EGEN SIKKERHET -

FOR DU BRUKER GRILLEN

¢) ADVARSEL

¢) ADVARSEL

Denne bruksanvisningen inneholder viktig informasjon som er
nadvendig for sikker bruk av apparatet.

Lesog felg alle sikkerhetsinstruksjoner, monteringsanvisninger
0g bruks- og vedlikeholdsanvisninger fer du prever amontere
og tilberede maten. Unnlatelse av & felge alle produsentens
instruksjoner kan fere til alvorlig personskade og/eller skade
paeiendeler.

Dette apparatet overholder tekniske standarder og
sikkerhetskrav for elektriske apparater.

MULIGHET FOR ELEKTRISK ST@T

Dette apparatet er vurdert for: 220-240 volt, 9,1 ampere,
50-60 HZ, effekt: 2100 W

Koble bare til stikkontakt med jordingsjord og beskyttet av
strambryter med en nominell feil driftsstrem (RCD) som har
en maksimal klassifisering pa 30 mA.

Kontroller stremledningen regelmessig for tegn pa skade eller
slitasje. Skal ikke brukes hvis ledningen er skadet.

Stramledningen ma erstattes med en spesiell ledning eller
enhet som er tilgjengelig for produsenten eller dennes
serviceagent.

Bytt kun ut skadede deler med medfelgende reservedeler for
Char-Broil. Ikke forsgk areparere skadede deler.

Ved brann settes styreenheten til AV-posisjon, trekk ut grillen
fra stikkontakten og la brannen brenne ut. Ikke bruk vann til &
slukke brann i dette eller et annet elektrisk apparat.

For & unngd brannskader ma du serge for at
grilen er kjalig fer du fjerner ogleller rengjer
den elektriske  styreenheten og  varmeelementet.
lkke endre dette produktet.

Bruk kun apparatet som angitt i denne handboken.

lkke bruk i et trafikkert omrade der det er mulig & snuble over
ledningen.

Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 & og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og kunnskap hvis de har fatt
tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet pa en sikker
mate og forstar farene som er involvert.

Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjering og
brukervedlikehold skal ikke utferes av barn uten tilsyn.

Denne grillen er ikke beregnet pa og skal aldri brukes som
varmeapparat.

Leilighetsbeboere: Sjekk med ledelsen for &laere kravene og
brannforskriftene for abruke en gassgrilli leilighetskomplekset

Char-Bl%iL

ditt. Hvis tillatt, bruk ute pagulvet med 60 cm klaring fra vegger
eller skinner. Skal ikke brukes paeller under balkonger.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE

Sikkerhetstips

* Fetthrettet masettes inn i apparatet og temmes etter hver bruk.

* Hvis du har et problem med apparatet, se avsnittet «Feilsgking».

* Rengjer grillen ofte, gjerne etter hver tilberedning. Hvis en
barste brukes til & rengjere noen av grillens kokeflater, ma
du sarge for at det ikke er lase barster igjen pa kokeflatene
far grillingen. Det anbefales ikke a rengjare kokeflatene mens
grillen er varm.

HOLD OMRADET
OVER GRILLEN
FRITT!

60 cm

60 cm
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FOR DIN EGEN SIKKERHET - F@R DU BRUKER GRILLEN

VIKTIGE SIKRINGSTILTAK

N& du bruker elektriske apparater, ber grunnleggende
sikkerhetsforholdsregler alltid felges, inkludert felgende:

LES ALLE INSTRUKSJONENE

* Ikke bergr varme overflater med ubeskyttede hender. Bruk
handtak og knotter som er gitt for drift.

* For & beskytte mot elektrisk stet, ikke senk ledningen,
pluggene, styreenheten eller varmeelementet i vann eller
annen vaeske.

« Ikke la apparatet sta uten tilsyn.

* Noye tilsyn er nedvendig n& et apparat brukes av eller i
n_laerhﬁten {:3/ barn. Hold barn og kjadedyr borte fra apparatet
til enhver tiq.

« Dette apparatet er ikke et leketay.
« La aldri grillen st uten tilsyn nér den er PA.

* Koble fra stikkontakten nar den ikke er i bruk og far flytting
eller rengjering.

* La avkjeles fer du setter pa eller tar av deler. Ikke bruk et
apparat med en skadet ledning eller stgpsel, eller etter at
apparatet ikke fungerer eller har blitt skadet panoen mate.

* Bruk av tilleggsutstyr som ikke er anbefalt av produsenten
av apparatet, kan forarsake skader. Bruk kun tilbeher som
anbefales av produsenten.

* Ikke la ledningen henge over kanten av bordet eller benken,
eller bergre varme overflater.

* Ikke bruk apparatet til annet enn tiltenkt bruk. Dette apparatet
er ikke beregnet pa og skal aldri brukes som varmeapparat.

« For & unnga at grillen spruter eller faller i vann, m& du ikke
bruke grillen innenfor 3 meter fra et basseng, dam eller en
annen vannmasse.

* Hold grill og elektrisk kontroll tarr og unna regn til enhver tid.
* Hold elektriske plugger fra bakken og tarre.

* lkke bruk vann eller annen flytende spraY( til & rengjere
produktet uten farst a koble fra den elektriske styreenheten
og fierne varmeelementet.

* IKKE BRUK KULL. Det vil oppsta en kullbrann, og grillen
er ikke Ia?et for kull. Brannen vil skape en utrygg tilstand og
skade grillen.

+ ADVARSEL: Trekull eller lignende brennbart brensel ma ikke
brukes sammen med dette apparatet;

« Dette apparatet vil veere varmt under og etter bruk. Bruk
isolerte ovnsvotter eller hansker og langhands grillredskaper
for & beskytte mot varme overflater eller sprut fra
matlagingsvaesker.

* lkke bruk eller oppbevar bensin, parafin eller andre brennbare
vaesker innenfor 7 meter fra denne grillen nar den er i bruk.
Hold apparatomradet klart og fritt for materialer som brenner.

Char-Bl%iL

o |kke flytt apparatet nar det er i bruk.

« N&r du lager mat, ma apparatet vaere pa en jevn, stabil
overflate i et omrade fritt for brennbart materiale.

* Bruk av alkohol, reseptbelagﬂtg eller reseptfrie legemidler kan
svekke forbrukerens evne til a montere eller bruke apparatet
paen forsvarlig mate.

« For & unnga elektrisk stet ma du koble fra stremledningen
og flerne den elektriske styreenheten far du fierner
varmeelementet og rengjer grillen. Nedsett aldri den elektriske
styreenheten eller varmeelementet i noen vaeske.

* Ikke senk apparatet i vann for rengjering

* |kke bruk dette apparatet pa samme krets som andre
hayspentapparater.

A

« Det er ikke mulig & slukke fettbrann ved & lukke lokket. Dette
apparatet er godt ventilert av sikkerhetsarsaker.

* Ikke la apparatet stauten tilsyn mens du brenner av matrester.
Hvis apparatet ikke er rengjort regelmessig, kan det oppstaen
fettbrann som kan skade produktet.

FORSIKTIG

Bruk og sikkerhet av skjateledning
* For beste grillytelse anbefales ikke bruk av skjeteledning.
For din egen sikkerhet - hvis du ma bruke en skjeteledning:
» Bruk bare utendgrs ledning som er merket for 13 ampere eller
hayere.

* Bruk den korteste skjeteledningen som kreves. Ikke koble 2
eller flere skjgteledninger sammen.

» Hold tilkoblingene tarre og borte fra bakken.

+ Ikke la ledningen henge over kanten pabordplaten eller andre
gjenstander der den kan trekkes av barn eller snubles over.

Dette produktet maikke kastes sammen med husholdningsavfall.
Dette produktet ma kastes pa et autorisert sted for resirkulering
av elektriske og elektroniske apparater. Ved & samle inn og
resirkulere avfall bidrar du til & spare naturressurser, og serger
for at produktet kastes pa en miljgvennlig og sunn méte.
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Far farste gangs bruk av grillen:

 Fjern all emballasje og salgsetiketter fra grillen. Ikke bruk skarpe
verktay for a fierne Klistremerker.

» Vask stekeristen med varmt s@pevann, skyll og terk grundig.

Far hver bruk av grillen:

« Bruk grillen kun pa en fast og jevn overflate for & hindre at den velter.

e Hold den elektriske styreenheten torr og ikke bruk andre
elektriske produkter pa samme krets for & unnga at strembrytere i
husholdningen utlgses.

« Kontroller fetthrettet for & sikre at det er tomt og er montert under
dreneringshullet.

« For stikkfri matlaging, p&fer et grundig belegg med vegetabilsk olje
gller vegetabilsk oljebasert spray patilberedningsgitteret.

Sla pa grillen:

« Pass pa at den elektriske kontrollenheten er vridd helt rundt i
retning mot urviseren til AV-posisjonen.

* Koble stramledningen til en riktig jordet, jordfeilbeskyttet
stikkontakt. Hvis skjgteledning ma brukes, se «Bruk og sikkerhet for
skjateledning.

« Vri knappen med urviseren, indikatorlampen skal tennes.

« Drivstoff, for eksempel kullbriketter, skal ikke brukes sammen med
apparatet.

« Kull er ment & brukes med dette apparatet, bare ndr det er i
kullmodus.

VIKTIG MERKNAD

Din SMARTE E Elektrisk Grill krever en full 13 ampere type G (16
ampere type E/F er foretrukket) elektrisk stikkontakt for & fungere
riktig. Bruk pa et lavere strgmuttak/kretsbryter kan fare til at grillen
ogleller kretsen utlgses.

For & forhindre strembrudd:

« En utvendig stikkontakt med en standard 16-ampers bryter
anbefales.

+ Koble fra andre elektriske enheter, som terrassebelysning, som
drives av den utvendige 16-ampers strembryteren far du kobler til
grillen.

Hvis stremmen frakobles under bruk:

+ Identifiser og koble fra andre elekiriske enheter som mistet
strammen samtidig og tilbakestill bryteren.

« Prov & bruke en annen stikkontakt, hvis tilgjengelig. Sjekk
brukerhandboken for anbefalt bruk av skjgteledninger.

Hvis strembryteren din fortsetter & utlase under bruk, kontaktes en
kvalifisert elektriker.

Char-Bl%il :

& FORSIKTIG

lkke bruk skarpe eller spisse verktay for & rengjare grillen.

Ikke bruk slipende ovnsrengjeringsmidler, stalull eller metallberster
til & rengjere porselensristene eller grillkroppen. De vil skade
overflaten.

Bytt kun ut skadede deler med reservedeler sertifisert av Char-Bil.
Ikke forsek areparere skadede deler.

©  FARE

| tilfelle brann trekke ut stepselet fra grillen fra stikkontakten og la
brannen brenne ut. Ikke bruk vann til & slukke brann i dette eller et
annet elektrisk apparat.

For & unngd elektrisk stat m& du koble fra stremledningen fer
du fierner varmeelementet og rengjer grillen. Nedsett aldri den
elektriske styreenheten eller varmeelementet i noen vaeske.

For & unnga brannskader ma du serge for at grillen er kjglig fer du
rengjar den elektriske styreenheten og varmeelementet.

Grilling:
« For best resultat, tilberedes med lokket lukket for & holde varmen
og gi fullstendig matlaging.
« Temperaturskjermen pa kontrolleren indikerer steketemperaturen
inne i grillen.
* Kontrollerinnstilling for ulike matvarer er avhengig av utenders
forhold og personlige matlagingspreferanser.

SIa AV grillen:
» For & sla av kontrolleren/grillen, trykk og hold inne stremknappen i
3 sekunder til skjermen slas av.
« Koble ledningen fra stikkontakten.

Rengjering av elektrisk styreenhet og
varmeelementbrakett:

« Rengjer kontrollerhuset ved & terke av med en fuktig klut med et
mildt rengjeringsmiddel eller varmt sdpevann.

« Det er ikke ngdvendiy & rengjere varmeelementet.
Elementbraketten kan imidlertid rengjeres med en fuktig klut med
et mildt rengjeringsmiddel eller varmt sdpevann.

* Tarr elektrisk kontroller og varmeelement far bruk.

Kontroll av fettbranner:

For & hjelpe til med & kontrollere fettbranner, brukes falgende

forholdsregler:

e Hold grillen fri for fett; sjansen for brann gker sterkt ved
fettoppbygging.

« Trim overfladig fett av kjattet og bruk mindre feite kjgttstykker for &
redusere sjansen for fettbranner.

« Hvis oppblussing skjer under matlaging, reduser kontrollinnstillingen
0g lukk lokket.

* Hvis oppblussingen fortsetter, sla av kontrolleren og koble fra
stramledningen.

* Rengjer reflektorplatenheten under varmeelementet minst én gang
i sesongen, oftere ved kraftig bruk.

76 CHARBROIL.EU



BRUK OG PLEIE

Instruksjoner for tenning av trekull Anbefalinger for rengjaring
1. Nér grillen er kald, fiern oppvarmingsristen og grillristen. Se figur A.  Rengjar grillen etter hver gang du har brukt trekull.
2. Sett kullristen tilbake i grilkammeret. Se figur B. » Pass pa at trekullet er absolutt slukket og at enheten har blitt
3. Legg et tynt, jevnt lag med kull pa kullristen — for klumpkull: Maks. tilstrekkelig avkjalt far du rengjer.
0,5 kg; for trekullbriketter: 0,9 kg maksimum. * Ta utkullristen og fjern alt aske.

4. Sett tilbake grillristen og flytt indikatoren pa bakpanelet til “C” for ~ Merk: Etter bruk kan kullristen bli misfarget. Dette er normalt over tid.
kullmodus. Se figur C.
5. Skru bryteren til “5” (HAY) i 10-15 minutter med lokket lukket.
6. Skru bryteren AV.
7. Apne lokket og vent i fem minutter, eller il trekullet har blitt hvitt, for
du legger pamat.
MERK: Grillen skal varmes opp og drivstoff holdt redgladende i minst 30
minutter fer den farste kokk.

A)

* Type drivstoff: Grillklumpkull og grillkullbriketter
som oppfyller lokale krav, nar det ikke er lokale
krav, sa flyter de siste kravene i EN 1860-2 standard.

* Ikke bruk den elektriske funksjonen lenger enn 15
minutter mens kull er aktivt.

« Du ma aldri bruke tennvaske, parafin, bensin eller
alkohol for & tenne pa trekull.

+ Bruk aldri selvantennende kull eller kun klumpkull
i grillen.

« Du ma ikke bruke andre typer brensel som tre,
trepellets, papir eller steinkull.

« Tenn kull BARE nar kullristen er korrekt montert i
ildkammeret. Se figur B.

» ADVARSEL: Denne grillen blir sveert varm, ikke
flytt pa den under bruk.

» ADVARSEL: Ikke bruk innendgrs!

» ADVARSEL: Ikke bruk sprit eller bensin for tenning
eller gjentenning! Bruk kun brenseltennere som
folger EN 1860-3!

 ADVARSEL: Hold barn og dyr pa avstand.

8)

FARE FOR KARBONMONOKSIDFORGIFTNING
Brenning av trekull inne kan drepe. Det avgir
karbonmonoksid, som ikke har noen lukt. ALDRI brenn
trekull hjiemme i kjgretay eller i telt.

Char-Bl%il :
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8)

8)

Etter at en trekullbrann ser ut til a veere slukket, kan
gladende kull holde pa varmen i opptil 24 timer, og uventet
blusse opp til igjen hvis det er tilgang il luft. Alle slike glar
utenfor brennkammeret pa grillen utgjer en brannfare, og
kan utsettes, og kan veere en brannfare hvis det finnes

For sikker bruk av apparatet og for & unnga alvorlig
personskade:

< Bruk av alkohol, reseptbelagte eller reseptfrie legemidler kan
svekke forbrukerens evne til & montere eller bruke apparatet pa
en forsvarlig méte.

brennbare overflater som tredekk i naerheten.

Nar du lager mat, ma apparatet veere pa en jevn, stabil overflate i
et omrade fritt for brennbart materiale.

o ) Ikke la apparatet sta uten tilsyn. Hold barn og kjeeledyr borte fra

Rengjering av grillen: apparatet til enhver tid.

Overfladig oppbygging av brent fett og matpartikler vil redusere

grillens tilberedningsytelse. For & oppna optimal ytelse:

* Rengjer reflektorplaten og rammen minst én gang i sesongen,
oftere ved tung bruk.

 De heste resultatene oppnas ved & berste partikkeloppbygging
nedover og giennom dreneringshullet i bunnen av grillen.

 Bruk et mildt rengjeringsmiddel eller varmt sdpevann, skrubb
overflaten pa reflektorplaten moderat med en barste av plast eller
messing.

« Rengjer matlagingsristene regelmessig med varmt s&pevann eller
en bakepulver - og vannlgsning. Bruk ikke-slipende skurepulver
for gjenstridige flekker. Hvis en barste brukes til & rengjere noen
av grillens kokeflater, ma du serge for at det ikke er lase barster
igien pa kokeflatene fer grillingen. Det anbefales ikke & rengjere
kokeflatene mens grillen er varm. Ikke rengjer tilberedningsgitteret
med en skrape, et skarpt verktay eller en kittkniv.

« Det anbefales ikke & rengjere tilberedningsgitteret i en

Ikke flytt apparatet nar det er i bruk.

Dette apparatet er ikke beregnet pa og skal aldri brukes som
varmeapparat.

Dette apparatet vil vaere varmt under og etter bruk. Bruk isolerte
ovnsvotter eller hansker og langhands grillredskaper for & beskytte
mot varme overflater eller sprut fra matlagingsvaesker.

Hold apparatomrédet klart og fritt for materialer som brenner.

Hold apparatomréadet klart og fritt for brennbare materialer, bensin
og andre brennbare damper og veesker.

Bruk apparatet kun i godt ventilert rom.

& FORSIKTIG

« Det er ikke mulig & slukke fettbrann ved & lukke lokket. Dette

kmaskin.
La&pipé/aa rni1ﬁser|1n din: apparatet er godt ventilert av sikkerhetsgrunner.
* Rengjer tilberedningsgitteret. « Ikke la apparatet sta uten tilsyn mens du brenner av matrester.

Hvis apparatet ikke er rengjort regelmessig, kan det oppsta en
fettbrann som kan skade produktet.

* Oppbevar grillen i et veerbeskyttet omrade eller under grilldeksel
nar den ikke er i bruk.
« Koble alltid fra grillen fer lagring.

Sikkerhetstips

« Fettbrettet ma settes inn i apparatet og tammes etter hver bruk.

* Hvis du har et problem med apparatet, se avsnittet «Feilsgking.

* Rengjor grillen ofte, gjerne etter hver cookout. Hvis en barste
brukes til & rengjere noen av grillens kokeflater, ma du serge for
at det ikke er lgse barster igjen pa kokeflatene fer grillingen. Det
anbefales ikke a rengjere kokeflatene mens grillen er varm.

Char-Bl%il :
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BRUK OG PLEIE

Matvaretrygghet

Matvaresikkerhet er en sveert viktig del av & nyte den utenders
matlagingsopplevelsen. Falg disse fire grunnleggende trinnene for &
beskytte maten mot skadelige bakterier:

Rengjering: Vask hender, redskaper og overflater med varmt sapevann
far og etter handtering av ratt kjett og fieerkre.

Separer: Separer ratt kigtt og fierfe fra ferdigmat for & unnga
kryssforurensning. Bruk et rent fat og redskaper nér du fierner tilberedet
mat.

Tilberede: Tilbered kjett og fierfe grundig for &drepe bakterier. Bruk et
termometer for asikre riktig indre matetemperatur.

Oppbevare. Oppbevar tilberedt mat og rester i kjgleskap umiddelbart.

Slik forteller du om kjgttet er gjennomstekt

* Kjott og fieerkre som stekes i apparatet, blir ofte veldig fort brune pa
utsiden. Bruk bare tint kjgtt og et kjgtttermometer for & veere sikker
pa at maten har nadd en sikker indre temperatur, og skjeer i mat for
asjekke for visuelle tegn pa doneness.

* Vianbefaler at maten er minst 40 ° F far du lager mat i apparatet.

* Hele figrfeet ber na 165 °F. Saften bar veere klar, og kjettet bar ikke
veere rosa.

» Okse-, kalve- og lammebiff, stek og svinekoteletter kan stekes til 145
°F med 3 minutters hvile.

« Tilbered ALDRI Kjett eller fizerkre delvis, og bli ferdig med & lage mat
senere. Tilbered maten helt for a gdelegge skadelige bakterier.

* Bruk et kjgtttermometer for & sikre riktig indre mattemperatur.

Char-Bl%il :

Anbefalte interne steketemperaturer

Kvernet kjgtt
Storfekjatt, svinekjett, kalvekjett, lam . . . .. .. .. 71°C 160 °F
Kalkun, kyling . . ... ... ... .. L 71°C160°F
Ferskt storfekjatt, kalvekjatt, lam
Middelssjelden. . . ... .......... .. ... 63°C145°F
(la sta 3 minutter fer du skjeerer)

Middels. . . ... ... ... . ... ... 71°C160°F
Godtutfert . . . ... ... 77°C170°F
Fjeerkre
Kylling & Kalkun, hele . . . ... ........... 74°C165°F
Fieerdeler. . ... ... .. ... ... ... . ... 74°C165°F
Andegds & . ... ... 74°C165°F
Fersk svinekjgtt
Middelssjelden . . ... ... ............ 63°C145°F

(la sta 3 minutter fr du skjeerer)
Middels .. ... ....... ... .. ... ... 71°C160°F
Godtutfert . . . ... ... 77°C170° F
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DOLEZITE ,
BEZPECNOSTNE
INFORMACIE

BEZPECNOSTNE SYMBOLY

NEBEZPECENSTVO, VAROVANIE a UPOZORNENIA sa pouZivajl

v tejto prirucke pouzivatela na zdéraznenie doleZitych informacii.

Precitajte si a dodrziavajte tieto pokyny, aby ste zaistili bezpeénost a

zabrénili poSkodeniu majetku.
Pokyny su uvedené niz3ie.

& UvrozorNENIE

UPOZORNENIE: Oznacuje potencialne nebezpecnu
situaciu alebo nebezpeCny postup, ktory, ak sa mu
nevyhnete, moze viest k lahkému alebo stredne
tazkému zraneniu.

¢) VYSTRAHA

VYSTRAHA: Oznaduje potencidlne nebezpetnl
situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete, méze mat za
nasledok smrt alebo vazne zranenie.

€ NEBEZPECENSTVO

NEBEZPECENSTVO: Oznauje  bezprostredne
nebezpecnu situaciu, ktord, ak sa jej nevyhnete, bude
mat za nasledok smrt alebo vazne zranenie.

Uhar-Bl%il,

LEN NA VONKAJSIE POUZITIE

1. Len na vonkajSie pouzitie.

2. Nepouzivajte v interiéri alebo na komer¢né
grilovanie.

3. Spotrebi€ pouZivajte len v dobre vetranom
priestore.

@) VVSTRAHA

1. Neskladujte ani nepouzivajte benzin ani iné horfavé
kvapaliny alebo vypary v blizkosti tohto alebo
akéhokolvek iného grilu.

INSTALATER/MONTER:

Tuto prirucku nechajte u spotrebitela.
SPOTREBITEL:

Tuto priru¢ku uschovajte pre buduce pouZitie.

MontaZ, instalacia a udrzba grilu je zodpovednostou
montéra/vlastnika.

Otazky:

Ak mate otazky poCas montéZe alebo pouzivania tohto
grilovania, obratte sa na miestneho predajcu.
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PRE VASU BEZPECNOST - PRED POUZITIM GRILU

¢) VYSTRAHA

¢D) VYSTRAHA

Tento navod na pouZitie obsahuije déleZité informéacie potrebné
na bezpe€né pouzivanie spotrebica.

Pred montaZzou a grilovanim si precitajte a dodrZiavajte
vSetky bezpeCnostné pokyny, montazne pokyny a pokyny na
pouZivanie a starostlivost. Nedodrzanie vSetkych pokynov
vyrobcu moZze mat za nasledok vazne zranenie 0sob a/alebo
poskodenie majetku.

Tento spotrebi¢ spifia technické normy a bezpednostné
poziadavky na elektrické spotrebice.

MOZNY URAZ ELEKTRICKYM PRUDOM

Tento spotrebiC je dimenzovany na: 220 - 240 V, 9,1 A, 50 - 60
HZ, vykon: 2 100 W

Pripojte len zasuvku, ktora ma uzemnenie a je chranena
isticom s menovitym poruchovym prevadzkovym pradom
(RCD) s maximalnym menovitym vykonom 30 mA.

Pravidelne kontrolujte napéjaci kabel, ¢i nie je poSkodeny
alebo opotrebovany. NepouZivajte, ak je kabel poskodeny.

Napéjaci kabel musi byt nahradeny Specidlnym kablom
alebo zostavou k dispozicii od vyrobcu alebo jeho servisného
zastupcu.

Poskodené diely vymente len za nahradné diely dodavané
spolocnostou  Char-Broil.  NepokuSajte sa opravovat
poSkodené Casti.

V pripade poZiaru otocte ovlada¢ do polohy vypnuté (OFF),
odpojte gril zo zasuvky a nechajte ohe vyhoriet. Nepouzivajte
vodu na uhasenie poZiaru v tomto alebo inom elektrickom
spotrebici.

Aby ste sa wyhli  mozZnosti  popalenia, pred
odstranenim alalebo Cistenim elektrického regulétora
a vykurovacieho telesa sa uistite, ze gril je chladny.
Neupravujte tento produkt.

Spotrehi€ pouzivajte len tak, ako je uvedené v tejto prirucke.

Nepouzivajte v ruSnej oblasti, kde je moZné zakopnutie o
kabel.

Tento spotrebi¢ mdézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a
0soby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami ¢i nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak boli
pod dohfadom alebo boli poucené o bezpeénom pouzivani
spotrebica a rozumeju suvisiacim rizikam.

Deti sa nesmu so spotrebicom hrat. Cistenie a Udrzbu nesmd
vykonavat deti bez dozoru.

Tento gril nie je na to urCeny a nikdy by sa nemal pouZivat
ako ohrievac.

Char-Bl%iL

* Obyvatelia bytu: Ak sa chcete dozvediet poziadavky a
poziarne predpisy platné na pouzivanie plynoveého grilu vo
vasom bytovom komplexe, obréatte sa na jeho spréavu. Ak je to
povolené, pouzivajte ho vonku na prizemi so vzdialenostou
60 cm od stien alebo zabradli. Nepouzivajte na balkénoch
alebo pod balkonmi.

TIETO POKYNY SI USCHOVAJTE

Bezpecnostné tipy

« Zasobnik na tuk sa musi vloZit do spotrebica a po kazdom
pouZiti vyprazadnit.

» Ak mate problém so spotrebicom, pozrite si Cast ,RieSenie
problémov”,

» Gril Casto Cistite, najlepSie po kazdom pouZiti. Ak sa na Cistenie
nigktorého z grilovacich ploch pouziva Stetinova kefa, pred
grilovanim sa uistite, ze na varych plochach nezostali ziadne
uvolnené Stetiny. Neodporuca sa Cistit varné plochy, kym je gril
horuci.

UDRZUJTE PRIESTOR
NAD GRILOM VOLNY!

60 cm

60 cm ,’,,,,,,,,,,,,,,,,,,
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PRE VASU BEZPECNOST - PRED POUZITIM GRILU

DOLEZITE ZARUKY

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov by sa mali vzdy dodrZiavat
zakladné bezpeCnostné opatrenia vratane nasledujucich:

PRECITAJTE SI VSETKY POKYNY

* Nedotykajte sa horticich povrchov holymi  rukami. Na obsluhu
pouzite prilozené rukovate a uchytky.

* Na ochranu pred Urazom elektrickym prudom neponarajte kabel,
zastrky, regulator alebo vykurovacie teleso do vody alebo inej
kvapaliny.

* Nenechavaijte spotrebiC bez dozoru.
* Pri pouzivani akéhokolvek spotrebica detmi alebo v ich blizkosti

l;a potrebny prisny dohfad. Deti a domace zvierata vzdy drzte v
ezpetnej vzdialenosti od spotrebica.

+ Tento spotrebiC nie je hracka.
* Gril nikdy nenechavaite bez dozoru, ked je zapnuty.

* Ak sa zariadenie nepouziva a pred premiestiiovanim alebo Cistenim,
ho odpojte zo zasuvky.

+ Pred nasadenim alebo odobratim dielov nechajte gril vychladnit.
NepouZivajte Ziadny spotrebi¢ s poSkodenou $nurou alebo zastrékou
¢i po jeho poruche alebo ak bol akymkolvek spdsobom poskodeny.

» Pouzitie prislusenstva, ktoré neodporica vyrobca spotrebica,
moze spdsobit zranenia. Pouzivajte len prislusenstvo odpordcané
vyrobcom.

* Nenechajte kabel visiet nad okrajom stola alebo pultu, ani sa
nedotykajte hortcich povrchov.

* NepouZivajte spotrebiC na iné ako urcené pouzitie. Tento spotrebic
nie je na to urceny a nikdy by sa nemal pouzivat ako ohrievac.

* Ak chcete zabranit postriekaniu grilu alebo jeho padu do vody,

pouzivajte ho v minimainej vzdialenosti 3 metrov od bazéna, jazierka
alebo iného vodného Utvaru.

» Cril a elektricky ovladac udrziavajte vzdy v suchu a mimo dazda.

o UdrZujte elektrické zastrcky mimo zeme a v suchu.

+ Na Cistenie vyrobku nepouiiva&te vodu ani iny kvapalny sprej bez
%olho, aby ste najprv odpojili elektricky ovladac a vybrali vykurovacie
eleso.

» NEPOUZIVAJTE DREVENE UHLIE. Sposobi to poziar, pretoze gril
nie &e urceny na drevené uhlie. Poziar vytvori nebezpecny stav a
poskodi gril.

* VAROVANIE: S tymto zariadenim sa nesmie pouzivat drevené uhlie
ani podobne horfavé paliva.

+ Palivo, ako su brikety z dreveného uhlia, sa nesmie pouzivat,
rovnako tak ani Ziadna kvapalina.

+ Tento spotrebi bude pocas Bouiivania a po fiom hortici. Na ochranu
pred hordcimi povrchmi alebo postriekanim tekutinami z grilovania
pouZivajte chiapky, dihé rukavice a pomacky s dlhou rukovatou.

» Pocas pouzivania nepouZivajte ani neskladujte benzin, petrolej ani
iné horfavé kvapaliny vo vzdialenosti do 7 metrov od tohto grilu.

Char-Bl%iL

UdrZuite priestor okolo spotrebita volny a bez horfavych materialov.
+ Spotrebi¢ poCas pouZivania nepremiestriujte.
+ Privareni musi byt spotrebic na rovnom, stabilnom povrchu v oblasti
bez horfavého materilu.

« UZivanie alkoholu, liekov na lekarsky predfis alebo volnopredajnych
liekov moze zhorsit schopnost spotrebitela spravne zostavit alebo
bezpetne prevadzkovat spotrebiC.

* Aby ste predisli Urazu elektrickym prudom, odpojte elektricky kabel
a pred odstranenim vykurovacieho telesa a vrqstenim grilu odpoge
elektricky oviadac. Nikdy nef()onérajte elektricky regulator alebo
vykurovacie teleso do ziadnej kvapaliny.

+ Spotrebi neistite ponaranim do vody

+ Nepouzivajte tento spotrebi¢ na tom istom okruhu ako iné spotrebice
s vysokym vykonom.

UPOZORNENIE

A

+ Uhasenie vznietenej mastnoty zatvorenim veka nie je mozné. Tento
spotrebic je dobre vetrany z bezpe¢nostnych dovodov.

+ Pri spalovani zvySkov potravin nenechavajte spotrebic bez dozoru.
Ak spotrebi¢ nebol pravidelne Cisteny, mdze dojst k poziaru mastnych
Castic, Co ho moze poskodit.

Pouzivanie a bezpecnost predlzovacieho kabla

. llzrg rlwajlepéi grilovaci vykon sa neodporuca pouzivat predlzovaci
abel.

Pre vasu bezpecnost - Ak musite pouzit’ predlzovaci kabel:

* Pouzivajte len vonkajSie kable dimenzované na 13 ampérov alebo
viac.

* Pouzite najkrat$iu pozadovani dizku prediZovacieho kabla.
Nepripajajte k sebe 2 alebo viac prediZovacich kablov.

+ Pripojenia udrZiavajte v suchu a mimo zeme.

* Nenechajte kabel visiet nad okrajom dosky stola alebo inych
predmetov, kde ho mozu deti potiahnut alebo ofi moze niekto
zakopnut.

Tento vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s komunalnym odpadom. Tento
vyrobok sa musi zlikvidovat na autorizovanom mieste, ktore je ur¢ené na
recyklaciu elektrickych a elektronickych spotrebicov. Zhromazdovanim
a recyklaciou odpadu pomahate Setrit prirodné zdroje a zabezpecujete,
aby tbo(li.vyrobok likvidovany spdsobom, ktory je Setmy k Zivotnému
prostrediu.
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POUZIVANIE A STAROSTLIVOST

Pred prvym pouzitim grilu:

* Odstrante vSetky balenia a predajné Stitky z grilu. Na odstranenie nalepiek
nepouzivajte ostré nastroje.

* Varny roSt umyte teplou mydlovou vodou, oplachnite a dokladne osuste.

Pred kazdym pouzitim grilu:
* Grilujte len na pevnom a rovnom povrchu, aby ste zabranili prevrateniu.

* Aby ste zabranili vypnutiu isti¢ov v domacnosti, udrziavajte elektricky ovla-
da¢ v suchu a nepouZzivajte iné elektrické vyrobky na tom istom obvode.

« Skontrolujte, &i je mazaci zasobnik prazdny a namontovany pod vypustacim
otvorom.

* Pre vyhnutie sa nalepeniu potravin naneste na rost dokladny nater rastlinné-
ho oleja alebo spreja na baze rastlinného oleja.

Zapnite grilovanie:

* Elektricky regulator musi byt ipine prepnuty do polohy OFF (VYP.) jeho
otoéenim dolava.

* Zapojte napajaci kabel do riadne uzemnenej, chranenej zasuvky GFI. Ak
sa musi pouzit predizovaci kabel, pozrite si ¢ast ,Pouzivanie a bezpe¢nost
predlzovacieho kabla“.

* Ak otoite gombikom v smere hodinovych ruciciek, kontrolka by mala
zaCat svietif.

* V tomto zariadeni nesmiete pouzivat ako palivo brikety z dreveného uhlia.

* Drevené uhlie mdZete pouzit s tymto spotrebi¢om iba s nastavenym om
dreveného uhlia.

DOLEZITE UPOZORNENIE

Vas elektricky gril SMART E vyzaduje plnu 13-ampérovu elektricku zasuv-
ku typu G (uprednostiiuje sa typ 16 ampérov E/F), aby fungovala spravne.
Jeho spustenie na nizSom vyvode pradulistiéi mdze spdsobit’ vypnutie
grilu alalebo obvodu.
Ak chcete zabranit strate vykonu:
+ Odportca sa externa zasuvka so Standardnym 16-ampérovym isticom.
* Pred pripojenim grilu odpojte v3etky ostatné elektrické zariadenia, ako su
svetld na terase, napajané externou zasuvkou so 16 ampérmi.
Ak pocas pouzivania ddjde k strate napajania:
+ |dentifikujte a odpojte vSetky ostatné elektrické zariadenia, ktoré v rovna-
kom Case stratili napajanie, a vynulujte istic.
+ Skuste pouzit int elektrickt zasuvku, ak je k dispozicii. Odpori¢ané pouzi-
tie prediZovacich k&blov najdete v navode na obsluhu.
Ak sa isti¢ pocas pouzivania nad'alej vypina, obrat'te sa na kvalifikovaného
elektrikara.

Char-Bl%il :

4\ UPOZORNENIE

Na Cistenie grilu nepouzivajte ostré alebo Spicaté nastroje.

Na Cistenie porcelanovych rostov alebo tela grilu nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky na rdry, ocelovu vinu ani kovové kefy. Poskodia povr-
chovu Upravu.

Po3kodené diely vymerite iba za nahradné diely certifikované spolo¢nostou
Char-Broil. Nepoku3ajte sa opravovat poskodené &asti.

€ NEBEZPECENSTVO

V pripade poZiaru odpojte gril zo z&suvky a nechajte ohef vyhoriet. Nepou-
Zivajte vodu na uhasenie poZiaru v tomto alebo inom elektrickom spotrebigi.
Aby ste predisli Urazu elektrickym pridom, odpojte elekiricky kabel pred
odstranenim vykurovacieho telesa a vycistenim grilu. Nikdy neponéarajte
elektricky regulator alebo vykurovacie teleso do Ziadnej kvapaliny.

Aby ste sa vyhli moznosti popalenia, pred Eistenim elektrického regulatora
a vykurovacieho telesa sa uistite, Ze gril vychladol.

Grilovanie:
* Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov pripravuite jedlo so zatvorenym ve-
kom, aby bolo v teple a zabezpecilo sa Upiné uvarenie.
+ Displej teploty na oviadaci indikuje teplotu varenia vo vnutri grilu.
« Nastavenie ovladaca pre rzne potraviny zavisi od vonkajsich podmienok
a osobnych preferencii.

Vypnutie grilovania:
* Ak cheete vypnut ovladac/gril, stlate a podrzte tlacidlo napajania pocas 3
sekind, kym sa displej nevypne.
* Odpojte k&bel od z&suvky.

Cistenie elektrického regulatora a konzoly vykuro-
vacieho telesa:
* Ocistite puzdro ovladaca utretim vihkou handrickou s pouZitim jemného
Cistiaceho prostriedku alebo hortcej mydlovej vody.

* Nie je potrebné Cistit vykurovacie teleso. DrZiak prvku sa vSak mdze Cistit
vlhkou handrickou s pouZitim jemného Eistiaceho prostriedku alebo hord-
cej mydlovej vody.

* Pred pouzitim vysuste elektricky regulator a vykurovacie teleso.

Prevencia vznietenia mastnych ¢astic:

V rdmci prevencie vznietenia mastnych ¢astic sa riadte nasledujucimi opat-

reniami:

« Udrzujte gril bez mastnoty; nahromadenie mastnoty znacne zvySuje prav-
depodobnost vzniku poziaru.

* Qdstrante prebytoény tuk z masa a pouZite menej mastnych Casti masa,
aby sa znizila pravdepodobnost vznietenia mastnych &asti.

* Ak poCas varenia déjde k vzplanutiu, zniZte nastavenie regulétora a za-
tvorte veko.

« Ak vzplanutie pokracuje, vypnite ovladac a odpojte napajaci kabel.

* Najmenej raz za sezénu vycistite zostavu dosky reflektora pod vykurova-
cim telesom, CastejSie pri naronom pouzivani.
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POUZIVANIE A STAROSTLIVOST

Pokyny zapalovania pomocou dreveného uhlia

1. Ked je gril vychladnuty, vyberte ohrievaci rost aj grilovaciu mriezku.
Pozri obrazok A.

2. VloZte ro8t na uhlie do grilu. Pozri obrazok B.

3. Na rost na drevené uhlie nasypte jednu vrstvu dreveného uhlia. Ak
pouzivate kusové drevené uhlie: maximalne 0,5 kg; v pripade brikiet
z dreveného uhlia: maximalne 0,9 kg.

4. Vratte grilovaciu mriezku na miesto a nastavte ukazovatel na
pismeno C na zadnom paneli pre reZzim dreveného uhlia. Pozri
obrazok C.

5. Nastavte ovladaé na stupen ,5 — HIGH a nechajte gril 10 az 15
minUt zohrievat so zatvorenym vekom.

6. Vypnite ovladad.

7. Otvorte poklop a pockajte 5 minut, pokial sa na uhli nevytvori biely
popol, potom mdzete zacat grilovat.

POZNAMKA: Barbecue treba zahriat a palivo udrZiava red hot po dobu
aspon 30 minut pred vasou prvou kuchara.

8)

* Druh paliva: kusové drevené uhlie na grilovanie
a brikety z dreveného uhlia na grilovanie, ktoré
splnaju miestne poziadavky, ak miestne poziadavky
nie su splnené, platia najnovsie poziadavky normy
EN 1860-2.

* Pri grilovani na uhli nepouzivajte elektricky ohrev
dlhSie ako 15 minut.

« Pri zapalovani nikdy nepouzivajte zapalovaciu
kvapalinu, petrolej, benzin ani alkohol.

* V grile nikdy nepouzivajte rychlozapalné ani kusoveé
uhlie.

* Nesmie sa pouzivat’ iné palivo ako drevo, drevné
pelety, papier alebo uhlie.

* Uhlie zapal'ujte len vtedy, ked'je rost na uhlie spravne
ulozeny v ohnisku. Pozri obrazok B.

* VYSTRAHA: Tento gril bude velmi hortci, po¢as
prevadzky ho nepremiestiujte.

* VYSTRAHA: Nepouzivajte gril v interiéri!

* VYSTRAHA: Nepouzivajte alkohol ani benzin na
zapalenie ani opatovné zapalenie! Pouzivajte iba
podpal'ovace, ktoré splnaji normu EN 1860-3!

* VYSTRAHA: Deti a doméce zvieratd drzte mimo
dosahu.

8)

NEBEZPECENSTVO OXIDU UHOLNATEHO

Horenie dreveného uhlia v uzavretom priestore mdze
sposobit smrt. VyluCuje sa oxid uholnaty, ktory je bez
zapachu. NIKDY nezapalujte drevené uhlie vo vnutri
domu, vozidla alebo stanu.

Char-Bl%il :

Odporucéania na Cistenie
« Gril je potrebné vycistit po kazdom pouziti dreveného uhlia.
e Pred Cistenim sa uistite, aby bolo uhlie kompletne uhasené a
zariadenie dostato¢ne vychladené.
 Odstrante rost na drevené uhlie a odstrafte vietok popol. Removed
charcoal rack and clean out all ashes.
Poznamka: Po pouziti mdze rost na uhlie zmenit farbu. To je pri
pouzivani Uplne bezné.
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8)

8)

Po uhaseni uhlia si nespotrebované uhliky mézu udrzat
teplotu az do 24 hodin. Na vzduchu mézu neCakane
vzblknut. V8etky takého uhliky nachadzajice sa mimo
kotla grilu predstavuju nebezpeCenstvo poziaru a pri
vystaveni mozu spdsobit horenie horfavych povrchoy,
napr. drevenych dosiek.

Cistenie grilu:

Nadbytok nahromadeného spaleného tuku a Castic jedla znizi vykon

grilovania pri vareni. Ak chcete dosiahnut optimélny vykon:

* Najmenej raz za sezonu vycistite zostavu a ram reflektorovej dosky,
CastejSie pri naro¢nom pouzivani.

* NajlepSie vysledky sa dosahuju Cistenim nahromadenych Gastic
smerom nadol a cez odtokovy otvor v spodnej Casti grilu.

« Pomocou jemného &istiaceho prostriedku alebo horticej mydlove;
vody mierne vydrhnite povrch zostavy reflektorovej dosky plastovou
alebo mosadznou $tetinovou kefou.

« Pravidelne Eistite rodty na varenie teplou mydlovou vodou alebo
roztokom jedlej s6dy a vody. Pouzite neabrazivny Eistiaci prasok
na odolné Skvrny. Ak sa na Cistenie niektorej z grilovacich pléch
pouziva Stetinova kefa, pred grilovanim sa uistite, ze na varnych
plochach nezostali Ziadne uvolnené Stetiny. Neodporiéa sa Cistit
varné plochy, kym je gril horuci. Ro3t neistite Skrabkou, ostrym
nastrojom ani nozom na tmel.

+ Neodporuca sa Cistit roSty na varenie v umyvacke riadu.

Uskladnenie grilu:

* Vygistite roSt na varenie.

* Grilujte v priestore chranenom pred poveternostnymi vplyvmi alebo
pod grilovacou pokryvkou, ak sa nepouZiva.

* Pred uskladnenim vzdy odpojte gril.

Bezpecénostné tipy

« Zasobnik na tuk sa musi vlozit do spotrebi¢a a po kazdom pouZiti
vyprazdnit.

e Ak mate problém so spotrebiCom, pozrite si Cast ,RieSenie
problémov".

« Gril Easto istite, najlepSie po kazdom pouZiti. Ak sa na Gistenie
niektorej z grilovacich ploch pouziva Stetinova kefa, pred grilovanim
sa uistite, Ze na varnych plochach nezostali Ziadne uvolnené
Stetiny. Neodporuéa sa Cistit varné plochy, kym je gril hortci.

Char-Bl%il :

Na bezpeCné pouzivanie vasho spotrebica a na
zabranenie vaznemu zraneniu:

e Uzivanie alkoholu, lieckov na lekarsky predpis alebo
volnopredajnych liekov mdZe zhorSit schopnost spotrebitela
spravne zostavit alebo bezpe¢ne prevadzkovat spotrebic.

« Pri vareni musi byt spotrebi¢ na rovnom, stabilnom povrchu v
oblasti bez horlavého materialu.

» Nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru. Deti a doméce zvierata vzdy
drZte v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica.

« Spotrebi¢ pocas pouZzivania nepremiestiiujte.

« Tento spotrebiC nie je na to uréeny a nikdy by sa nemal pouzivat
ako ohrievac.

« Tento spotrebi¢ bude poCas pouzivania a po fiom horuci. Na
ochranu pred hortcimi povrchmi alebo postriekanim tekutinami z
grilovania pouZzivajte chriapky, dlhé rukavice a pomdcky s dlhou
rukovétou.

e Udrzujte priestor okolo spotrebi¢a volny a bez horfavych
materialov.

« UdrZujte priestor okolo spotrebi¢a Eisty a bez horfavych materiélov,
benzinu a inych horfavych vyparov a kvapalin.

« Spotrebi¢ pouzivajte len v dobre vetranom priestore.

&\ UPOZORNENIE

« Uhasenie vznietenej mastnoty zatvorenim veka nie je mozné.
Tento spotrebi€ je dobre vetrany z bezpe¢nostnych dévodov.

* Pri spalovani zvySkov potravin nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.
Ak spotrebi¢ nebol pravidelne Cisteny, méze dojst k poZiaru
mastnych ¢astic, ¢o ho mdze poskodit.
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Bezpecénost potravin

Bezpecnost potravin je velmi délezitou sicastou zaZitku z pripavy
jedla vonku. Aby boli potraviny chranené pred Skodlivymi baktériami,
postupujte podla tychto Styroch zakladnych krokov:

Ocistenie: Pred manipulaciou so surovym masom a hydinou a po
nej umyte ruky, pribory a povrchy horiicou mydlovou vodou.

Oddelenie: Oddelte surové méso a hydinu od potravin uréenych na
priamu spotrebu, aby sa zabranilo krizovej kontaminacii. Pri vyberani
varenych potravin pouzivajte gisty tanier a pribory.

Priprava: Maso a hydinu dékladne uvarime, aby sa znicili baktérie.
Na zaistenie spravnej vnitornej teploty jedla pouzite teplomer.

Skladovanie v chlade: Pripravené potraviny a zvysky ihned odlozte
do chladnicky.

Ako zistit', ¢i je maso dékladne uvarené

e Maso a hydina varené v spotrebi¢i €asto zvonku velmi rychlo
zhnednu. Pouzivajte len rozmrazené méso a masovy teplomer,
aby ste sa uistili, ze potraviny dosiahli bezpe¢nu vnatornt teplotu,
a narezte ich, aby ste skontrolovali, & nie su viditefné zndmky
pokazenia.

e Pred varenim vo vaSom spotrebiCi odporuame, aby jedlo malo
teplotu aspon 40 °F.

« Cela hydina by mala dosiahnut 165° F. Stavy by mali byt &ire a
duZina by nemala byt ruzova.

« Hovédzie, telacie a jahiiacie steaky, pecené méso a bravéoveé kotlety
mozno varit na 145 °F s 3 mindtami pauzy.

* Maso alebo hydinu NIKDY NEVARTE preruSovane. Suroviny uvarte
v UpInosti, aby ste zni€ili $kodlivé baktérie.

¢ Na zabezpeCenie spravnej vnutornej teploty jedla pouZite masovy
teplomer.

Char-Bl%il :

Odporuéané vnutorné teploty pripravy jedla

Mleté méso
Hovadzie méso, bravéové méso, telacie maso, jahfiacie maso. . .71°C 160 °F
Moriak, kuraciemaso . . .. ........ ... . ... ... 71°C 160 °F
Cerstvé hovadzie maso, tefacie maso, jahiacie maso
Stredneopecené . ... ... ... 63 °C 145 °F
(nechajte odstat 3 mintty pred krjanim)

Stredne . .. ... 71°C 160 °F
Poriadne. . . ... ... .. 77°C170 °F
Hydina
Kuracie a morCacie, cele . . ........... ... ... ... 74 °C 165 °F
Hydinovéasti ... ... ... ... .. ... ... . ... 74°C 165 °F
KaCkaahus. ... ..... ... ... ... ... .. .... 74°C 165 °F
Cerstvé bravéové méso
Stredneopedené . ... .. ... ... 63 °C 145 °F

(nechajte odstat 3 mindty pred krajanim)
Stedne ... ... ... 71°C160 °F
Poriadne .. ... ... ... ... ... 77°C 170 °F
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MIKILVEGAR .
ORYGGISUPPLYSINGAR

ORYGGISTAKN

HATTU-, VIDVORUNAR- og VARUBARYfirlysingar eru notadar i
pbessari eigandahandbdk til ad leggja aherslu & naudsynlegar og
mikilvaegar upplysingar. Lestu og fylgdu pessum yfirlysingum til ad
tryggja ryggi og koma i veg fyrir eignatjon.

Yfirlysingarnar eru birtar hér ad nedan.

Y o RZLUE

VARUD: Gefur til kynna hugsanlega heettulegar
adsteedur eda doruggt atheefi sem, ef ekki er komist hja,
getur valdid minnihattar eda midlungs meidslum.

O VviBVORUN

VIDVORUN: Gefur til kynna hugsanlega heettulegar
adsteedur sem, ef ekki er komist hja, geta leitt til dauda
eda alvarlegra meidsla.

& HeTTA

HATTA: Gefur til kynna yfirvofandi heettulegar adstaedur
sem, ef ekki er komist hj4, leida til dauda eda alvarlegra
meidsla.

Uhar-Bl%il,

ADEINS TIL NOTKUNAR UTANDYRA

1. Adeins til notkunar utandyra.

2. Notid ekki innandyra eda til matreidslu i
vidskiptalegum tilgangi.

3. Notid teekid adeins i vel loftraestu rymi.

@ ViBVORUN

1. Ekki geyma eda nota bensin eda annan eldfiman
vOkva eda gufur i grennd vid petta eda 6nnur grill.

UPPSETNINGARFORRIT/SAMSETNINGARFORRIT:
Skildu pessa handbok eftir hja neytandanum.
NEYTANDI:

Hafdu pessa handbok til hlidsjonar i framtidinni.

Pad er & 4byrgd pess sem setur saman/eiganda ad setja
saman, setja upp og vidhalda grillinu.

Spurningar:

Ef einhverjar spurningar vakna & medan & samsetningu
eda notkun grillsins stendur skaltu hafa samband vid
s6luadila & stadnum.
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TIL ORYGGIS - ADUR EN PU NOTAR GRILLID

¢) VvIBVORUN

¢) VIBVORUN

* pessi  leidbeiningarhandbok  inniheldur  mikilveegar
upplysingar sem eru naudsynlegar fyrir 6rugga notkun
teekisins.

Lesid og fylgid ollum 6ryggisyfirlysingum, leiébeiningum
um samsetningu og leidbeiningum um notkun og umhirdu
adur en reynt er ad setja saman og elda. Ef ekki er farid
eftir 6llum leidbeiningum framleidanda getur pad leitt til
alvarlegs likamstjons og/eda eignatjons.

Petta teeki er i samreemi vid teeknilega stadla og
oryggiskrofur fyrir rafteeki.

RAFLOST MOGULEGT

Petta taeki er meelt fyrir: 220-240 Volt, 9,1 Amper, 50-60HZ,
rafmagnsuttak:2100 W

Tengid adeins vid innstungu sem er jardtengd og er varin
med rafrasarrofa med metnum bilanastraumi (RCD) med
hamarksmeelingu 30.

Skodid reglulega rafmagnssnuruna til ad sja merki um
skemmdir eda slit. Notid ekki ef sndran er skemmd

 Aukasnuru verdur ad skipta Ut fyrir sérstaka snuru
eda samsetningu sem er i bodi fyrir framleidanda eda
pj6nustuadila hans.

Skiptu adeins um skemmda hluti med Char-Broil
varahlutum sem fylgja med. Ekki reyna ad gera vid
skemmda hluti.

Ef um eld er ad reeda skal snta styringunni i OFF stodu,
taka grillid Ur sambandi og leyfa eldinum ad fjara (t. EKki
nota vatn til ad slokkva eld i pessu eda 6dru raftaeki.

Til ad koma i veg fyrir bruna skal ganga Ur skugga
um ad grillid kolni &dur en rafmagnsstyring
og hitaelement er fjarleegt ogl/eda hreinsad.
Ekki breyta pessari voru.

Notadu teekid adeins eins og tilgreint er i pessari handbok.

Notid ekki & umferdarsvaedi par sem heegt er ad fara yfir
snuruna.

petta teeki ma nota af bérnum fra 8 ara og eldri og
einstaklingum med skerta likamlega skyn- eda andlega
getu eda skort & reynslu og pekkingu ef peir hafa fengid
eftirlit eda leidbeiningar vardandi notkun teekisins &
Oruggan hatt og skilja heettuna sem pvi fylgir.

Born eiga ekki ad leika sér med teekid. Hreinsun og vidhald
notenda skal ekki framkveemt af bérnum an eftirlits.

petta grill er ekki atlad til notkunar og eetti aldrei ad nota
sem hitara.

Char-Bl%iL

ibudarhiisnzedi: Leitadu upplysinga hja stjornendum til
ad f& upplysingar um kréfur og reglur fyrir notkun gasgrills
i ibddinni pinni. Ef pad er leyft skal nota pad Uti & jardhaed
med 60 cm fjarleegd fra veggjum eda handridum. Notist
ekki & eda undir svolum.

VISTA PESSAR LEIDBEININGAR

Ogggisébendingar
o Fitu

bakkann verdur ad setja inn i teekid og tema eftir
hverja notkun.

* Efpuattvid teekjavandamal ad strida, sjé kaflann ,Villuleit*.
* Hreinsid

?rillié oft, helst eftir hverja eldun.. Ef bursti er
notadur til ad prifa einhvern af eldunarflétum grillsins skal
geeta E)ess ad engir lausir virar séu a eldunarflotunum adur
en grillad er. Ekki er meelt med pvi ad prifa eldunarflot a

medan grillid er heitt.

HAFBU SVAEDID
FYRIR OFAN GRILLID
HREINT!
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MIKILVAEGAR ORYGGISRADSTAFANIR

Vid notkunraftaekja skal avalltfylgja grundvallardryggisreglum,
par a medal eftirfarandi:

LESAALLAR LEIDBEININGAR

* Ekki snerta heita fleti med ovordum hondum. Notid
handftng og hnappa sem fylgja med til notkunar.

* Til varnar raflosti, ekki dyfa sndrunni, innstungum,
styringunni eda hitaelementinu i vatn eda annan vokva.

o EKki skilja taeki eftir eftirlitslaust.

* Naid eftirlit er naudsynlegt pegar taeki eru notud af eda
n%(aegt bérnum. Haltu bornum og geeludyrum alltaf fra
taekinu.

* Petta taeki er ekki leikfang.
o Skiljid grillid aldrei eftir eftirlitslaust pegar kveikt er a pvi.

* Taktu Ur sambandi pegar pad er ekki i notkun og &dur en
bad er feert eda brif%

o Lattu kdina adur en pa setur & pad eda tekur hiuti af.
Ekki nota teeki med skemmda snuru eda tappa eda eftir
ﬁ@ teekid bilar eda hefur ordid fyrir skemmdum a nokkurn

att.

* Notkun fylgihluta sem framleidandi teekisins madlir ekki
med getur valdid meidslum. Notid adeins fylgihluti sem
framleidandi madir med.

» Ekki lata snuruna hanga yfir bordbrun eda afgreidslubord
eda snerta heita fleti.

» Ekki skal nota teekid til annars en fyrirhugad er. betta taeki
er ekki atlad til notkunar og aetti aldrei ad nota sem hitara.

* Til ad koma i veg fyrir ad skvetttist a grillid eda pad falli i
vatn skaltu ekki nota grillid innan vid 3 metra fra laug, tjorn
eda stoduvatni.

« Haltu grillinu og rafmagnsstyringunni purru og fra rigningu
allan timann.

* Haldid rafmagnsinnstungum fra j6rdu og haldid peim
burrum.

* Ekki nota vatn eda annan vokvalda til ad hreinsa voruna
an |oess adtaka rafm{;gnsstyrmguna fyrst Ur sambandi og
fjarlaggja hitaelementio.

+ EKKINOTA KOL. Kolabruni mun eiga sér stad og grillid er
ekki hannad fyrir kol. Eldurinn mun skapa Gtryggt astand
0g skemma grillid.

« VIDVORUN: Ekki ma nota kol eda dika brennanlegt
eldsneyti med pessu teki;

o betta taeki verdur heitt medan & notkun stendur og eftir
ad henni Iykur. Notadu einangrud ofnlok eda hanska og
grillahold med 1ongum ormum til varnar heitum flotum eda
skvettum fra eldunarvékvum.

* Ekki skal nota eda geyma bensin, steinoliu eda adra

Char-Bl%iL

eldfima vokva innan 7 metra fré grillinu pegar pad er i
Botkun. Haltu sveedinu hreinu og lausu vid efni sem
renna.

o EKKi hreyfa taekid pegar pad er i notkun.

* begar eldad er verOur heimilisteekid ad vera a sléttu,
stoougu yfirbordi & svaedi sem er laust vid eldfim efni.

* Notkun afengis, lyfsedilsskyldra lyfja eda lyfja an lyfsedils
getur dregé ur getu neytandans til ad setja teekid rétt
saman eda nota pad & truggan hatt.

* Tilad komaiveg fyrirraflost skal aftengjarafmagnssndruna
og fjarlaegja rafmagnsstyringuna &dur en hitaelementio er
fjarlaegto? grillid hreinsad. Aldrei ma dyfa rafmagnsstyringu
eda hitaelementi i vokva.

o Ekki dyfa taekinu i vatn til hreinsunar

. I%gi nota petta taeki &sému ras og onnur haspennukntin
tax.

A

o Ekki er haegt ad slokkva fitubruna med pvi ad loka lokinu.
Petta taeki er vel loftraest af dryggisastaedum.

* EKKi skilja taekid eftir eftirlitslaust &medan matarleifar eru
brenndar af. Ef taekid hefur ekki verid hreinsad reglulega
getur komid upp fitubruni sem getur skemmt véruna.

VARUD.

Notkun og 6ryggi framlengingarsndru

« Tiladnasem bestum grillarangri er ekki maglt med notkun
framlengingarsndru.

Til 6ryggis - Ef pa verdur ad nota framlengingarsnuru:

* Notid adeins utandyrasnuru sem er metin fyrir 13 amper
eda meira.

* Notadu stystu framlengingarsndru sem pdrf er & Ekki
tengja saman 2 eda fleiri framlengingarsnurur.

* Halda tengingum purrum og fra jordu.

« Latio snuruna ekki hanga yfir bordplotu eda annars stadar
bar sem born geta togad | hana eda dottid um hana.

Ekki ma farga pessu taeki med heimilissorpi. Pessari voru
verdur ad farga & vidurkenndum stad til endurvinnslu & raf-
og rafeindatagkjum. Med pvi ad safna og endurvinna trgan
hjdpar pa til vid ad spara nattruaudindir og tryggir a
vorunni sé fargad a umhverfisvaenan og heilbrigdan hatt.

89

CHARBROIL.EU



NOTKUN OG UMHIRDA

Fyrir fyrstu notkun grillsins:

 Harleegio allar umbUdir og merkingar af grillinu. Ekki nota beitt tdl til
ad fjarleegja limmidana.

 bvodu eldunargrind med volgu sapuvatni, skoladu og purrkadu
vandlega.

Fyrlr hverja notkun a grilli:
Notid grillid adeins a fostu og j6fnu yfirbordi til ad koma i veg fyrir ad
bad velti.

* Til ad koma i veg fyrir ad lekastraumsrofar heimilistaekisins losni,
haltu rafmagnstengi purru og notadu ekki adrar rafmagnsvérur &
somu ras.

« Athugadu fitubakkann til ad ganga 0r skugga um ad hann sé tomur
og sé festur undir afrennslisholuna.

« Til pess ad matur festist ekki vid eldun skal bera g6da hud af
greenmetjsoliu_eda greenmetisoliu i Udabrisa a eldunargrindina.

Kveikja a grilli:

 Geettu pess ad snuia styrieiningunni rangsaelis par til pad er i
stodunni ,slokkt*

« Stingdu rafmagnssnurunni i rétt jar6tengt, GFl-varid dttak. Ef nota a
framlengingarsndru, sja ,Notkun og dryggi framlengingarsndru®,

 Sntdu hnappnum réttseelis par til kviknar a visisljésinu.

« Ekki skal nota eldsneyti, svo sem kolakubba, med heimilisteekinu.

« Kol skal adeins nota med pessu teeki pegar pad er stillt &
kolastillingu.

MIKILVAG TILKYNNING

SMART E Electric grillid pitt krefst fullrar 13-amp tegundar G (16
amp gerd E/F er aeskileg) rafmagnsuttaks til ad virka & réttan hatt.
Ef pad er keyrt & lzegra straumUttaki/hringrasarrofa getur pad valdid
pvi ad grillid og/eda hringrésin stodvist.

Til ad koma i veg fyrir rafmagnsleysi:

¢ Melt er med utanhlss innstungu med hefdbundinni 16-ampa
rafras.

+ Taktu &Il 6nnur rafmagnsteeki Gr sambandi, eins og Utiljos, sem eru
kndin med Uttaki 16 amper rafrasar &dur en pu tengir grillio pitt.

Ef rafmagn fer af vid notkun:

« Finndu og taktu Or sambandi oIl dnnur rafmagnsteeki sem hafa
detta (t @ sama tima og endurstilltu rofann.

« Profadu ad nota annad rafmagnsittak, ef pad er i bodi.
Skodadu eigandahandbdkina til ad fa radleggingar um notkun
framlengingarsnuru.

Radferdu pig vid vidurkenndan rafvirkja ef dtslattarrofinn pinn
heldur &fram ad sla ut medan & notkun stendur.

Char-Bl%il :

A VARUD

Notid ekki beitt eda oddhvdss ahdld til ad prifa grillid.

Notid ekki slipiefni, ofnhreinsiefni, bursta Ur stéli eda malmi til ad
hreinsa holraesirif eda grill. Peir munu skemma hidina.

Skiptu adeins Ut skemmdum hlutum med Char-Broil vottudum
varahlutum. Ekki reyna ad gera vid skemmda hluti.

© HETTA

Ef eldur kemur upp skal taka grillid r sambandi og leyfa eldinum ad
fiara (t. Ekki nota vatn til ad slokkva eld i pessu eda ddru raftaeki.

Til ad koma i veg fyrir raflost skal aftengja rafmagnssnuruna &dur
en hitaelementid er fjarleegt og grillid hreinsad. Aldrei ma dyfa
rafmagnsstyringu eda hitaelementi i vokva.

Til ad koma i veg fyrir mdguleikann & bruna, vertu viss um ad grillid
sé keelt &dur en pu prifur rafmagnsstyringuna og hitaelementio.

Grillveisla:
« Til ad nd sem bestum arangri skaltu elda med lokid lokad til ad
vardveita hita og veita fullkomna eldun.
* Hitastigsskjar a stjornbordinu gefur til kynna eldunarhita inni i
grillinu.
« Stillingar styringar fyrir ymis matveeli eru hadar adsteedum
utandyra og persénulegri eldamennsku.

Slokkva a grillinu:
* Til ad sl6kkva & styringunni/grillinu, yttu & og haltu inni afltakkanum
i 3 sekundur par til skjarinn slekkur & sér.
* Taktu rafmagnssnuruna (r sambandi.

brif a rafmagnsstyringu og festingu fyrir
hitaelement:
* Hreinsadu styrihulstur med rékum kldt med mildu hreinsiefni eda
heitu sapuvatni.
 bad er ekki naudsynlegt ad prifa hitaelementid. Hins vegar ma
hreinsa festinguna med rékum kit med mildu hreinsiefni eda heitu
sapuvatni.
« burrkid rafmagnsstyringu og hitaelement fyrir notkun.

Hafa stjorn a eldsvoda vegna fitu:

Til ad adstoda vid ad hafa hemil & fitubruna skal gera eftirfarandi

vartdarradstafanir:

* Hreinsid alla fitu af grillinu; likur & eldsvoda aukast verulega vid
fitusdfnun.

* Snyrtid umfram fitu af kj6ti og notid sneidar af kjoti med minni fitu til
ad draga Ur likum a fitubruna.

o Ef uppgufun & sér stad vid eldun skal minnka stillinguna &
styringunni og loka lokinu.

 Ef blossinn blossar upp skaltu slékkva & styringunni og taka
rafmagnssndruna Ur sambandi.

* Hreinsadu endurskinspldtuna undir hitaelementinu ad minnsta kosti
einu sinni & arstid, oftar med mikilli notkun.
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NOTKUN OG UMHIRDA

Leidbeiningar fyrir uppkveikju med kolum
1. Harlaegdu hitunarrekki og eldunargrind med kéldu grilli. Sja mynd A.
2. Setjio kolabord i grillid. Sja mynd B.
3. Leggdu jafnt lag af kolum & kolabordid sem undirstddu fyrir molakolin:
Kolakubbar: hdmarksnotkun 0,5 kg: Hamark 0,9 kg.
4. Skiptu um eldunargrind og samraemdu visirinn vid C & bakhlidinni
fyrir kolaham. Sja mynd C.
5. Kveiktu stjiornandanum & “5” HIGH i 10 til 15 minGtur med lokinu
lokad.
6. Slokktu & stjornandanum.
7. Opnadu lokid og biddu i 5 mindtur pangad til kolin verda hvit &dur
en pdsetur mat a.
ATH: Grillid skal hitud upp og eldsneyti haldid rautt heitt i ad minnsta
kosti 30 minGtur &dur en fyrsta elda pinn.

A)

* Tegund eldsneytis: Grillkol og kolakubbar skulu
uppfylla stadbundnar kréfur. Ef engar slikar krofur
eru til stadar skal fylgja nyjustu krofum EN 1860-2
stadalsins.

+ Ekki nota rafmagn lengur en 15 minutur pegar kol
er notad.

« Notadu aldrei grillvokva, kerosin, bensin eda
alkohl til ad kveikja upp i kolunum.

* No tadu aldrei skyndiljos eda moldarkol i grillinu
pinu.

« Ekki ma nota annad eldsneyti svo sem ftré,
vidarkoggla, pappir eda kol.

* Byr jadu eingdngu & kolum med kolarekki sem rétt
er komid fyrir i eldhélfinu. Sja mynd B.

« VIDVORUN: Petta grillid verdur mjog heitt, ekki
hreyfa pad medan a notkun stendur.

+ VIDVORUN: Ekki nota innandyra!

« VIDVORUN: Ekki ma nota spritt eda bensin til
ad kveikja eda endurkveikja eld! Notadu adeins
kveikiefni sem uppfylla EN 1860-3 stadalinn!

* VIDVORUN: Haltu bérnum og geeludyrum i burtu.

8)

KOLEINOXIDHAETTA

Pad getur verid banveent ad brenna kol innandyra. Pau
gefa fra sér koleinoxid sem er lyktarlaust. Notadu ALDREI
kol innandyra, i 6kutsekjum eda tjéldum.

Uhar-Bl%il,

Radleggingar fyrir prif
 Pad er naudsynlegt ad prifa grillid eftir hverja notkun med kolum.
« Gakktu 0r skugga um ad alveg hafi slokknad i kolunum og ad grillid
hafi kdlnad nidur med fullneegjandi haetti adur en prif eru framkveemd.
« Harleegt kolakka og hreinsadu Ut alla 6sku.
Athugasemd: Eftir notkun getur kolakkinn mislitad. petta er edlilegt vid
notkun.
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8)

8)

Pegar slokkt virdist hafa i kolaeldi geta Obrunnar
eldgleedur geymt hita i allt ad 24 klukkustundir og ef
baer komast i snertingu vid ferskloft getur kviknad dveent

Til oruggrar notkunar teekisins og til ad fordast
alvarleg meidsli:

< Notkun &fengis, lyfsedilsskyldra lyfia eda lyfja an lyfsedils getur

i peim. Allar slikar eldglaedur utan vid eldhdlf grillsins
skapa haettu & eldsvoda og geta kveikt i eldfimu yfirbordi
eins og vidarpollum.

dregid Ur getu neytandans til ad setja teekid rétt saman eda nota
pad a éruggan hatt.

Pegar eldad er a taekinu verdur pad ad vera & jofnu, stéougu
yfirbordi og & sveedi sem er laust vid eldfim efni.

Ekki skilja teekid eftir eftirlitslaust. Haltu bdrnum og geeludyrum
alltaf fra teekinu.

Ekki hreyfa teekid pegar pad er i notkun.

Petta taeki er ekki eetlad til notkunar og eetti aldrei ad nota sem
hitara.

petta teeki verdur heitt medan & notkun stendur og eftir ad
henni lykur. Notadu einangrud ofnlok eda hanska og grillahdld
med |6ngum érmum til varar heitum flétum eda skvettum fra
eldunarvokvum.

Haltu sveedinu sem teekid er notad a hreinu og ekki i nalaegd vid
efni sem brenna.

prif & grillinu:

Umframbirgdir af brenndri fitu og matarleifum munu draga Ur

frammstddu grillsins. Til ad n& sem bestum arangri:

* Hreinsadu samsetningu og grind endurskinsplétunnar ad minnsta
kosti einu sinni & arstid, oftar med mikilli notkun.

* Bestur arangur feest med pvi ad bursta agnaséfnun nidur og i
gegnum afrennslisholu & botni grillsins.

« Notadu mild hreinsiefni eda heitt sapuvatn til ad skrubba yfirbord
endurskiknsplotunnar i medallagi med plast- eda virbursta.

* Hreinsid eldunargrindurnar reglulega med volgu sapuvatni eda
matarséda- og vatnslausn. Notid 6slipad reestiduft fyrir apreifanlega
bletti. Ef virbursti er notadur til ad prifa einhvern af eldunarfltum
grillsins skal gaeta pess ad engir lausir virar séu a eldunarflétunum
adur en grillad er notad. Ekki er meelt med pvi ad prifa eldunarflot
& medan grillid er heitt. Hreinsio ekki grindina med skofu, beittu toli
eda kittisspada.

* Ekki er meelt med pvi ad prifa eldunargrindurnar i upppvottavél.

Ad geyma grillid pitt

* Hreinsid eldunargrindina.

« Geymid grillio & éruggum stad gegn vedri eda undir grillhlif pegar
pad er ekki i notkun.

* Taktu grillid alltaf ir sambandi fyrir geymslu.

Haltu sveedinu sem eldad er & hreinu og lausu vid eldfim efni,
bensin og adra eldfima gufu og vokva.

Notid teekid adeins i vel loftraestu rymi.

A VARUD

 Ekki er haegt ad slokkva fitubruna med pvi ad loka lokinu. petta
teeki er vel loftraest af dryggisastaedum.

« EKki skilja teekid eftir eftirlitslaust a medan matarleifar eru brenndar
af. Ef taekio hefur ekki verid hreinsad reglulega getur komid upp
fitubruni sem getur skemmt voruna.

Oryggisabendingar

« Ftubakkann verdur ad setja inn i taekid og teema eftir hverja notkun.

« Efp0 att vid teekjavandamal ad strida, sja kaflann ,Villuleit".

« Hreinsid grillid oft, helst eftir hverja eldun. Ef virbursti er notadur til
ad prifa einhvern af eldunarflétum grillsins skal gaeta pess ad engir
lausir virar séu & eldunarflétunum adur en grillad er notad. Ekki er
meelt med pvi ad prifa eldunarflét & medan grillid er heitt.

Char-Bl%il :
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Matveeladryggi

Matveeladryggi er mjog mikilveegur pattur i pvi ad njéta eldunar
utandyra. Fylgdu eftifarandi fjorum grunnskrefum til ad halda
matveelum éruggum gegn skadlegum bakterium:

Hreinsa: bvoid hendur, ahold og yfirbord med heitu sapuvatni fyrir og
eftir medhéndlun & hrau kjéti og alifuglum.

Adskilja: Adskiljid hratt kjét og fuglakjét fra tilbdnum matveelum til ad
fordast krossmengun. Notadu hreint fat og &hdld pegar pu fiarlegir
eldadan mat.

Elda: Eldid kjot og fuglakjot vandlega til ad drepa bakteriur. Notadu
hitamaeli til ad tryggja réttan innri hita matveela.

Keela: Keelid tilbdin matveeli og afganga strax.

Hvernig & ad segja til um ad kjot sé naegilega
eldad?

« Kjét og fuglakjot sem eldad er i teekinu brdnast oft mjog hratt ad
utan. Notid adeins pidnad kjot og kj6thitameeli til ad ganga Ur skugga
um ad matveeli hafi nad éruggum innri hita og skerid i matveeli til ad
athuga hvort einkenni um fulla eldun sjist.

* Vid meelum med pvi ad maturinn sé ad minnsta kosti 40°F &dur en
hann er eldadur i taekinu pinu.

« Heill kjuklingur & ad na 165° F . Safi atti ad renna teer og hold eetti
ekki ad vera bleikt.

e Heegt er ad elda nauta-, kélfa- og lambasteikur, steikur og
svinakotelettur i allt ad 145° F med 3 mindtna hvild.

» ALDREI skal elda kjot eda alifugla ad hluta til og ljuka eldun seinna.
Elda mat alveg til ad eyda skadlegum bakterium.

« Notid kjéthitameeli til ad tryggja réttan innri hita matveela.

Char-Bl%il :

Réadlagt hitastig i matreidslu

Kj6thakk
Nautakjét, svinakjdt, kalfakjét, lamb . . . . . ... .. 71°C 160°F.
Kalkann, kjdklingur . . . ... ... ... L 71°C 160°F
Ferskt nautakjot, kalfakjét, lambakjot
Medalsteikt . . . . . ... ... . 63°C 145°F
(14tid standa i 3 minCtur &dur en skorid er)

Molungs . . ... 71°C 160°F
Velsteikt . .. ........... .. .. ... ... 77°C170°F
Alifuglakjot
KjGklingur og Kalkdnn, heill. . . . .. ......... 74°C 165°F
Hlutar alifuglakjots . . . .. .............. 74°C 165°F
Anda-og Geesakjot . ... .............. 74°C 165°F
Ferskt svinakjot
Medalsteikt. . . .. ... .. ... ... ... 63°C 145°F

(14tid standa i 3 minCtur adur en skorid er)
Molungs . . ... ... .. 71°C 160°F
Velsteikt . .. ............... ... ... 77°C170°F
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DULEZITE
BEZPECNOSTN|
INFORMACE

BEZPECNOSTNIi SYMBOLY

Pro zddraznéni kritickych a dleZitych informaci jsou v této
uzivatelskeé prirucce pouzivany pojmy NEBEZPECI, VAROVANI a
UPOZORNENI. Prectéte si tato prohlaSeni a dodrzuijte je, abyste
zajistili bezpecCnost a pfedesli Skodam na majetku.

Pojmy jsou definovany nize.

&\ UPOZORNENI

UPOZORNENI: Oznacuje potencialné nebezpecnou
situaci nebo nebezpeCnou praxi, ktera, pokud se
ji nevyhnete, mize mit za nasledek drobné nebo
stfedné zavazné zranéni.

@) VAROVANI

VAROVANI: Oznaduje potencialné nebezpecnou
situaci, kterd, pokud se ji nevyhnete, muze mit za
nasledek smrt nebo vazné zranéni.

€ NEBEzPECI

NEBEZPECI: Oznaduje bezprostfedné nebezpeénou
situaci, kterd, pokud se ji nevyhnete, bude mit za
nasledek smrt nebo vazné zranéni.

Uhar-Bl%il,

POUZE PRO VENKOVNI POUZITI

1. Pouze pro venkovni pouZiti.

2. NepouZivejte uvnitf nebo pro komeréni vafeni.

3. Spotfebi€ pouZivejte pouze v dobfe odvétraném
prostoru.

@) VAROVANI

1.V blizkosti tohoto nebo jakéhokoli jiného grilu
neskladujte ani nepouzivejte benzin nebo jiné
hoflavé kapaliny nebo pary.

INSTALATOR/SESTAVOVATEL:

Nechte tento navod spotrebiteli.
SPOTREBITEL:

Uschovejte tento navod pro budouci pouziti.

Za sestaveni, instalaci a udrzbu grilu je odpovédny
sestavovatel/maijitel.

Otazky:

Mate-li dotazy béhem sestavovani nebo pouzivani
tohoto grilu, kontaktujte svého mistniho prodejce.

94

CHARBROIL.EU



PRO VASI| BEZPECNOST - PRED POUZITIM VASEHO GRILU

¢) VAROVANI ¢) VAROVANI
» Tento navod k obsluze obsahuje ddlezité informace bytovém komplexu. Pokud je to povoleno, pouzivejte venku
nezbytné pro bezpetné pouzivani pistroje. v prizemi ve vzdalenosti minimalné 60 cm od zdi a zabradli.

o Pretéte si a dodrzujte vSechna bezpecnostni prohladeni Nepouzivejte na balkonech nebo pod nimi
navod k sestaveni a pokyny k pouzivani a péci pfedtim, ne UCHOVEJTE TYTO POKYNY
zalnete vafit. NedodrZzeni veSkerych pokynl vyrobce muze x o
vést k vaznému osobnimu zranéni a/nebo poskozeni majetku. Bezwpecnvcl)s'tryl tlp){ Y e
* Pii pouzivani spotrebice je nutné vlozit zasobnik na tuk a

» Tento spotfebiC vyhovuje technickym normam a bezpecnost- wyprazdnitjej po kazdém pousit,

nim poZadavkum na elektrické spotfebice. Pokud mét ebit b Hdndte do gast
MOZNY URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM oKud mafe se spotrebicem probiem, nahiednete do cast
,Odstrafiovani problému".

) 5‘?&&_32"106%33{/6 je urcen pro: 220-240 V, 9,1 A, 50-60 Hz, . G gistéte casto, pokud mozno po kazdém vareni. Je-li k

X N ) o L o Cisténi Casti grilu pouzivan kartacek se Stétinami, ujistéte se

) Jﬁ’sftlﬁz?ej;[ﬁ ggygdeukséa}?nugr?g\’/itk)’/tr%r?)c:pt?cﬁé\?{'/nrr?%?:)L? dfmc?éa(?g)ng pfe grilovanim, Ze na vamych plochach nezdistaly volné $tétiny.

e NedoporuCuije se Cistit varné plochy, je-li gril stale horky.
maximalnim 30 mA.

* Pravidelné kontrolujte napéjeci kabel, zda neni poSkozeny
nebo opotfebovany. Kabel nepouZivejte, je-li poskozeny. OBLAST NAD

« Kabel musi byt nahrazen speciélnim kabelem nebo sestavou GRILEM UDRZUJTE
dostupnou od vyrobce nebo jeho servisniho zastupce. PRAZDNOU!

* Podkozenou Cast (Casti) vymérujte pouze za nahradni dily
dodavané spolec¢nosti Char-Broil. NepokouSejte se opravit
poskozené dily.

« V pfipadé pozaru otoCte ovlada¢ do polohy VYPNUTO, odpojte
gril ze zésuvky a nechte ohef dohofet.

* K haSeni pozaru v tomto nebo jiném elektrickém spotrebiCi
nepouzivejte vodu.

« Aby se zabranilo moznosti popaleni ujistéte se, ze gril vychladl
pied tim, nez odstranite a/nebo budete Cistit elektricky ovladac
a topné téleso. Tento produkt neupravujte.

* PouZivejte spotiebi€ pouze tak, jak je uvedeno v tomto manualu.

* NepouZzivejte v oblasti, kde se prochazi a hrozi riziko zakopnuti
pes kabel.

« Tento spotfebi¢ mize byt pouZivan détmi ve véku od 8 let a
starSimi a osobami se snizenymi fyzickymi a smyslovymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti, pokud
jsou pod dohledem nebo byly pouceny o pouzivani spotfebice
bezpecnym zplsobem a rozuméji rizikdm s tim spojenym.

« Dé&ti si nesméji hrat se spotfebicem. Cisténi a idrzba by nemély
byt provadény détmi bez dozoru.

e Tento gril neni zamyslen jako ohfiva a nemél by tak byt
pouzivan.

* Obyvatelé byti: U spravy domu zjistéte pozadavky a pozami
pfedpisy tykajici se pouzivani plynového grilu ve vaSem

60 cm ~y

60 cm

Char-Bl%iL
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DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pfi pouZivani elektrickych spotiebicl je tfeba vzdy dodrzovat
zakladni bezpecnostni opatfeni, vCetné nasledujicich:

PRECTETE SI VSECHNY POKYNY

* Nedotykejte se horkych povrchi nechranényma rukama. K
ovladani pouzivejte dodané rukojeti a knofliky.

* Pro ochranu pfed urazem elektrickym proudem neponofu-
jte kabel, zéstrék?/, ovladac nebo topneé téleso do vody nebo
Jakékoli jiné kapaliny.

» Nenechavejte spotebiC bez dozoru.

* Kdyz je spotiebiC pouzivan détmi nebo v ie(zjich blizkosti, je
nutny peclivy dohled. Déti a domaci zvifata vzdy udrZujte mimo
dosah spotfebice.

« Tento spotfebiC neni hracka.

« Nikdy nenechavejte gril bez dozoru, kdyz je ZAPNUTY.

. V¥]téhnéte zastrCku ze zasuvky, kdyZ jej nepouzivate a pred
jeho pfemisténim nebo Cisténim.

* Pfed nasazenim nebo sejmutim dili nechte vychladnout.
Neprovozujte spotfebi¢ s poskozenou $filrou nebo zastrckou

nebo poté, co spotiebiC nefungoval nebo byl jakymkoliv
zplisobem poSkozen.

« Pouziti pfisluenstvi, které neni doporuceno vyrobcem
spotfebice, muze zplsobit zranéni. PouZivejte pouze prislusen-
stvi doporucené vyrobcem.

. NenechéveLte kabel viset pfes okraj stolu nebo pultu ani se
dotykat horkych povrchd.

* Nepouzivejte spotfebi k jinému nez uréenému pouZiti. Tento
spotfebi¢ neni zamyslen jako ohfivac a nikdy by tak nemél byt
pouzivan.

* Abyste zabranili postfikani grilu vodou nebo padu grilu do vody,
nepouiive#te gril v okruhu 3 metri od bazénu, jezirka nebo jiné
vodni plochy.

» Uchovavejte gril a elektricky oviadac vZdy v suchu a mimo dést.

« UdrZujte elektrické zastrCky suché a nikoli na zemi.

« K Cisténi produktu nepouzivejte vodu nebo jiné tekuté spreje,
tavr;li byste nejprve odpajili elektricky ovlada¢ a vyjmuli topné
éleso.

» NEPOUZIVEJTE DREVENE UHLI. Dojde ke vzplanuti

dfevéného uhli a gril neni urcen pro drevéne uhli. Ohen vytvori
nebezpecnou situaci a poskodi gril.

« VAROVANI: V tomto spotfebici se nesmi pouzivat dievéné uhli
nebo podobna hoflava paliva.

* Tento spotfebi¢ bude béhem pouziti a po ném horky. Pouzivejte
izolované chiiapky nebo rukavice a grilovaci nacini s dlouhou
rukojeti na ochranu pred horkymi povrchy nebo postfikanim
tekutinami z vareni.

« Béhem pouzivani nepouzivejte ani neskladujte benzin, petrolej

Char-Bl%iL

nebo iijné hoflavé kapaliny do vzdalenosti 7 metrt od tohoto
grilu. Udrzujte prostor okolo spotfebice volny a bez hoflavych
materiall.

* Nepfemistujte spotfebiC, kdyZ je pouZivan.

» Pfi vafeni musi byt spotfebi¢ na rovném a stabilnim povrchu v
oblasti bez hoflavych materiald.

o UzZivani alkoholu, léki na pfedpis nebo volné prodejnych léki
mUze zhorsit schopnost spotfebitele spotiebié spravné sestavit
nebo bezpetné obsluhovat.

* Abyste predesli Urazu elektrickym J)roudem, pred vzjmutim
topného télesa a Cisténim grilu odpojte elektricky kabel a
vyjméte elektricky ovladaC. Nikdy neponofujte —elektricky
ovladac nebo topné téleso do kapaliny.

« Pri Cisténi neponofujte spotrebi¢ do vody.

* NepouZivejte tento spotfebiC ve stejném obvodu jako jiné
spotebice s vysokym vykonem.

A

« UhaSeni vzplanuti tuku uzavienim vika neni mozne. Tento
spotfebiC je z bezpecnostnich divodu dobfe odvétrany.

« Pri spalovani zbytkd potravin nenechavejte spotiebic bez

UPOZORNENI

dozoru. Pokud neni spotfebic Bravidelné ¢istén, muze dojit ke
vzniceni tuku, které mlze vyrobek poskodit.

Pouziti prodluzovaciho kabelu a bezpecnost

* Pro co nejlepsi vykon grilu se nedoporucuje pouzivat prodiuzo-
vaci kabel.

|I:rob ;/aéi bezpecnost - pokud musite pouzit prodluzovaci
abel:

* PouZivejte pouze kabel venkovniho typu dimenzovany na 13
ampér nebo vice.

* Pouzijte nejkratsi poiadovang prodluzovaci kabel. Nespojujte 2
nebo vice prodluZovacich kabel( dohromady.

« Udrzujte spoje suché a nikoli na zemi.

* Nenechavejte kabel viset pres okraj desky stolu nebo jiné pred-
méty, kde by za néj mohly zatdhnout nebo o néj zakopnout déti.

Tento vyrobek nesmi byt likvidovan spolecné s domovnim
odpadem. Tento vyrobek musi byt zlikvidovan na autorizovaném
misté pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Sberem
a recyklaci odpadu pomahate Setfit Efirodm zdroje a zajistujete,
aby byl vyrobek zlikvidovan ekologicky a zdravotné nezavadnym
zZpusobem.
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Pfed prvnim pouzitim grilu:
¢ Odstraite z grilu vSechny obaly a prodejni Stitky. K odstranéni nalepek
nepouZivejte ostré nastroje.
* Grilovaci rost omyjte teplou mydlovou vodou, oplachnéte a diikladné osuste.

Pfed kazdym pouzitim grilu:

+ Gril pouzivejte pouze na pevném a rovném povrchu, aby se neprevrail.

Abyste zabranili vypnuti domacich jisticu, udrzuite elektricky ovladac v suchu a
nepouZivejte jiné elektrické produkty ve stejném obvodu.

Zkontrolujte zasobnik na tuk, abyste se ujistili, Ze je prazdny a je namontovan
pod vypoustécim otvorem.

Pro vafeni bez pfichytavani naneste na grilovaci rost dikladnou vrstvu
rostlinného oleje nebo spreje na bazi rostlinného oleje.

Zapnuti grilu:

* Ujistéte se, Ze elektricky oviadac je zcela otoCen proti sméru hodinovych
ruciek do polohy VYPNUTO (OFF).
Zapojte napajeci kabel do fadné uzemnéné zasuvky chranéné GFI. Pokud
je nutné pouzit prodiuzovaci kabel, pfectéte si ¢ast ,PouZiti prodiuzovaciho
kabelu a bezpeénost".
Otoéte knoflik po sméru hodinovych ruicek - kontrolka by se méla rozsvit.
Palivo, jako jsou brikety z uhli, se s timto spotfebi¢em nesmi pouZivat.
Uhli je uréeno k pouZziti pouze v rezimu ,uhli“,

DULEZITE OZNAMENI

Aby vas elektricky gril SMART E spravné fungoval, vyzaduje pinou
13ampérovou elektrickou zasuvku typu G (preferovan je 16ampérovy typ E/F).
Provoz na zasuvceljistiCi s niz§im proudem mize zplsobit vypnuti grilu a/
nebo obvodu.
Abyste zabranili ztraté napajeni:
+ Je doporuéena externi zasuvka se standardnim 16ampérovym jisticem.
+ Pfed zapojenim grilu odpojte vSechna ostatni elektricka zafizeni, jako jsou
terasové svétla, napéjena 16ampérovym jisticem vnéjsi zasuvky.
Pokud béhem pouzivani dojde k vypadku napajenti:
+ Identifikujte a odpojte vSechna dalsi elektricka zafizenl, ktera ztratila napajeni
ve stejnou dobu a resetuite jistic.
¢ Zkuste pouZit jinou elektrickou zasuvku, pokud je k dispozici. Nahlédnéte
do svoji uZivatelské pfirucky ohledné doporu¢eného pouZiti prodiuZovacich
kabeld.
Pokud vas jisti¢ i nadale vypina béhem pouzivani, porad'te se s kvalifikovanym
elektrikarem.

Char-Bl%il :

&\ UPOZORNENI

K Cisténi grilu nepouzivejte ostré nebo Spicaté nastroje.

K Cisténi porcelanovych rostd nebo téla grilu nepouzivejte abrazivni
CistiCe na trouby, ocelovou vinu nebo kovové kartace. PoSkodi
povrchovou Upravu.

Poskozené dily vyméfujte pouze za certifikované néhradni dily
Char-Broil. Nepokou3ejte se opravit poSkozené dily.

© NEBEZPECI

V pfipadé poZaru odpojte gril ze zasuvky a nechte ohef dohofet.
K haSeni poZaru v tomto nebo jiném elektrickém spotiebici
nepouzivejte vodu.

Abyste predesli Urazu elektrickym proudem, pfed vyjmutim topného
télesa a Cisténim grilu odpojte elektricky kabel. Nikdy neponofujte
elektricky ovlada¢ nebo topné téleso do kapaliny.

Abyste pfedesli moznosti popaleni, ujistéte se, Ze gril je vychladly
pred ¢isténim elektrického ovladace a topného télesa.

Grilovani:
* Pro dosazeni co nejlepsich vysledkl vafte se zavienym vikem,
aby se udrzela teplota a bylo zajisténo kompletni uvafeni.
* Zobrazeni teploty na ovladadi indikuje teplotu vafeni uvnitf grilu.
« Nastaveni ovladage pro r(izné potraviny zavisi na venkovnich
podminkach a osobnich preferencich tykajicich se vareni.

Vypnuti grilu:
* Chcete-li ovladac/gril vypnout, stisknéte a podrZte tlagitko napajeni
po 3 sekundy, dokud se displej nevypne.
* Odpojte kabel ze zasuvky.

Cisténi elektrického ovladaée a drzaku

topného télesa:

* Ocistéte krabicku ovladace otfenim vihkym hadfikem s pouZitim
jemného Eisticiho prostfedku nebo horké mydlové vody.

« Topné téleso neni nutné Eistit. Drzak prvku vSak Ize Eistit vihkym
hadfikem s pouzitim jemného disticiho prostfedku nebo horké
mydlové vody.

* Pfed pouZitim elektricky ovladac a topné téleso vysuste.

Zvladnuti vzplanuti tuku:
Chcete-li pomoci pfi zvladnuti vzplanuti tukl, pouZijte nasledujici
opatfeni:
Udrzujte gril bez tuku; pravd&podobnost vzplanuti je znatné
zvySena nahromadénim tuku.
Odstrarite pfebyteCny tuk z masa a pouZivejte méné tucné kusy
masa za U¢elem snizeni moznosti vzplanuti tukd.
Pokud béhem vafeni dojde ke vzplanuti, sniZte nastaveni ovladate
a zavfete viko.
Pokud vzplanuti pokraduje, vypnéte ovlada¢ a odpojte napajeci
$ndru.
Viycistéte sestavu odrazné desky pod topnym télesem alespori
jednou za sezonu, Castéji pfi intenzivnim pouzivani.
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Pokyny k zapalovani briket

1. Pfi studeném grilu odstrarite ohfivaci rot i rodt na vafeni. Viz

obrazek A.
2. Umistéte rost na uhli do grilu. Viz obrézek B.
3. Polozte jednu vrstvu uhli na ro8t na uhli; pro kusové uhli: max. 0,5
kg; pro brikety: max. 0,9 kg.
4. Vratte rost na vareni a nastavte indikator na C na zadnim panelu pro
rezim uhli. Viz obrazek C.
5. Otocte ovladaé na ,5* (HIGH) na 10-15 minut s pfiklopenym vikem.
6. Ovlada¢ vypnéte (OFF).
7. Oteviete viko a pockejte 5 minut nebo do doby, kdy brikety zbélaji.
Teprve potom pridejte potraviny.
POZNAMKA: Barbecue tfeba zahfat a palivo udrzuje red hot po dobu
alespori 30 minut pfed vasi prvni kuchare.

8)

* Druh paliva: Pouzivejte kusové uhli a brikety, které
spliiuji mistni pozadavky. Pokud mistni pozadavky
nejsou stanoveny, pouzijte palivo vyhovujici normé
EN 1860-2.

* Nepouzivejte elektricky rezim déle nez 15 minut pfi
pouziti uhli.

« K zapaleni briket nikdy nepouzivejte podpalovaci
kapalinu, petrolej, benzin ani alkohol.

* Nikdy v grilunepouzivejte uhlis rychlym zapalovanim
ani kusové uhli.

* Nepouzivejte jiné palivo, jako je drevo, drievéné
pelety, papir nebo uhli.

* Uhli zapalte pouze, pokud je rost na uhli spravné
umistén v ohnisti. Viz obrazek B.

* VAROVAN: Tento gril se pfi pouzivani velmi zahfiva
- béhem provozu s nim nemanipulujte.

* VAROVAN: Nepouzivejte v interiéru!

* VAROVAN: Nepouzivejte lih ani benzin k rozdélavani
nebo opétovnému zapalovani ohné! Pouzivejte
pouze podpalovace, které vyhovuji normé EN 1860-
3!

« VAROVAN: Drzte déti a domaci zvifata v bezpeéné
vzdalenosti.

8)

RIZIKO VZNIKU OXIDU UHELNATEHO

Hofici brikety ve vnitfnich prostorach vas mohou zabit.
Viylu€uji oxid uhelnaty, ktery je bez zépachu NIKDY
nespaluijte brikety uvniti domacnosti, vozidel nebo stand.

Char-Bl%il :

Doporucené ¢isténi
« Gril vyCistéte po kazdé, kdyz na ném pouzijete brikety.
« Pred CiSténim se ujistéte, ze je uhli zcela spalené a jednotka zcela

vychladla.

« QOdstrarite roSt na uhli a vyCistéte veSkery popel.
Poznamky: Po pouziti miize ro$t na uhli zhnédnout nebo zménit barvu
B&hem provozu je to b&Zné.

CHARBROIL.EU



POUZIVANI A PECE

8)

8)

Jakmile se brikety zdaji vyhofelé, mohou uhliky doutnat
jesté 24 hodin a na Cerstvém vzduchu mohou neéekané
vzplanout. Takove uhliky mimo plamenici grilu pfedstavuji
riziko vzniku poZaru a mohou zazehnout hoflaveé povrchy
jako drevéné desky.

Cisténi vaseho grilu:

Nadmérné nahromadéni pfipaleného tuku a kousk( potravin snizi

vykon grilu. Pro dosaZeni optimélniho vykonu:

* Vycistéte sestavu odrazné desky a rdm alespori jednou za sezénu
a Castgji pfi intenzivnim pouZivani.

* Nejlepsich vysledkli dosahnete smetenim nahromadénych ¢astic
smérem dold a vypoustécim otvorem na dné grilu.

» Pomoci jemného Eisticiho prostifedku nebo horké mydlové vody
mirné vydrhnéte povrch sestavy odrazné desky kartdCkem s
plastovymi nebo mosaznymi Stétinami.

» Rosty na vafeni pravidelné Cistéte teplou mydlovou vodou nebo
roztokem jedlé sody a vody. Na odolné skvrny pouZijte neabrazivni
Cistici praSek. Pokud je k Cisténi grilovacich povrchd pouzivan
kartaCek se Stétinami, ujistéte se pfed grilovanim, Ze na povrchu
grilu nezlstaly volné Stétiny. NedoporuCuje se Cistit grilovaci
plochy, kdyZ je gril horky. Nedistéte grilovaci rost 8krabkou, ostrym
nastrojem nebo stérkou.

 Nedoporuéuje se €istit grilovaci roSty v my&ce na nadobi.

Uskladnéni grilu:
* Vycistéte grilovaci rost.
* Gril skladujte na misté chranéném proti povétrnostnim vlivim nebo
pod krytem na grilu, kdyZ neni nepouZzivan.
* Pred uskladnénim gril vZdy odpojte.

Bezpecénostni tipy

 Z&sobnik na tuk musi byt vioZen do spotfebiCe a poté vyprédzdnén
po kazdém pouziti.

e Pokud méte se spotfebiCem problém, nahlédnéte do C&asti
,Odstrafiovani problému”.

* Gril Cistéte Casto, nejlépe po kazdém vafeni. Pokud je k Cisténi
grilovacich povrchii pouzivan kartdCek se Stétinami, ujistéte
se, ze na povrchu grilu nezistaly pred grilovanim volné Stétiny.
Nedoporucuje se Cistit grilovaci plochy, kdyZ je gril horky.

Char-Bl%il :

Pro bezpecné pouzivani vaseho spotrebice a prevenci
vazného zranéni:
 Uzivani alkoholu, 1ékd na predpis nebo volné prodejnych léku
mlZe zhorsit schopnost spotiebitele spotfebi¢ spravné sestavit
nebo bezpe€né obsluhovat.

« Pfi vafeni musi byt spotfebi¢ na rovném a stabilnim povrchu v
oblasti bez hoflavych material(i.

» Nenechévejte spotfebi¢ bez dozoru. Déti a doméci zvifata vZdy
udrzujte mimo dosah spotfebice.

« Nepremistujte spotfebic, kdyz je pouzivan.

« Tento spotfebiC neni zamySlen jako ohfivac a nikdy by tak nemél
byt pouzivéan.

« Tento spotfebi¢ bude b&hem pouziti a po ném horky. Pouzivejte
izolované chriapky nebo rukavice a grilovaci nacini s dlouhou
rukojeti na ochranu pfed horkymi povrchy nebo postiikanim
tekutinami z vafeni.

« Udrzujte prostor okolo spotfebie volny a bez hoflavych materiall.

« UdrZujte prostor okolo spotfebice Cisty a bez hoflavych materiall,
benzinu a jinych hoflavych par a kapalin.

« Spotfebi¢ pouzivejte pouze v dobfe vétraném prostoru.

£\ UPOZORNENI

 HasSeni vzplanuti tuku uzavfenim vika neni mozné. Tento spotiebic
je z bezpecnostnich divodd dobfe odvétrany.

« PFi spalovani zbytk( jidla nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.
Pokud neni spotfebi¢ pravidelné Cistén, mize dojit ke vzniceni
tuku, coZz mdze vyrobek poskodit.
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Bezpecénost potravin

Bezpecnost potravin je velmi dllezitou souasti vychutnani si zaZitku
z vareni venku. Abyste ochranili potraviny pfed Skodlivymi bakteriemi,
dodrZujte tyto Ctyfi z&kladni kroky:

Omyvejte: Pfedtim a po manipulaci se syrovym masem a driibezi si
umyjte ruce, oplachnéte nacini a povrchy horkou mydlovou vodou.
Oddélujte: Oddélujte syrové maso a driibez od potravin uréenych
k pfimé spotfebé, abyste zabranili kiizové kontaminaci. Pfi vyjiméani
vafenych potravin pouZivejte Cisty talif a nacini.

Vaite: Maso a drlbez dikladné povaite, abyste zabili bakterie.
Pouzivejte teplomér pro zajisténi spravné vnitni teploty potravin.
Chlad'te: Pripravené potraviny a zbytky ihned chladte.

Jak zjistit, zda je maso dikladné propecené

* Maso a dribeZ peCené ve spotfebici ¢asto zvenku velmi rychle
zhnédnou. PouZivejte pouze rozmrazené maso a teplomér na
maso, abyste se ujistili, Ze jidlo dosahlo bezpe¢né vnitini teploty, a
nakréjejte je, abyste zkontrolovali vizualni znamky propeceni.

« Doporucujeme, aby jidlo pfed vafenim ve spotfebiéi.

« Cela driibez by méla dosahnout 165° F. Stava by méla vytékat ¢ira
a maso by nemélo byt riZzové.

» Hovézi, teleci a jehnéci steaky, peCené a veprové kotlety Ize uvafit
na 145°F a nechat 3 minuty odstat.

« NIKDY maso nebo drlibez nevarte ¢astecné a vareni nedokonéuijte
pozdgji. Jidlo zcela uvarte, abyste zniCili Skodlivé bakterie.

 PouZijte teplomér na maso, abyste zajistili spravnou vnitfni teplotu
potravin.

Char-Bl%il :

Doporucéené vnitini teploty vareni

Mleté maso
Hovézi, vepfové, teleci, jehnéci . . . . . ... .. 71°C 160°F
Kriti, kufe. . . . ... ... .. L 71°C 160°F
Cerstvé hovézi, teleci, jehnééi
MediumRare . . . . . ... ... ... ... ... 63°C 145°F
(pfed krajenim nechte stat 3 minuty)

Medium. ... ................... 71°C 160°F
WellDone. . . . ....... ... ... .... 77°C 170°F
Dribez
Kufe akrita,celé. . . ... ............ 74°C 165°F
Drlbezikousky. . . . ... ............ 74°C 165°F
Kachnaahusa .. ................. 74°C 165°F
Cerstvé veprové maso
MediumRare . . . . . ... ... ... ... ... 63°C 145°F

(pfed krajenim nechte stat 3 minuty)
Medium .. ........ ... . ... ... . 71°C 160°F
WellDone . . ........ ... ... .... 77°C 170°F
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INFORMATII IMPORTANTE
PRIVIND SIGURANTA

SIMBOLURI REFERITOARE LA
SIGURANTA

Mesajele PERICOL, AVERTIZARE si ATENTIE sunt folosite in acest
manual de utilizare pentru a sublinia diverse informatii importante.
Pentru siguranta dvs. si pentru a preintdmpina daunele materiale,
cititi si respectati aceste atentionari.

Mai jos, gasiti definitia fiecareia dintre aceste atentionari.

& ATENTIE

ATENTIE: Acest mesaj indica o situatie sau o procedura
de lucru potential periculoasa care trebuie evitata. In caz
contrar, poate provoca vatamare minora sau moderata.

{) AVERTIZARE

AVERTIZARE: Acest mesaj indica o situatie potential
periculoasa care trebuie evitata. In caz contrar, poate
provoca decesul sau vatamare grava.

€ rericOL

PERICOL: Acest mesaj indica o situatie periculoasa
iminentad care trebuie evitata. In caz contrar, poate
provoca decesul sau vatamare grava.

Uhar-Bl%il,

EXCLUSIV PENTRU UTILIZARE IN EXTERIOR

1. Exclusiv pentru utilizare in exterior.

2. Anu se utiliza in interior sau pentru gatit in
scopuri comerciale.

3. Folositi gratarul numai in spatii bine ventilate.

Q AVERTIZARE

1. Nu depozitati si nu folositi lichide sau gaze
inflamabile (de ex., benzind) in apropierea unui gratar.

PERSOANA CARE INSTALEAZA/ASAMBLEAZA
Lasati acest manual consumatorului.
CONSUMATOR:

Pastrati manualul pentru consultare ulterioara.

Responsabilitatea pentru asamblarea, instalarea si
intretinerea gratarului ii revine persoanei care se ocupa
de asamblare/proprietarului.

Intrebari:

Daca aveti intrebari pe parcursul asamblarii sau utilizarii
gratarului, contactati comerciantul.
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PENTRU SIGURANTA DVS. - INAINTE DE UTILIZAREA GRATARULUI

¢) AVERTIZARE

¢) AVERTIZARE

Acest manual de instructiuni contine informatii importante nece-
sare pentru utilizarea in siguranta a gratarului.

Inainte de a asambla si a folosi produsul, cititi si respectati toate
instructiunile privind siguranta, instructiunile de asamblare, de
utilizare si intretinere. Nerespectarea tuturor instructiunilor produ-
catorului poate duce la vatamare fizica grava si/sau daune mate-
riale.

Acest aparat respecta standardele tehnice si normele de sigu-
rantd pentru aparate electrice.

PERICOL DE ELECTROCUTARE

* Acest gratar nu a fost conceput ca mijloc de incalzire si este inter-

zisa folosirea sa in acest scop.

« Pentru persoanele care locuiesc intr-un apartament: Consul-

tati administratia pentru a afla care sunt cerintele si regulile PSI
cu privire la utilizarea unui gratar cu gaz in cladire. Daca este
permis, folositi grétarul in exteriorul cladirii, la sol, cu o distanta
de 60 cm fata de ziduri sau garduri. Nu folositi grétarul pe sau
sub un balcon.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

Sfaturi privind siguranta

* Recipientul pentru grasime trebuie sa fie montat la gratar si golit
dupa fiecare utilizare.

+ Dacd aveti o problema cu aparatul, consultati ,Probleme si solutii".

« Curatati gratarul frecvent, de preferintd dupa fiecare utilizare.

« Caracteristici tehnice: 220-240 V, 9,1 A, 50-60 Hz, Putere gene-
rata: 2100 W

* Aparatul se va conecta intotdeauna la o priza cu impamantare,
protejatd cu siguranta de maximum 30 mA.

Verificati periodic cablul de alimentare pentru a depista eventu-
ale defecte sau deteriorari. Daca acesta prezinta defecte, nu il
folositi.

Cablul de alimentare trebuie inlocuit cu un cablul sau ansamblu
special, oferit de producator sau de centrul de service autorizat.

Componentele defecte trebuie inlocuite exclusiv cu piese de

Daca se foloseste o perie abraziva pentru curatarea suprafetelor
de gatire, aveti grija sa nu raména vreun fir de par pe aceste
suprafete inainte de gatire. Nu se recomanda curatarea
suprafetelor de gatire cét timp gratarul este fierbinte.

schimb Char-Broil originale. Nu incercati sa reparati componen- SPAJIUL DE DEASUPRA
tele defecte. ' ’ * GRATARULUI TREBUIE
N . o , e SA FIE LIBER!

* In cazul izbucnirii fldcarilor, aduceti butonul de comanda in pozi-

tiaOFF (Oprit), deconectati cablul de alimentare al gratarului de
la priza si asteptati ca focul sd se stinga. Nu folositi apa pentru a
stinge un incendiu provocat de acest gratar electric sau orice alt
aparat electric.

Pentru a evita pericolul arsurilor, asteptati ca grata-
rul sa se raceasca complet inainte de a demonta si/sau
curata butonul de comanda sau elementul de incalzire.
Nu aduceti niciun fel de modificari acestui produs.

Folositi acest produs exclusiv pentru scopurile descrise in manual.

Nu folositi produsul intr-un spatiu cu trafic intens, unde cineva se
poate impiedica de cablul de alimentare.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii in varsta de peste 8 ani
si de catre persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau care nu au experienta si cunostintele necesare numai
daca se asigura supravegherea sau instruirea acestora in privinta
utilizarii aparatului in conditii de siguranta, iar acestia inteleg
riscurile implicate.

Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul. Se interzice efectu-

area operatiunilor de curatare si intretinere de catre copii nesu-
pravegheati.

Char-Bl%iL
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PENTRU SIGURANTA DVS. - INAINTE DE UTILIZAREA GRATARULUI

NOTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

Cand folositi aparate electrice, trebuie s respectati cateva masuri de
precautie elementare, printre care:

CITITI INSTRUCTIUNILE iN TOTALITATE

Nu atingeti suprafetele fierbinti cu mainile neprotejate. Folositi
ménerele si butoanele prevazute pentru exploatarea aparatului.

+ Pentru a preveni pericolul electrocutarii, nu scufundati in apa sau
alte lichide cablul de alimentare, stecherele, butonul de comanda
sau elementul de incalzire.

Nu lasati aparatul nesupravegheat.

+ Utilizarea aparatului de catre copii sau in apropierea acestora
necesita supraveghere stricta. Nu permiteti copiilor sau animalelor
sa se apropie de gratar.

* Acest aparat nu este o jucarie.

* Nu lasati niciodata gratarul nesupravegheat atunci cand este in
functiune, adica la pozitiaON (pornit).

» Deconectati cablul de la priza atunci cand doriti sa mutati sau sa
curatati gratarul.

* Inainte de a monta sau a demonta componente, asteptati sa se
raceasca. Nu folositi niciun aparat electric care are un cablu de
alimentare sau un stecher cu defecte ori dupa ce ati constatat orice
alte defecte ale aparatului.

+ Utilizarea de accesorii nerecomandate de catre producator poate
cauza vatamare fizica. Folositi numai accesorii recomandate de
producator.

* Nu pozitionati cablul in asa fel incat sa atdme peste marginea
mesei sau sd ajunga in contact cu o suprafata fierbinte.

* Respectati cu strictete destinatia de utilizare a produsului. Acest
aparat nu a fost conceput ca mijloc de incalzire si este interzisa
folosirea sa in acest scop.

+ Pentru a evita contactul cu apa, nu folositi gratarul la mai putin de 3
metri de un bazin, lac sau un curs de apa.

» Gratarul si butonul de comanda se vor feri in permanenta de ploaie
Si umezeala.

* Feriti stecherul de contactul cu solul si de umezeala.

» Pentru curatarea produsului, nu folositi apa sau un sprar cu lichid
fara a scoate din priza cablul de alimentare al controlerului electric
si a demonta elementul de incalzire.

+ NU FOLOSITI CARBUNI. Acest grétar nu a fost conceput pentru
carbuni. Carbunii aprinsi pot crea o situatie periculoasa si pot duce
|a defectarea gratarului.

* AVERTIZARE: Nu folositi carbuni sau alti combustibili similari in
acest aparat.

o Acest aparat se infierbanta Fe parcursul utilizérii si ramane fier-
binte un anumit timp dupa utilizare. Pentru a va proteja de suprafe-
tele fierbinti sau de eventuale lichide fierbinti cu care gatiti, folositi
manusi speciale pentru cuptor sau ustensile de grétar cu maner

Char-Bl%iL

lung.

* Nu utilizati si nu depozitati benzina, petrol sau alte lichide inflama-
bile la mai putin de 7 metri de gratarul aflat in functiune. Zona in
gjo;re se afla gratarul trebuie sa fle curata si fara materiale inflama-

ile.

* Nu mutati gratarul in timpul utilizarii.

« Cand gatiti, gratarul trebuie sé se afle pe o, suprafatd plana si
intr-un spatiu fara materiale inflamabile.

» Consumul de alcool sau de medicamente, cu sau fara reteta, pot
afecta capacitatea unei persoane de a asambla corect sau a utiliza
gratarul in conditii de siguranta.

* Pentru a evita pericolul electrocutarii, inainte de scoaterea elemen-
tului de incalzire si curatarea gratarului, deconectati cablul de
alimentare si demontati butonul de comanda. Nu scufundati in apa
Asauy|al_te lichide ansamblul butonului de comanda sau elementul de
incélzire.

* Pentru curatare, nu scufundati aparatul in apa.

« Nu folositi acest aparat pe acelasi circuit electric cu alti mari consu-
matori.

A

» Stingerea flacarilor provocate de aprinderea grasimilor nu este
posibila prin inchiderea capacului. Acest gratar dispune de un
sistem de ventilare eficient din motive de siguranta.

* Nu lasati gratarul nesupravegheat pe parcursul procesului de
ardere a resturilor de alimente. Daca gratarul nu a fost curatat in
mod regulat, grasimile acumulate se pot aprinde, provocand defec-
tiuni gratarulul.

ATENTIE

Cabluri prelungitoare: utilizare si siguranta

* Pentru functionarea optima a gratarului, nu este recomandata utili-
zarea unui cablu prelungitor.

Pentru siguranta dvs. - daca este necesara utilizarea unui prelun-
gitor:

. I;?c))lositi numai prelungitoare pentru exterior, cu cablu de minimum

amperi.

* Folositi cel mai scurt prelungitor posibil. Nu conectati impreuna
doua sau mai multe prelungitoare.

+ Conectorii trebuie feriti de umezeala si de contactul cu solul.

» Cablul de alimentare trebuie sa fie pozitionat astfel incat s& nu
atrne peste marginea mesei, sd fie ferit de accesul copiilor si s&
nu provoace impiedicarea.

Este interzisa aruncarea acestui aparat impreuna cu deseurile mena-
jere. Acest produs trebuie predat la un centru special pentru reciclarea
aparatelor electrice si electronice. Colectarea si reciclarea deseurilor
ajutd la economisirea resurselor naturale si protejeaza atat mediul
inconjurator, cét si sanatatea oamenilor.
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inainte de prima utilizare:
. Inlaturatl toate ambalajele si etichetele comerciale de pe gratar. Nu folositi
obiecte ascutlte pentru mdepartarea etichetelor lipite.
» Spalati grila de gatire cu apa calda si detergent de vase, clatiti si stergeti
bine.

Inainte de fiecare utilizare:

* Pentru a evita rastunarea, folositi intotdeauna gratarul pe o suprafata
dreaptd si stabila.

+ Pentru a evita declansarea sigurantelor electrice, feriti ansamblul butonului
de comanda de contactul cu umezeala si nu folositi alte aparate electrice in
acelasi circuit.

* Verificati tava pentru grasime pentru a va asigura ca este goala si pozitionata
sub orificiul de scurgere.

* Pentru a evita lipirea alimentelor de gratar, ungeti bine grila de gatire cu un
strat de ulei vegetal.

Pornirea gratarului:

+ Butonul de comanda trebuie s fie rotit complet spre stanga, in pozitia OFF
(inchis).

+ Conectati cablul de alimentare la o priza cu impaméntare si protectie
diferentiald. Daca este necesara utilizarea unui cablu prelungitor, consultati
sectiunea ,Cabluri prelungitoare: utilizare si sigurantg”.

* Rotiti butonul spre dreapta. Indicatorul luminos se va aprinde.

* Este interzisa folosirea de combustibili de tip carbuni in interiorul acestui
aparat.

« Carbunele poate fi utilizat cu acest aparat numai cand este in modul
carbune.

OBSERVATIE IMPORTANTA

Gratarul dumneavoastra electric SMART E necesita o priza de curent
electric de minimum 13 amperi de tip G (de preferinta de 16 amperi de
tip EIF) pentru a functiona corect. Utilizarea acestuia impreund cu o priza/
sigurante de valoare mai micd poate cauza declansarea sigurantelor
gratarului si/sau ale circuitului electric.

Pentru a evitarea intreruperea alimentarii cu curent:
+ Se recomanda o prizd exterioara cu o sigurantd standard de 16 amperi.
+ Deconectati de la prizé orice alte dispozitive electrice, cum ar fi luminile de
terasd, alimentate de circuitul exterior cu sigurantd de 16 amperi inainte de
a conecta gratarul.
Daca alimentarea se intrerupe in timpul utilizarii:
* Identificati si deconectati orice alte aparate electrice care au pierdut
alimentarea cu curent in acelasi timp si resetati siguranta.
+ Dacdeste posibil, incercatisa folositi altd priza electrica. Consultati manualul
de utilizare cu privire la recomandarile de utilizare a prelungitoarelor.

Daca siguranta continué sé se declangeze in timpul utilizarii, consultati un
electrician calificat.

Char-Bl%il :

A  ATENTIE

Nu folositi obiecte ascutite pentru curatarea gratarului.

Pentru curatarea grilelor ceramice sau a corpului gratarului, nu folositi solutii
de curatare pentru cuptor abrazive, perii sau bureti de sérma. Acestea pot
afecta finisajul suprafetelor.

Componentele defecte trebuie inlocuite exclusiv cu piese de schimb Char-
Broil aprobate. Nu incercati sa reparati componentele defecte.

© PERICOL

in cazul izbucnirii flacarilor, deconectati cablul de alimentare al gratarului
de la priza si asteptati ca focul s se stingd. Nu folositi apa pentru a stinge
un incendiu provocat de acest grétar electric sau orice alt aparat electric.

Pentru a evita pericolul electrocutdrii, inainte de scoaterea elementului
de incalzire si curatarea gratarului, deconectati cablul de alimentare. Nu
scufundati in apd sau alte lichide ansamblul butonului de comanda sau
elementul de incalzire.

Pentru a evita pericolul arsurilor, asteptati ca gratarul s& se raceascé
complet inainte de curatarea butonului de comanda sau a elementului de
incalzire.

Utilizarea gratarului:
+ Pentru rezultate optime, gatiti cu capacul inchis, pentru a mentine caldura
Si pentru a asigura o gatire uniforma.
* Indicatorul de temperatura de pe ansamblul butonului de comanda araté
temperatura aproximativa din interiorul gratarului.
+ Optiunea pe care o selectati de la butonul de comanda pentru diverse
alimente depinde de conditiile externe si de preferintele personale.

Oprirea gratarului:
+ Pentru a opri gratarul/ansamblul butonului de comanda, tineti apasat
butonul de pornire/oprire timp de 3 secunde pana cénd afisajul se stinge.
+ Scoateti cablul din priza.

Curatarea ansamblului cu butonul de comanda si a
supottului elementului de incalzire

+ Carcasa ansamblului cu butonul de comanda poate fi curétata folosind o
cérpa umeda cu putina solutie de apa calda si detergent de vase.

* Nu este necesar sa curatat| elementul de incalzire. n schimb, suportul
elementului poate fi curatat folosind o carpd umeda cu putind solutie de
apa calda si detergent de vase.

+ Inainte de ut|||zare ansamblul electric cu butonul de comanda si elementul
de incalzire trebuie sa fie complet uscate.

Grasimi aprinse.

Pentru a tine sub control flacarile generate de aprinderea grasimilor, urmati

aceste sfaturi:

+ Curatati acumularile de grésime sansele de aprindere cresc odatd cu
acumularea reziduurilor de grasime.

« Inlturati gra3|mea in exces de pe buctile de came si folositi carne cu mai
pufing grasime pentru a reduce sansa de aprindere a graS|m||or

+ Dacd pe parcursul gdtirii izbucnesc flacari, reduceti temperatura de la
buton si inchideti capacul.

+ Daca focul continud, opriti ansamblul cu buton de comanda si deconectai
cablul de alimentare.

+ Curatati ansamblul placii reflectoare de sub elementul de incalzire cel putin
o data in fiecare anotimp sau mai des, in cazul utilizarii intense.
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Instructiuni pentru aprinderea carbunilor
1. Gratardl trebuie s fie rece. Scoateti raftul de incélzire si gratarul de
gatit. Vezi figura A.
2. Asezati suportul pentru carbuni in interiorul gratarului. Vezi figura B.
3. Asezati un singur strat de carbuni pe suportul pentru carbuni.
Carbune bucati: maximum 0,5 kg; Brichete de carbune: maximum
0,9 kg.
4. Puneti la loc grétarul de gatit si aliniati indicatorul cu litera C de pe
panoul din spate pentru modul cérbune. Vezi figura C.
5. Aduceti controlerul la pozitia ,5" HIGH timp de 10 pana la 15 minute
cu capacul inchis.
6. Aduceti controlerul in pozitia OFF (Inchis).
7. Desch|det| capacul si asteptat| 5 minute sau asteptati pana cand
carbuni au culoarea alba, inainte de a adauga alimentele.
OBSERVATIE: Tnainte de prima gatire, gratarul trebuie incins iar carbunii
mentinuti foarte fierbinti timp de cel putin 30 de minute.

8)

* Tip de combustibil: Carbune pentru gratar in bucati
si brichete de carbune pentru gratar care respecta
normele locale. Daca nu existd norme locale, trebuie
sa respecte cerintele standardului EN 1860 2 in
vigoare.

* Nu utilizati modul electric timp de cel putin 15 minute
atunci cand folositi carbuni.

* Nu folositi niciodata lichid pentru brichete, petrol,
benzini sau alcool pentru aprinderea carbunllor

* Nu folositi niciodata tavite-gratar de unica folosinta
sau cdrbune bucti in interiorul gratarului.

* Nu folositi alti combustibili precum lemn, peleti din
lemn, hartie sau huila.

. Aprmdetl carbunii NUMAI CAND ati pozitionat corect
suportul de carbuni in focar. Vezi figura B.

+ AVERTIZARE: Gratarul devine foarte fierbinte. Nu il
mutati in timpul folosirii.

« AVERTIZARE: A nu se utiliza in interior!

* AVERTIZARE: Nu utilizati alcool sau benzina
pentru aprindere sau reaprindere! Utilizati exclusiv
aprinzitoarele care respecta standardul EN 1860-3!

* AVERTIZARE: Nu permiteti copiilor sau animalelor
sa se apropie de gratar.

8)

PERICOL DE ASFIXIERE CU MONOXID DE CARBON

Arderea carbunilor intr-un spatiu interior prezinta pericol
de moarte. Acestia degaja monoxid de carbon, care este
inodor. NICIODATA nu ardeti carbuni in interiorul casei,
in autovehicule sau in cort.

Char-Bl%il :

Recomandari privind curatarea
* Este necesard curétarea gratarului dupa fiecare utilizare cu carbuni.
« Tnainte de curatare, ‘carbunii trebuie s3 fie complet stingi, iar gratarul
trebuie sa se raceasca suficient.
* Scoateti suportul pentru carbuni si curatati bine resturile de cenusa.
Observatie: Dupé utilizare, suportul pentru carbuni isi poate schimba
culoarea. Acesta este un lucru normal.

Flgura c
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8)

8)

Desi carbunii pot parea stinsi, carbunii neconsumati
pot retine caldura pana la 24 de ore, iar sub actiunea
curentilor de aer se pot reaprinde spontan. In afara
focarului gratarului, astfel de carbuni aprinsi reprezinta
un pericol de incendiu, putand aprinde suprafetele
inflamabile, precum o terasa din lemn.

Curatarea gratarului:
Acumularea de reziduuri de grasimi si alimente reduce eficienta
gratarului. Pentru cele mai bune rezultate:

Curéatati ansamblul placii reflectoare si cadrul cel putin o daté in
fiecare anotimp sau mai des, in cazul utilizérii intense.

Cele mai bune rezultate sunt obtinute prin perierea particulelor
acumulate n jos si prin orificiul de scurgere din partea de jos a
gratarului.

Folositi o solutie de apa cu detergent slab si frecati usor suprafata
ansamblului placii reflectoare cu o perie aspra de plastic sau cu
peri de cupru.

Curétati periodic grilele de gatire cu o solutie de apé si detergent
de vase sau apa si bicarbonat de sodiu. Pentru petele persistente,
folositi un praf de curdtare neabraziv. Daca se foloseste o perie
abraziva pentru curatarea suprafetelor de gatire, aveti grija sa nu
ramana vreun fir de par pe aceste suprafete inainte de gatire. Nu se
recomanda curétarea suprafetelor de gatire cat timp gratarul este
fierbinte. Nu curatati gratarul de gatit cu o racletd, unealta ascutita
sau spaclu.

Nu este recomandat sa curdtati grilele de gatit in masina de spalat
vase.

Depozitarea gratarului:

Curétati grilele de gatire.
Depozitati gratarul intr-un spatiu protejat sau acoperit cu husa.
Deconectati gratarul de la priza intotdeauna inainte de depozitare.

Sfaturi privind siguranta

Recipientul pentru grésime trebuie sa fie montat la gratar si golit
dupa fiecare utilizare.

Dacé aveti o problemé cu aparatul, consultati ,Probleme si solutii”.
Curéatati gratarul frecvent, de preferintd dupa fiecare utilizare. Daca
se foloseste o perie abrazivd pentru curdtarea suprafetelor de
gatire, aveti grijd s& nu rdména vreun fir de par pe aceste suprafete
inainte de gétire. Nu se recomanda curatarea suprafetelor de gatire
cat timp gratarul este fierbinte.

Char-Bl%il :

Pentru siguranta utilizarii gratarului si pentru a preveni
accidentele grave:

Consumul de alcool sau de medicamente, cu sau fara reteta,
pot afecta capacitatea unei persoane de a asambla corect sau a
utiliza gratarul in conditii de siguranta.

Céand gatiti, gratarul trebuie sa se afle pe o, suprafatd plana si
intr-un spatiu fard materiale inflamabile.

Nu lasati aparatul nesupravegheat. Nu permiteti copiilor sau
animalelor s& se apropie de gratar.

Nu mutati gratarul in timpul utilizarii.

Acest aparat nu a fost conceput ca mijloc de incalzire si este
interzisa folosirea sa in acest scop.

Acest aparat se infierbanta pe parcursul utilizarii si rdméne
fierbinte un anumit timp dupa utilizare. Pentru a va proteja de
suprafetele fierbinti sau de eventuale lichide fierbinti cu care gatiti,
folositi manusi speciale pentru cuptor sau ustensile de grétar cu
maner lung.

Zona in care se afld gratarul trebuie sa fie curata si fara materiale
inflamabile.

Pastrati zona aparatului liberd si fara materiale combustibile,
benzina si alti vapori sau lichide inflamabile.

Folositi gratarul numai in spatii bine ventilate.

A  ATENTIE

L]

Stingerea flacarilor provocate de aprinderea grasimilor nu este
posibila prin inchiderea capacului. Acest gratar dispune de un
sistem de ventilare eficient din motive de siguranta.

Nu lasati gratarul nesupravegheat pe parcursul procesului de
ardere a resturilor de alimente. Daca gratarul nu a fost curatat
in mod regulat, grasimile acumulate se pot aprinde, provocand
defectiuni gratarului.

13

CHARBROIL.EU




UTILIZAREA Sl iNTRE'!'INEREA

Siguranta alimentara

Siguranta alimentara este o parte foarte importanta pentru a va bucura
de experienta de gatit in aer liber. Pentru a proteja alimentele impotriva
bacteriilor ddunatoare, urmati acesti patru pasi de baza:

Curat: Spalati méinile, ustensilele si suprafetele cu apa fierbinte si
sapun fnainte si dupa manipularea cérnii crude.

Separat: Separati carnea crudd de alimentele gata de consumat
pentru a evita contaminarea reciproca. Folositi un platou si ustensile
curate cand scoateti de pe gratar alimentele gétite.

Bine gatit: Gatiti bine camea pentru a distruge bacteriile. Utilizati
un termometru pentru a asigura temperaturi interne adecvate pentru
alimentele gétite.

Racit: Puneti rapid la frigider alimentele preparate si resturile.

Cum va puteti da seama daca carnea este bine
gatita
» Carnea gatitd pe gratar se rumeneste adesea foarte repede la
exterior. Utilizati numai carne dezghetaté si un termometru pentru
carne pentru a va asigura ca alimentele au atins o temperatura

internd sigura si taiati alimentele pentru a verifica dacé exista semne
vizuale de gatire suficienta.

* Varecomandam ca alimentele sa aiba cel putin 40°F (4,5 °C) inainte
de a le gati pe gratar.

 Pé&sérile gatite intregi trebuie s& atinga 165° F (75 °C). Sucurile
degajate trebuie sa aiba aspect limpede, iar carnea nu trebuie s&
fie roz.

* Fripturile de vita, vitel si miel, fripturile si cotletele de porc pot fi gatite
la 145 °F (65 °C) cu 3 minute de odihna.

+ NU gétiti NICIODATA partial camea, continuand mai tarziu. Gatiti
alimentele complet pentru a distruge bacteriile daunatoare.

« Utilizati un termometru pentru carne pentru a asigura temperaturi
interne adecvate pentru alimentele gétite.

Char-Bl%il :

Temperaturi interne de gatit recomandate

114

Carne tocata
Carne de vita, porc, vitel, miel . . . .. .... ... 71°C160 °F
Curcan, pUi. v v v v v e e et e e e e 71°C160 °F
Carne de vita proaspata, vitel, miel
lnsange . . ... ... 63 °C 145 °F
(se lasa sa stea 3 minute inainte de a taia)
Potrivit . .. ..o v 71°C160 °F
Binefacut. . . ....... ... .. 77°C170 °F
Carne de pasare
Puisicurcan,intreg . .. .............. 74°C165°F
Bucdtidepasdre . . . ......... . ... ... 74°C 165 °F
Ratdsigasca. .. ..........oivu . 74°C 165 °F
Carne de porc proaspata
lnsange . . ... ... 63 °C 145 °F
(se lasa sa stea 3 minute inainte de a taia)
Potrivit . . . ..o e 71°C160 °F
Binefacut. . ........ ... . 77°C170 °F
CHARBROIL.EU
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Z¢ 6o 1o Tapdv Eyyelpidio katdxou xpnaiuotolouvTal

ol emaonuavoeig «KKINAYNOZ», «[TPOEIAOIOIHZH» kau
«MPOZOXH» yia va 606¢i £upaan o€ KPITIUES Kal ONUAVTIKES
TAnpoopies. PpovtioTe va dIAPACETE Kal va akoAouBeite TTavTa Tig
EMONUAVOEIS aUTES YIa va DIAQUAALETE TV ao@AAEId oag Kal va
amooofrioete kABe kivouvo TTPOKANGNG UAIKWV {nUIV.

O1 opigpoi Twv emanuavaewy Trapatifeval TapakdaTw.

& nrozoxn

MPOXOXH:  Ymodeikviel  KAtOld  EVOEXOMEVWG
ETIKivOuvn KardoTaon A €TIOQAAR TTPAKTIKA N OTT0ia,
av dev amo@euxBei, uTrapyel KivOuvog va KOTOANEEl O€
eAa@pU A YéTplo TpaupaTiopo.

¢) nPOEIAONOIHEH

MPOEIAOMOIHZH: Ymodeikviel KATOIO EVOEXOUEVWG
emkivduvn katdoTaon n omoia, av dev amo@euybei,
utrépxel Kivouvog va kataAntel o€ Bavaoiyo ; gopapd
TPAUUATIONO.

€ «inavno:

KINAYNOZ: Ymodeikviel pia  Queca  €mIKivouvn
kardoTaon n omoia, av dev amogeuxBei, Ba KaTaArel
o€ Bavaoipo 1 ooBapd TpauuaTiouo.

Uhar-Bl%il,

A XPHZH MONO XE EZQTEPIKOYZ XQPOYZ

1. H ouokeur| TpETTEl va XpnolyoTolgital udvo o€
€EWTEPIKOUG XWPOUG.

2. Houokeun dev TpéTTeEl va XpNCIKOTTOIEITA
0€ EOWTEPIKOUG XWPOUG OUTE YIA EUTTOPIKOUG
OKOTToUG.

3. Houokeun TpéTel va XpNnOIHOTIOIEITAI WOVO O
KOAQ £€0EPICOPEVO XWPO.

¢) nNPOEIAONOIHIH

1. Aev TpETTEl va ammoBnkeUETe OUTE va XPNOIUOTIOIEITE
Bevdivn ) GMa 0QAEKTO UYPA 1) OTIPEI KOVTA OTN
OUYKEKPINEVN A 0€ oTTo1ad1TTOTE AAAN GUOKEUN)
UTTAPUTTEKIOU.

EFKATALTATHZ/ZYNAPMOAOIHTHE:

AQnoTe TO €yXEIPidIO AUTO OTOV KOTAVOAWTH.
KATANAAQTHE:

®uAatre 10 yxeIPidIo auTd yiaTi Ba To XpelaaTEiTE OTO
HEAOV.

O ouvappoloynTiG/KATOXOG TNG GUCKEUNG UTTAPHTTEKIOU
EXEl TNV EUBUVN YIa TIC EPYATiEG TUVOPHOAGYNONG,
£YKATAoTaONG Kal GUVTAPNGCTS TNG.

Epwrioeig:

Av €xeTe aTTOpiEC KATA TN OUVAPPOAGYNON 1) T

XPNO™ TNG GUYKEKPIPEVNG TUOKEUNG HTTAPHTIEKIOU,
ETTIKOIVWVIOTE PE TOV AVTITIPOCWTTO TNG ETAIPEIAG OTNV
TIEPIOXNA OO,
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¢) nNPOEIAONOIHEH

¢) nNPOEIAONOIHEH

To mapov eyelpidio odnylwv TIEPIEXE GNUAVTIKES TTANPOYOPIES TTOU
givar amapaitnTes yia TV aoeaAn xpAon TG CUGKEUNG.

AiaBaate kai axkohouBriaTe OAeg TIg aupBOUAES yia BEuara aoaeiag
Kar Tig 0dnyieg auvappoAdynang, xpnong kai gpovidag mpotol
ETIYEIPNAOETE VA CUVAPHONOYNTETE TN GUGKEUN KOl VO ayEIpEWETE. Av
dev TpnaeTe OAeg TIG 0DNYIEG TOU KATAGKEUATT!, UTIGIPYE! KIVOUVOG
TIpOKARanG GoBagol Tpauiiamiopiol Kail UNKGY (nuiv.

H GUYKEKPIMEVN GUOKEUT GUUHOPQUVETAI TIPOC Tal TEXVIKG TTGTUTIQ
Kal TIC amaImoeis ao@AAEIOg yia NAEKTPIKEG GUTKEUEC.

KINAYNOZ HAEKTPOMAHZIAZ

H ouykekpipévn ouokeun eivan dioBaBuiopévn yia: 220-240 V, 9,1 A,
50-6(}/ HZ,plg)(Unstééou:Zn.WOW puopein

Mpémer vor T ouvdéere povo og piceg mou diabétouv yeiwan Ka
TIpooTaoia pe dIOKOTTN, KUKAWWATO gs diapabyiapévn dicradn
npgog%ma Qmo TAPAWEVOV PEUNA ER D) avwramng ovouaoTIKAG
TIiEAg 30 mA.

I'Igéng Va EAEyYETE TOKTIKG pﬁm%] umrdpyouv anpadia {npiag n
0B0pag a1 kahwdio Tpoodoaiag. Mn xpnaIMOTOINGETE T GUGKEUN
av 10 KaAwdI0 eival YaAaapevo.

Mpémer va avtikaBioTare 1o kaAwdio Tpopodoaiag e €IBIKG KaAwdIo
1 €131k} diaragn Trou Ba TPopNBETEITE ATIO TOV KATOOKEUAOTH 1) OMo
TOV QVTITIPOOWTTO TOU VIOl EpYTiEg EMOKEURG Kal GUVTPNaNG.

Mpémer va avrikaBioTdre kaBe ),(q)\aogévo siq?m a povo e 10
avriaToryo aviaMakTikd Trou rapeyer n Char-Broil. Mnv emiyeiprioere
v EMOKEVAOETE XaAaopéva eGapTaTal.

L€ TIEPITTTWOT) QuTIG: ¥l|1:pi0T£ Tov 1Kot ToU eAeyKTpa 0T Béan
QTEVEPYOTTOINONG EO ), ATTOGUVOEDTE TN CUCKEUN UTTGPUTIEKIOU
amé mv Tpila Kar dnate T gwrid va ¢eBupdvel. Mn xpnaiyotoinaere
vepo yia vaaprioere ) QwrIA 0T GUYKEKpIKEVN N O€ oTroladiToTe
NN NAEKTPIKN GUOKEUN.

Mava amoguyere kA€ Bavo kivouvo va maBeTe eykadpara, Tpémel va
(QPOVTICETE VAEXEI KPULTEIT GUTKEUN PTTGPTIEKIOU TTIPOTOU AQIPETETE
Kau/ kaBapiaeTe Tov nAEKTRIKO eAeyKTPa Kal TO BEPaVTIKG aTOIXEO.
Mnv TpoTomoIfaETe T0 TPOIGV.

Mpémer va xggmponowhe N ouokeur Wovo omwe kabopiletar aTo
TIOPGV €YXEIPidIO.

DAev TPETE VOl XPNOIUOTIOIEITE TN GUGKEU O€ XWPO WE HEYaAn Kivnan
GO UTTGPYE! KIVOUVOG VOl GKOVTAWEI KATT0I0C 0TO KaAWDIO.

H ouykekpipévn auakeur propei va xpnatyomoingei amg maudid 8
ETWV KOl VL KQI OTTO (TOWA HE HEIWPEVES GWHOTIKES, QIoBnmpIaKES
1| vonTIkég ||<avom}£§ f} Mo aropa XWpi¢ TIEPA Kal \VWOEIG EpAgoV
€MMITNEOUVTQI Mo GAAO GTOLIO 1) TOUG £X0UV d0BEi 0dNyieg 1o yprian
TNG_OUOKEUNG He A0QAA] TPOTIO KOl KATAVOOUV TOUC EVENOUEVOUS
KIVGUVOUG,

Ta maudia dev mpémer va maifouy pe ™ guokeu. O1 epyaaieg
kaBapiopou koI ouvripnang amd Tov pfiotn Oev TpEmeEl va
ekeAOUVTaI amrd Traudié Ywpic v emTipnan evnAikou.

H ouykekpiyévn ouokeun pndpgr;amou Oev_TrpoopiceTar yia yprion
Kai oUTe TIPETEI Va XN aIMOTIoINBEi TIOTE WG BepuavTrpac.

‘Evoikor Siapepiopdrwv: Amotaleite atov diayeipioTr kai {ymaote
TOU VO 00C EVNUEPWOE YIO TIC OMOITACEIS KAl TOUG KWAIKEG
TIUPACQAAEING TTIOU POPOUV TN XPOM MIOG GUTKEUNG UTaPUTIEKIOU
aepiou oTo dlapépiopd oag. Av EmTPEMETQI, ¥PNOIWOTIOINCTE TN

Char-Bl%iL

OUOKEU) 070 100Yel0 (povtidoviag va améxel Touhayiotov 60
ekamooTa o Toixous 1y pyeg. Moté pnv m Xpnoipotoinaere o€
UTTaAKGvIa ) KGTw oo auTa.

QYAAZTE TIZ OAHTIEZ AYTEL.

Zuljljpou)\ég yia Bépara aopaAeiag

60 cm

pémel va TOTTOBETEIE PETT aTN GUOKEUT Tov BioKo aUMoyng Aitroug
Kai va Tov adeladeTe perd amo kale xpron. ) )
Av éxere kamolo TIpOBAnpa Ggov apopa T GUOKEUR, avaTpégte aTnv
evoTTa «AVTIVETWTION TIPOBANUGATLVY. o ,
®povrioe va kabapi(ee uyva T GUOKEUH PTGpUTIEKIOU, KaTd
mpotiunan peTa 1o 1éAog KkABE payeipéuarog. Av XpnaILOTIOIEITE
Bouptaa e Tpixa yia vd kaBapioete KAMOIEC MO TIG EMQAVEIES
HayelpéuaTog, TIPOTOU  XPNQIMOTIOINTETE (iova, T OUOKEUN
Hmapuekiou BeBaiwBeire o Bev £ouv peivel TPiXES EMAVW OTIG
ETMIPAVEIES AYEIDEUQTOG. ZUVIATOUWE VOl UV KABOPIZETE TIC EMIQAVEIES
HOYEIPEUATOG TTPOTOU KPUWOEI 1) GUCKEU).

MPEMEI NA AIATHPEITE
MANTA KAGAPO TON
XQPO EMANQ AMO TH

LYZKEYH MNAPMMEKIOY!

60 cm
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[A THN AZOAAEIA ZAL - IPOTOY XPHZIMOMOIHZETE TH XYZKEYH MMNAPMNEKIOY

ZHMANTIKEZ NPOOYAAZEIX
Kard m xpnon NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TIPETTEN VOl TIQIPVETE TIAVTA TIG
Baaikés mpouAGteIC ao@akeiag aTig omoieg TepIAapBavovTal ol EEAG:

AIABAXTE OAEL TIZ OAHTIEE.
o Dev mpémel va ayyiCere Beppég empdveleg Xwpig va  eival
TipoaTareupéva Ta yépla aag. Mpemel va xpnatyotoleite 7ig AaBég ka
TOUG BICKTTTEG TIOU TIapExovTal wu;r% Aeimoupyia g oucKsuncX ]
[lo M poaTagia gag amé kabe kivduvo va TaBere nAekTpomANSia,
dev pémel va BuBicere To kaAwdio, Tar BUoaTa TOV EAEYKTAPA 1y TO
Bepuavriko aToixeio 070 vepd 1 o€ Mo UYpO. ,
Agv TpETE VO ATTORAKPUVEQTE QMO T GUOKEUR KOl VOl TNV APrVETE
auemmpnm. , , S ,
Ororte n ouakeun ypnaipotoieital amé Taidid 1 kovid oe Taidid,
QMaITENal aumgpn emTpNar Toug amé evnAikoug. Mavra pémel
VOl KpOTdrTe Ta aidId Kal Ta KATOIKIdIA HOKPIA OO Tr) GUKEUN.
H ouyKekpipevn auakeun dev eivar maiyvior. ,
Agv TIETEN VO ATOLAKQUVEQTE QMO T GUOKEUT KOl VOl TNV AQriVeTE
avemmpnm KATA TH AEITOYPTIA g, o
Mpémel va amoouvdéeTe T GUOKEUR OO TNV ﬂplg(] gmore dev ™
(\OIMOTIOIEITE Kall TIpoTOU T HETaKIVAaETe | Ty kaBapioere.

PETTE| VO QQIIVETE OTN GUOKEUN VO KPUWOEI TTPOTOU TTPOaapTAETE )
agaIpEaETe EGapTpaTa Tﬂi-,AEV el va BETETE KaWIo GUTKEUR OF
Aeroupyia otav kamoio kaAwdio Euouay ¢ eival yahaopevo N Petd
amo duoAermoupyia mg A omoladore BA%%n me. )
* Av ypnoipotoinaere TapeAkGpeva Tou OV guVIOTWVTAI aTio Tov
KOTOOKEUOOTR, €VOEXETAI VO DIOTPEEETE KivOUVO TpaUpaTIONOU.
Xpna1HoToIaTe HOVO T TAPEAKOEVDI TTOU GUVIGTA 0 KATATKEUOOTAS.
Aev mpémel va a@rvere To Kahwdio va KpEUETaI £Gw ammo 10 (Kkpo Tou
TPOMTECIOU 1 TOU TIAYKOU OUTE VOl OKOURTTA O€ BE kjag EMQAVEIES,
Agv TpETTEl val XPNOIMOTIOIEITE TN GUGKEUN yIa GAOUG aKOTOUG ANV
Twy TpoPAeTOpEVWY. H auykekpipévn guakeur) Gev ipoopileial yia
Fpnon kaI oUTE TpETEl va xpnalpomomnBei ot wg Bepuavirpag.

10 amo@uUyeTe KaBe KivOuvo val TITCIAIOTET 1 val TIEGEI 0TO VEPO N
OUGKEUI MTTAPUTIEKIOU, TIPETEN VA TN XPNOIWOTIOIE(TE O€ amOaTaon
TouNdyIoTOV 3 PETPWV QMo TIOiVES, MPVOUAEG 1} GMeG uddTiveg
EmQAavelss. , o , ,
H QUOKEUN YTTApUTEKIOU TIPETTEN va €ivall TIAVTOl OTEYVI KAl HOKpIA
amé T BpoxH, OTTwG Kar 0 NAEKTPIKAS EAEYKTAPO.

TonAekTpIKG BUoaTT TPETE! VL Eival TIAVT YEIWPEVA KAl OTEYVA.

Aey Tpémer var WekaCeTe o TPOIOV e vepd 1) MO uypd yia va To

KaBapioee av pwral dev amOTUVOETETE TOV NAEKTPIKG EAEYKTAPA KOl

QEV 0QQIPETETE TO BEPUAVTIKO OTOIYEIOD.

* AEN MPEMEI NA XPHZIMOMOIEITE =YAOKAPBOYNO. Ymdpyel
KivBuvog va TIpoKaAéTE! TIUpKQYIG Kal 1) QUGKEUN UTTAPUTIEKIOY Oev
gival %xsémopavn yia T xpAom 6UA0KapBouyou. H qwrid Ba Béoer
0¢ KivOuvo TBV aol_(lpa)\aq 00C Kal Ba KaTaoTPEWEI T GUGKEUN,

* MPOEIAOMOIHZH: Aey mpémer va ypnaipotoieite EUAOdegpuvor']

TIapOoIa EUQAEKTA KAUGTHA UNIKA OTN GUYKEKQILEVI GUOKEUN.

H auykekpipévn auokeur| Ba Beppajverar atn SIAPKeIa TG XpRang g

Ko Bormapapéver Beppr pera tn xpAon mg. Npémel va xpno1uomoleiTe

yavria youpvou | HOVWUEVa YaVTIO KQIl“ EpYaAEia PTTGUTTEKIOU e

HaKkpid Aapr yia va TIpOGTOTEUTETE amd TIG Beppég EMQAvelES 1 yia

vV QTOQUYETE Ta TITCIAIGHATA ATTO UYPGa PAYEIPEUCTOC,

Aev ipéTel va xpnaipooleite 0Ute var amoBkeUeTe Bevdivn, knpolivn

1} A gUQAEKTA UYpa O€ aTTOaTaEN, 7 PETPLV ATTO TN GUYKEKPIMEVN

OUOKEUR umapumeKiou katd m xpron g., Mpémer va diampeite

KaBapo Tov xwpo OTrou BPICKETal 1) GUOKEUR KaI VOl QTTOUCKPUVETE

KGBe EUQAEKTO UAIKO.

Char-Bl%iL

* Dev TIpETEl Vol JETAKIVEITE T GUOKEUN KOTa TN Xprian Tg. ,

* Tnv wpa TToU_ PayeIpeUETe, 1) CUGKEUN TIPETEI VOl VOl TOTTOBETNUEVN
emavw o€ eTmimedn kai gTabepr} EMQAVEID O Evav XwPo 6o dev
UTIAPXOUV EUQAEKTA UAIKQL, , S

¢ Av 0 karavahwtg Exel TIEl oIvoTveuparwdn Tota 1| £xel TApEl

(pappaka 1 vopKWIIKQ, evOEyeTal va pelwBei N 1kavotnTa Tou va

QUVOPHONOYAGE 1} VOl XEIPIOTEI CWOTA Tr) GUKEUN). o

Mo va amogoPrjoere Kale kivouvo va maBete nAektportAngia, Tpémel

Val OO UVOEETE TO NAEKTPIKG KAAWDIO KAl VOl APIIPEITE TOV rg\mqpmo

eheyKTrpa TIPOTOU AaIPETETE TO BEPUAVTIKG TTOIKEID KAl KaBOpITETE

TN OUOKeUN) pmapumekiou. Moté p Euem TOV NAEKTPIKO eAeyKTApa

1) T0 BEPUAVTIK OTOIXEIO OE OTIOIOONTIOTE UYPO. ,

Aev mpémel var BuBiZeTe ) uakeur 01O vepo yia val T kaBapioeT.

Aev TIpETIEN v XPNOIMOTIOIEITE TN GUYKEKPIUEVN GUOKEUR aTO id10

KUKAwpa P GAEC GUOKEUEG TTOU KaTavaAwvouv TIOA peUpa.

A nrozoxH

o Agv pmopeite va oPATETE T QWTIA aTIO Kapévo Aitmog KAeivovTag 10
K@AUpHa. H guykekpIpévn GUOKeur PappTreKIou EGaepiCeTal KaAd'yia
Aoyoug aopakeiag. , o

o Aev pémel var ammopaKPUVEDTE ATIO TN GUOKEUN PTTAPHTIEKIOU KOl
va TV aQrVETE QVEMTENTN KaTd TV KAUON Twy UTIOAEIUMATWY Twv
QayNTwV. AV dev KGQGpIEETE TOKTIKQ! T GUGKEUN, UTIGpYEI Kivduvog
QWIS amo kawévo Aitrog kai mpokAnang {niIag aTo TOIOV.

Xpiion ko1 ao@aAeio kahwdiou emékTaong

* o va emreuyBolv o1 kahUTepeg duvarég eMOOTEIS TG GUOKEUNG

UTTAPUTTEKIOU, GUVIGTOULE VOl N XPNOT1HOTIOIEITE KOAWOGIO anémogg.

Mo v 00@akeid oag - Av WpEmel va XpnaipoTroioere KaAwdio
EMEKTAONG:

* Xpnaigorronare povo kahwdio diapabuiong 13 A kai dvw yia
awnpmougxwpoug}.\, , ) o
* Xpnaiuoroinate KaAwdio EméKTaONG 815 TO JIKPOTEPO QUVaTO PAKOG.
n ouvOEETe 2 f) TIEPIoOTEPD KaAWOIR EMekTaANG Had.
+ NiamnpAaTe TIg GUVOEDEIG OTEYVEG KOl JaKpIG amo 10 £dagog.
¢ Mnv q?nosn 10 KoAWIO Va KQEWETaI a6 T0 AKPO TOU TpATTEI0U I
o GAG QVTIKE]EVD TTIOU EVOEXETaI Va Ta Tpagnéel KQT0I0 IKPO
Tadi 1) var GKOVTAWEI KATTOI0G ETTAVW TOUG, ,
DAev emmpémerar 1) amoppIYn TOU GUYKEKPIEVOU TIPOIGVIOG OE YWpo
ouMOYAG OIKIOKWY aMOPPIMKATWY. H améppIyn Toy TPoiovTog TPETE!
Va Vivel GE EYKEKPIUEVO )S\prIGV(]KUK)\wOI']Q NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWY
guokeuwv. Me 1 ouMoy Kar v avakUkAwon_ Twv: amopAqwy
OUMBANAETE @MV ECOIKOVOLINGT) QUAIKGWY TIOPWV Kail BIaoQaAiETe 0TI N
QmoppIYn, Tou TTPOIGVTOG Bal yivel e TpGTTo QIAIKG Tpog TO TEpIBAMoV
KQll UYIEIVO.
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ﬂpIV QaTro TV TPWTN XPNOT TNG OUGKEUNG UTTAPHTTEKIOU.

o AgaipéaTe amd TN GUOKEUN UTTAPUTIEKIOU OAC Ta UAIKG GUKEUQTIOG Kall OAEC TIC
ETIKETEG TOU KaTaoTAATOS TwAnang. Mn xpnaipommoifoeTe aixunpd epyaheia yia va
QQQIPETETE TO AUTOKOMNTA.

o MMAovere ™ oydpa payeipéuatog e xhiapd oamouvévepo, EemAdvere myv kai
OTEYVQOTE TV EVTEAWC.

Mpiv a6 kaBe Xpron TG GUOKENG HTTAPUTIEKIOU:

¢ XpnOIWOTIOIRTE TN OUCKEUR WTTAPUTIEKIOU WOVO €MaVW OF Ve Kai ETimedn
emodveia yia va amogeuyBei o kivuvog avarpotic mg.

+ T va amogeuyBel kG Kivouvog va kaei kamola aogaheia aTov NAEKTOIKG Trivaka
Tou ommoU, Tpémel val DiaTNPEITE TOV NAEKTPIKG EAeyKTAPa OTEYVO KaI vl N
XPNOIHoTIOIETE AAEG NAEKTPIKEG GUGKEUES 0TO i010 KUKAWpGL

+ EMyGe Tov Oioko ouMoyfc Aimoug yia va Pefoaiwbeite ot eivar kevdg kai
ToTroBemnpévog kCmw aTo Ty ot amoaTpdyyiong.

+ T va pnv koMAGouV Ta gaynTa, aAEiyTe 1 YEKAaTE T aXapa Ynoiuatog ye éva
Aemmté aTpwpa euTIKOU AadioU.

EVEBPEOHOII]OT] TNG GUOKEUNG UTTAPUTTEKIOU:
+ BeBouwbeite o1 0 diakammg Tou nAekTpIKOU eAEyKTAPa Eivanl yupiajévog TEppa
apioTepd wg ™ Béon amevepyommoinang (OFF).

o Tuvdéate 10 Kahwdio Tpoodoaiag ae pia karaMnAa yelwpevn Tpida mou diabéTel
dlakdTm KukAwyaTog yia TpoaTacia amo To mapawévov pedya (GFI). Av mpémel
va ypnaiyotroifaete kahwdio EMEKTAoNG, avampeTe aTnv evomTa «Xprion kai
aoaAeia kahwdiou emékTaONG.

+ Tupiore Tov dlokéTrm mpog Ta Gegid. Aoyika Ba avawel n evdeikTkA Auvia.

o Dev mpémel va ypnaipoTioleite kauaipa UAIKG, Y. pTpIkETes (uhokdpBouvou, ot
OUOKEUN,.

+ TakapBouva mpoopiCovTal yia XpAan GTN GUYKEKPIUEVN CUTKEUR, OV GTToTE
emAéyerar n Aeimoupyia {uhokdpBouvou.

ZHMANTIKH MPOEIAONOIHZH

Ma v evBederypévn Aeiroupyia Tng nAekTpikig oag ouakeung pmdppmekiou SMART
E, amaireitan nAektpikn wpida wAnpoug évraong 13 A timou G (ue TpOTIHWYEVN
v mpila 16 A tOmou EfF). Ze mepimtwon xphong mpilag mapoyfig peuparog
Xapnhotepng évraang/Siakomm kukAwparog, evbexeTal va mpokAnBei diakomn Tng
AEIToupYiag TG GUOKEUAG HTTAPHTTEKIOU KA/ TOU KUKAWMOTOG,

Mo vo orogeuyBei n amwAeia 1oy dog:

* YuvigTaral eqwrepik TpiCa e TUTTIKG kT Kukhwyartog 16 A.

+ [1poTol GUVDETETE TN GUTKEUR HTTIAPLTIEKIOU, ATOCUVOEDTE 60EG AANEC GUOKEUES,
T.X. QWTIOTIKG Bepdvag, TpogodotolvTal pe pedpa ard my efwrepikd Tpica 16 A
e S1ak6TTn KukAwparog,

Le mepimrTwon amwAelag 16X00G kard Tn XpARoN:

+ Evromiote ki amoouvdéate Omoleg GMeG nAekTpikéG ouokeués Emayav va
Tpo@o00TOUVTCI | PEUNT TNV il OTIVWA KaI TTPOXWPRATE OTNV ETAVOQOPA TOU
diakdrrm,

¢ DAokipaaTe va xpnoidotroioee i SIaQopeTIK NAEKTPIKA Tpila, av UTIGPKE!
diaBeaipn. Avarpétre aTo €yxelpidio kaTdyou yia T GuVIGTWYEVN XpRan KaAwdiwv
eméKTaONG,

Av o diokdmmg KukAwyatog eSokohouBei va evepyomoicital Katd T XpAon,
ouppouAeuTeiTe E1BIKEUPEVO NAEKTPOAGYO.

Char-Bl%il :

A TPOZOXH

Aev mpémel va ypnaIloTIoleiTe auxunpd A Wutepd epyaheia yia va kaBapioete m
OUOKEUR PTTAPUTTEKIOU.

Aev mpémel va ypnaipotoleite ActavtikG kaBapioTikd goUpvou, argakdoupua f
HeraMiké Bolpraeg yia va kaBapioere TIg TopaeAdviveg aYApES 1} T0 Gwua Tng
OUOKEUAG UapuTeKiou. Oa kataaTpéwouy To QIvipiapa.

Mpémer va avrikaBiotare k&b yahaopévo efdpmua pévo pe 1o avrioToiyo
moTorroingévo aviahakTiké g Char-Broil. Mnv emiyeiphoete va emakeudoete
Xohaopéva eGaptriuara.

€ KINAYNOZ

2¢ TepimTwon Qwids, aToouVBETE T GUOKEUR UTrdipuTeKiou amd Tnv mpila kol
agRaTe T QTIA va EBupaver. Mn xpnaiyotrofaete vepd yia va apfioere m owrid
0T GUYKEKPIUEVN 1 o€ omoladiimote GAN NAEKTPIKT GUTKEUH.

Mo va amogoprioere kdBe kivuvo va maBete nAektporAngia, mpémel va amoouvdéere
10 NAEKTPIKO KaAWBI0 TTPOTOU aIpaIPETETE TO BepUavTIKG aTOIXEID Kail KaBaipigeTe T
auokeur Umappmexiou. Moté un PuBiaete Tov nhekTpikG eAeykTipa 1 T0 BEpavTIKG
aTolxgio g€ omoI00ATIOTE UYPO.

Mo va amo@Oyete kaBe mBavo kivouvo va et eykalpara, TPETEN va gpovileTe
va €XEl KPUWOEI N OUOKEU TTApuTeKIou TpoToU kaBapioete Tov nAekTpIkG
eheykmpa kai 1o Beppavtikd aToieio.

Aiodikaoia MOYEIPENATOS OTN CUGKEUN UTTAPUTTEKIOU:
« T GpioTa amoteAéoara, payeipewte 10 gaynTd £xovag 1o KaAuppa kAeiaT
ware va diomgpeital n BeppdtnTa Kal va pnBei kaAd.
+ To Bepudperpo aTov eAeykpa umodeikviel T Beppokpadia payelpparog péoa
0N GUOKEUR PTTOPUTIEKIOU.
* H plBuion Tou eheyktipa yia Sicpopa gaynta efaptdrar amé TIC EGwTEPIKES
OUVBrKES Kal a6 TIG TPOTWTTIKEG TTPOTIUATEIS GG 00OV APOpAl TO HayEipEpa.

A1T£V£pY01TOII]0 N TN OUGKEUNG UTTAPHTTEKIOU.

o Tio va amevepyoTIOINETE T OUGKEUN WTIGpUTIEKIOU/TOV EAEykTApa, TIEDTE
TapareTapéva 1o koupT Aemoupyiag emi 3 GeutepOAeTTal wammou va aBAael n 0B6vn
evOeitewv.

+  AmoouvdéoTe To Kahwdio amd Ty Tpila.

eIG5IKO0IG Kueu?lo 0U ToU NAEKTPIKOU EAEYKTAPA KOIl TOU

EPHAVTIKOU OTOIXEIOV:

o [lpémer va koBapilete To mepiBAnia Tou eheykmipa akoutriCovidg To e éva uypd
Travi Bpeypeévo e o amoppuTavTIkG 1y EaTO Gamouvevepo.

« Aev eivar amapaimto va kaBapilete To BepuavTikd atoixeio. QaTdao, Pmopeire va
kaBapidere To umoaTAPIyWa Tou BeppavTikoU aToixeiou pe Eva uypd Travi Bpeyuévo
L ATTIO ATTOPPUTIAVTIKG 1 (E0TO Tamouvovepo.

o TTpémen var aTeyVWVETE ToV NAEKTPIKG eAeyKTpa Kai T BepavTIkG aToIyeio TPoTOU
X0NOIHOTIOINGETE T GUGKEUN.

Aiadikaaia sAaxxou QWTIOG AT Kapévo Aitog:

Mo va UmopeiTe va eASyEETe eUKoAa ™) owrid amd Kapévo Aimmog, mpémel va Taipvere

TIC €4 TPOQUAGEEIC:

+ Opovriote va koBapilete 10 Aimog Tou péVel 0T GUOKEUR pTdpumekiou. Av
oUooWPEUTEN Ao, eivar auénuévn n mBaveTnTa va Tape! uid.

+ QpovrioTe va agaipeire 1o AiTrog amd 1o Kpéag kar va 1o KOBETe o€ GETEG e AyoTepo
Airrog yia val peiwBei n mBavétnTa euwidg amé kapévo Aimog.

o Av eite va Byaivouv gAdyeg aTn BIAPKEIN TOU Payelpéatog, yupioTe Tov SiakdTn
Tou eAeyKTApa OE piar pUBpIaN yia xaunAGTeEN Beppokpadia kal KAEIOTE T0 kaAupua.

+ Av efakohouBolv va Byaivouv @AGyeg, omevepyomromaTe Tov EAeyKTAPA Kl
amoouvdéate To kaAwdio Tpogodoaiag armd my mpica.

o [Tpémer va kaBapilere m Oidmaln g mAakag Tou avakhaothpa kdrw amd
10 Bepuavtikd oToIgeio ToUAGKIOTOV pia opd kGBe oeldv | ™o ouyva av
XPNOIMOTIOIETE TTOAD TOKTIKG T GUCKEUR,.
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Odnyieg yia Tn diadikacia avdapparog Suhokdpfouvou

1. Tnv wpa Tmou n ynaTapid ivai kpia, agalpeaTe To paP! BEpUavang
KaI TN oXapa Jayelpéparog. Avarpéfte atnv eikéva A.

2. TomroBetaTe T oxapa EuhokapBouvou aTnv wnatapid. AvaTpégte
aTnv £ikéva B.

3. TommoBetAoTe  pia  oTpwon  fuhokdpPouvou ot oxdpa
cuhokappouvou. Tia pey@Aa kopudmia CulokdpBouvou: péyiaTo
Bdpog 0,5 kg. MNa pmpixéteg EuhokapBouvou: péyiaTo Bapog 0,9 kg.

4. EmavaromoBeTAoTe T oXdpa JayEIpEUATOS Kal EuBuypayupioTe Tov
evoeikTn pe 1o C aTo Tiow TAaiaio yia T Asitoupyia fuhokdpBouvou.
Avarpétre oty eikéva Il

5. TupioTe Tov eAeykthpa ot pubuion «5» HIGH et 10 éwg 15 Aetrtd
£xovtag 10 KGAupua KAEIOTO.

6. M'upiaTe Tov eheykTipa atn BEan amevepyomoinang ( OFF).

7. MpotoU TpoaBéaete T0 paynTd, avoigte To KAAUPKA Kol TIEPIEVETE 5
AeTTTa A pEXPI va aoTTpicel To {uhokdpBouvo.

IHMEIQZH: Tpémel va Bepuavete T OUCKEUN Kal VO KPATACETE TO
cuhokdpPBouvo kautd et TouhdxioTov 30 AeTrTél TTPOTOU PaYEIPEWETE yIa
TPWTN Popd.

8)

* O t10mog kaucipou: MeydAa koppdria {uhokdpBouvou Kai
pTpIKETEG UAOKAPBOUVOU YNOTAPIAG, TTOU GUHHOPPWVOVTAI
Me TIG TOmIKEG amaiTioels. EQogov dev 1oxUouUV TOTTIKES
ATTITACEIG, TOTE TIPETTEI VO AKOAOUBEITE TI IO TPOCPATA
EMIKAIPOTIOINPEVEG OTTAITATEIG TOU TTpoTUTTOU EN 1860-2.

» Omorte xpnaipotoicite SUhokapBouvo, N NAEKTPIKR AsiToupyia
Oev mpémel va ekteAgiTan emmi TepIogoTEPA ad 15 AeTrTd.

* TloTé pn XpNoIPOTTOINGETE UYPO avaTITHPWV, Knpodivn, Beviivn
f oIvOTTIVEULA IO va avapeTe To uUhokappouvo.

* [Moté pn xpnoipotroinoeTe €idn oTiypiaiog ava@Aedng i peyaa
KoppaTia §ulokdpBouvou otV YnaoTapid Gag.

» Aev mpémel va xpnoipotrolgite dAAa Kadoipa, .X. §UAO, TTEAET
§0Aou, xopTi i KGpBouvo.

* Mpémer va §ekivare T XpAon Tng Acitoupyiag ulokdapBouvou
MONO a@o0 TomoBeTNOETE OTWG TPETEl T OXdpa
SuhokapBouvou atnv €oTia TG YnoTapidg. Avatpé§te otnv
€IKova B.

* H ouykekpiyévn ynotapid Oa Beppaiveral oAU, omoTe dev
TPETTEI VA TN PETAKIVEITE KATA T AgIToupyia Tng.

* Agv TpémEl VO XPNOIPOTIOIEITE TN CUOKEUR O ETWTEPIKOUG
Xwpoug!

* Aev pémel va xpnoipotroigite oivomveupa fi Beviivn yia 1o
Avapya i To EmavaAnmTikG dvappal Mpémel va XpnoioTToIEiTe
MOVO TTPOCAVANHATA TTOU GUMHOPPWVOVTAI HE TIS OTTAITATEIS
Tou potutou EN 1860-3!

* Mpémel va KpatdTe Ta MIKPG ToudId Kal To KATOIKIGIO HaKpId
o6 TN GUOKEUN.

8)

KINAYNOZ AO'Q MONOZEIAIOY TOY ANOPAKA

H kauon ¢uhokdpPouvou o€ €CWTEPIKOUC XWPOUS
ptropei va amoPei Bavarnedpa. EkAUeTal povogidio Tou
avBpaka To otoio €ival doao.

Char-Bl%il :

Zuotdoeig yia T dladikaoio kabapiopol
o EmBaMerar va kaBapilete KaAG Tn GUCGKEUN UTTAPUTTIEKIOU WETA
a6 kdébe xprion Culokdppouvou.
* [lpotoU kaBapiceTe T Povada, TeEmel va eAEyxeTe av Ta kdpBouva
¢xouv oPAaer EVIEAWG Kal av N GUOKEUN EXEI KPUWOEI 600 XpelaleTal.
« [pémel va agaipeite TN axdpa EUAOKAPBOUVOU KAl VO ATTOHOAKPUVETE
OAn TN oTaXTN.
Inpeiwon: H axdpa {uhokapPouvou evoEXETal va OTTOXPWHOTICTEN [E
TV TapPodo Tou Xpdvou. AuTo eival ualoloyikd Kal oQeileTal aTn

xenon.

Eikéva C
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8)

8)

MeTd 10 Gvappa ewrtidg ue Cuhokdppouvo, Ta ofnopéva
KOl un  Xpnoidotmoinuéva  kapBouva  UTTOpouv  va
diarnpricouv Tn BepudTNTa TOug €T EWG Kal 24 WPEG
ki evoExeTal va Bydhouv @AGya agvikd av Ta QUOnEE
kaBapds aépag. Av autd ta kdppouva TEGOUV £¢w aTT6
70 TEPIBANUA TNG €0TIAC TNG CUOKEUNG MTTAPUTTEKIOU
KaI pEivouv ekTeBEIPEVA, UTTAPXEI KivOuvog TTUpKAyIAg
yiati evoéxetal va Tapouv QwTIA BIAQOPES EUPAEKTEG

EMQAVEIEG, TT.X. CUAIVOI TTAyKOI.

Aiadikaoio kaBapIoPoU TN GUGKEUNG HTTAPUTTEKIOU:
e TIEPITITWON CUTCWPEUONG KAEVOU AITTOUC Kal UTTOAEIMPATWY QaynTwy,
Ba peiwBouv o1 €MBOTEIS NG CUCKEUNAG UTTAPUTTEKIOU KaTd TO Layeipepa. Mo
va emiteuxBouv o1 BEATIOTEG €MBOTEIG TNG:

Mpémer va kaBapiete ™ didmagn g TAGKAG Tou avakAaoTpa Kai 10
Aaia10 TOUAYIaTOV i Qopd kaBe aeCOv r TTIo GUYVE av XPNOILOTIOIEITE
TI0AU TOKTIKG TN GUOKEU.

Oa éxere 1a KoAOTepa duvara amoteAéouata av Bouptailete Ta
OUooWpEUPéva owuaridia Tpog T KATw Kal péoa amd v o
amoaTpdyyiong aTo kaTw PéPog TNG GUOKEUNC UTTAPUTIEKIOU.
Xpnolpomoiwvrag ATTo amoppuTavtiké fi {eaTé gamouvévepo, UaTe e
ETpIa dUvapn TV em@aveia e diaragng e TAAKAS Tou avakAaaTipa
pE Wia TTAAOTIKA iy operyaAkivn Bodpraa.

®povrioTe va kabapiete TaKTIKA TIG OXAPES payelpéuatog pe Niapo
oamouvvepo f pe éva Sidhupa ayelpikAg addag oe vepd. XpnalpotoinaTe
éva pn AelavTikd KaBapioTikd oe pop@h oKOvnG yIa TOUG ETTIOVOUS
Aexédeg. Av ypnaiporoieite BoupToa e Tpixa yia va kaBapiceTe Kamoieg
amd T¢ em@dvele payelpéuatog, TpotoU XPnoILOTIOINCETE fava Tn
OUOKeun pmmappekiou BePaiwbeire 611 dev Exouv Peivel TPixXES Emavw OTIG
EMQAVEIES PaYEIPENATOG. ZUVIaTOUPE va UV KaBapilete TIG ETIQAVEIES
HayeIpEPaTog TTPOTOU KpUWGEI N GUCKEUN. Aev TTpETTEl val XpnaIHOTIOIEITE
¢0oTpa, aigunpd epyaeia 1 omaroula yia va kabapioete T oxdpa
payelIpéuaTog.

Aev ouviaTaral 0 kabapiouas Twv OXAPWY HayEIPENATOS O TTAUVITPIO
TATWY.

Aiadikaoio oToBAKEVGNG THG GUGKEUAG HTTAPHTTEKIOU:

KaBapioTe 1 oxdpa payeipéuarog.

Omorte Gev XpnOIUOTIOIETE TN OUCKEUR WTTAPUTIEKIOU, TPETEN va TV
amoBnKeUeTe O€ XWPO TIOU Eival TIPOOTOTEUMEVOG OTTIO TIG KOUPIKES
OUVONKEG 1 va TN OKETTACETE e TO KAAUMPA TNG.

Mavra mpémel va amoouvdEeTe amd TV NAEKTPIKA Tpi{a TN GUOKEUN
TTapTEKIOU TTPOTOU TV aTTOBNKEUTETE.

ZupPouAég yia BépaTa aoaAsiag

Npémer va TomoBeteite péoa o guaokeun Tov diako GuAoyAg AiTToug kai
va Tov abe1GleTe peta amo Kade xprion.

Av éxere kémoio mpOBAnUa 6aov agopd TN GUCKEUN, avaTpéste aTnv
evotnTa «AvTIPETWTION TTPOBANPATWYY.

®povriaTe va kaBapilete guxva T GUCKEUN PTTAPUTIEKIOU, KATA TTPOTIUNGN
HETA TO TEAOG KGBE payelpéuarog. Av XpnaIHOTIOIEITE BoUpTaa PE TPiXa
yia va kaBapioere kdmoies amd TIC emMQAVEIE PayEIPEPATOC, TTPOTOU
XpnoluotoInaete ava ™ ouokeur Umdpumekiou Befaiwbeite ot dev
EXOUV PEiVEl TPIXEG ETAVW OTIG ETTIPAVEIEG PAYEIPEPOTOS. ZUVIATOULE Vi
NV KaBapiCeTe TIC EMIQAVEIES POYEIPEPATOS TIPOTOU KPUWOEI 1) GUCKEUN.

Char-Bl%il :

Mo va SlapuAdseTe TV ao@aAl XpAON TNG CUOKEURG 0ag
Kal va aooofnoete KaBe Kivduvo mpokAnong cofapou
TpaUPaATIOHOU:

* Av o karavaAwTAg EXEl TTIE OIVOTIVEUUATWON TTOTA ) EXEl TTAPE! PAPUAKQ
N VapPKWTIKG, EVOEXETaI VOl PelwBEi N IKavoTnTd TOU va guvappoAoyAaEr i
VO XEIPIOTET CWOTA T GUGKEUN).

* Tnv Wpa TOU PaYEIPEUETE, N GUCKEUR TIPETTEI Val Eival ToTToBETNUEVN
emavw ot emimedn kai oTabepr em@davela ge évav wpo otou dev

uTtapxouv 0QAEKTa UAIKG.

o Agv TIpEMEl VO ATTOUAKPUVECSTE ATTO T OUCKEUR KOl VO TV QQAVETE
avemmpnm. Mavia mpemel va Kpatdre Ta TaIdIG Kal Ta KaTolkidia
HaKpIG aTd TN GUOKEUN.

o Aev TTPETIEI VO PETAKIVEITE T GUOKEUR KOTA T Xprion TG

* H ouykekpipévn ouakeun dev Tpoopidetal yia xpron kai oute Tpémel va
XpnoiuomoinBei oté we Bepuavtipag.

* Houykekpipévn ouakeur) Ba Bepuaivetal on Sidpkeia TG xprong Mg Kai
Ba mapapével Beppn peTd T xpron ™. MpEmel va xpnaiyoToleiTe yavia
@OUPVOU 1} ovwEVa YaVTIO KOl EQYTAEID MTTAPUTIEKIOU e akpId Aapr
Y10 VO TIPOCTATEUTEITE aTTO TIG BEPES EMPAVEIES T} YIO va ATTOPUYETE T
TITOINIGUOTA OTT6 UYpd LayEIPENATOC.

o [pémel va diatnpeite kaBapd Tov Xwpo 61Tou BpioKeTal N GUCKEUN Kai va
amopakpOveTe KGBe EUQAEKTO UAIKO.

* Tpémel va diatnpeite kaBapd Tov Xwpo dmmou BpioKeTal n GUOKEUH Kal
VO OTTOPAKPUVETE KABE KaUoIHo UAIKO, Tr.X. Bevivn kai GMa edpAekTa
aépla Kai uypa.

* Houokeun mpémel va ypnaipoToieital povo ae KaAd e¢aepIfopEVO Xwpo.

A TNPOIOXH

* Aev pmopeite va ofnoete ™ Qwrid amd kapévo ATog kAEivovtag 1o
k@Auppa. H ouykekpigévn ouakeun pméipumekiou efoepiletal kaAd yia
Aoyoug acpdeiag.

o Aev TIpETEN va OTTOPOKPUVEDTE ATTO T CUCKEUN UTTGPUTIEKIOU KOl va TNV
QQNVETE QVETTITAPNTN KATA TV KAUON TWV UTIOAEIUWATWY TwV QaynTwy.
Av dev kaBapilere TOKTIKG TN GUCKEUR, UTTGPXE KivOuvog QwrTide amd
kapévo Aitrog kai pokAnang {nuiag aTo Tpoidv.
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Ac@dAcia Tpoipwy

H ao@dAcia Twv Tpoipwy gival éva oAU onuavtikd Bépa yia va
MTTOPEITE VO aTTOACUBAVETE TNV EUTTEIPIO HAYEIPEUATOG O€ EGWTEPIKOUG
xwpou¢. a va diampeital 10 @ayntd acearég amd empPAapn
BakTApia, TPETEl va akohouBouvTal Ta e€f¢ TEoTEpa Baaikd Pruara:

KaBapiotnta: MpéTmel va TTAEVETE TIC EMIQAVEIEG, TA HAYEIPIKA OKEUN
kai epyaleia kal TIg EM@QAveIES e (E0TO OATTOUVOVEPO TIPIV KAl PETA
TNV EVaOXOANOT 0a¢ pE WHA KPEQTA KAl TTOUAEPIKG.

Alaywpiopog: Mpémel va diaywpiete Ta WUA KPEATA KAl TTOUAEPIKA
amé Ta £TOINA @aynTd yio va pnv UTTOPXEl Kavévag Kivouvog
emipdAuvang. EmBaAAetal n xphon kaBapwv TateAwy Kal epyaieiwv
KOTG TNV aQaipean TwY HAYEIPEUEVWV GAYNTWY OTIO Tr) GUCKEUN).

Mayeipepa: MpéTel va payeipeUETe TTARPWG T KPEATA KOl TA TIOUAEPIKA
yla va gkotwvovTal Ta Baktipia. PpovTioTe va XpnoIKOTIoIEITE éva
BeppdueTpo yia va dlac@ahifovial o1 evOEDEIYUEVEG ETWTEPIKEG
BeppOKPATIiES TV TPOPIHWV.

Wagn: Mpémer va Badete auéowg aTo Wuyeio Ta @aynTa TToU EXETE HON
€TOINATEI Kal 6,TI TIEPIoTEUEl aTTd KABE yelpa.

Mwg ptropeite va e§OKPIBWOETE AV TO KPENG

EXEI MOYEIPEUTET TTANPWS

* Ta kpéata Kal Ta TTOUAEPIKA TTOU JayelpeUETE OTN GUOKEUN ouvnewg
podifouv TOAU ypryopa e€wTepikd. MPETTEN VO XPNTIPOTIOIEITE OVO
OTTOWUYHEVO KPEQG Kal Eva BEpUOMETPO YIa KPEQTA TTPOKEIPEVOU VA
O100QaAileTe 0TI TO PaynTO Xl QTACEI O€ {Ia A0QOA ECWTEPIKN
Beppokpaaia Kal va 10 KOPETE 0€ KATTOIO ONpEia yia va eAEYXETE
OTITIKA av gival AON £T01H0 OTTWG TO BéAETE.

e Ta 1pd@Iua TToU XPNOIWOTIOIEITE GUVIATOUWE Va £XOuv Bepokpagia
TouAdyioTov 4,5°C (40°F) TrpoToU Ta JaYEIPEWETE OTN OCUTKEUN GO,

e Av payelpelete OAGKANpa TIOUAEPIKA, TIPETIEI VO QTAVOUV Of
Beppokpaaia 74°C (165°F). O1 (wyoi Toug TipETTEI val gival dIGavol
Kal n oapka Toug dev TTPETEl va gival pod.

e Mmopeite va payeipetete Ta QIAETA Bodivol, poaxapiciou Kai
apviglou kpéatog, Ta avTioTolxa YnTd Kal TI XOIPIVEG PTTPICOAES
0Toug 63°C (145°F) kai va Ta aQrVETE va EeKoupaoTouv 3 AeTrTd.

« TOTE dev mpémel va JayeIpeUeTe £V JEPEI TA KPEQTA 1) TO TIOUAEPIKG
KaI va TEAEIWVETE TO Jayeipepa apyotepa. MpEmel va JayeipeUeTe Ta
TPOQIUA TTARPWG YIa va KaTaoTpépovTal Ta emIBAaBA Baktipia.

e QpovrioTe va xpnolyoToleite  €va  BepuopETPO  yia  KpéaTa
TTPOKEIUEVOU va  dlac@aAifovial ol eVOEDEIVUEVEC ECWTEPIKEC
BeppoKkpaaies Twv TPOPILWV.

Char-Bl%il :

ZUVIOTWHEVES EOWTEPIKES BEPPOKPAOTIES HAYEIPEHATOG

Kipég
Bo0vo, xo1pIvo, Yooxapl, apvi. . . ... ... .. 71°C 160°F
FahomoUAq, KOTOTIOUND. . . . . . . . . o o .. 71°C 160°F
Nwré Bodivéo, pooxdpi, apvi
Métpia Tpog ehapwg wnuéva . . . . .. ... L. 63°C 145°F

(AorioTe 1o Kpéag va EekoupaaTei 3 AETITA TTPOTOU TO KOWETE.)

MéTplawnuéva . . . ... ... 71°C 160°F
Kahoynuéva . . . .. ... .. ... ... 77°C 170°F
MouAepikd
Kotdtrouho & yahotmoUAa, oAOKAnpa. . . . . . . . 74°C 165°F
MoUAEPIKA OE KOPWATIOL . . . . . . . . . . .. .. 74°C 165°F
Mama&yAva . .. ... ... ... . .. ... 74°C 165°F
Koupdria vwTrou Xoipivol
MéEtpia Tpog eEha@pwG wnuéva . . . ... L. L. 63°C 145°F

(AorioTe 1o Kpéag va EekoupaaTei 3 AETITA TTPOTOU TO KOWETE.)
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FONTOS BIZTONSAGI
INFORMACIOK

BIZTONSAGI SZIMBOLUMOK

VESZELY, FIGYELEM és VIGYAZAT figyelmeztetések hiviak fel a figyelmet
a haszndlati itmutatdban a kritikus és fontos informécidkra. Olvassa el
ezeket a figyelmeztetéseket a biztonsaga és az anyagi kar elkeriilése
érdekében.

A meghatérozéasaik alabb lathatok.

A Vvievazar

VIGYAZAT: Olyan veszélyes helyzetet vagy veszélyes
szokast jelez, amely konny( vagy kozepes sérulést
okozhat, ha nem kertilik el.

Q) FIGYELEM!

FIGYELEM: Olyan lehetséges veszélyhelyzetet jelez,
amelyet, ha nem kertilnek el, az hal&los vagy sulyos sérillést
okozhat.

€ veszeLv

VESZELY: Olyan bérmely pillanatban bekévetkezhetd
veszélyhelyzetet jelez, amelyet, ha nem kerlinek el, az

halalos vagy sdlyos sériilést okozhat.

Uhar-Bl%il,

KIZAROLAG SZABADTERI HASZNALATRA

1. Kizardlag szabadtéri haszndlatra.

2. Ne haszndlja beltéri vagy nagyiizemi siitésre.

3. Akésziiléket csak jol szell6z6 helyiségben
haszndlja.

@) FIGYELEM!

1. Ne taroljon vagy hasznaljon benzint vagy mas égheto
folyadékot, illetve gbzt ennek vagy mas grillsutének a
kozelében.

TELEPITO/0SSZESZERELO:

Hagyja a hasznalati Gtmutatot a vevéonel.

VEVO:

Orizze meg a hasznélati utmutatét annak érdekében,
hogy késébb is hasznalni tudja.

Az dsszeszereld/tulajdonos felel a grillsitd telepitéséért
és karbantartaséért.

Kérdések:

Ha kérdése merUine fel a grillsuté 6sszeszerelése

vagy hasznalata soran, vegye fel a kapcsolatot a helyi
kereskeddvel.
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A BIZTONSAGA ERDEKEBEN - A GRILLSUTO HASZNALATA ELOTT

() FIGYELEM! () FIGYELEM!

* Ez a haszndlati Utmutatd tartalmazza a késziilék biztonségos eldirasok tisztazasa érdekében. Ha engedélyezik, a foldszinten
haszndatéhoz Szukséges informacidkat. hasznélja, a falaktol és tartoszerkezetektdl 60 cm téVOlSégOt tartva.

o Az0sszeszerelés és a sités megkezdése elbtt olvassa el és kvesse Ne hasznala erkelyek alat és erkelyeken.
az Gsszes biztonsagi eldirast, 0sszeszerelési utasitast, valamint a ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT

hasznalati és gondozasi Utmutatot. A gyarté utasitasainak figyelmen : L g
kivil hagyasa stlyos személyi sériiléseket és/vagy anyagi karokat B';tons,ag,' tippek e )
okozhat. * Azsirtalcat be kell helyezni a készlékbe és minden egyes hasznalat

+ 7 a késziiék meglelel az elektromos kesziilékekre vonatkozo  utan kikellUriteni. o ,
miiszaki normaknak és biztonsagi kovetelményeknek. * Ha problémaja meriiine fel a készilékkel kapcsolatban, lasd a

ARAMUTES VESZELYE ,,Hibaelhérités” fejezetet.
« Ez 3 késziilék a kivetkezdre van méretezve: 220-240 Volt 9.1 A * (Gyakran tisztitsa a grillstt6t, lehet6ség szerint minden egyes siités
50-60 Hz, Teljesitmény-kimenet: 2100 W ' R utan. A grillstté sutofellleteinek sortés kefével vald tisztitasa utan,

o Csak olyan konnektorhoz csatlakoztassa, amely rendelkezik a grilsités elott gy6z6djon meg armdl, hogy nem maradt-¢ Kieset
féldeléssgl és ara névleges Uzemi Aramra (RC)[/)) méretezett sorte a sitofellleteken. Nem javasolt a siitéfellletek tisztitasa

aramkori megszakitoval van védve, amely maximum 30 mA. addig, amig a grillstto forro.

* Rendszeresen ellencrizze, hogy nincsenek-e sérilések vagy
kopasnyomok a tapvezetéken. Ne hasznalja, ha a vezeték sérilt.

* A tapvezetéket olyan specilis vezetékre vagy egységre kell HAGYJON A GRILLSU-
cserélni, amely a gyartotol vagy a szerviztdl szerezhet be. T6 FELETT SZABAD
o A sériilt alkatrésze(ke)t csak Char-Broil pétalkatrész(ek)re cserélje HELYET!

ki. A sériilt alkatrészeket ne probalja meg javitani.

+ Tiiz esetén kapcsolja ki a vezérléegységet, hiizza ki a konnektorbol
a grillsitot, és hagyja elaludni a tizet. Ne hasznéljon vizet a tiiz
eloltasara ennél vagy méas elektromos késziléknél.

o Az égesi sérilések -elkeriilése érdekében, mielétt eltavolitja 60 cm
ésivagy fisztitia az elekiromos vezériGegységet és a
futoelemet, gy6zGdjon meg arol, hogy a grillsutd kihdlt-e.
Aterméket ne alakitsa at!

o Akészileket csak rendeltetésszer(ien hasznalja.

+ Ne hasznalja olyan helyen, ahol a vezetékbe bele lehet botlani.

o Akésziilek 8 éves kortol hasznalhatd. Csokkent fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességi személyek, illetve tapasztalattal nem
rendelkezd és a késziléket nem ismerd emberek nem hasznalhatjak,
kiveve ha megtanitiak a készulék hasznalatéra, vagy hasznalat
kozben feligyelik Oket és megértették a hasznalat veszélyeit.

o A készilékkel a gyerekek nem jatszhatnak. Felligyelet nélkil a
gyermekek a készUléket nem tisztithatjak vagy tarthatjak karban.

o A grillsitét nem arra tervezték, ezért semmilyen esetben sem
hasznalhato flitésre.

¢ Apartmanbérlok: A gazzal  mikodtetett  grillsité
apartmankomplexumban valo hasznélatahoz ellendriztesse a
komplexum vezetdségével a kovetelmények és a tlizvedelmi

60 cm

Char-Bl%iL
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FONTOS OVINTEZKEDESEK

Elektromos készlilékek hasznalatakor mindig tartsa be az alapvetd
biztonsagi ovintézkedéseket, tobbek kozott a kovetkezoket:

OLVASSON EL MINDEN UTASITAST.

* Ne érjen szabad kézzel a forr felliletekhez. Hasznalja a miikodtetd
fogantylkat és gombokat.

o Az aramités elleni védelem érdekében ne meritse a kabelt, a
dugokat, illetve a vezérl6- vagy fiitoelem barmely részét vizbe vagy
mas folyadékba.

* Ne hagyja a késziiléket felugyelet nélkul.

» Szigorl feI'uEyeIetre van szilkség, ha a késziiléket gyermekek vagy
azok kdzelében hasznaljak. Mindig tartsa tavol a gyermekeket és a
haziéllatokat a kész(iléktol.

o Ez akészilék nem jatékszer.

. Bgrlgﬂcsolt allapothan soha ne hagyja a grillsitot feliigyelet
nélkul.

* Ha nincs hasznalatban és mozgatas, valamint tisztitas el6tt huzza ki
a csatlakozat a konnektorbd.

* Hagyja kihdini, mielGtt be va%y kiszereli az alkatrészeket.Ne
mikodtessen semmilyen késziléket sérilt vezetékkel vagy dugaval,
vagy miutan a készllék meghibasodott vagy barmilyen mddon
megsérilt.

* Akészilékgyartd altal nem javasolt tartozékok hasznalata sériléseket
okozhat. Csak a gyartd altal javasolt tartozékokat hasznaljon.

* Ne engedg']e lelogni a halozati kabelt az asztal vagy a pult szélérdl,
illetve ne hagyja, hogy az forr¢ felliletekhez érjen!

» Csak rendeltetésszer(ien hasznalja a késziléket. A készileket nem
arra tervezték, ezért semmilyen esetben sem hasznalhato flitésként.

* Annak érdekében, hogy me%elézz[]k a grillsiitd lefroeskolddéset
vagy vizbe esését, ne hasznalja a grillstitot ugy, hogy medence, t6
vagy mas vizfelllet van 3 méteren belil.

+ Tartsaa grillsit6t s az elektromos vezérldegységet mindig szarazon.
Ne tegye ki esGnek.

+ Tartsa tavol az elektromos csatlakozokat a foldtdl és tartsa azokat
szarazon.

+ Ne hasznaljon vi"zet"valg%/1 a mas folyadekot a termék tisztitasahoz
anélkill, hogy eloszor kinlzna az elektromos vezéridegyseget és
eltavolitand a fiitelemet.

+ NE HASZNALJON FASZENET. Ez faszéntiizet okozhat, és
a grillsité nem faszénre van tervezve. A tliz balesetveszélyes
korulményeket hozhat Iétre és tonkre teheti a grillsutot.

* FIGYELEM: A faszén és a hasonld éghetd tizelGanyagok nem
hasznalhatdk ezen a késziléken;

* Akész(lék hasznalat kozben és utana forré lesz. Hasznaljon szigetelt
sUtékeszt?/ﬁt vagy keszty(it és hosszu, strapabir6 sutdszerszamokat
a forr feluletek vagy a stitfolyadékok froccsenése elleni védelem
érdekében.

Char-Bl%iL

* Ne hasznaljon vagy taroljon benzint, kerozint vagy mas eégheto
foIY"adékokat az (zemben lévo grillsiitotol 7 méteres tavolsagon
bellil. Tartsa a keszUléket tisztan es éghetd anyagoktol mentesen.

* Hasznalat kdzben ne mozgassa a késziiléket.

» Slteskor a keészlleknek vizszintes, stabil felileten kel allnia egy
olyan helyen, ahol nincs a kornyéken éghetd anyag.

* Az alkoholos befolyasoltsag, véngkbteles va?y a nem vénykoteles
Eyégyszq_rek hasznalata  ronthatia a o?yaszt() megfelel6
eszulékosszeallitd vagy biztonsagosan izemeltetd képességét.

* A flitbelem eltavolitasa és a grillsito tisztitasa eltt, az aramités
elkerilése érdekében, huzza ki az elektromos vezetéket a
konnektorbdl, és tavolitsa el az elektromos vezérldegységet. Soha
ne meritse barmilyen folyadékba az elektromos vezérloegységet
vagy a fltoelemet.

o Aftisztitashoz soha ne meritse vizbe a késziiléket.

+ Ne hasznalja ezt a készliléket mas nagyteljesitmeny(i késziilékekkel
azonos aramkordn,

A

* A zsirtlizeket a fedél lecsukasaval nem lehet eloltani. A készillek
biztonsagi okokbol jol szellGzik.

* Ne hagyja a késziléket fellgyelet nélkil, amig leég réla az
etelmaradek. Ha a késziiléket nem tisztitottak rendszeresen, zsirtiiz
keletkezhet, amely tonkre teheti a terméket.

VIGYAZAT!

A hosszabbito vezeték és a hiztonsag

* A grillsiito maximalis teljesitmenyének eléréséhez ne javasolt a
hosszabbit hasznélata.

A biztonsaga érdekében -
hasznalni:

» Csak legalabb 13 amperre méretezett kiiltéri vezetéket hasznaljon.

* Hasznaljon minél rovidebb hosszabbitot. Ne kosson 0ssze 2 vagy
tobb hosszabbitd vezetéket.

* Tartsa a csatlakozasokat szarazon és a foldon.

* Nehagyja, hogy a kabel lelogjon az asztallap szélérél vagy mas olyan
targyrdl, ahonnan a gyermekek leranthatjak vagy beleakadhatnak.

Ezt a terméket ne artalmatlanitsa a haztartasi hulladékkal egyutt. Ezt a
terméket az elektromos és elektronikus készilekek Ujrahasznositasara
jogosult helyen kell artalmatlanitani. A hulladék Gsszegyujtésével és
Ujrahasznositasaval segitheti a természeti forrasok megmentését,
és gondoskodhat arrdl, hogy a termék kdmyezetbarat és egészséges
madon legyen artaimatlanitva.

Ha muszaj hosszabbitovezetéket
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A grillsiit6 elsé hasznalata el6tt:
» Tévolitsa el az Gsszes csomagolGanyagot €s kereskedelmi cimkét a
grillsitérol. A cimkék eltavolitdsahoz ne hasznaljon éles szerszamot.
* Mossa le a stitbrostélyt meleg szappanos vizzel, majd alaposan dblitse le
és szaritsa meg.

A grillsuté minden egyes hasznalata el6tt:

+ A felborulas megelézése érdekében csak stabil és vizszintes fellileten
hasznalja a grillsCitét.

o A haztartasi aramkori megszakitok kioldasanak elkeriilése érdekében
tartsa az elektromos vezérlegységet szarazon, és ne hasznaljon masik
elektromos terméket ugyanazon az aramkoron.

o Ellendrizze, hogy a zsirfogo talca Ures-e és leereszté nyilas ald van-e
beszerelve.

¢ A letapadasmentes siitéshez permetezzen novényi vagy novényi alapu
olajat a stitbrostélyokra.

A grillsité bekapcsolasa:

* Gy6z8djon meg réla, hogy az elektromos vezérlG teljesen balra, a Kl
allasba van-e forditva.

* Dugja a tapvezeték csatlakozéjat egy megfelelden foldelt, f6ldzarlat-
megszakitoval (GFCI) védett kimenetbe. Ha hosszabbitd vezetéket kell
hasznalni, lasd ,Hosszabbitd hasznalata és biztonsag” fejezetet.

* Forditsa el a gombot az éramutatd jarasaval egyez6 iranyba, a visszajelzé
lampénak vilagitania kell.

o Az eszkdzhdz nem szabad olyan tiizeldanyagot hasznalni, mint példaul a
faszén brikett.

¢ Faszén csak akkor hasznalhato ehhez a készlilékhez, ha az faszén
Uzemmadban van.

FONTOS FIGYELMEZTETES

A SMART E elektromos grillsiitdnek a megfeleld miikodéshez teljes
13 amperes G tipusu (16 amperes E/F tipusu) elektromos konnektorra
van szilksége. Ha kisebb &rami konnektorral/aramkor-megszakitoval
mikddteti, a grill és/vagy az aramkor megszakadhat.
Az dramkimaradas megel6zése érdekében:
¢ Kiils6 konnektor ajénlott, 16 amperes szabvanyos megszakitoval.
+ Mieldtt csatlakoztatng a grillstitét, huzza ki az dsszes t6bbi elektromos
eszkozt, példaul azt a teraszvilagitast, amelyet a 16 amperes megszakitérol
taplal a kils konnektor.

Ha a hasznalat kozben aramkimaradas torténik:
¢+ Azonositsa és hlzza ki az Gsszes tobbi elektromos eszkozt, amely
egyidejiileg elvesztette az dramellatasat, és allitsa vissza a megszakitot.
¢ Probaljon meg masik konnektort hasznalni, ha van. A hosszabbitok ajanlott
hasznalatardl tajékozodjon a hasznalati Gtmutatéban.
Ha az éramkor-megszakito tovabbra is kikapcsol mikodés kozben,
forduljon szakképzett villanyszereléhoz.

Char-Bl%il :

A VIGYAZAT!

A grillsiitd tisztitasahoz ne hasznaljon éles vagy hegyes szerszamot.

A porcelén rostélyok vagy a grillstité hazanak tisztitiséhoz ne hasznaljon
dérzshatasu sitétisztitokat, acélgyapotot vagy fémkeféket. Ezek megseértik
a fellileti bevonatot.

A sériilt alkatrésze(ke)t csak Char-Broil tanusitvanyl pétalkatrészekre
cserélje ki. A sériilt alkatrészeket ne probalja meg javitani.

€ VESZELY!

Tiz esetén hlizza ki a konnektorbdl a grillsitt, és hagyja a tiizet kialudni. Ne
hasznaljon vizet a t{iz eloltasara ennél vagy méas elektromos kész(iléknél.

AfiitGelem eltavolitasa és a grillsiitd tisztitasa elétt, az aramiités elkerilése
érdekében, hizza ki az elektromos vezetéket a konnektorbdl. Soha ne
meritse barmilyen folyadékba az elektromos vezérlbegységet vagy a
flitéelemet.

Az égési sérilések elkerilése érdekében, miel6tt letakaritand az
elektromos vezéridegységet és a flitdelemet, gy6z8djon meg arrél, hogy
a grillsiitd kihdilt-e.

Grillsutés:
* Alegjobb eredmény érdekében, a hé benntartasahoz tartsa lecsukva a
fedelet, és teljesen slisse &t az ételt.
* A vezériBegységen taldlhatd hémérd a grillsitd belsejében uralkodd
hémérsékletet mutatja.
* A kilénb6z0 ételek vezériGbeallitdsai a kiiltéri korliiményektdl és a
személyes siitési preferenciaktdl fliggenek.

A grillsuito kikapcsolasa:
o A vezériBegység/grillsiitd  kikapcsoldsahoz tartsa lenyomva a
bekapcsoldgombot 3 masodpercig, amig a kijelzé ki nem kapcsol.
* Huzza ki a vezetéket a konnektorbél.

Az elektromos vezérlbegyseg és a fiitbelemtartd

tisztitasa:
* Enyhe tisztitbszeres vagy forrd szappanos viztdl nedves ruhaval tisztitsa
meg a vezérldegység hazat.
* AhGelemet nem szikséges letakaritani. Az elemtartd enyhe tisztitoszeres
vagy meleg szappanos vizt6l nedves ronggyal tisztithato.
* Hasznalat eldtt szaritsa meg az elektromos vezérlGegyseget és a hbelemet.

A zsirtiizek megfékezése:

A zsirtiizek elfojtasahoz tegye meg a kovetkez6 vintézkedéseket:

+ Tartsa a grillstitét zsirmentesen; a tliz esélye nagyobb, ha zsirlerakodas
van rajta.

* Végja le a felesleges zsirt és hasznaljon kevéshé zsiros husdarabokat a
zsirtiizek esélyének csokkentése érdekében.

* Ha langok csapnénak fel a siités soran, csdkkentse a vezérld beallitasat
és csukja le a fedelet.

* Ha a langfelcsapddas folytatodik, kapcsolja ki a vezérldegységet, és hizza
ki a tApkabelt.

* A fit6elem alatti terelélemez-egységet szezononként legalabb egyszer,
erds hasznalat esetén gyakrabban tisztitsa meg.
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Tisztitasra vonatkoz6 javaslatok

Faszeén begyujtasi utasitasok

1. Hideg grillsutonél tavolitsa el a melegit6- és a siitéracsot. Lasd A
dbra.

2. Helyezze be a faszénracsot a grillstitébe. Lasd B abra.

3. Helyezzen el egy réteg faszenet a faszéntartd racsra, darabos
faszén esetén: legfeljebb 0,5 kg; faszén brikett esetén: legfeljebb
0,9 kg.

4. Helyezze vissza a slitéracsot, és igazitsa az indikatort a hatlapon a
faszén maédot jeldl6 ,C” betlihdz. Lasd C abra.

5. Lecsukott fedélnél kapcsolja a kapcsolét ,5” (MAGAS) fokozatra
10-15 percre.

6. Kapcsolja a kapcsolét OFF (KI) allasba.

7. Nyissa fel a fedelet, és az étel berakasa el6tt varjon 5 percig vagy
addig, amig a faszén fehér szin(ivé nem valik.

MEGJEGYZES: Az elsé siités el6tt a barbecue-t fel kell melegiteni és a
tiizeldanyagot legalabb 30 percig vordsizzasban kell tartani.

8)

+ Tuzel6anyag-fajtak: Grillez6 darabos faszén és
grillez6 faszén brikett, amelyek megfelelnek a helyi
eléirasoknak. llyen el6iras hianyaban az EN 1860-2
szabvany kovetelményeit kell kovetni.

* Ne hasznalja az elektromos funkciét 15 percnél
tovabb faszén hasznalata kozben.

« A faszén begyujtasahoz soha ne hasznaljon
ongyujtébenzint, petréleumot, benzint vagy alkoholt.

+ Soha ne hasznaljon azonnal gyulladé vagy darabos
faszenet a grillsiitoben.

+ Egyéb tiizel6anyagok, mint fa, faforgacs, papir vagy
szén, nem hasznalhatok.

+ Afaszenet CSAK akkor gyujtsa meg, ha a faszénracs
megfeleléen van elhelyezve a tiiztérben. Lasd B abra.

* FIGYELEM! A grillsité nagyon felforrésodik,
miikodés kozben ne mozgassa!

* FIGYELEM! Ne hasznalja zart térben!

* FIGYELEM! Ne hasznaljon alkoholt vagy benzint a
begyujtashoz vagy az ujragyujtashoz! Csak az EN
1860-3 szabvanynak megfelel6 gyujtést hasznaljon!

* FIGYELEM! Tartsa tavol a gyermekeket és
haziallatokat!

8)

SZEN-MONOXID VESZELY

A zart helyiségben égetett faszén halélt okozhat. Ebbdl
szénmonoxid keletkezik, ami szagtalan. SOHA ne
égessen faszenetlakasban, jarmivekben vagy satrakban.

Char-Bl%il :

» Abarbecue-t minden faszenes hasznélat utan ki kell tisztitani.
« Kitisztitas el6tt a ellendrizze, hogy parazs teljesen kialudt és a

késziilék teljesen lehdilt.

» Tavolitsa el a faszénracsot és tisztitsa ki a hamut.

Megjegyzés: Hasznélat utdn a faszénracs elszinezédhet. Ez normalis
jelenség.
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8)

8)

Miutén ugy tinik, hogy a faszén tlz elaludt, az el nem
égett parazs akar 24 éran keresztil is megtarthatjak a
hét és friss levegbt kapva varatlanul langra kaphatnak.
Az ilyen parazs a barbecue tlzterén kivil tlzveszélyt
jelentenek, és levegdnek kitéve meggyujthatjak az éghet6
fellleteket, pl. fabol készilt deszkaburkolatokat.

A grillsuté tisztitasa:

Az elégett, lerakodott zsir vagy ételdarabok csokkenteni fogjak a grillsiitd

siitételjesitményét. Az optimalis teljesitmény eléréséhez:

 Szezononként legalabb egyszer, de nagyobb igénybevétel esetén
slirlibben tisztitsa le a terelélemez-egyseget és a keretet.

* A legjobb eredmény gy kaphatd, ha a grillsiité alja és a lefolyd felé
keféljlik le a lerakodast.

 Enyhe fisztitdszerrel vagy meleg szappanos vizzel, mlanyag vagy
rézsortébdl késziilt kefével mérsékelt erdvel sirolja le a terel6lemez-
egységet.

» Rendszeresen meleg szappanos vizzel vagy szddabikarbona és viz
oldataval tisztitsa le a siitérostélyokat. Hasznaljon nem koptat stroldport
a makacsabb foltok eltavolitasara. A grillsiitd stitbfelileteinek sortés
kefével vald tisztitdsa utan, a grillstités el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
nem maradt-e kiesett sorte a stitéfeliileteken. Nem javasolt a stitéfeliiletek
tisztitasa addig, amig a grillsiitd forrd. Ne tisztitsa a siitérostélyt kapardval,
éles szerszammal vagy gittkéssel.

* Nem ajanlott a siitérostélyokat mosogatogépben tisztitani.

A grillsuté tarolasa:
* Tisztitsa le a stitbrostélyt.
* Tarolja a grillsttét idGjarastol védett helyen, vagy takarja le, ha azt nem
hasznalja.
* Tarolas eldtt mindig hiizza ki a grillt a halézatbol.

Biztonsagi tippek

* Azsirtélcat be kell helyezni a készilékbe, amelyet minden egyes hasznalat
utén ki kell Uriteni.

* Ha probléméja meriiine fel a készlilékkel kapcsolatban, lasd a
,Hibaelhdritas” fejezetet.

* Gyakran tisztitsa a grillstt6t, lehetdség szerint minden egyes siités utan. A
grillsiitd st6felileteinek sortés kefével vald tisztitasa utan, a grillsiités eldtt
gy6z6djon meg arrél, hogy nem maradt-e kiesett sorte a stitfellileteken.
Nem javasolt a stitéfelliletek tisztitasa addig, amig a grillsitd forrd.

Char-Bl%il :

A késziilék biztonsagos hasznalatahoz és a silyos sériilés
elkertiléséhez:

» Az alkoholos befolyasoltsag, vénykoteles vagy a nem vénykdteles
gyogyszerek  haszndlata ronthata a  fogyaszté  megfeleld
késziilékdsszeallitd vagy biztonsagosan lizemeltetd képességét.

« Siitéskor a késziléknek vizszintes, stabil fellileten kell allnia egy olyan
helyen, ahol nincs a kornyéken éghetd anyag.

* Ne hagyja a készilléket felligyelet nélkil. Mindig tartsa tavol a
gyermekeket és a haziallatokat a késziléktd.

* Hasznalat kozben ne mozgassa a késziiléket.

o A késziiléket nem arra tervezték, ezért semmilyen esetben sem
hasznalhato fiitésként.

o A készillék hasznalat kozben és utana forrg lesz. Hasznaljon szigetelt
sUt6keszty(it vagy keszty(it és hosszl, strapabird siitészerszdmokat
a forrd feliiletek vagy a sit6folyadékok froccsenése elleni védelem
érdekében.

« Tartsa a késziiléket tisztan és éghetd anyagoktol mentesen.

o Tartsa a késziléket komyékét tisztan és az olyan éghetd anyagoktol
mentesen, mint a benzin és mas gyulékony gzok és folyadékok.

o Akeésziiléket csak jol szelldzd helyiségben hasznalja.

A VIGYAZAT!

o Azsirtlizeket a fedél lecsukasaval nem lehet eloltani. Akészilék biztonsagi
okokbdl j6l szellgzik.

* Ne hagyja a készliléket felligyelet nélkiil, amig leég réla az ételmaradék.
Ha a kész(iléket nem tisztitottak rendszeresen, zsirt{iz keletkezhet, amely
tonkre teheti a terméket.
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Etelbiztonsag

Az ételbiztonséag hozzétartozik a kiiltéri stités élményéhez. Annak érdekében,
hogy az ételeket tavol tartsa a karos baktériumoktdl, tartsa be a kévetkezd
négy alapvett lépést:

Tisztasag: A nyers his és baromfi kezelése el6tt és utan mossa le a kezét, az
eszkozoOket és a feliileteket meleg szappanos vizzel.

Elkiilonités: A keresztbe szennyezés elkerllése érdekében kiilonitse el a
nyers hust és a baromfit a mér kész ételektél. Hasznaljon tiszta tanyért és
eszk6zoket a siiltételek eltavolitdsahoz.

Siités: A baktériumok elpusztitdsa érdekében alaposan siisse at a hust és
a baromfit. A megfelel§ belsd ételhémérsékletek biztositasa érdekében
hasznéljon hémérét.

Hiités: Azonnal tegye hiitébe az elkészitett ételeket és a maradékokat.

Honnan lehet tudni, hogy a hus alaposan atstilt-e

* A késziilekben készitett hus és baromfi gyakran nagyon gyorsan megpirul
kiviil. Csak felengedett hst és hiishdmérgt hasznaljon annak ellendrzésére,
hogy az étel elérte-e mar a biztonsagos belsé hdmérsékletét, majd vagjon
bele az ételbe, hogy a készenléti allapotot vizudlisan is ellendrizze.

+ Javasoljuk, hogy a siités el6tt a késziilékbe tett étel legaldbb 5 ‘C
hémérséklet(i legyen.

* Az egész baromfihisnak el kell érnie a 74 °C-ot. A szaftnak tisztanak kell
lennie, és a hisnak nem szabad rézsaszinlinek maradnia.

* Amarhahus-, a borjihus- és a baranyhus sztékek, a sliltek és a sertésbordak
62 °C-ig slithetdk 3 perc pihentetéssel.

» SOHAne siisse csak félig a hust és a baromfit, és fejezze a siitést késébb. A
karos baktériumok elpusztitasahoz siisse meg az ételt teljesen.

» A megfeleld belsé ételhémérsékletek biztositasa érdekében hasznaljon
hishémérét.

Char-Bl%il :

Ajanlott belsé siitési hémérsékletek
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Daralt hus
Marha, sertés, borju, barany . . . . ... ... .. .. 71°C 160 °F
Pulyka, csirke. . . ... ... ... ... .. 71°C 160 °F
Friss marha, borju, barany
Feligdsitve . . . . ... ... ... .. ... 63 °C 145 °F
(hagyjuk &llni 3 percig, miel6tt felvagjuk)

Kozepesenatsiitve. . . . .. .............. 71°C 160 °F
Joasitve . ... 77°C170 °F
Baromfi
Csirke és pulyka, egészben . . . . .. ... .. ... 74°C 165 °F
Baromfirészek . . . .. ... ... .. ... .. ... 74 °C 165 °F
Kacsaésliba ............... ... ..... 74°C 165 °F
Friss sertéshus
Féligdtsiitve . . . .. .......... ... ..... 63 °C 145 °F

(hagyjuk &llni 3 percig, miel6tt felvagjuk)

Kozepesenatsiitve . . ................. 71°C 160 °F

Joasitve . ... 77°C170 °F
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CUMBOIJIN 3A
BE3OMACHOCT

Cumeonute OMACHOCT, NPEOYNPEXOEHME Y BHUMAHWE ce
W3non3ear B ToBa PLKOBOACTBO Ha [MoTpebuTens 3a fa ce nocoum
BaxHa MH(opmaLus. MpoyeTeTe U CreaBaiiTe MHCTPYKUMUTE 3a
[a ce ocurypy 6esonacHo uanonssaHe Ha ypesa v fa ce usberHat
rnospeau.

CnmMBonuTe 03Ha4aBart CrneaHoTo:

£\ BHYMAHUKE

BHUMAHME: [locousa noTeHumanHo onacHa
CUTyauust U HeBHUMaTeNnHo GopaBeHe, KOMTO, ako
He ce u3berHart, MOXe Aa Npean3BuKaT NEKO WK
CpefHO HapaHsBaHe.

Q MPEAYNPEXOEHUE

NMPEOYNPEXOEHWE: [locoyBa  noTeHUuanHo
onacHa cuTyauus, KosTo, ako He ce usberHe, Moxe fa
[oBefe A0 CMbPT WS CEPUO3HO HapaHsBaHe.

€ onachoct

OMACHOCT: T[locoysa HenocpeacTBeHa oOnacHa
CUTyaLus, KOSITO, ako He ce u3berHe, Moxe fa aoBege
[0 CMbPT WS CEPUO3HO HapaHsBaHe.

Uhar-Bl%il,

OA CE U3NON3BA CAMO HA OTKPUTO

1. [a ce u3nonasa camo Ha OTKPUTO.

2. [la He ce u3nonasa B NOMeLLEHUs UNK 3a
KOMepcHarnHo roTeexe.

3. [a ce u3nonsesa camo Ha Jobpe NPoBeTPSBaHO
MSICTO.

o

1. [1a He ce CbXxpaHsiBa Unu 13nonasa 6eH3nH 1 gpyry
3ananumu TeYHOCTU UK napm B 6nn3ocT 4o ToBa
unu gpyro 6ap6ekto.

NPEAYNPEXAOEHWE

3A JIMLETO, KOETO UHCTAITUPA / CTTIOBABA
BAPBEKIOTO:

ToBa pbKOBOACTBO Aa Ce 0CTaBM Ha NoTpebutens.
NOTPEBUTE:

3anaseTe pbKOBOLCTBOTO 3a CMPaBKM.

OTroBopHOCTTa € Ha N1LeTo, KoeTo crrobssa /
cobCcTBEHMKA 3a CrnobsiBaHETO, MHCTANMPAHETO U
noaapbxkata Ha bapHektoTo.

Bwnpocu:

Ako umarte BBbMNPOCH 3a CrnobsBaHeTo Unu
n3non3BaHeTo Ha 6apbekioTo, 0B6bPHETE CE KbM
BaLLMS MECTEH ANUITBP.
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3A BALIATA BE3ONACHOCT - NPEQX OA U3NMON3YBATE BAPBEKIOTO

G NMPEAYNPEXAEHUE a NMPENYNPEXAEHWUE

» TO3M HapBUHWK C UHCTPYKLM CbIbpXa BaxHa uHdopmauus 3a  * 38 CobeTenuun Ha Anapramentv: lposepere Kaksu Ca
6E30MaCHOTO UAMON3BAHE Ha ypeaa. pasnopenduTe 3a uanonsyBaxe Ha bapbekio Ha ras BbB Bawws

XinuieH 6nok. AKo e N03BOMEHO, fia Ce M3MoN3yBa Ha OTKPUTO Ha
NPU3EMHNS eTax ¢ 60 CM OTCTOSHME OT CTEHI N napaneT. [la He
Ce u3nonaysa Ha i nog HasnkoHwm.

* [lpoyeTeTe W CnefBailTe BCWYKA YKasaHus 3a Ge3onacHocT,
MHCTPYKUMMTe 3a crnobsBaHe, 3a WM3nOn3BaHe 1 MOAAPbLXKKA
npeav fa 3ano4Hete crnobssaqeTo 1 ynotpebara Ha bapbektoTo.
AKO He Ce CnasBaT MHCTPYKUMUTE Ha MPOM3BOAMTENS, TOBa MOXE 3AMA3ETE TE3U UHCTPYKLIMU

[1a A0BeAe /10 CEepUO3HO HapaHABaHE Ha YOBEK WM LWeTH Ha Mpenopbkit 3a GezonackocT

VIMYLLECTBOTO.
Y + TabnuukaTa 3a Ma3HuHa TpsibBa Aa e BKapBa B ypefa 1 3npassa
* YpenbT CbOTBETCTBA Ha TEXHUYECKITE CTaHAAPT U M3UCKBAHMSTA

3a BE30MACHOCT 32 EMEKTPOYpEN. Z”g“ BC”:a yn:;gega. - o Otomaae H
« Ao uma npobnem ¢ ypeda, Bwkte ,OTCTpaHsBaHe H
Bb3MOXEH E TOKOB YAP ———

* YpeabT e npeaHasHayeH 3a 220-240 sona, 9.1 amnepa, 50-60
xepua, mowHoct 2100 Bara.

° ﬂ,a C€ CBbPXKE CamO B KOHTAKT, KOUTO € 3a3eMeH K JalyuTeH
C npekbCcBay C MakCMaliHa HOMWHAHA MOLLHOCT OT 30
Munnamnepa.

+ bapbexioTo a ce nouMcTBa YeCTo, 3a NpeanouuTaHe cnepn BCAko
roTBeHe. AKO Ce 13non3Ba TeneHa YeTka, MpoBepeTe Aam Hama
OCTaHanu MeTasHin CTPYXKV M0 CkapuTe npeau roteeHeTo. He ce
npenopbyBa NOYMCTBaHe Ha CkapuTe Korato GapbektoTo e ole

* Pef0BHO NpoBepsiBaiiTe 3axpaHBaLLs kaben ganv He e noBpeaeH ropeLio.
WM U3HOCEH. AKO KabemTbT e NoBpefeH, Aa He Ce u3nonaga.

o [la ce 3ameHn cbCc cneuvaneH kaben, npesocTaBeH OT
MPOV3BOANTENS VM HETOB CEPBH3EH areHT. MACTOTO HAL

* [loBpefeHa yact// Ja Ce 3aMeHM Camo C Pe3epBHU YacTy, BAPBEKIOTO HA|
npefoctaseHy ot Yap-Bpoin /Char-Broill. He ce onusaitTe na BbAE CBOBOAHO!

nonpaeATe NoBpeaeHn YacTu.

* B cnyvait Ha OrbH, 3aBbPTETE KOHTPOMHMS KMIOY HA MOMOXEHME
OFF /u3knioueHo/, n3BafeTe Lencena OT KOHTaKTa 11 OCTaBeTe
OrbHs Aa uaropu. [la He ce 13Mon3ea BAA 3a raCeHEeTo Ha OMbH Ha
TO3) U YT enekTpoypea. 60 cm

* 3a 1a ce n3berHe BL3MOXHOCT OT M3rapsiHis, MpoBepeTe Aanu
6apbekoTo e M3CTUHaNoO npeau Aa U3BaguTe WunK NouMcTUTe
ENEKTPUYECKUS KOHTPONEH KoY WM HarpsiBall enemeHT. [la He
Ce M3MEHs KOHCTPYKUMATa Ha BapbextoTo.

* Ype[bT f1a Ce U3Mon3Ba camo KaKTO € ykasaHOo B TO31 HapbUHMK.

+ [la He ce n3non3ga Ha MACTO, KbETO NPEMUHABAT XOpa v MOXE fia
Ce MpenbHar ot kabena.

+ bapbexioto Moxe fa ce 13non3Ba OT Aeua Hag 8 roguHu v ot
NMUa C HamaneHa uandecka YyBCTBUTEMHOCT WM YMCTBEHM
CnocobHOCTH, Ui 6€3 ONMUT M NO3HAHWS, ako Te Ce Haf3upaBar
WM Ca UM [JaZeHM MHCTPYKLMM Kak ja U3non3sat ypeaa 6esonacHo
W Te pa3bupar puckoseTe, CBbp3aHu ¢ ynoTpebata Ha bapbektoTo.

» [leua He Tpsibea a urpasT ¢ ypeaa. MouncTaaHe v NoAAPLXKA Ha
bapbektoTo fa He ce npaew OT Aelia 6e3 Haa3op.

+ Toea Gapbekio He e mpedBWAEHO W Hukora He Tpsibea da ce
M3Mon3ea kato Harpesatern.

60 cm

Char-Bl%iL
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3A BALIATA BE3ONACHOCT - NPEQX OA U3NMON3YBATE BAPBEKIOTO

BAXHW NPEAMA3HN MEPKW

Korato 13nonaBaTe enekTpoypeay, OCHOBHM MpednasHu Mepki
TpA0Ba [ia Ce Cna3BaT, BKMKUUTENHO CrIeaHOTO:

MPOYETETE BCUYKN UHCTPYKLIUK

+ [la He ce nunaT ropeLLy MoBbPXHOCTY C ronk pbue. Msnonasaitte
[IPLKKUTE M KOHTPOSHUTE KIKOYOBE 3a Taau Len.

* 3a fa ce npegnasuTe OT TOKOB yaap, He motansnte kaben,
Lencenu, KOHTPOMEH KMoy WNKM HarpeBaTen BbB BOga Wnu B
[ipyra TEYHOCT.

+ [la He ce ocTass ypeaa 6e3 HabntogeHve.

o CTpor Haa3op e HyXeH Korato ypeda ce 13nonasa OT WK B
6nmsocT 40 Aeua. BuHarw opbxTe gela v KMBOTHW Aaned ot
6apbektoTo.

* bapbextoTo He € urpauka.

* Hukora He octasaite Bapbekioto 6e3 Hagsop korato e ON /
BKITHOYEHO/.

* [3BageTe wencena OT KoHTakTa korato Gapbekioto He ce
M3non3ea, Npeay NPeMecTBaHe U NoYMCTBaHe.

o QOcragete 1o Aa M3CTUHe npean aa noctaBuTe Unn n3BaguTe
YacTu. }Zla HE CE BKMO4Ba €NEKTpoypen C nospeaeH kaben unu
Lencen, cneg TexH4ecka HeM3npaBHOCT UK aKko € yBPeLeH no
HAKaKbB Ha4uH.

* 113non3saHeTo Ha JOMbIHUTENTHN I'IpVICFIOCO6I'IeHVI$I,
KOUTO He Ca npenopbYaHn OT MNPOM3BOAWUTENA, MOXE Aa
npeaunsBuka HapaHABaHWA. W3non3gaitte camo JOMbAHUTENHN
ﬂpMCI’IOCO6J’IeHI/IFI, npenopbYaHu OT NPON3BOAUTENA.

* He ocragsiite kabena aa Bicy Hag pbba Ha Maca Ui KyXHEHCK
NNOT, UMK A A0NKPA FOPELLY NOBLPXHOCTY.

° EGDGGKPOTO [a Ce 13non3Ba Camo Mo npeaHasHavyeHne n HuKora
HE TpFIGBa [1a Ce 13n0n3Ba KaTo HarpeeaTterl.

* 3a fja ce npennasan 6apOEeKIoTo OT M3NPBCKBAHE UMK OT NajaHe
BbB BOJa, Aa HE Ce M3Nomn3Ba Ha no-Manko ot 3 M oT baceiH
Wnm e3epo.

* bapbexioTo 11 enekTpU4ecKMst KOHTPONeH KNy Tpsibea Aa ca
CyXV 1 1 He C& MOKPSIT OT AbXA,

« [la He ce M3non3ea BOfa WK Apyr TEYEH Crpeit 3a NouNCTBaHE
Ha 0apbeKioTo Npeau [a M3BAAUTE ENEKTPUYECKUS KOHTPOMEH
KoY 11 HarpesarTens.

« 1A HE CE W3MON3BAT ObPBEHU BLITIMLLA. Le ce
nonyyn orbH, a 6apbekiTo He € npeaasHayeHo 3a ObpBeHN
Bbrnwa. OrbHAT MOXe [ia NPean3Bitka OnacHa CUTyaums 1 aa
nospeau bapbekioTo.

« NMPEAYNPEXOEHWUE: [bpeeHn Bbramwa wnu  nogobHM
Bb3MyaMeHuMu ropuBa He TpsibBa da ce Wanonsear C ToBa
bapbeko;

» bapbekioTo Le Obze ropello no Bpeme U Cred ManonasaHe.
HoceTe u3onupaHy pukasuum 3a dhypHa 1 npubopy 3a bapbexto
C IbMra ipbKKa 3a 1a Ce NPEeANasuTe 0T ropeLLTE NOBLPXHOCTY

Char-Bl%iL

1N OT NMPBCKN NPU FOTBEHETO.

o [la He ce u3non3Ba MMM CbXpaHsBa OEH3NMH, KEPOCUH WK
[pyrv 3ananuMmn TEYHOCTH Ha pascTosHWE No-Manko oT 7 M OT
paboTeLwo 6apbekio. [1a Hama oKono Hero 3ananumi MaTepuant.

* [1a He ce mecTn 6apbeKKTO KOraTo e BKIHOYEHO.

o [lpu roteHe, OapbektoTo TpsbBa fa Ce NOCTaBM Ha paBHA
NOBBLPXHOCT B MACTO 6e3 3ananumu matepuani. Ynorpebata Ha
ankoxon Un NekapcTBa MOXe Aa NOnpeyy Ha noTpebuTens 3a
NpaBUMHOTO crnobsiBaHe Ha ypeaa unu 3a besonacHo pabota ¢
Hero.

+ 3a f1a ce n3berHe TOKOB yaap, paskayeTe 3axpaHBalLys kaben u
M3BaZeTe ENEKTPUYECKNS KOHTPOMEH KMKY NPEAN Aa u3saguTe
HarpeBaTen, KakTo 1 Npu NoYMcTBaHe Ha bapbekoto. Hukora He
NoTansnTe enekTPUYECKUs KOHTPONEH KMKOY MK HarpeBaTen B
KaKBaTo 1 i € TEYHOCT.

» [la He ce noTans ypesia BbB BOZA MU NOYMCTBAHE.

* [la He ce BkntoyBa BapbekioTo B eHa 1 Cblua Bepura ¢ Apyru
ypeay ¢ ronsmMa MOLLHOCT.t

A

ce 3aTBOPY Kanaka. bapGekioTo

BalLiaTa 6e30MacHoCT.

+ [la He ce ocTaBsl ypeda 6e3 Hafi30p Korato uarapsite oCTaTbL
OT xpaHa. Ako 6apbexioTo He e BUno MOYNCTBAHO PEAOBHO,

MOXE [ Bb3HUKHE OrbH, KOITO Aa ro NoBpeMu.

BesonacHocT npu U3non3ysaHe Ha Yabnxuren

* 3a fja ce ocurypu Hai-fobpa edekTMBHOCT Ha 6apbekioTo, He
—Ce [PETTOPBYBd V3MOIT3BAHETO Hd YO BITRVTE]T.
3a Bawara 6OesonacHoct - Ako TpsGBa fa u3nonsgate
yAbIKUTEN:
* [A3non3gaite camo YAbIIKUTEN, KOUTO € 3a BbHLUHa ynoTpeda 1
€ C HOMUHaIHa MOLLHOCT 3a 13 amnepa unu noseve.
o [la ce u3mon3Ba Bb3MOXHO Hait-kbC yabrxuten. [la He ce
3aKayat 2 unu noseye YAbIKUTENS.
+ [IpbXTe CBPb3KUTE CyXU U Haj 3emsTa.
+ [la He ce ocTaBs kabena fja BIACK OT kpast Ha Maca Wi OT APy
Helwa, KbAeTo MoXe fia Obae ApbhHAT OT fela UK HAKOW fa
Ce npenbHe.
bapbekioTo He TpsbBa Aa Ce M3XBbPAA C AOMaLUHMS DOOKMyK.
TpsibBa Aa Ce M3XBbPMN Ha Pa3peLLEHO MACTO 3a peLnKnpaHe Ha
enekTPUYECKI 11 enekTPOHHM ypeau. 1o T03u HaunH Bie nomarate
[la Ce 3anasqT NpUpOLHW pecypcu. YpedbT Aa ce M3XBbpin Mo
HauwH, braronpusTeH 3a OKOMHaTa cpeaa.

BHUMAHWE

e noGpe NpoBeTPsIBaHO 3apai
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YNOTPEBA U NOAAPBXKA HA BAPBEKIOTO

npeAM fa ce U3nons3Ba 3a NbpBU NbT.
* MaxHeTe BCUUKY €TMKETM OT OnakoBkaTa v npogaxbata. [la He ce uanonasat
OCTPU MPE/IMETY 3a f1a MaXHETe CTUKEpUTE.
* WamuitTe ckapaTta ¢ Tomfa camyHeHa BOfa, M3NMakHeTe S U WacyleTe
cTapaTenHo.

Mpeau BcsAka ynotpebda Ha bapbektoTo:

. Eap6eKr0To [la ce u3non3ea camo Ha TBbpAa W paBHa MNOBBPXHOCT 3a Aa
He ce npeobbpHe.

¢ [lpbXTe enekTPUYECKUs KOHTPOMEH KIKY CyX W fa He Ce M3Nonasar apyr
€1eKTpoypean Ha CblliaTa Bepura 3a fa He Ce U3KNoYaT NpekbCBavnTe Ha
en. tabnoto.

* lpoBepeTe gamu Tabnuukata 3a MasHWHa e MpasHa W Ce Hamupa nog
Jynkarta 3a OTTU4aHe.

. Hanpbm(al?ﬁe CKapata 3a roTBEHe C paCTUTENHO O0J1M0 3a Aia He Ce 3anensa
XpaHaTa.

BkntoyBaHe Ha 6apbekioTo:

* YBeperte ce, Ye eNEKTPUYECKMST KOHTPONEP € 3aBbPTAH HAMbIHO 06paTHO
Ha YacoBHWKOBaTa CTpenka B nonoxenue OFF.

* [TbXHeTe 3axpaHBaLLus kaben B MPABUITHO 3a3eMEH W 3aLLMTEH KOHTAKT.
Ako TpsibBa fja Ce 13nonayBa yobikuTEN, 0OBPHETE Ce KbM pasaen
.besonacHoct npu ManonaysaHe Ha Yabmxuten'”.

* 3aBbpTeTE KONYETO MO NOCOKA HA YACOBHUKOBATA CTPENKA,
WHAMKATOpHaTa CBETNMHA TPSIOBA a CBETHE.

+ [0opuBOTO, KaTO BPUKETM OT TbPBEHN BbIMNLLA, He TPsiOBA Aa ce M3non3sa
cypega.

* [IbpBeHNTE BBIMNLLA Ca NPeSHA3HAYEHM 3a U3MOM3BaHe C TO3 Ype,
CaMo KoraTo ca B pexmm Ha paboTa ¢ [bpBEH! BbIMLLA.

BHUMAHUE

Baweto SMART E enektpuyecko 6apbekio u3uckBa KOHTaKT 13-amnepa
Tun G (16-amnepa Tun E/F e 3a npeanouutaHe) 3a ga paboTn Kakto
TpsAbBa. PaboTeiku Ha MO-HUCHK TOK | NpeKkbCBayY MOXe Aa npeau3Buka
U3KMYBaHe Ha 6ap6exioTo 1 Ha NpeKkbCBaYa.

3a fa He ce cnyym ToBa:

+ [penopbyBa Ce BbHLLEH KOHTaKT CbC CTaHAapTeH 16-amnepa npekbeaay.
W3kmioyeTe BCUYKA [pYrW enexkTpoypeau kato Hanpumep rpaguHCKu
nlamnu, 3axpaHBaHu OT BbHLIHWS 16-amMnepa KOHTaKT Mpeav fa BKounTe
OapbekioTo.

Ako ce u3KNOYM TOKa No Bpeme Ha paboTa:
BuTe Kou Apyrv enexTpoypeau ca ce W3KIKYMIM MO CHLLOTO BpeEMe,
WU3BafeTe 1 OT KOHTaKTa, W BKIKOYETE OTHOBO NpeKbCBaYa.
W3non3gaiiTe apyr KOHTaKT, ako uMa. MpoBepeTe BalMg HAPbYHUK 38
MPENopBYBAHO N3MOM3BaHE Ha YABIKUTENN.
Axo npekbcBaybLT NpoAbMkKaBa Aa Ce WU3KMKYBA MO BpeMe Ha paboTa,
KOHCYNTMpaiTe ce C KBanuduunpaH eneTpoTexHuK.

Char-Bl%il :

4\ BHUMAHUE

[Jla He ce u3nonayBaT OCTpW NMPeaMETH WIM WHCTPYMEHTM C BPbX 3a
MOYNCTBAHETO Ha bapbextoTo

[la He ce u3non3ysaT abpa3vBHM MOYMCTBALLM Mpenapath 3a (ypHa,
CTOMaHeHa BaTa WUnu MeTanHu YeTKN 3a NOYMCTBAHETO Ha NOpLENaHoBM
ckapy unu pamkata Ha 6apbextoTo. ToBa L NOBPEeAN NOKPUTHUETO.

3ameHsiiTe nospeaeHn yactu camo ¢ Char-Broil ceptudinumpai yactv.
He ce onuTBaiTe Aa nonpassaTe NOBPEAEHM YacTh

© OMACHOCT

B cnyyait Ha OrbH, M3BaZeTe LLENCeNa OT KOHTAKTA W 0CTaBETe OrbHs Aa
naropu. [la He ce W3non3ea BoAa 3a raceHeTo Ha OMbH Ha TO3M Unu [pyr
enexkTpoypes.

3a f1a ce n3berHe TOKOB Yfiap, paskayeTe 3axpaHBaLLys kaben v usBapeTe
eMneKTPUYECKMA KOHTPOMEH KMioY Mpeau A U3BaauTe Harpesaten, Kakto
W NpW nouncTBaHe Ha Gapbexioto. Hukora He noTansiite enexTpudeckus
KOHTPOIEH KITHoY UM HarpeBaTer B KakBaTo v [1a € TEYHOCT.

3a pga ce u3berHe BbL3MOXHOCTTA OT W3rapsHUA, MPOBEPeTe damu
0apOekioTo € M3CTUHANO Mpedn MOuNCTBAaHE Ha KOHTPOMHMS KMkod v
Harpesarens

[oTBeHe Ha bapbekoTo:
+ 3a1a ce nonyyar Hait-0obpy pesynTaTy, OCTaBETe Kanaka 3aTBOPEH npy
FOTBEHETO 3a fla Ce 3a[bpXa TOMMMHaTa.
o TemnepaTypHUST MHOMKATOP Ha KOHTPOIHMS KITtoY Moka3Ba TeMnepaTypa
Ha roTBeHe BbTpe B bapbektoTo.
« HacTpoiikuTe Ha KOHTPOMHWS! KITKY 3a PA3NUUHITE BUOBE XpaHH 3aBUCAT
OT BBHLUHUTE YCTIOBUS M OT NIMYHITE MPEATIOUMTaHIS 38 TOTBEHE.

U3kniouBaHe Ha bapbektoTo:
+ 3a [a 13KMoumMTe KOHTPOMHMA Kntoua / 6apbetoTo, HaTUCHETE 1 3aApbKTe
3axpaHBaLLust BYTOH 33 3 CEKYHAN AOKATO EKPaHBT U3racHe.
* lI3BageTe Lencena oT KOHTaKTa.

I'quuc%BaHe Ha eneKTpUu4eCKna KOHTPOJIEH KN4 K
Ha CKOOaTa Ha Harpesartens.

* [la ce MoYMCTY KyTUsiTa HA KOHTPOMHMS KIKOY C BMaxeH napuan 1 mek
LETEPreHT UMW ropeLLa canyHeHa Boga.

e He ce Hamara ga nouuctBate Harpesatens. Obave ckobata Ha
HarpeBaTenst MOXe Ja Ce MOYMCTM C BNaxeH napLian 1 MeK AeTEPreHT Ui
ropeLLa canyHexa Bofa.

o Mscylwete enekTpUYECKUs KOHTPONMEH KMKY W HarpesaTens npemu
ynotpeba.

OBna,qﬂBaHe Ha nnaMmbLuTe OT Ma3HUHa.

C Len KOHTPONMpaHe Ha NNambLKUTE OT Ma3HuHa, NPaBeTe CNeaHOTO;

* He nosgonsBaiiTe Ja Ce HaTpyna MasHWHa 3alloTo WMa ronama
BEPOSTHOCT A1 Bb3HUKHE ObH.

. I'IpemaXHeTe N3NuwHaTa cnaHWHa OT MecoTo U VI3I'IOJ13yBaI7ITe no-Marnko
TITBCTU KbCOBE MECO 3a Ja Ce Hamanu BEpOATHOCTTA 3a MnambLy OT
MasHuHaTa.

* AKO n3ckoumM nnaMbK MO BpeMe Ha roTBeHe, HamaneTe Temnepatypata ¢
KOHTPOMHISA KIKOY W 3aTBOPETE Kanaka.

* AKO NnambKbT MPOABLITKW, M3KMIOYETE KOHTPOMHWS KN4 W M3BadeTe
3axpaHBaLLus kaben.

* Tlouncrgaiite pedhnekTopHaTa nno4a nog HarpeBaTens NOHe euH MbT Ha
CE30H Wnk N0-4€CTO Npy MpexkomepHa ynotpeba
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VlHCprKLIVIVI 3a 3ananBaHe ¢ AbpPBEeHU BbIIULLA

1.Mpn ctygeHo Gapbekio OTCTpaHeTe 3aTonnsiiata pelietka K
pelueTkaTa 3a rotBeHe. Buxre durypa A.

2. MocTaBeTe pelueTkaTa 3a SbpBeHu BbrMwa B 6apbektoTo. BuxTe
turypa b.

3. MocTaBeTe eauH MnacT ObpBEHM BbIMMLWA BbPXY pelleTkaTa 3a
[bPBEHVN BbIMLYA, 3a Oyyku gbpeeHn Buramwa: 0,5 kg makcumym;
3a bpuKkeTH OT AbpBEHM BbrMwa; 0,9 Kr MakCUMyM.

4.TloctaBeTe pelleTkaTa 3a rOTBEHE HAHOBO UM NOApaBHETE
wHaukatopa kbM C Ha 3adHUs MaHen 3a pexuM Ha [AbpBEHM
Bbrimwa. Buxre durypa C.

5. Bkniouete perynatopa Ha ,5° HIGH 3a 10 go 15 muHyT npm
3aTBOPEH Kanak.

6. MskntoueTe perynaropa.

7. OTBOpETE Kanaka ¥ u34akante 5 MUHYTH, UMK SbpPBEHUTE BbINMLA
Aa nobenesT, npeay fa nocTaBuUTe XpaHa.

3ABEJEXKA: bapbektoTo Tpsibea 1a ce 3arpee v AbpBEHUTE BbIMMLLA
[a CTaHaT YepBeHO ropelwy 3a Hai-manko 30 MWHYTW npean Aa
3anoyHeTe Aa roTBuTE.

8)

* Bua Ha ropueoto: Bummuwa 3a 6apbexto Ha Oyuky 1 GpukeTv 3a
6apbeKto, KOUTO OTTOBAPAT HA MECTHUTE U3NCKBAHWA, a KOrato
HAMa MECTHW M3MCKBaHMS, TOraBa Ce W3ITLNHABAT Hav-HOBYTE
cTaHaapTHU nancksaHus EN 1860-2.

* He pabotere Ha enexTpuyecku Tok noBeye ot 15 MUHYTH, Korato
W3MoN3BaTe JbpBeHN BLITMLLA.

* Hukora aa He ce U3Mon3yBa TEYHOCT 3a 3anaiBaHe, KepPOCHH, GEH3VH
W1 anKoXor 3a 3anariBaHe Ha bPBEHNTE BLITMLLA.

* Hurora He u3nonaBaTe GLP30 3ananMMM WM OyuKM THLPBEHN
BbITMLLA BLB Balliara ckapa.

* He Tps6Ba pa ce u3nonagar apym ropyea Karto Jbpea, JbpBecH!
MeneTy, XapTusi Wi BbITLLA.

+ 3anovBaitre pabota ¢ ObpeeHn Bbimmwa CAMO ¢ nocraeeHa
pelLeTKa 3a AbPBEHN BLITIMLLA, NPABUITHO NMOCTaBEHa B ropyBHaTa
kamepa. Biekre comrypa b.

* NMPEOYNPEXXAEHUE : Tosa Gapbetto Lue CTaHe MHOTO ropeLuo, He
ro npemecTBalTe Mo Bpeme Ha padoTa.

« MPEOYNPEXAEHUE :He uanonagaite Ha 3akpuTol

» NMPEOYNPEXXOEHUE :He wsnonsBaifre cMpT wnn GeH3vH 3a
3ananBaHe WM MOBTOPHO 3ananBaHe! Wsnonzsaitre camo ananky,
OTTOBapALLM Ha M3MCKBaHMsTa Ha craHaapT EN 1860-3!

* MPEOYNPEXXAEHUE :[pwxre Aeuara ¥ AOMALIHUTE JIHOOUMLMA
HacTpaHu.

8)

PUCK OT BbITIEPOEH OKUC

W3rapsHeTo Ha [ObpBEHM BbMMWA B 3aTBOPEHO
nomeLLeHne Moxe fa Bu youe. Otgens ce BbrmepogeH
okuc, konto Hsma mupuc. HUKOIA He wusrapsiite
ObPBEHN BbIMMLLA BLTPE B KbLiaTta, B aBTOMOBUAM Unn
nanatku.

Char-Bl%il :

Mpenopbku 3a MouncteaHe
* [ouncTeaiite GapBekioTO Cned BCSKO W3MOM3yBaHe Ha AbPBEHM
BbIMLLA.
* YBepeTe Ce, Ye BbIMMLLATA Ca U3rOpPeny HambiHO 1 BapbekioTo e
W3CTMHAMO Npeay fa ro noYncTuTe.
+ OTcTpaHeTe pelleTkaTa 3a [JbPBEHW BbINMULA U NOYUCTETE LiAnaTa
nenen.
3abenexka: Cnep ynotpeba pelueTkata 3a AbpBEHN BLITIULLA MOXE.
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8)

8)

Cnepn KaTo OMbHAT OT ObpBEHUTE BbIMMLIA M3rNexaa
yracHarn, Heusropenute ocTaTbly MOXe Aa ocTaHaT
ropewy 0o 24 yaca 1, ako MMa CBexX Bb3ayx, Te MOXe Ja
ce 3anansT HeovakBaHo. BCskakBM TakuBa HeM3ropenu
ocTaTbuUM M3BbH OapbekoTo npeacTaBnsBaT puUCK 3a
noxap npy 3ananMMiu NOBLPXHOCTU KaTO AbPBEHM
[eKoBe.

MounctBaHe Ha 6apOeKIoTO:

I'IpeKomepHOTo HaTpynBaHe Ha WU3ropAna Ma3HuMHa WU Ha YacTuuun

XpaHa Le Hamanu edeKTUBHOCTTa Ha roTBeHe Ha bapbektoTo. 3a aa

Ce nony4un makcumarHa ed)eKTVIBHOCTZ

* [louncTBante peq)neKTopHaTa nnoya 1 paMmkata noHe eanH NbT Ha
CE30H WK NM0-4eCTO NPy NpekoMepHa ynoTpeba.

» C TeneHa YeTka M3CTbPXETE HaTpynBaHWAa Ha OTnagbUn Hagony
npes gynkara 3a oTTu4aHe B A0NHaTa 4acTt Ha 6ap68KPOTO.

¢ A3non3sankn Mek OETEepreHT wunn ropewa canyHeHa BOAa,
Neko VIST'praVITe NOBBbPXHOCTTA Ha pedmeKTopHaTa nnoya c
nnacTtmMacoBa N MECUHroBa TeJleHa YeTKa.

* [louncTBante CKapute 3a roTBeHe C Tonma canyHeHa Boaa unu ¢
rotTBapcCka cofaa 1 BOAEH pPa3TBop. ,El,a ce n3nonssa HeaGpasweeH
no4yncTBall npax 3a no-ynopuTtn netHa. AKo ce 13non3Ba TefeHa
YeTKa, NnpoBepeTe fann HAMa OCTaHallu MeTallHU CTPYXKU o
Cckapute npedn rotBeHETO. He ce npenopbyBa MOYMCTBaHE Ha
CckapuTe aokato 6apbekioTo e oue ropelo. [la He ce pouncTea
Ckaparta 3a rotBeHe CbC CTbprano, wwnakna unu ¢ apyrn octpu
WHCTYMEHTU.

* He ce npenopbyBa MNOYNCTBAHE Ha CKapata 3a [OTBEHE B
CbAOMUAITHA MaLLWNHa.

CbXxpaHsiBaHe Ha Oap06ekioTo:
* [lounctete CKapaTa 3a roTBeHe.
d C'bXpaHFIBaVITe 68p6eK}0TO, KoraTto He ce M3nornsBea, Ha 3allnuTeHo
OT BPEMETO MACTO MU NOA NOKpKBao 3a 6ap6e|<+o.
e BuHarm Masa»(,qame lencena Ha 3axpaHsallna kaben oT KOHTaKTa.

Mpenopbku 3a 6e3onacHocT

* Tabnuukata 3a Ma3HWHa TpsibBa Ja Ce BKapBa B ypeaa 1 13npassa
cnep Besika ynotpeba.

e Ako uma npobrem c ypega, Buxte ,OTCTpaHsBaHe Ha
HeuanpaBHOCTN".

* bapbekioTo Aa ce nouMcTBa YeCTo, 3a NMPeANnoYMTaHe cres BCsKO
rotBeHe. AKo Ce W3rornaBa TeneHa YeTka, NpoBepeTe Aanu HaMa
OCTaHanu MeTanHu CTPYXKM Mo ckapuTe npeam roteeHeTo. He ce
npenopbyBa NOYNCTBAHE Ha CkapuTe korato HapbekioTo e oue
ropeLLo.

Char-Bl%il :

3a 6e3onacHo u3non3BaHe Ha ypeaa u ga ce usberse
CEepMO3HO HapaHsBaHe

i yn0Tpe6aTa Ha ankoxon unu nekapcrsa Moxe fa nonpe4vn Ha
NpaBUITHOTO crnobseaHe Ha ypeaa unu 3a BesonacHo pa60Ta C
Hero.

Mpu roteeHe, GapbekioTo TpsibBa [a Ce NocTaBiM Ha paBHa
NOBBPXHOCT B MACTO 0e3 3ananumu marepuanu.

L]

[la He ce octaBs 6e3 Haa3op. ApbxTe Aela v AOMALLHN MoGUMLM
Aaneu oT ypeaa.

[a He ce mecTn B6apbekioTo KoraTo € BKIYEHO.

L]

ToBa Gapbekio He e MpedBMAEHO M HUKOra He Tpsibea Aa ce
13Mon3Ba KaTo Harpesater.

BapbekioTo We 6bae ropewo no Bpeme U creg W3nonssaHe.
HoceTe n3onupaHn pbkasuum 3a dypHa v npubopu 3a 6apbekio
C ObIra IpbXKa 3a Aa ce npeanasuTe oT ropeLnTe NOBbPXHOCTH
NN OT NPBCKW NPU TOTBEHETO.

MopobpxaiTe MSACTOTO OKOMO ypeda 4Yicto M 6e3 ropumu
matepumanu.

MoaobpxaiiTe MSICTOTO OKOMO ypeda uucTo w Ge3 3amanmu
MaTepuani, GeH3uH 1 Spyrv 3ananiMu U3NapeHns U TEYHOCTH.

W3nonsBaiiTe ypeaa camo B obpe NpoBETPSBAHO MSCTO.

A BHUMAHUE

* He e Bb3MOXHO M3racsHETO Ha MMambli OT MasHMHATa KaTo
ce 3aTBOpY Kanaka. bapGektoTo e aobpe nposeTpsABaHO 3apamu
BaluaTa 6e3onacHocT.

« [la He ce ocTaBs ypeaa 6e3 Hag3op KoraTo U3rapsTe ocTaTbum OT
XpaHa. Ako 6apbektoTo He e B1Uno NOYMCTBAHO PeLoBHO, MOXe Aa
Bb3HWUKHE OMbH, KOWTO [ia ro NoBpesy.

134

CHARBROIL.EU




YNOTPEBA U NOAAPBXKA HA BAPBEKIOTO

Mpepna3BaHe Ha xpaHaTa

MpennasBaHeTo Ha XpaHaTa oT BpeaHu GakTepun € MHOTO BaxkHa YacT
OT Y/I0BOJICTBMETO NPM FOTBEHE Ha OTKpUTO. CriesaitTe Tean YeTupm
OCHOBHM CTbIKM:

MounctBaHe: MW3muBaiiTe pbleTe, npubopu 3a XpaHeHe U
MOBBPXHOCTY C ropelua canyHeHa Boga npeam u cneg bopaseHe CbC
CYPOBO MECO U NTULIW.

PaspgensiHe: OtaensiiTe cypoBO MeCO M MTULM OT rOTOBU 3a SAEHE
XpaHu 3a fa ce u3berHe 3apassiate. [la ce M3NoN3Ba YnCTa YMHUS 1
MpnbopU 3a XpaHeHe KoraTo ce OTAENAT CrOTBEHMU XpaH.

lFotBeHe: [0TBETE MECOTO M NTWUWM 3a fa ybuete BaktepuuTe.
Vanon3gaiTe TepMOMETLP 3a MECO 3a Aa Ce ocurypu Heobxogumara
BbTPELLHA TEMNepaTypa Ha xpaHara.

OxnaxpaHe: [locTaBeTe roTOBUTE XpaHW W OCTaTbLW B XNagumHUK.

Kak na ce pasbepe, 4e mecoTo e fobpe CroTBEHO

Meco 1 nTWUM, KOWTO Ce rOTBAT B ypeda, 4ecTo nokadeHssa
OTBbH MHOro 6bp30. [la ce u3non3ea camo pasMpaseHo Meco U
TEPMOMETBLP 33 MECO 3a Aa CTe CUTYpHHW, Ye XpaHaTa e JoCTurHana
OesonacHa BbTpellHa TemnepaTtypa, M OTpexeTe Manko 3a ja
NpoBEpUTE 4anu e roTosa.

Hue npenopbyBame xpaHata aa 6bae Han-manko 40°F npeay pa ce
croTsu Ha 6apbektoTo.

Usno nune moxe ga pocturHe 165°F. CokoBeTe TpsibBa Aa ce
CTMYAT YUCTO U MECOTO He TpsibBa Aa e PO30BO.

TeneLkun 1 arHeLLKn MbpXKOMK, MECO 3a MEYEHE 1 CBUHCKM KOTNETH
Moxe Aa 6baat rotBenn fo 145°F ¢ 3 MUHYTU MHTepBan.

HUKOTA He roTBeTe MECO MMM NTULM YaCTUYHO U Aa JOBbPLUINTE
no-KbCHO. CroTBeTE XpaHaTa HaMmbIIHO 3a [1a YHULLOXUTE BPeaHNTE
Bakrepun.

M3nona3gaiite TEPMOMETBLP 3a MECO 3a [ia Ce OCurypu HeoOxoaumarta
BbTpELHa TeMnepaTypa Ha XpaHaTta.

Char-Bl%il :

MpenopbyBaHa BbLTpELIHA TeMnepaTypa npu roteeHe

Kaima
Tenewko, CBUHCKO, ATHELLKO. . . . . . . . . . . . 71°C 160°F
Myewko, Munewkn . . . . .. .. ......... 71°C 160°F
MpscHo Tenewko, ArHewwko
NekousneyeHo . . . . . . . . .. .. ... . ... 63°C 145°F
(oa ce n3vyaka 3 MMHYTW Npeam a ce Hapexe)
CpenoHOM3NEYEHO . . . . . . v v v i 71°C 160°F
JobpewmsneyeHo . . . . . .......... ... 77°C 170°F
Mtnum
Mune & Myka, yenn . . . . . . . ... ... ... 74°C 165°F
Yactmotlume . . . .. ... ... ........ 74°C 165°F
Mammya &Mbeka . . . . . . oo o oL 74°C 165°F
MpsacHo CBuHCKO
NekousneyeHo . . . . . . . . .. ... ... ... 63°C 145°F
(oa ce n3vaka 3 MMHYTM Npeau Aa ce Hapexe)
CpenoHOM3NEYEHD . . . . . . . v v i 71°C 160°F
JobpewmsneyeHo . . . . ... ........ ... 77°C170°F
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POMEMBNE
VARNOSTNE
INFORMACIJE

VARNOSTNI SIMBOLI

Opozorilne besede NEVARNOST, OPOZORILO in PREVIDNO se
uporabljajo v tem uporabniSkem priro¢niku za poudarjanje kritiénih
in pomembnih informacij. Preberite in upoStevajte ta navodila ter se
tem izboljSajte varnost in preprecujte nastanek stvarne Skode.

Izjave so razloZene v nadaljevanju.

A

POZOR:0Opozarja na potencialno nevarno situacijo ali
nevarno prakso, ki lahko, Ce je ne preprecite, povzroCi
laZjo ali srednje tezko poskodbo.

POZOR

@) orozoRILO

OPOZORILO:Opozarja na potencialno nevarno
situacijo, ki lahko, Ce je ne preprecCite, povzroCi tezjo
poskodbo ali celo smrt.

€ nevarnosT

NEVARNOST:Opozarja na nevarno situacijo, ki bo,
Ce je ne preprecite, povzroCila tezjo poskodbo ali celo
smrt.

Uhar-Bl%il,

SAMO ZA UPORABO NA PROSTEM

1. Samo za uporabo na prostem.

2. Ne uporabljajte v zaprtih prostorih ali v
komercialne namene.

3. Napravo uporabljajte le na dobro prezraenem
mestu.

@) 0rozORILO

1.V bliZini te ali drugih naprav ne hranite bencina ali
drugih vnetljivih teko€in in hlapov.

MONTER/SESTAVLJAVEC:

Ta priro¢nik izroCite uporabniku.

UPORABNIK:

Ta priro¢nik shranite za morebitne potrebe v prihodnje.

Sestavljavec oz. lastnik je odgovoren za sestavo,
namestitev in vzdrZevanje Zara.

VpraSanja:

Ce boste imeli kakrsna koli vprasanja med
sestavljanjem ali uporabo naprave, se obrnite na
vaSega lokalnega prodajalca.
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ZA VASO VARNOST - PRED

UPORABO VASEGA ZARA

@) orozORILO

¢) orozoRILO

Navodilo za uporabo vsebuje pomembne informacije za varno
uporabo naprave.

Preberite in upoStevajte vse varnostne napotke, navodila za
sestavljanje, uporabo in nego, pred pricnete s sestavljanjem
naprave in njeno uporabo. Ce ne upo$tevate navodil proizva-
jalca, lahko pride do tezkih telesnih poSkodb in/ali nastanka
stvarne Skode.

Ta naprava je skladna s tehni¢nimi standardi in varnostnimi
predpisi za elektricne naprave.

NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA

Tehniéni podatki naprave: 220-240 V, 9,1 A, 50-60 Hz, izhodna
mo¢: 2100 W

Napravo prikljucite le v vtiCnico z ozemljitvijo, ki je zasCitena z
zasCitnim stikalom na okvarni tok (RCD) z nazivnim okvarnim
tokom 30 mA.

Elektricni kabel redno preverjajte glede znakov poskodb in
obrabe. Ce je kabel poskodovan, naprave ne uporabljajte.

Napajalni kabel je treba zamenjati s posebnim kablom, ki je na
voljo pri proizvajalcu ali njegovem pooblascenem servisu.

PoSkodovane dele zamenjajte izkljuno z originalnimi nado-
mestnimi deli Char-Broil. Pokvarjenih delov ne poskuSajte
popravljati.

Ce se v napravi pojavi ogenj, zavrtite gumb v poloZaj OFF,
izkljucite napravo iz elektriénega omrezja in poakajte, da ogenj
ugasne. Za gaSenje ognja v tej ali kateri koli drugi elektricni
napravi ne uporabljajte vode.

Da preprecite opekline, pocakajte, da se naprava ohladi, preden
priCnete odstranjevati ali Cistiti elektricni krmilnik in grelnike.
Naprave na noben nacin ne predelujte.

Napravo uporabljajte samo v skladu s tem priroCnikom.

Naprave ne uporabljajte v prehodih, kjer obstaja nevarnost
spotikanja ¢ez kabel.

To napravo lahko uporabljajo osebe, starejSe od 8let, in osebe z
zmanjSanimi fiziCnimi, senzoricnimi ali psihinimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ter znanja, ¢e so pod nadzorom
oziroma so dobili navodila o varni uporabi izdelka ter razumejo
mozne nevarnosti.

Otroci se s tem aparatom ne smejo igrati. Otroci ne smejo Cistiti
in vzdrZevati aparata brez nadzora.

Ta naprava ni namenjena za ogrevanje in se v ta namen ne sme
uporabljati.

Uporabniki v veéstanovanjskih stavbah: Pri upravi vase
vestanovanjske stavbe se pozanimajte o pravilih glede

Char-Bl%iL

uporabe plinskega Zara in protipozamih ukrepih. Ce je uporaba
dovoljena, uporabljajte napravo v pritli¢ju 60 cm odmaknjeno od
zidu ali ograje. Naprave ne uporabljajte na ali pod balkoni.

NAVODILA ZA UPORABO SHRANITE

Varnostni nasveti

* Posodo za odcejanje masti vstavite v napravo in jo po vsaki
yporabi izpraznite.

* Ce imate kakrSne koli tezave z napravo, si preberite razdelek
»0dpravljanje napak«. .

o Zar po%osto oCistite, po moznosti po vsaki peki. Ce za CisCenje
kuhalnih povrsin Zara uporabljate SCetko, se pred uporabo zara
prepricajte, da po CiCenju na povrinah ni ostankov $cetin.
CiCenje naprave, ko je Se vro€a, ni priporogljivo.

_ PROSTOM NAD
ZAROM MORA BITI
PROST!

60 CM o

60 C m ,’,,,,,,,,,,,,,,,,,,
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ZA VASO VARNOST - PRED UPORABO VASEGA ZARA

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Pri uporabi elektricnih naprav vedno upostevajte osnovne varno-
stne ukrepe, vkljutno z naslednjimi:

PREBERITE CELOTNA NAVODILA

* Ne dotikajte se vrocih povrSin z nezasCitenimi dlanmi. Za
upravljanje uporabljajte rocice in gumbe.

+ Da se zasCitite pred elektricnim udarom, ne potapljajte kabla,
vtica, krmilnika ali grelnikov v vodo ali kakrsno koli drugo teko-
¢ino.

* Naprave ne pusCajte brez nadzora.

* Bodite posebej previdni, Ce napravo uporabljajo otroci oziroma
jo uporabljate v njihovi blizini. Otroci in domace Zivali se nikoli
ne smejo zadrzevati ob napravi.

* Ta naprava ni igraca.
+ Naprave nikoli ne pu$ajte brez nadzora, ko je vkljuéena.

* Ko naprave ne uporabljajte in pred premikanjem ali Ciscenjem
naprave izvlecite vti¢ iz vtiCnice.

* Pred sestavljanjem ali razstavljanjem pocakajte, da se naprava
ohladi. Ce je kabel ali vtikaC poskodovan ali Ce aparat ne deluje
pravilno ali je poSkodovan, aparata ne uporabljajte.

. Uﬁoraba pribora, ki ga ne priBoroéa proizvajalec naprave,
lahko povzroCi telesne poskodbe ali poSkodbe na napravi.
Uporabljajte samo pribor, ki ga priporoca proizvajalec.

* Elektricnega kabla ne polagajte Cez ostre robove mize ali
kuhinjskihelementov. Elektricni kabel ne sme biti v stiku z
vrogimi povrSinami.

+ Napravo vedno uporabljajte le v predviden namen. Ta naprava
ni namenjena za ogrevanje in se v ta namen ne sme uporabljati.

+ Da preprecite Skropljenje po napravi ali padec naprave v vodo,
naprave ne uporabljajte manj kot 3 m stran od bazena, jezera
ali drugega vodotoka.

* Naprave in elektricnega krmilnika ne pusCajte na dezju in ju
hranite na suhem.

* Elektriéni vtikac naj ne lezi na tleh, ampak ga hranite na suhem.

¢ Pred ¢is¢enjem naﬁrave z vodo in drugimi tekoCinami najprej
odklopite elektricni krmilnik in odstranite grelnike.
« NE UPORABLJAJTE OGLJA. Oglie se bo vnelo in naprava

ni predvidena za uporabo z ogliem. Ogenj v napravi povzroCi
nevarno situacijo in lahko poskoduje napravo.

« OPOZORILO: S to napravo ne uporabljajte oglja in drugih
vnetljivih snovi;

+ Naprava je med uporabo in.go uporabi vroca. Uporabite izoli-
rane kuhinjske rokavice in pribor z dolgim roCajem, da se zasci-
tite pred vrocimi povrSinami in Skropljenjem vrocih tekocin.

* Ko uporabljate napravo, ne uporabljajte ali shrarl}'ujte vnetlji-
vih tekoCin, kot sta bencin ali kerozin, blizje kot 7 metrov od
naprave. Okolico naprave ohranjajte v Cistem stanju in brez
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vnetljivih snovi.
* Med uporabo naprave ne premikajte.

+ Med uporabo mora naprava stati na ravni, trdni povrSini v okolju
brez prisotnosti vnetljivih snovi.

» Uzivanje alkohola in zdravil na recept ali brez recepta lahko
negativno vpliva na sposobnosti uporabnika za pravilno sesta-
vljanje in varno uporabo naprave.

» Da preprecite elekricni udar, pred odstranjevanjem grelnikov in
¢isCenjem naprave odklopite elektricni kabel in odstranite elek-
tricni krmilnik. Elektricnega krmilnika in grelnikov nikoli ne pota-
pljajte v tekoCine.

+ Naprave za ¢iS¢enje ne potapljajte v vodo

* Te naprave ne uporabljajte v istem elektricnem tokokrogu kot
druge elektri¢ne naprave z visoko mocjo.

A

+ Gorenja mastob ni mogoCe pogasiti z zapiranjem pokrova. Ta
naprava ima dobro prezracevanie iz varnostnih razlogov.
* Naprave med zgorevanjem ostankov hrane ne puscajte brez

nadzora. Ce naprave ne Cistite redno, se lahko razvije ogen
zaradi gorenja mascob, ki lahko poSkoduje napravo.

POZOR

Uporaba kabelskih podaljskov in varnost

* Za optimalno delovanje Zara uporaba kabelskih podaljskov ni

priporocljiva.
Za vaso varnost - ¢e morate uporabiti kabelski podaljSek:

+ Uporabljajte samo kable, primerne za uporabo na prostem, z
nazivnim tokom 13 A ali vi§jim.

+ Uporabite ¢im kraj$i kabelski podaljek. Ne prikljuCujte dveh
kabelskih podaljSkov enega za drugim.

» Povezave morajo biti suhe in ne smejo lezati na tleh.

* Kabel ne sme viseti z mize ali drugih predmetov, kjer bi jih lahko
dosegli otroci in jih potegnili.

Tega izdelka ni dovoljeno odstranjevati skupaj z gospodinjskimi
odpadki. Ta izdelek je treba zavreci pri pristojnem centru za zbiranje
odpadne elektricne in elektronske opreme. Z zbiranjem in reciklira-
njem odpadkov pomagate pri varCevanju z naravnimi viri in zagoto-
vite, da bo izdelek odstranjen na okolju prijazen nacin.
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UPORABA IN NEGA

Navodila pred prvo uporabo zara:

e Z Zara odstranite vso embalazo in prodajne nalepke. Za
odstranjevanije nalepk ne uporabljajte ostrih predmetov.

* Operite reSetke za peko s toplo milnico in jih temeljito splaknite ter
posusite. .

Pred vsako uporabo zara:

« Zar uporabljajte samo na trdni in ravni podlagi, da se ne prevrne.

« Da preprecite izpad varovalk, ohranjajte elektricni krmilnik na suhem
in ne uporabljajte drugih naprav v istem elektricnem tokokrogu.

* Preverite, ali je pladenj za odcejanje prazen in ali je pravilno vstavljen
pod odprtino za odcejanje.

« Da se hrana ne bi sprijemala na reSetke, jih pred uporabo namazite z
rastlinskim oljem ali sprejem na osnovi rastlinskega olja.

Vkljugite zar:

« Elektricni krmilnik zavrtite v levo v poloZaj OFF.

» Vtaknite vtic elektricnega napajanja v pravilno ozemljeno vticnico,
za3Citeno s stikalom na diferenéni tok. Ce uporabljate kabelski
podaljdek, glejte razdelek »Uporaba kabelskih podalj$kov in
varnostc.

« Zavrtite gumb v desno, indikatorska lu¢ka se mora prizgati.

« Gorivo, kot so ogleni briketi, se s to napravo ne sme uporabljati.

« Oglje se lahko v tej napravi uporablja samo v nacinu peke na oglje.

POMEMBNO OBVESTILO

Vas elektriéni zar SMART E za pravilno delovanje potrebuje
13-ampersko vti¢nico tipa G (bolje 16-amperska vti¢nica tipa E/F).
Ce se zar napaja iz Sibkejsih vti¢nic, lahko pride do izpada zara in/
ali tokokroga.
Da preprecite izpad elektricnega napajanja:
+ Priporo€amo zunanjo elektri¢no vtiénico s 16-ampersko varovalko.
+ Preden prikljucite Zar, odklopite vse druge elektrine naprave, kot
na primer zunanje luci, ki so napajane preko istega 16-amperskega
omreznega odklopnika.
Ce pride do izpada napajanja med uporabo:
* Preverite, pri katerih drugih elektriénih napravah je e priSlo do
izpada elektricnega napajanja in znova vkljucite stikalo.
+ Poskusite uporabiti drugo elektri¢no vti¢nico, Ce je na voljo. Glejte
uporabniki priro¢nik glede uporabe kabelskih podalj$kov.
Ce med delovanjem izpade omrezni odklopnik, se posvetujte s
kvalificiranim elektriarjem.

Char-Bl%il :

A POZOR

Za CiSCenje Zara ne uporabljajte ostrih predmetov.

Za Ci8Cenje keramiCnih reSetk in telesa Zara ne uporabljajte
abrazivnih Cistil za pecice, jeklene volne ali kovinskih $Cetk. Ta
sredstva lahko po$koduijejo povrsine.

Po3kodovane dele zamenjajte izkljucno z originalnimi nadomestnimi
deli Char-Broil. Pokvarjenih delov ne posku3ajte popravljati.

€© NEVARNOST

Ce se v napravi pojavi ogenj, izkljugite napravo iz elektriénega
omreZja in poCakajte, da ogenj ugasne. Za gaSenje ognja v tej ali
kateri koli drugi elektri¢ni napravi ne uporabljajte vode.

Da preprecite elektriéni udar, pred odstranjevanjem grelnikov in
Cis¢enjem zara odklopite elektriéni kabel. Elektriénega krmilnika in
grelnikov nikoli ne potapljajte v tekogine.

Da preprecite opekline, po&akajte, da se naprava ohladi, preden
priénete odstranjevati ali Cistiti elektri¢ni krmilnik in grelnike.

Uporaba zara:
« Za najboljSe rezultate pecite z zaprtim pokrovom, ki zadrZuje
toploto in zagotavlja dobro peko.
* Prikaz temperature na krmilnika kaze temperaturo v notranjosti
Zara.
* Nastavitev krmilnika za razliéne jedi je odvisna od okoljskih
pogojey in vasih osebnih Zelja.
Izklop zara:
« Za izklop krmilnika/zara pritisnite in za 3 sekunde zadrzite gumb za
vklop, dokler se zaslon ne izkljugi.
2 lzylecite vii iz vtiCnice. o ] ]
Ciscenje elektricnega krmilnika in nosilca
grelnika:
« Ohisje krmilnika lahko Gistite z vlazno krpo in blagim €istilom ali z
vro¢o milnico.
* Grelnika ni treba Cistiti. Nosilec grelnika pa lahko Cistite z vlazno
krpo in blagim Cistilom ali z vroo milnico.
* Pred uporabo naprave se morajo elektriéni krmilnik in grelniki v
celoti posusiti, . .o
Nadzor ognja zaradi mascobe:
Za nadzor ognja zaradi ma$¢obe upoStevajte naslednje previdnostne
ukrepe:
* Redno odstranjujte ma3€obo z Zara. Zaradi ostankov ma3¢obe se
nevarnost ognja poveca.
» Z mesa odreZite odveéno mas¢obo in za peko uporabljajte man;
mastno meso, da preprecite ogen;.
« Ce se med peko pojavi ogenj, znizajte nastavljeno temperaturo in
zaprite pokrov.
« Ce ogenj ne ugasne, izkljucite krmilnik in izvlecite vti¢ elektriénega
kabla iz vtiénice.
« QOcistite sklop reflektorske plos¢e pod grelnikom najmanj enkrat na
sezono, ¢e ga uporabljate pogosto, pa veckrat.
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Navodila za osvetljevanje z ogljem
1. Pri hladnem Zaru odstranite polico za gretje in reSetko za peko.
Glejte sliko A.
2.V zar vstavite pladenj za oglje. Glejte sliko B.
3. PoloZite plast oglja na pladenj za oglje; za oglje v kosih: najve¢ 0,5
kg; za oglje v briketih: najve¢ 0,9 kg.
4. Znova vstavite reSetko za peko in poravnajte indikator C na zadnji
plos¢i za nacin peke na oglje. Glejte sliko C.
5. Zavrtite gumb v polozaj »5« HIGH za 10 do 15 minut pri zaprtem
pokrovu.
6. Izkljucite gumb.
7. Odprite pokrov in po&akajte 5 minut oziroma dokler oglje ne postane
belo, preden dodate hrano.
OPOMBA: Zar je treba ogreti, gorivo pa naj bo vroge vsaj 30 minut pred
prvim kuhanjem.

Priporodila za ¢iS¢enje
 Po vsaki uporabi oglja o€istite Zar.
 Before Pred ciSCenjem se prepricajte, da je premog popolnoma
ugasnil in da se je naprava ustrezno ohladila.
« QOdstranite pladen;j za oglje in oistite pepel.
Opomba: Po uporabi se lahko pladenj za oglje razbarva. To je normalna
posledica uporabe.

8)

* Vrste goriva: Oglje za Zar ali briketi, skladni z lokalnimi
zakonskimi zahtevami. Ce niso skladni z lokalnimi
zakonskimi zahtevami, morajo ustrezati najnovejsSim
zahtevam standarda EN 1860-2.

+ Pri uporabi oglja naj elektri¢ni grelniki ne delujejo ve¢ kot
15 minut.

+ To Nikoli ne uporabljajte lazje teko¢ine, kerozina, bencina
ali alkohola za priziganje oglja.

+ Odstranite pladenj za oglje in ocistite pepel. Opomba:
Po uporabi se lahko pladenj za oglje razbarva. To je
normalna posledica uporabe. Nacin peke na elektriko
Nacin peke na oglje.

» V zaru ne uporabljajte pripomockov za hiter vzig ali
velikih kosov oglja.

+ Ne uporabljajte drugih goriv, kot so les, lesni peleti, papir
ali premog.

+ Prizgite ogenij, le, ¢e je pladenj za oglje pravilno vstavljen
v ognjisce. Glejte sliko B.

+ OPOZORILO: Ta zar se med uporabo moéno segreje, zato
ga med uporabo ne premikajte.

« OPOZORILO: Naprave ne uporabljajte v zaprtih prostorih!

+ OPOZORILO: Za priziganje ali ponovno priziganje ne
uporabljajte alkohola ali bencina! Uporabljate samo
vzigalnike, skladne s standardom EN1860-3!

+ OPOZORILO: Otroci in domace zivali naj se ne zadrzujejo
v blizini naprave.

8)

Nevarnost ogljikovega monoksida

Zganje oglia v notranjosti vas lahko ubije. Oddaja
ogljikov monoksid, ki nima vonja. NIKOLI ne kurite oglja v
domovih, vozilih ali Sotorih.

Char-Bl%il :
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8)

8)

Ko ugasne poZar oglja, lahko nepoZarjena Zerjavica zadrZi
toploto do 24 ur in ¢e svez zrak lahko nepriCakovano
plameni. Vsaka taka zerjavica zunaj kuriSCa Zara
predstavlja nevarnost pozara in izpostavljena lahko vzge
gorljive povrsine, kot so leseni krovi.

Ciscéenje zara:

Obloge zazganih mas¢ob in delcev hrane bodo zmanjSale kakovost

peke na zaru. Da ohranite optimalno zmogljivost:

« Odistite sklop reflektorske plo$&e najmanj enkrat na sezono, &e ga
uporabljate pogosto, pa veckrat.

» Napravo najbolje oistite tako, da obloge odstranjujete od zgoraj
navzdol proti dnu zara in skozi odprtino za odcejanje.

* Uporabite blago Cistilo ali vro€o milnico, nezno zdrgnite povrSine
sklopa reflektorske ploCe s plasti¢no ali medeninasto $&etko.

 Re3etke za pekoredno distite s toplo milnico ali raztopino vode in
sode bikarbone. Za trdovratne madeZe uporabite neabrazivni pralni

pradek. Ce za ¢iscenje kuhalnih povréin Zara uporabljate $cetko,
se pred uporabo zara prepriCajte, da po CisCenju na povrsinah ni
ostankov 3Cetin. CiScenje naprave, ko je e vroca, ni priporo€ljivo.
Ne Cistite reSetke Zara s strgali, ostrimi orodji ali lopaticami.

» CisCenje reSetk zara v pomivalnem stroju ni priporocljivo.

Shranjevanje zara:

+ Ocistite reSetke za peko.

« Zar shranjujte v prostoru, za¢itenem pred vremenskimi vplivi ali pa
ga prekrijte, ko ga ne uporabljate.

« Pred shranjevanjem zara vedno izvlecite vti€ iz vtiénice.

Varnostni nasveti

» Posodo za odcejanje masti (Ce je prisotna) morate vstaviti v
napravo in jo po vsaki uporabi izprazniti.

» Ce imate kakr3ne koli tezave z napravo, si preberite razdelek
»Odpravljanje napak«. 5

« Zar pogosto oCistite, po moznosti po vsaki peki. Ce za &iSCenje
kuhalnih povrdin Zara uporabljate $Cetko, se pred uporabo Zara
prepricajte, da po CisCenju na povrsinah ni ostankov Scetin.
CiSCenje naprave, ko je Se vroa, ni priporocljivo.

Char-Bl%il :

Za varno uporabo vase naprave in za preprecevanje
resnih poskodb:

 Uzivanje alkohola in zdravil na recept ali brez recepta lahko
negativno vpliva na sposobnosti uporabnika za pravilno
sestavljanje in varno uporabo naprave.

Med uporabo mora naprava stati na ravni, trdni povrsini v okolju
brez prisotnosti vnetljivih snovi.

Naprave ne pusCajte brez nadzora. Otroci in domace Zivali se
nikoli ne smejo zadrZevati ob napravi.

Med uporabo naprave ne premikajte.

Ta naprava ni namenjena za ogrevanje in se v ta namen ne sme
uporabljati.

Naprava je med uporabo in po uporabi vro¢a. Uporabite izolirane
kuhinjske rokavice in pribor z dolgim roCajem, da se zascitite pred
vro¢imi povrinami in Skropljenjem vroCih tekogin.

Okolico naprave ohranjajte v Cistem stanju in brez vnetljivih snovi.

V podrodju uporabe naprave ne hranite vnetljivih snovi, bencina in
drugih vnetljivih plinov in tekogin.

Napravo uporabljajte le na dobro prezraenem mestu.

A POZOR

« Gorenja mas¢ob ni mogoCe pogasiti z zapiranjem pokrova. Ta
naprava ima dobro prezragevanje iz varnostnih razlogov.
* Naprave med zgorevanjem ostankov hrane ne pusCajte brez

nadzora. Ce naprave ne Cistite redno, se lahko razvije ogenj zaradi
gorenja ma$cob, ki lahko poSkoduje napravo.
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Varnost hrane

Varnost hrane je zelo pomemben del uzivanja izkusnje priprave hrane
na prostem. Da zasCitite hrano pred Skodljivimi bakterijami, upoStevajte
naslednje Stiri osnovne korake:

Ciscenje: Umijte roke, operite pribor in povrsine z vro&o milnico pred in
po rokovanju s svezim mesom in perutnino.

Loéevanje: Lodite surovo meso in perutnino od gotovo pripravljenih
jedi, da prepredite navzkrizno kontaminacijo. Za odstranjevanje
pripravljene hrane uporabljajte Ciste pladnje in pribor.

Priprava hrane: Meso in perutnino pripravite na primerni temperaturi,
da unicite bakterije. Uporabite termometer za meso, da zagotovite
pravilno notranjo temperaturo mesa.

Ohlajevanje: Pripravlieno hrano in ostanke hrane nemudoma
zamrznite.

Kako veste, da je meso dobro peceno

e Meso in perutnina, ki ju pripravijate v tem Zaru za dimljenje, se
pogosto zelo hitro rjavo obarva na povrsini. Uporabljajte samo
odmrznjeno meso in termometer za meso, da se prepri¢ate, da je
notranjost mesa dosegla primerno temperaturo in meso prerezite,
da preverite, ali ni morda Se surovo.

« Priporo¢amo, da ima meso temperaturo najmanj 4 °C preden ga
daste v zar.

« Cel pis¢anec mora doseCi najmanj 74 °C. Sok iz mesa mora biti
prozoren in €ist, meso pa ne sme biti roza barve.

« Goveje, svinjske in jagnjeCje zrezke, pe€enke in svinjske zarebrnice
je treba peli do temperature 71 °C, nato mora meso 3 minute
pocivati.

¢ NIKOLI ne pecite mesa ali perutnine samo delno in dokoncajte peko
kasneje. Hrano v celoti specite, da unicite Skodljive bakterije.

 Uporabite termometer za meso, da zagotovite pravilno notranjo
temperaturo mesa.

Char-Bl%il :

Priporo¢ene notranje temperature pri peki

Mleto meso
govedina, svinjina, teletina, jagnjetina . . . . . . . 71°C 160°F
puranje in pis€anéje meso . . . . ... ... ... 71°C 160°F
Sveza govedina, teletina, jagnjetina
srednjesurovo . . . ... .. 63°C 145°F
(meso naj poCiva 3 minute pred rezanjem)
srednje . . ... 71°C 160°F
prepeend . . ... 77°C 170°F
Perutnina
cel pis€anecalipuran. . . .. ........... 74°C 165°F
perutninavkosih . . .. ....... ... .... 74°C 165°F
raceingoske . . . .. ... ... 74°C 165°F
Sveza svinjina
Srednjesurovo . . . ... ... L. 63°C 145°F
(meso naj poCiva 3 minute pred rezanjem)
Srednje. . . ... ... ... 71°C 160°F
PrepeCeno . . . ... ... ... ... 77°C 170°F
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HARDWARE LIST

1/4-20 x 1/2" Screw

A 11

1/4-20x 3/4" Screw

on)
= . §§ E
=
=
=
N

C 1/4-20 x 2" Screw

D Fiber Wash, Lid

1/4-20 Flange Nut, Black

F Flat Washer, Lid Handle

#10-24 x 3/8" Screw

#10-24 Flange Nut

Fiber Washer

Axle Rod

2

Hitch Pin Clip

Flat Washer, Large

Sheet Metal Screw

A@@@% Q0 LCOO

Tools required for assembly (Not included)

==L > —— 9

Phillips Screwdriver Adjustable Wrench

J.
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REPLACEMENT PARTS DIAGRAM

J.
["har_Brnlln 144 CHARBROIL.EU



REPLACEMENT PARTS LIST

Key Qty Description Key Qty Description
1 1 TOPLID 41 WHEEL AXLE
2 1 INNER LINER 12 1 TEMP GAUGE
3 1 LID HANDLE 43 GRIDDLE SUPPORT
4 1 LOGO PLATE
5 1 LID BUMPER Not Pictured
6 1 FIREBOWL 1 CLEANING TOOL
7 1 BACK PANEL 1 WIRE CLIP
8 1 HEAT SHIELD 1 HARDWARE PACK
9 1 REFLECTOR HOLDER WELDMENT
10 1 REFLECTOR PLATES (8X)

11 1 HEATING ELEMENT ASSEMBLY
12 1 CHARCOAL RACK

13 1 ASH PLATE

14 1 COOKING GRATE WELDMENT
15 1 WARMING RACK

16 1 GREASE TRAY SUPPORT BRACKET
17 1 GREASE CUP

18 1 WEIGHT BLOCK

19 2 SHELF HANDLE

20 1 LEFT SHELF ASSEMBLY

21 1 RIGHT SHELF ASSEMBLY
22 1 FRONT CONNECTING TUBE
23 1 REAR CONNECTING TUBE
24 1 UFC ASSEMBLY

25 1 POWER CONTROLLER + PLUG
26 1 CONTROLLER COVER

27 1 FASCIA

28 1 CONTROL KNOB

29 1 KNOB BEZEL

30 2 TOOL HOOK

31 2 LEFT FRONT/LEFT REAR LEG
32 1 RIGHT FRONT LEG

33 1 RIGHT BACKLEG

34 2 UPPER TUBE LEG ASSEMBLY
35 2 END CAP, LEG

36 1 BOTTOM SHELF

37 1 MID SHELF

38 1 WIRE HOLDER

39 2 WHEEL

40 2 WHEEL HUBCAP
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ASSEMBLY
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ASSEMBLY
© .

| o)
Kx2
CEDZ,
Lx2

Mx4
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ASSEMBLY

Electric Cooking Mode
Mode de cuisson électrique
Elektrischer Kochmodus
Modalita di cottura elettrica
Elektrische kookmodus
Elektriskt matlagningslage
Séahkaoinen paistotila
Modo de coccion eléctrica
Modo de confeco elétrico
Elektrisk madlavningstilstand
Elektrisk kokeinnstilling
Elektricky rezim varenia
Rafmagns eldunarstilling
ReZzim elektrického vareni
Hnwn Mwaaxn
Mod de gatit electric
Aeimoupyia payelpéaTog e nAekTpIoud
Elektromos stitémod
Pesxum Ha roTBeHe Ha enekTpUieckmn ToK
Nacin peke na elektriko

J.
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ASSEMBLY

Charcoal Cooking Mode
Mode de cuisson au charbon de bois
Holzkohle-Kochmodus
Modalita di cottura a carbone
Kookmodus met houtskool
Kolkokningslage
Hiilipaistotila
Modo de coccidn con carbon vegetal
Modo de confecéo a carvéo
Trke ulstilstand
Kokemodus for kull
Grilovanie na uhli
Koleldunarstilling
Rezim varfeni na uhli

DNaa1 e axn
Mod de gatit cu carbune
AeiToupyia payeipEUaTog Pe KapBouvo
Faszenes sutémod
PexuM Ha roTBeHe ¢
ObPBEHN BbrMLa
Nacin peke na oglje
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TROUBLE SHOOTING

Problem

Controller Failure

+ No power to the control
console.

+ The power indicator light
is on, but you don't feel
any heat generation.

Possible Cause

The unit is not plugged in.

The power circuit fuse has tripped.
A power cord malfunction or failure.

Controller (PCB) malfunction.

Prevention/Solution

+ Check to be sure if cord is properly plugged into outlet.

+ Check the power circuit fuse and replace the right fuse.

+ If you find a malfunctioning power cord, immediately disconnect it and
do not use it to prevent electric shock or fire. Do not attempt to repair
it on your own, contact after-sales service to obtain (or purchase) the
correct replacement parts.

« Ifthe cord is in good condition and is properly plugged into outlet, and
confirm that the power supply is normal. But the power indicator light is
still off. Then there is a high probability that the controller is abnormal.
Contact after-sales service to obtain (or purchase) the correct
replacement parts and replacement guide.

* Note: The fuse of this product is embedded in the PCB (printed circuit
board). Cannot be replaced by the user.

Heating Element Failure
+ The power indicator light
is on, but without any

heating generation.

The heating element is damaged.

« After excluding non controller and non power cord issues, there is a
high probability that the heating element is damaged. Contact after-
sales service to obtain (or purchase) the correct replacement parts and
replacement guide.

RCD Issues

+ No power to the control
console.

+ The power indicator light
is off, barbecue stops
working.

+ RCD tripping.

Faulty appliances.
Wiring Faults.

Moisture ingress.

Overloaded Circuits.

Power Surges.
RCD Degradation.

Component Degradation.

Reset the RCD: Push the switch firmly into the “on” or “up” position.

« Testthe RCD: Press the “TEST” button. A working RCD will cut power
instantly.

 Check Associated Circuits: If the RCD trips again, turn off all the
circuit breakers that the RCD protects.

* |dentify the Fault: If the RCD resets with the circuit breakers off, turn
them back on one by one. The one that causes the RCD to trip again
indicates the faulty circuit or appliance.

« Unplug faulty Appliances: If a circuit is the culprit, unplug appliances
on that circuit.

* Plug a different appliance into the same outlet and turn the appliance
on.

« If tripping occurs with a different appliance an electrician may be

required.

Char-Bl%il :
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Probléme

DEPANNAGE

Cause possible

Prévention/Solution

Défaillance du contrbleur

+ Pas d'alimentation de la
console de commande.

+ Le voyant d’alimentation
est allumé, mais vous ne
sentez pas de production
de chaleur.

+ L'appareil n’est pas branché.

+ Le fusible du circuit d'alimentation
s'est déclenché.

+ Défaillance ou panne du cordon
d’alimentation.

+ Défaillance du contrdleur (PCB).

+ Vérifiez que le cordon est correctement branché sur la prise.

« Vérifier le fusible du circuit d’alimentation et remplacer le bon fusible.

« Sivous trouvez un cordon d'alimentation qui fonctionne mal,
débranchez-le immédiatement et ne I'utilisez pas afin d’éviter tout
risque d’électrocution ou d’incendie. N'essayez pas de le réparer vous-
méme, contactez le service aprés-vente pour obtenir (ou acheter) les
piéces de rechange adéguates.

» Sile cordon est en bon état, il est correctement branché dans la
prise et vous avez confirmé que 'alimentation électrique est normale,
mais le voyant d'alimentation est toujours éteint, il y a alors une forte
probabilité que le contréleur soit défectueux. Contactez le service
aprés-vente pour obtenir (ou acheter) les bonnes piéces de rechange
et le guide de remplacement.

+ Remarque : Le fusible de ce produit est intégré dans la carte de circuit
imprimé (PCB). Ne peut étre remplacé par I'utilisateur.

Défaillance de I'élément

chauffant

¢ Le voyant d’alimentation
est allumé, mais aucune
chaleur n'est produite.

+ L'é@ément chauffant est endommagé.

+ Aprés avoir exclu les problémes de contrdleur et de cordon
d’alimentation, il y a une forte probabilité que I'élément chauffant
soit endommagé. Contactez le service aprés-vente pour obtenir (ou
acheter) les bonnes piéces de rechange et le guide de remplacement.

Problémes avec le

disjoncteur différentiel

(RCD)

+ Pas d'alimentation de la
console de commande.

+ Le voyant d'alimentation
est éteint et le barbecue
ne fonctionne plus.

+ Déclenchement du

* Appareils électroménagers
défectueux.
« Défauts de céblage.

» Entrée d’humidité.

« Circuits surchargés.

« Réinitialisez le disjoncteur différentiel : Appuyez fermement sur
linterrupteur pour le mettre en position «on » (marche) ou « haut ».

« Testez le disjoncteur différentiel : Appuyez sur le bouton « TEST ».
Un disjoncteur différentiel en état de marche coupe instantanément
le courant.

« Vérifiez les circuits associés : Si le disjoncteur différentiel se
déclenche anouveau, éteignez tous les disjoncteurs que le disjoncteur
différentiel protége.

« Trouvez le défaut : Si le disjoncteur différentiel se rénitialise alors que

disjoncteur différentiel. les disjoncteurs sont éteints, remettez-les en marche un par un. Celui

qui provoque un nouveau déclenchement du disjoncteur différentiel
indigue le circuit ou I'appareil défectueux.

* Sautes de puissance. « Débranchez les appareils €lectroménagers défectueux : Si un circuit
est en cause, débranchez les appareils qui y sont branchés.

« Dégradation du disjoncteur « Branchez un autre appareil sur la méme prise et mettez-le en marche.

différentiel.

» Dégradation des composants. « Si un déclenchement se produit avec l'autre appareil, il faudra peut-

étre faire appel aun électricien.
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FEHLERSUCHE

Problem

Steuerungsausfall

¢ Keine Stromversorgung
zur Steuerkonsole.

+ Die Betriebsanzeige
leuchtet, aber
Sie spliren keine
Warmeentwicklung.

Maogliche Ursache

Das Gerét ist nicht angeschlossen.

Die Sicherung des Stromkreises
wurde ausgeldst.

Eine Fehlfunktion oder ein Ausfall
des Netzkabels.

Fehlfunktion der Steuerung (PCB).

Prévention/Lésung

+ Stellen Sie sicher, dass das Kabel richtig in die Steckdose eingesteckt
ist.

+ Uberpriifen Sie die Sicherung des Stromkreises und tauschen Sie die
rechte Sicherung aus.

+ Wenn Sie ein defektes Netzkabel feststellen, ziehen Sie es sofort ab
und verwenden Sie es nicht, um einen Stromschlag oder Brand zu
vermeiden. Versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren, sondern
wenden Sie sich an den Kundendienst, um die richtigen Ersatzteile zu
erhalten (oder zu kaufen).

+ Wenn das Kabel in gutem Zustand ist und ordnungsgeméf3an
die Steckdose angeschlossen ist, stellen Sie sicher, dass die
Stromversorgung normal ist. Die Betriebsanzeige ist jedoch immer
noch aus. Dann besteht eine hohe Wahrscheinlichkeit, dass der
Controller abnormal ist. Wenden Sie sich an den Kundendienst, um
die richtigen Ersatzteile und eine Anleitung zum Austausch zu erhalten
(oder zu kaufen).

+ Hinweis: Die Sicherung dieses Produkts ist in die Leiterplatte (Printed
Circuit Board) eingebettet. Kann nicht vom Benutzer ersetzt werden.

Ausfall des Heizelements

+ Die Betriebsanzeige
leuchtet, es entsteht
jedoch keine Erwérmung.

Das Heizelement ist beschadigt.

+ Nach dem Ausschluss von Problemen, die nicht am Controller oder
am Netzkabel liegen, besteht eine hohe Wahrscheinlichkeit, dass das
Heizelement beschadigt wird. Wenden Sie sich an den Kundendienst,
um die richtigen Ersatzteile und eine Anleitung zum Austausch zu
erhalten (oder zu kaufen).

RCD-Probleme

+ Keine Stromversorgung
zur Steuerkonsole.

+ Die Betriehsanzeige ist
aus, der Grill funktioniert
nicht mehr.

+ RCD-Ausltsung.

Fehlerhafte Geréte.
Verdrahtungsfehler.
Eindringen von Feuchtigkeit.

Uberlastete Schaltungen.

Uberspannungen.
RCD-Abbau.

Degradation der Komponenten.

 Setzen Sie den RCD zuriick: Driicken Sie den Schalter fest in die
Position ,On* oder ,Up"“.

o Testen Sie den RCD: Driicken Sie die Taste ,TEST" Ein
funktionierender RCD unterbricht sofort die Stromversorgung.

« Uberpriifen Sie die zugehdrigen Schaltungen: Wenn der RCD erneut
auslost, schalten Sie alle Leistungsschalter aus, die der RCD schiitzt.

* Identifizieren Sie den Fehler: Wenn der RCD bei ausgeschalteten
Leistungsschaltern zuriickgesetzt wird, schalten Sie sie nacheinander
wieder ein. Derjenige, der zum erneuten Auslésen des RCD fiihrt,
weist auf den defekten Stromkreis oder das defekte Gerat hin.

« Trennen Sie defekte Gerate vom Stromnetz: Wenn ein Stromkreis der
Schuldige ist, trennen Sie die Geréte von diesem Stromkreis.

« SchlieBen Sie ein anderes Gerét an dieselbe Steckdose an und
schalten Sie das Gerét ein.

« Wenn mit einem anderen Gerat eine Auslésung auftritt, kann ein
Elektriker erforderlich sein.
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Problema

Guasto del regolatore

+ Console di regolazione
non alimentata.

+ Lindicatore di carica
€acceso, ma non si
percepisce calore.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Possibile causa

I dispositivo non & collegato alla
presa di corrente.

E intervenuto il fusibile del circuito di
alimentazione.

Malfunzionamento o guasto del cavo
d’alimentazione.

Malfunzionamento del regolatore
(PCB).

Prevenzione/Soluzione

« Verificare che il cavo di alimentazione sia inserito correttamente nella

presa di corrente.

Controllare il fusibile del circuito d’alimentazione e sostituirlo con uno

adatto.

In caso di guasto del cavo d’alimentazione, scollegarlo subito e non

utilizzarlo per evitare rischi di scosse elettriche o incendi. Non tentare

riparazioni autonome: contattare l'assistenza post-vendita per ottenere

(0 acquistare) le parti di ricambio corrette.

+ Se il cavo eintegro e ben collegato alla presa e I'alimentazione di
corrente e regolare, ma 'indicatore di carica resta spento, € molto
probabile che il regolatore sia difettoso. Contattare I'assistenza post-
vendita per ottenere (0 acquistare) le parti di ricambio corrette.

+ Nota: il fusibile di questo apparecchio & integrato nella scheda PCB
(circuito stampato) e non puod essere sostituito

Guasto dell’elemento

riscaldante

+ L'indicatore di carica
€acceso, ma non Si
genera calore.

L’elemento riscaldante
danneggiato.

+ Dopo aver escluso problemi legati al regolatore e al cavo
d’alimentazione, € molto probabile che I'elemento riscaldante sia
danneggiato. Contattare I'assistenza post-vendita per ottenere (0
acquistare) le parti di ricambio corrette.

Problemi dell’RCD (sal-

vavita)

+ Console di regolazione
non alimentata.

+ L'indicatore di carica
e spento, il barbecue
smette di funzionare.

* 'RCD scatta.

Apparecchi difettosi.
Problemi al cablaggio.
Infiltrazioni di umidita.

Sovraccarico del circuito elettrico.

Shalzi di tensione.
Usura dell’RCD.

Usura di un componente.

* Resettare 'RCD: premere con decisione l'interruttore sulla posizione
“ON”" 0 “UP".

« Testare 'RCD: premere il pulsante “TEST”. Un RCD funzionante
interrompera subito I'alimentazione.

« Controllare i circuiti collegati: se 'RCD scatta di nuovo, spegnere tutti
gli interruttori dei circuiti che protegge.

« Identificare il guasto: se I'RCD si resetta con i circuiti spenti, riattivarli
uno alla volta. L'interruttore che fa scattare di nuovo 'RCD indica il
circuito o I'apparecchio difettoso.

« Scollegare gli apparecchi difettosi: se il problema & un circuito,
scollegare tutti gli apparecchi collegati a esso.

« Collegare un diverso apparecchio alla stessa presa di corrente e
accenderlo.

» Se I'RCD interviene con il diverso apparecchio, potrebbe essere
necessario rivolgersi a un elettricista.
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Probleem

Defecte regeling

¢ Geen stroom naar de
regelingsconsole.

+ Hetindicatielampje
voor aan/uit brandt,
maar u voelt geen
warmteontwikkeling.

PROBLEMEN OPLOSSEN

Mogelijke oorzaak

Apparaat niet goed in het
stopcontact.

Zekering van stroomkring
doorgeslagen.

Slecht werkende of defecte
elektriciteitsdraad.

Defecte regeling (printplaat).

Preventie/oplossing

Controleer of de kabel goed in het stopcontact zit.

Controleer de stroomkringzekering en vervang de juiste zekering.

Als u een defecte stroomkabel vindt, koppel die dan onmiddellijk

los en gebruik de kabel niet, om een elektrische schok of brand te
voorkomen. Probeer niet om zelf te repareren. Neem contact op met
de klantendienst om de juiste vervangingsonderdelen te verkrijgen (of
te kopen).

Als de kabel in goede staat is en goed in het stopcontact steekt,
controleer dan of de voeding goed is. Als het indicatielampje nog altijd
uit is:, dan is de kans groot dat de regeling niet goed werkt. Neem
contact op met de klantendienst om de juiste vervangingsonderdelen
en de handleiding voor vervanging te verkrijgen (of te kopen).

NB: de zekering van dit product is in de printplaat ingebed en kan niet
worden vervangen door de gebruiker.

Storing van

verwarmingselement

+ Het indicatielampje
voor aan/uit brandt,
maar zonder
warmteontwikkeling.

Het verwarmingselement is
beschadigd.

Als u een probleem met de regeling en met de stroomkabel

hebt uitgesloten, is er veel kans dat het verwarmingselement
beschadigd is. Neem contact op met de klantendienst om de juiste
vervangingsonderdelen en de handleiding voor vervanging te
verkrijgen (of te kopen).

Problemen met aard-

lekschakelaar

+ Geen stroom naar de
regelingsconsole.

+ Het indicatielampje voor
aan/uit brandt niet. De
barbecue werkt niet
meer.

+ Aardlekschakelaar
uitgevallen.

Defecte apparaten.
Defecte bedrading.

Vochtinfiltratie.

Overlading van stroomkring.

Stroomstoot.

Slecht werkende aardlekschakelaar.

Slecht werkende component.

Aardlekschakelaar opnieuw instellen: druk de schakelaar stevig in de
stand Aan of Op in.

Aardlekschakelaar testen: Druk op de knop TEST. Een werkende
aardlekschakelaar zal de stroom onmiddellijk uitschakelen.
Controleer de geassocieerde kringen: Als de aardlekschakelaar
opnieuw uitvalt, zet dan alle stroomonderbrekers uit die door de
aardlekschakelaar worden beschermd.

Defect vaststellen: Als de aardlekschakelaar opnieuw wordt ingesteld
met de stroomonderbrekers uit, zet ze dan één voor één weer aan.
De stroomonderbreker die maakt dat de aardlekschakelaar opnieuw
uitvalt, geeft de defecte kring of het defecte apparaat aan.

Schakel defecte apparaten uit: als de kring het defect veroorzaakt,
schakel dan de apparaten op die kring uit.

Steek een ander apparaat in hetzelfde stopcontact en schakel het in.
Als er opnieuw een uitval is met het andere apparaat, moet u wellicht
een elektricien raadplegen.
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Problem

FELSOKNING

Fel pa styrenheten

+ Ingen strom till
styrkonsolen.

+ Stromindikatorlampan
lyser, men den alstrar
ingen varme.

Mdjlig orsak

+ Enheten dr inte inkopplad.

¢ Stromkretsens sékring har |Gst ut.
+ Fel p&natsladden.

+ Fel p&styrenheten (PCB).

Forebyggande/losning

Kontrollera att sladden &r ordentligt ansluten till uttaget.

Kontrollera stromkretsens sékring och byt till rétt sékring.

Om du hittar en felaktig natsladd, koppla omedelbart bort den och
anvénd den inte for att forhindra elektriska stétar eller brand. Forsok
inte reparera apparaten paegen hand, kontakta kundservice for att fa
(eller kdpa) ratt reservdelar.

Om sladden &r i gott skick och &r ordentligt ansluten till uttaget ska du
kontrollera att stromfarsdrjningen &r normal. Men strémindikatorlampan
ar fortfarande slackt. Da ar det troligt att regulatorn har négpt fel.
Kontakta kundservice for att fa (eller kpa) rétt reservdelar och
ersattningsguide.

Observera: Sakringen for denna produkt &r inbaddad i kretskortet
(kretskort). Kan inte erséttas av anvandaren.

Vérmeelementfel
+ Stromindikatorlampan
lyser, men utan

+ Varmeelementet ar skadat.

Efter att ha uteslutit problem som har att géra med styrenheten
och nétsladden &r det med stor sannolikhet fel pa varemelementet.
Kontakta kundservice for att f& (eller kopa) rétt reservdelar och

+ Strémindikatorlampan
ar slackt, grillen slutar

« Fuktintrang.

varmegenerering. erséattningsguide.

RCD-problem * Felaktiga apparater. « Aterstall RCD: Tryck strémbrytaren ordentligt i ldget "on” eller "uo”.

+ Ingen strom till * Ledningsfel. « Testa RCD: Tryck pA"TEST” knappen. En fungerande jordfelsbrytare
styrkonsolen. kommer att stdnga av strémmen direkt.

Kontrollera tillhérande kretsar: Om jordfelshrytaren startar igen, stang
av alla strombrytare som jordfelsbrytaren skyddar.

fungera. « Overbelastade kretsar. « Identifiera felet: Om jordfelsbrytaren aterstélls med strémbrytarna av,
+ RCD utltser. satt pAdem igen en efter en. Den som far jordfelsbrytaren att losa ut
igen indikerar den felaktiga kretsen eller apparaten.
* Strémavbrott. « Koppla ur felaktiga apparater: Om det ar ett fel paen krets, koppla ur
apparaterna som ar anslutna till den kretsen..
» RCD-nedbrytning. « Anslut en annan apparat till samma uttag och sl& pa apparaten.
» Komponentnedbrytning. » Om felet uppstar med en annan apparat kan det kravas en elektriker.
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Ongelma

Ohjaimen vika

¢ Ohjauskonsoliin ei tule
virtaa.

+ Virran merkkivalo palaa,
mutta grilli ei ldampene.

VIANMAARITYS

Mahdollinen syy

+ Laitetta ei ole kytketty pistorasiaan.

* Virtapiirin sulake on lauennut.
+ Virtajohdon toimintahiri6 tai vika.
¢ Ohjaimen (PCB) toimintahirid.

Ehkéisy/ratkaisu

Tarkista, ettd johto on kytketty oikein pistorasiaan.

Tarkista virtapiirin sulake ja vaihda oikea sulake.

Jos havaitset virtajohdon olevan viallinen, irrota se valittéméasti &l&ka
kéyta sitd, jotta voidaan estda sahkoiskut tai tulipalo. Al yrita korjata
sitd itse, vaan ota yhteytta huoltopalveluun saadaksesi (tai ostaaksesi)
oikeat varaosat.

Jos johto on hyvéssa kunnossa ja kytketty oikein pistorasiaan,
varmista, ettd virtalahde toimii normaalisti. Virran merkkivalo on
edelleen poissa paalté. Talléin on todennakdistd, ettd ohjain ei toimi
oikein. Ota yhteyttd huoltopalveluun saadaksesi (tai ostaaksesi) oikeat
varaosat ja vaihto-oppaan.

Huomaa: Taman tuotteen sulake on upotettu PCB:hen (piirilevyyn).
Kayttdja ei voi vaihtaa sité.

La&mmityselementin vika
+ Virran merkkivalo palaa,
mutta grilli ei ldampene.

+ Lammityselementti on vaurioitunut.

Kun muut kuin ohjain- ja virtajohto-ongelmat on suljettu pois, on
todennékdistd, ettd lammityselementti on vaurioitunut. Ota yhteytta
huoltopalveluun saadaksesi (tai ostaaksesi) oikeat varaosat ja vaihto-
oppaan.

Vikavirtasuojan ongelmat

+ Ohjauskonsoliin ei tule
virtaa.

+ Virran merkkivalo
sammuu, grilli lakkaa

* Vialliset laitteet.
 Johdotusvirheet.

* Laitteeseen tunkeutunut kosteus.

* Nollaa vikavirtasuoja: Tyonnd kytkin "on” (paalld)- tai "up” (Y16s)
-asentoon.

« Testaa vikavirtasuoja: Paina "TEST” (TESTAA) -painiketta. Toimiva
vikavirtasuoja katkaisee virran valittémasti.

« Tarkista liittyvat piirit: Jos vikavirtasuoja laukeaa uudelleen, sammuta

toimimasta. kaikki vikavirtasuojan suojaamat katkaisijat.
+ Vikavirtasuojan * Ylikuormitetut piirit. » Tunnista vika: Jos vikavirtasuoja nollautuu katkaisijoiden ollessa
laukeaminen. poissa p&alta, kytke ne takaisin paélle yksi kerrallaan. Se, joka
aiheuttaa vikavirtasuojan laukeamisen uudelleen, osoittaa viallisen
piirin tai laitteen.
* Virtapiikit. « Irrota vialliset laitteet pistorasiasta: Jos syyn& on jokin piiri, irrota
kyseisen piirin laitteet pistorasiasta.
* Vikavirtasuojan hajoaminen.  Kytke toinen laite samaan pistorasiaan ja kytke laite paalle.
» Komponenttien hajoaminen. « Jos vikavirtasuoja laukeaa toisellakin laitteella, voi olla tarpeen ottaa
yhteyttd sahkdasentajaan.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Causa posible Prevencion/Solucion

Falla del controlador * Launidad no estéenchufada. + Compruebe si el cable est& bien enchufado a la toma de corriente.

* No llega corriente a la + Elfusible del circuito de alimentacion | « Compruebe el fusible del circuito de alimentacion y sustituya el fusible
consola de control. se ha disparado. correcto.

¢ Laluz indicadora + Un mal funcionamiento o falla del + Siencuentra un cable de alimentacion defectuoso, desconéctelo
de encendido esta cable de alimentacion. inmediatamente y no lo utilice para evitar descargas eléctricas o
encendida, pero + Mal funcionamiento del controlador incendios. No intente repararlo por su cuenta, pongase en contacto
no siente ninguna (PCB). con el servicio posventa para obtener (0 comprar) las piezas de
generacion de calor. repuesto correctas.

+ Siel cable estaen buen estado y esta correctamente enchufado a la
toma de corriente, y confirme que el suministro eléctrico es normal.
Pero la luz indicadora de encendido sigue apagada. Entonces existe
una alta probabilidad de que el controlador sea andmalo. Péngase en
contacto con el servicio posventa para obtener (o comprar) las piezas
de repuesto correctas y la guia de sustitucién.

+ Nota: El fusible de este producto estaincorporado en el PCB (circuito
impreso). No puede ser sustituido por el usuario.

Falla del elemento + El elemento calefactor estadafiado. | ¢ Tras excluir los problemas no relacionados con el controlador ni con el
calefactor cable de alimentacion, existe una alta probabilidad de que el elemento
¢ Laluz indicadora calefactor esté dafiado. PGngase en contacto con el servicio posventa
de encendido esta para obtener (0 comprar) las piezas de repuesto correctas y la guia de
encendida, pero sin sustitucion.
generacion de calor.
Problemas de RCD * Electrodomésticos defectuosos. * Reinicie el RCD: Empuije firmemente el interruptor hacia la posicién
* No llega corriente a la “encendido” o “arriba”.
consola de control. * Fallas en el cableado. * Pruebe el RCD: Pulse el boton “PRUEBA”. Un RCD en funcionamiento
+ Laluz indicadora de cortarala corriente instantaneamente.
encendido esta apagada, | ¢ Entrada de humedad. » Compruebe los circuitos asociados: Si el RCD vuelve a dispararse,
la parrilla deja de desconecte todos los disyuntores que el RCD protege.
funcionar. « Circuitos sobrecargados. « |dentifique lafalla: Si el RCD se reinicia con los disyuntores apagados,
+ Disparo del RCD. vuelva a encenderlos uno a uno. El que hace que el RCD se dispare
de nuevo indica el circuito o aparato defectuoso.
* Sobretensiones. « Desenchufe los aparatos defectuosos: Si un circuito es el culpable,
desenchufe los aparatos de ese circuito.
* Degradacién RCD. « Enchufe otro aparato en la misma toma y enciéndalo.
* Degradacién de componentes. « Si la desconexion se produce con un aparato diferente puede ser

necesario acudir a un electricista.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Falha do controlador

+ Aconsola de controlo
n&o tem energia.

* O indicador luminoso
de alimentacéo esta
aceso, mas ndo se sente
qualquer producgo de
calor.

Possivel Causa

+ Aunidade ndo estéligada.

+ O fusivel do circuito de alimentagéio

disparou.
+ Avaria ou falha no cabo de
alimentac&o.

+ Mau funcionamento do controlador

(PCB).

Prevencdo/Solugéo

Verifique se o cabo estaligado corretamente atomada.

Verifique o fusivel do circuito de alimentag&o e substitua o fusivel
correto.

Se encontrar um cabo de alimentacdo com defeito, desligue-o
imediatamente e ndo o utilize para evitar choques elétricos ou
incéndios. Nao tente reparé-lo sozinho, contacte o servigo apés-venda
para obter (ou comprar) as pegas de substituicdo corretas.

Se 0 cabo estiver em boas condigles e estiver ligado corretamente
atomada, confirme se a fonte de alimentagdo estanormal. Mas o
indicador luminoso de alimentagdo continua apagado. Entéo, hauma
grande probabilidade de o controlador estar avariado. Contacte o

servigo apGs-venda para obter (ou comprar) as pecas de substituicdo

corretas e o0 guia de substituicdo.
Nota: o fusivel deste produto estaincorporado na PCB (placa de
circuito impresso). Nao pode ser substituido pelo utilizador.

Falha do elemento de

aquecimento

¢ Oindicador luminoso de
alimentac&o estaaceso,
mas sem qualquer
producdo de calor.

+ O elemento de aquecimento esta

danificado.

Depois de excluir problemas nép relacionados com o controlador e 0
cabo de alimentacdo, ha uma grande probabilidade de o elemento de
aquecimento estar danificado. Contacte o servico apés-venda para
obter (ou comprar) as pegas de substituicdo e o guia de substituicdo
corretos.

Problemas no RCD

+ Aconsola de controlo
ndo tem energia.

* O indicador luminoso
de alimentacdo esta
desligado, o barbecue
deixa de funcionar.

+ O RCD dispara.

« Aparelhos com defeito.
* Falhas na instalac&o elétrica.
* Entrada de humidade.

« Circuitos sobrecarregados.

* Picos de energia.

* Degradacdo do RCD.

* Degradacdo dos componentes.

Reiniciar o0 RCD: empurre firmemente o interrutor para a posicéo
“ligado” ou “para cima”.

Testar o RCD: prima o bot&o “TESTE”. Um RCD que funcione cortara
a corrente instantaneamente.

Verificar os circuitos associados: se 0 RCD voltar a disparar, desligue
os disjuntores que o RCD protege.

Identificar a avaria: se 0o RCD for reiniciado com os disjuntores
desligados, volte a liga-los um a um. Aquele que fizer com que 0 RCD
dispare novamente indica o circuito ou o aparelho avariado.

Desligar os aparelhos avariados: se o problema for um circuito,
desligue os aparelhos desse circuito.

Ligue um aparelho diferente amesma tomada e ligue o aparelho.

Se ocorrer um disparo com um aparelho diferente, podera ser
necessario recorrer a um eletricista.
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FEJLFINDING

Problem

Fejl i kontrolenheden

+ Ingen stram til
betjeningskonsollen.

+ Strgmindikatorlampen
lyser, men du faler ikke
nogen varmeproduktion.

Mulig arsag

* Enheden er ikke tilsluttet.

o Sikringen i strgmkredsen er udlgst. | ¢
+ Fejl eller svigt i netledningen. .
+ Fejl i kontrolenheden (PCB).

Forebyggelse/lgsning

Kontrollér, at ledningen er sat korrekt i stikkontakten.

Kontroller stremkreds|gbssikringen, og udskift den rigtige sikring.

Hvis du finder en funktionsfejl i netledningen, skal du straks frakoble
den og ikke bruge den for at undga elektrisk sted eller brand. Forsag
ikke selv at reparere det, kontakt eftersalgsservice for at fa (eller kabe)
de korrekte reservedele.

Hvis ledningen er i god stand og er korrekt tilsluttet stikkontakten, og
bekrget, at stramforsyningen er normal. Men strgmindikatorlampen
er stadig slukket. S&er der stor sandsynlighed for, at kontrolenheden
er unormal. Kontakt eftersalgsservice for at fa (eller kebe) de korrekte
reservedele og udskiftningsvejledning.

Bemeek: Sikringen pa dette produkt er indlejret i PCB (printkort). Kan
ikke erstattes af brugeren.

Fejl i varmeelement

+ Strgmindikatorlampen
er tee dt, men uden
varmeproduktion.

+ Varmeelementet er beskadiget. .

Efter at have udelukket problemer, der ikke skyldes kontrolenheden
eller netledningen, er der stor sandsynlighed for, at varmeelementet er
beskadiget. Kontakt eftersalgsservice for at fa (eller kebe) de korrekte
reservedele og udskiftningsvejledning.

RCD-problemer

* Ingen stram til
betjeningskonsollen.

+ Strgmindikatorlampen er
slukket, grillen holder op
med at fungere.

* RCD udlgser.

* Defekte apparater.
* Ledningsfejl.

* Fugtindtree gning.

» Overbelastede kredslab.

 Stramsted.

* RCD-nedbrydning.
* Komponentnedbrydning.

Nulstil RCD: Skub kontakten fast i positionen ,tee dt* eller ,op“.

Test RCD: Tryk pa knappen ,TEST“. En fungerende RCD vil
gieblikkeligt afbryde stremmen.

Kontroller tilknyttede kredslab: Hvis RCD’en udlgses igen, skal du
slukke for alle afbrydere, som RCD’en beskytter.

Identificer fejlen: Hvis RCD’en nulstilles mens afbryderne er slet fra,
skal du sl& dem til igen en efter en. Den, der f&r RCD’en til at slukke
igen, angiver det defekte kredslab eller apparat.

Tag stikket ud af defekte apparater: Hvis et kredsleb er arsagen, skal
du tage stikket ud af apparaterne padet kredslab.

Ste et andet apparat i samme stikkontakt, og tee d for apparatet.
Hvis udlgsningen sker med et andet apparat, kan det vee e nadvendigt
med en elektriker.

Char-Bl%il :

165

CHARBROIL.EU



FEILS@KING

Problem Mulig arsak Forebygging/lgsning

Kontrollerfeil + Enheten er ikke koblet til. + Kontroller for avee e sikker paat ledningen er riktig plugget inn i

+ Ingen stram til ¢ Stramkretsens sikring har lgst ut. stikkontakten.
kontrollkonsollen. ¢ En stramledningsfeil eller feil. + Kontroller stramkretssikringen og bytt ut riktig sikring.

+ Strgmindikatorlampen + Kontroller (PCB) funksjonsfeil. * Huvis du finner en strgmledning som ikke fungerer, m& du koble
lyser, men du faler ingen den umiddelbart fra og ikke bruke den for &forhindre elektrisk
varmegenerering. stet eller brann. Ikke prev areparere den paegen hand, kontakt

ettersalgsservice for & skaffe (eller kjgpe) de riktige reservedelene.

+ Huvis ledningen er i god stand og er riktig koblet til stikkontakten, og
bekreft at stremforsyningen er normal. Men stremindikatorlampen
er fortsatt av. Da er det stor sannsynlighet for at kontrolleren er
unormal. Kontakt ettersalgsservice for & skaffe (eller kjgpe) de riktige
reservedelene og erstatningsveiledningen.

* Merk: Sikringen til dette produktet er innebygd i PCB (trykt kretskort).
Kan ikke erstattes av brukeren.

Feil i varmeelement + Varmeelementet er skadet. + Etter &ha ekskludert problemer med ikke-kontroller og ikke-

+ Stremindikatorlampen stremledninger, er det stor sannsynlighet for at varmeelementet er
lyser, men uten skadet. Kontakt ettersalgsservice for & skaffe (eller kjape) de riktige
varmegenerering. reservedelene og erstatningsveiledningen.

RCD-problemer * Feilaktige apparater. « Tilbakestill RCD: Skyv bryteren godtinn i «pd»eller «opp»-posisjonen.

* Ingen stram il * Ledningsfeil. » Test RCD: Trykk pa «TEST» -knappen. En fungerende jordfeilbryter
kontrollkonsollen. vil kutte stremmen umiddelbart.

+ Stremindikatorlampen * Fuktighetsinntrengning. « Sjekk tilknyttede kretser: Hvis jordfeilbryteren snur igjen, madu sldav
er av, grillen slutter & alle strambryterne som RCD beskytter.
fungere.  Overbelastede kretser. « |dentifiser feilen: Hvis RCD tilbakestilles med strambryterne av, sla

« RCD-utlgser. dem paigjen en etter en. Den som fér jordfeilbryteren til &slaut igjen,

indikerer den defekte kretsen eller apparatet.

* Stramstet. * Koble fra defekte apparater: Hvis en krets er synderen, koble fra
apparater paden kretsen.

» RCD-nedbrytning. « Koble et annet apparat til samme stikkontakt og sla pa apparatet.

» Komponentnedbrytning. * Hvis det oppstar snubling med et annet apparat, kan det veee

ngdvendig med en elektriker.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém Prevencia/rieSenie

Mozna pricina

Zlyhanie riadiacej

jednotky

+ Do ovladacej konzoly
je prerusené napéjanie

+ Zariadenie nie je pripojené k + Skontrolujte, Ci je kabel spravne zapojeny do elektrickej zasuvky.
elektrickej sieti. + Skontrolujte poistku napajacieho obvodu a vymefite pravu poistku.
Poistka napajacieho obvodu sa vypla. | « Ak najdete nefunkEny napajaci kabel, okamZite ho odpojte a
Porucha alebo zlyhanie napajacieho nepouZzivajte ho, aby ste zabrénili drazu elektrickym pridom alebo

elektrickym pradom.
+ Kontrolka napajania

svieti, ale nie je citit

Ziadny ohrev.

kabla.

Porucha riadiacej jednotky (PCB).

poziaru. NepokuUSajte sa ho opravit sami, obratte sa na popredajny
servis, kde dostanete (alebo si budete moct kupit) spravne nahradné
diely.

Ak je kabel v dobrom stave a je spravne zapojeny do elektrickej
zasuvky, potvrdte, Ze napéjanie je normaine. Kontrolka napajania v3ak
stéle nesvieti. Potom je velmi pravdepodobné, Ze riadiaca jednotka je
pokazena. Obratte sa na popredajny servis, kde dostanete (alebo si
budete méct kupit) spravne nahradné diely a navod na vymenu.
Poznamka: Poistka tohto produktu je zabudovana do DPS (dosky
plodnych spojov). Pouzivatel nie je opravneny na jej vymenu.

Porucha ohrievacieho

telesa

+ Kontrolka napjania
svieti, ale bez
akéhokolvek ohrevu.

Ohrievacie teleso je poSkodené.

Po vyluceni problémov, ktoré nesuvisia s riadiacou jednotkou a
napajacim kablom, existuje vysoka pravdepodobnost, Ze je poSkodené
ohrievacie teleso. Obratte sa na popredajny servis, kde dostanete
(alebo si budete moct kupit) spradvne nahradné diely a névod na
vymenu.

Problémy s prudovym

chraniéom

+ Do ovladacej konzoly
je preruSené napéjanie
elektrickym pradom.

+ Ak je kontrolka napéjania
vypnutd, gril prestane
fungovat.

+ Vypnutie prudového
chrénic¢a.

Chybné spotrebice.
Poruchy zapojenia.
Vniknutie vihkosti.

PretaZené obvody.

Prepétie.

Opotrebovanie prudového chranica.

Opotrebovanie komponentov.

Obnovenie prudového chrani¢a: Pevne stlaéte spina¢ do polohy ,on*
(zap.) alebo ,up” (hore).

Otestuijte pradovy chrani¢: Stlacte tlacidlo ,TEST". Funguijuci pradovy
chrani¢ okamzite prerusi napajanie.

Skontrolujte pridruzené obvody: Ak sa prudovy chrani¢ znova vypne,
vypnite vSetky istice, ktoré prudovy chrani¢ chrani.

Identifikujte chybu: Ak sa prudovy chrani¢ resetuje s vypnutymi istiémi,
jeden po druhom ich znova zapnite. Ten, ktory spésobi opétovné
vypnutie pradového chraniéa, indikuje chybny obvod alebo spotrebic.
Odpojte chybné spotrebice: Ak je na vine obvod, odpojte spotrebice
z tohto obvodu.

Iny spotrebi¢ zapojte do rovnakej zasuvky a zapnite ho.

Ak sa porucha vyskytne pri inom spotrebici, kontaktujte elektrikara.
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VILLULEIT

Vandamal

Forvorn/lausn

Hugsanleg astaeda

Bilun i stjérnbordi

¢ Ekkert rafmagn berst til
stjérnbordsins.

+ Kveiktera

+ Einingin er ekki i sambandi. « Athugadu hvort sndran sé rétt tengd i innstungu.

+ Oryggid i rafrasinni hefur slegid (t. + Athugadu 6ryggid i adalrasinni og skiptu um rétt 6ryggi.

+ Bilun eda galli i rafmagnssndru. + Ef paverdur var vid bilada rafmagnssnuru, skaltu aftengja hana strax
+ Styrieining (PCB): bilun greind. 0g ekki nota hana til ad koma i veg fyrir raflost eda eldhzettu. Reyndu

rafmagnsvisisljosinu en
b finnur ekki fyrir neinni
hitamyndun.

ekki ad gera vio teekid sjalf/ur. Hafdu samband vid pjénustuadila til ad
fa eda kaupa rétta varahluti.

Ef sndran er i g6du astandi og rétt tengd i innstungu, skal stadfesta ad
rafmagn sé til stadar. bratt fyrir pad er enn slokkt & rafmagnsljésinu. P4
er liklegt ad styrieiningin sé bilud. Hafdu samband vid pjénustuver til ad
fa eda kaupa rétta varahluti og leidbeiningar um skipti.

Athugasemd: Oryggi pessarar véru er innbyggt i PCB (prentud
hringras). Ekki er haegt ad skipta um af notanda.

Bilun { hitara

+ Kuveikt er &
rafmagnsvisisljésinu, en
engin hitamyndun & sér
stad.

Upphitunarbdnadurinn er skemmdur.

Ef vandamal tengd styrieiningu og rafmagnssndru hafa verid Utilokud,
eru miklar likur & ad upphitunarhlutinn sé skemmdur. Hafou samband
vid pjénustuver til ad fa eda kaupa rétta varahluti og leidbeiningar um
skipti.

Vandamal med lekas-

traumsrofa

+ Ekkert rafmagn berst til
stjérnbordsins.

o Slokkt er &
rafmagnsvisisljésinu og
grillid heettir ad virka.

+ Lekastraumsrofi hefur
slegid Ut.

Gollugd heimilistaeki.
Bilun i raflognum.
Raki kemst inn.

Othladnir rafrasir

Yfirspenna.

Ryrnun lekastraumsrofa (RCD).

Slit i rafeindum/rafeiningum.

Endurstilltu lekastraumsrofa (RCD): Yitu rofanum akvedio i kveikt"
eda ,upp"“ stoou.

Profadu lekastraumsrofann (RCD): Yttu & ,PROFUN“ hnappinn.
Lekastraumsrofi sem virkar edlilega sleer (t rafmagn samstundis.
Athugadu tengdar rafrasir: Ef lekastraumsrofinn sleer (t aftur, skaltu
slokkva & éllum rofum sem hann verndar.

Greindu bilunina: Ef lekastraumsrofi endurstillist pegar slokkt er &
6llum rofum, skal virkja pa einn i einu til ad greina mdgulega bilun.
Surafras eda teeki sem veldur pvi ad lekastraumsrofinn sleer (t aftur
bendir til bilunar.

Aftengdu bilud teeki: Ef rafrasin er orsokin, skaltu aftengja 6ll teeki sem
tengjast henni.

Stingdu 6dru teeki { sému innstungu og kveiktu a pvi.

Ef lekastraumsrofi sleer (it vid tengingu annars teekis, geeti purft ad
kalla til rafvirkja.
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ODSTRANOVANi PROBLEMU

Problém Mozna pficina Prevence / Reseni
Selhani ovladace * Spotfebi€ neni zapojen. * Zkontrolujte, zda je kabel spravné zapojen do zasuvky.
* Do ovladaci konzole * Vlypadla pojistka v obvodu. * Zkontrolujte pojistku obvodu a pfipadné ji vymérite.
nejde proud. + Vadny nebo poSkozeny napéjeci * Pokud je napdjeci kabel vadny, ihned jej odpojte a nepouzivejte
* Kontrolka sviti, ale kabel. (nebezpeci urazu elektrickym proudem nebo pozaru). NepokouSejte
nedochazi k ohfevu. ¢ Porucha ovladace (PCB). se jej opravovat sami — kontaktujte servis a pofidte spravné nahradni
dily.

* Pokud je kabel v pofadku a proud je pfiveden, ale kontrolka stale
nesviti. Pravdépodobné jde o poruchu ovladade. Obratte se na
poprodejni servis a vyZadejte si nahradni dily a pokyny k vyméné.

*» Poznamka: Pojistka tohoto vyrobku je zabudovana v PCB (desce
ploSnych spoju). Uzivatel ji nem0ze vyménit.

Selhani topného télesa + Topné t&leso je poskozené. * Pokud byla vylouena zavada ovladace i napajeciho kabelu, je

+ Kontrolka sviti, ale pravdépodobné vadné topné téleso. Obratte se na poprodejni servis a
nedochazi k ohfevu. vyZadejte si nahradni dily a navod k vyméné.

Problémy s RCD * Vadné spotfebice. * Resetujte RCD: stisknéte vypina¢ pevné do polohy ,on“ nebo

(proudovy chranic) ,hahoru®.

» Do ovladaci konzole « Chyby v zapojeni. « Otestujte RCD: stisknéte tlacitko TEST. Funkéni RCD okamzité
nejde proud. odpoji napajent.

+ Kontrolka nesviti, gril * Vniknuti vihkosti. * Zkontrolujte chranéné obvody: pokud RCD odpoji elektricky obvod,
nefunguije. vypnéte vSechny jistiCe, které RCD chrani.

* RCD vypina. * Pretizené obvody. * |dentifikujte zavadu: pokud se RCD resetuje pfi vypnutych jisticich,

zapinejte je postupné jeden po druhém. Ten jisti¢, pfi jehoZ zapnuti
RCD znovu vypne obvod, ukazuje na vadny obvod nebo spotfebic.

* Prepéti. « Odpojte vadné spotfebice: pokud je pfiCinou vadny obvod, odpojte
spotfebice pfipojené k tomuto obvodu.

* Opotfebeni RCD * Do stejné zasuvky zapojte jiny spotfebi€ a zapnéte jej.

* Opotfebeni sou¢asti. * Pokud se odpojeni opakuje, zavolejte elektrikare
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PROBLEME SI SOLUTII

Problema

Defect al ansamblului cu

buton de comanda

+ Lipsa alimentare la
ansamblul cu buton de
comanda.

+ Indicatorul luminos de
alimentare este aprins,
dar nu se simte nicio
generare de caldura.

Cauza posibila

¢ Aparatul nu este conectat la priza.

+ Siguranta circuitului de alimentare
s-a declansat.

+ O defectiune a cablului de
alimentare.

+ Defectiune a ansamblului de
comanda (PCB).

Prevenire/Solutie

Verificati daca este conectat corect cablul la priza.

Verificati siguranta circuitului de alimentare si inlocuiti siguranta
corespunzatoare.

Dacé constatati defecte la cablul de alimentare, deconectati-l imediat si
nu-| utilizati pentru a preveni electrocutarea sau incendiul. Nu incercati
sa il reparati singur, contactati serviciul de asistenta tehnica pentru a
obtine (sau a achizitiona) piesele de schimb corecte.

Daca cablul este n stare buna si este conectat corect la priza si ati
confirmat ca sursa de alimentare functioneaza normal, dar indicatorul
luminos de alimentare este inca stins, este foarte posibil ca problema
s fie la nivelul ansamblului de comanda. Contactati serviciul de
asistenta post-vanzare pentru a obtine (sau a achizitiona) piesele de
schimb corecte si ghidul de inlocuire.

Observatie: Siguranta acestui produs este incorporata in placa de
circuit imprimat (PCB). Nu poate fi inlocuita de catre utilizator.

Element de incalzire

nefunctional

+ Indicatorul luminos de
alimentare este aprins,
dar nu se simte nicio
generare de caldura.

* Elementul de incalzire este defect.

Dupa excluderea problemelor care nu au legaturé cu controlerul si

cu cablul de alimentare, exista o probabilitate mare ca elementul de
incalzire s& fie defect. Contactati serviciul de asistenta post-vanzare
pentru a obtine (sau a achizitiona) piesele de schimb corecte si ghidul
de inlocuire.

Probleme la

intrerupatorul diferential

(RCD)

¢ Lipsa alimentare la
ansamblul cu buton de
comanda.

+ Indicatorul luminos
de alimentare este
stins, gratarul nu mai
functioneaza.

+ Declansare intrerupator
diferential.

+ Aparate defecte.

+ Defectiuni la cablare.

+ Patrunderea umezelii.

+ Circuite supraincarcate.

+ Supratensiuni.

+ Degradarea intrerupatorului
diferential.
+ Degradarea componentelor.

Resetati intrerupatorul diferential: Apasati ferm comutatorul in pozitia
.pornit” sau ,sus”.

Testati intrerupatorul diferential: Apasati butonul ,TEST”. Un
intrerupator diferential functional va intrerupe instantaneu
alimentarea cu energie.

Verificati circuitele asociate: Dacé intrerupatorul diferential se
declanseaza din nou, inchideti toate intrerupatoarele pe care le
protejeaza.

Identificati defectul: Daca intrerupatorul diferential se reseteaza cu
intrerupatoarele de circuit dezactivate, reactivati-le unul cate unul.
Cel care provoaca din nou declansarea diferentialului indica circuitul
sau aparatul defect.

Deconectati aparatele defecte: Daca identificati un circuit care
cauzeaza probleme, deconectati aparatele din acel circuit.
Conectati un alt aparat la aceeasi priza si porniti aparatul.

Daca se declanseaza si cu alt aparat, poate fi necesara interventia
unui electrician.
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ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

MpopAnua

BAGBn eAeykthpa
* H kovaoha eAéyyou dev

* H eveIkTIKA Auyvia
Tp0QOdOTiag avapel,
OMG dev viwBeTe va
Tapayeral Beppdmra.

TPOPOJOTEITAI pE PEUNAL

MeavnA arria

H povada dev eival guvdedepévn
oTnV NAEKTPIKA TTPila.

‘Exe1 evepyomoinBei n ac@daAeia méng
TOU KUKAWWATOG TPOoQod0oaiag.
AucAeitoupyia fi BAGPN Tou
kahwdiou Tpo@odoaiag.
AucAeitoupyia Tou eAeykrpa (PCB).

MpoAnyn/Aion

¢ EAéyére 10 KaAWwBI0 Yia va eE0KPIBWOETE av ival CwOTA OUVOEdEPEVO
OTNV NAEKTPIKN TTPila.

» EAéyEre TNV ao@aAeia THENG Tou KuKAwPATog Tpo@odoaiag Kal
QVTIKATAGTAGTE T GWOTH A0QAAEIL.

* Av Bpeite kGTOI0 KOAWSIO TPOYODOTIAG TTOU BUGAEITOUPYE,
OTTOOUVOEDTE TO APECWS KAI NV TO XPNOIKOTIOINCETE TIPOKEILUEVOU Val
amo@euyBei kGBe Kivduvog TpdkAnong nAektpotrAngiag / rupkayidg.
Mnv emixelprfoeTe va 1o MOIOPBWOETE £€EIG. ETTIKOIVWVATTE WE TO
TUAUa e§UTTNPEETNONG TTEAATWY PETA TNV TTWANGN yia va TTApETE () va
QYOPATETE) TO CWATA AVTOAAGKTIKG.

¢ Av 10 KOAWOIO €ival g kaAA KATAOTAO KOl TUVOEDEPEVO OTTWG
TIPETTEI OTNV NAEKTPIKA TTPICa, mMIBEBaIwOTE OTI N TTAPOXA
Tp0Q0d0Tiag TPayUaToTolEiTal Kavovika. Opwg, av n evOEIKTIKN
Auyvia Tpo@odoaiag e¢akoAouBei va unv avapel, T6Te givar TOAU
mOavd va un Aeimoupyei kavovikd o eEAeykTipag. ETTKoIVwyAaTE e TO
TUAUa e§uTTNEETNONG TTEAATWY ETA TNV TTWANGN yia va TTApETE () va
QyopAdETe) T0 OWATA AVTOAAKTIKG Kal Tov 0dnyd avTIKataaTaong
eCapudTwv.

¢ Xnueiwon: H ao@akeia TENS TOU GUYKEKPIPEVOU TTPOTGVTOG Eival
evowpaTwyévn ato PCB (TTAakéTa TuTTwpévou KUKAWHATOG). Agv
PTTOPEI VO TNV avTIKATAOTACEI 0 XPAOTNG.

BAdpn BeppavTikol

oTolyeiou

* H evdelkTikr) Auyvia
TpoQodoaiag avapel,
MG xwpic va
mapayeral Bepudra.

To BepuavTikd aToixeio £xel TABE
{nuid.

¢ Av BeBaiwbeite o1 dev uTrdpyouv TTPORAAUATA TTOU va £XOUV OXECT
pe Tov eAeykTpa Kai To KaAwdio Tpo@odoaiag, Téte ival oAU mBavo
va éxel TTaBel {nuid o BeppavTiKG aToixeio. ETTIKOIVWVATTE [E TO
TUAUa e§UTTNPEETNONG TTEAATWY PETA TNV TTWANGN yia va TTApETE () va
QYOopAdeETe) To CWATA AVTOAQGKTIKG Kal Tov 0dnyd avTIKaTaaTaong
eCapuaTWV.

MpofAApara doov
agopd Tov d10KOTITN
RCD

ZUOKEUEG TTOU TTOpOUa1alouv
BAGRES.

+ Emavagopd g diaragng mpoaTaciag amé mapapévov pedpa (RCD):
MéaTe yepd Tpog Ta péoa Tov diakdTTn aTn Béon evepyotmoinang
(on) ) aTn Béon Tpog Ta emavw (up).

«  Hkovooha ehéyyou + BAGBe¢ kKaAwdiwang. + Aokiuf g diaragng RCD: Miéate 1o kouptri « TEST». Av n didratn
BEV TPOPODOTETAN g mrpooTaagiag amé RCD Aitoupyei owatd, n Tpogodoaia Ba diakotei
pedpa. QpEoWG.

o HevdeikTiki Auyvia * Eioxwpnon uvypaaoiag. « 'EAeyxoc ouoyeTiopévwv  KUKAwpdtwy: Av n digragn  RCD
TPOQOdOTiaC ival evepyotroinBei Eavd, kAeiote GAoug Toug SIOKATITES KUKAWATWY TTou
oBNoT Kail N TrpoaTatetovTal amé T diaratn RCD.
ynoTapid Tavel va * YmeppopTwpéva KUKAWHATA. « Eviomopds e BAGRNG: Av TTPOYMATOTIOINCETE ETTAVAQOPA NG
AerToupyei. diaragng RCD e Toug B1akOTTEG KUKAWUATWY KAEIOTOUG, avoitTe

«  Evepyomoinon TOUG {ava Tov évav WeTa Tov dANo. Autdc Tou Ba TpokaAéael Tnv
Siémaéng RCD. emavevepyotoinan ng diaragng RCD, utrodeikvuel 10 KUKAwpa A T

povada tmou Tapouaiadel BAGRN.

* YTepTaoeIg pelpaTog. + AmooUvdean guokeuwv Tou Tapouaiddouv BAGRES: Av KAToI0
KOKAwpa eival autéd ou TTpokaAei To TTPABANUA, aTTOOUVIEDTE TIG
OUOKeUEG ammd 1o KUKAwA auTo.

* Meiwpévn Aeitoupyia didragng RCD. | + ZuvdéoTe pia SIAQOPETIKA OUCKEUR aTnv i010 NAEKTPIKY TTPICa Kal
BéaTe o Aeitoupyia Tn oUCKeUR.

+ Meiwpévn Acitoupyia eCapTnuaTwV. * Av 0 dioKOTITNG evepyotroinBei Kal Katd TN XPAoTN OIAQOPETIKAG
OUOKEURG, iow¢ amaiteital va KaAEGETE NAEKTPOAGYO.

9.
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HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges ok Megel6zés/megoldas

Vezérlé meghibasodasa |+ Akészilék nincs bedugva a + Ellenérizze, hogy a tapkabel megfeleléen van-e csatlakoztatva.

+ Vezérlépanel nem kap konnektorba. + Ellendrizze a taparamkori biztositékot, és cserélje ki a megfeleld
aramot. + Atéparamkori biztositék kioldott. biztositékra.

+ Eg a tapfesziltség- * Atapkabel hibds. + Ha hibés a tapkabel, azonnal huzza ki, és ne hasznalja tovébb az
jelzé lampa, de nem + Vezérléegység (NYAK) aramutés vagy tliz megel6zése érdekében. Ne prébalja meg sajat
melegszik a készlilék. meghibasodott. kezlileg megjavitani, vegye fel a kapcsolatot az tigyfélszolgalattal a

megfeleld cserealkatrészek beszerzéséhez.

+ Ha akabel j6 allapotban van, és rendesen csatlakozik, és az
aramellatas is normalis, de a jelz&fény nem vilagit, akkor nagy
valésziniiséggel a vezérldegység a hibas. Vegye fel a kapcsolatot
az ugyfélszolgalattal a cserealkatrészek és a csereutmutato
beszerzéséhez.

+ Megjegyzés: Ennek a terméknek a biztositéka a nyaklapon talalhato,
amit a felhasznald nem tud kicserélni.

A fiitéelem + Afiitéelem megsérilt. + Ha kizérta a vezérlé és a tapkabel problémait, nagy eséllyel a
meghibasodasa flitdelem sérlilt meg. Vegye fel a kapcsolatot az igyfélszolgalattal a
¢ Eg a tapfesziiltség- cserealkatrészek és a csereutmutato beszerzéséhez.

jelz6 lampa, de nem
melegszik a készlilék.

Fi-relé problémak + Hibéas késziilék. + Fi-relé alaphelyzetbe allitasa: A kapcsoldt kapcsolja vissza vagy ,fel”
+ Vezérlépanel nem kap allasba.
aramot. + Vezetékhibak. ¢ Tesztelje a Fl-relét: Nyomja meg a ,TESZT” gombot. A m(ikodd FI-
+ Atapfesziiltség-jelzé relé azonnal megszakitja az aramellatast.
ldmpa nem vilagit, a grill |« Nedvesség bejutasa. + Ellendrizze a kapcsolodd aramkdroket: Ha a Fl-relé megint kiold,
ledll. kapcsolja le a Fl-relé altal védett sszes kismegszakitot.
+ AFi-relé kioldott. + Tulterhelt &ramkorok. + Taldlia meg a hiba okdt: Ha a Fl-relé visszakapcsolhaté a

kismegszakitok kikapcsolt allapotaban, kapcsolja vissza a
kismegszakitokat egyenként. Amelyik megint leveri a Fl-relét, az az
aramkor vagy készlilék lesz a hibas.

+ Aramkimaradasos tlilfesziiltség. ¢ Csatlakoztassa le a hibas késziilékeket: Ha egy aramkor a hibas,
huzza ki a konnektorbdl az azon az aramkdron 1évé késziilékeket.

+ Fi-relé eloregedése. + Csatlakoztasson egy masik készilléket ugyanabba a konnektorba,
majd kapcsolja be a készUléket.

+ Alkatrészek eloregedése. + Ha a masik késziilék is leveri a kismegszakitdt, akkor eléfordulhat,

hogy villanyszerel6re lesz sziikség.

Char-Bl%il :

173 CHARBROIL.EU



OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

Mpo6nem

HeusnpaBHocT Ha

KOHTponepa

* Hsma 3axpaHBaHe
Ha KoH3omaTa 3a
ynpaBnexve.

¢ CBETINHHUAT NHAMKATOP
3a 3axpaHBaHe CBETH, HO
He ycellaTte reHepupaHe
Ha TonmnuHa.

Bb3moxHa NMPUYnHa

* YCTPOMCTBOTO HE € BKIHOUYEHO KbM
enekTpuyeckata Mpexa

* [peanasuTenat Ha 3axpaHBaLiata
Bepwra ce e 3ageiicTaarn.

* HenpaBuiHo QyHKUMOHUPaHe Unu
noepeda Ha 3axpaHBaluus kabern.

* HewnsnpaBHOCT Ha KOHTponepa
(nevatHata nnatka - PCB).

MpeBeHyms/PelueHne

MpoBepeTe ganu kabembT e NPaBUITHO BKITOYEH B KOHTAKTa.
lpoBepeTe NpeanasuTens Ha 3axpaHBalliaTa Bepura U CMeHeTe
NpaBWIHUS NpegnasuTes.

AKO OTKpUeTe HenanpaBeH 3axpaHBaLy kaben, HeaabaBHo ro
W3KMIOYETE U He To U3MOM3BaNTe, 3a 4a NpeLoTBpaTUTE TOKOB yaap
unu noxap. He ce onuteaiTe fa ro nonpassTe Camu, a Ce CBbPXeTe
CbC cneanpogaxbeHns cepsus, 3a fa nonyyute (Unu 3akynute)
NpaBUIHATE PE3ePBHU YaCTH.

Ako kabenbT e B JOOpO CLCTOSHME 1 € NPABUITHO BKITIOYEH B KOHTAKTA
¥ MOTBbPLETE, Ye 3axpaHBaHeTo e HopManHo. Ho MHAMKaTopbT 3a
3axpaHBaHe € BCE OLLE M3KITIoYeH. Torasa uma ronsiMa BeposiTHOCT
KOHTpONepbT 4a e aHopManeH. CBbpxeTe ce ¢ oTgena 3a
crnegnpopaxbeH cepaus, 3a 4a NONyyMTe (MNu 3aKynuTe) NpaBuHUTE
Pe3epBHM YacTW U PLKOBOLCTBO 3a NOAMSIHA.

3abenexka: MpeanasuTensT Ha TO3W NPOAYKT € BrpafieH B nevaTHata
nnatka (nevatHa nnatka board). He moxe aa 6bae 3ameHeH ot
notpebutens.

MoBpena Ha

HarpeBaTenHus eneMeHT

¢ CBETMHHUAT NHAMKATOP
3a 3axpaHBaHe CBETH,
Ho 6e3 aa reHepupa

¢ HarpeBaTeJ’lHI/IFIT ENneMeHT e
NnoBpeeH.

Cnep, kaTo ce u3knoyaT npobnemuTe, KOUTO HE Ca CBbP3aHH C
KOHTpOrepa 1 3axpaHBaLyyst kaber, uma ronsima BePOSTHOCT
HarpeBaTenHWAT eNemMeHT Aa € noBpeseH. CBbpXKeTe ce ¢ 0Taena 3a
crnegnpopaxbeH cepaus, 3a 4a NONy4umTe (MNu 3aKynuTe) NpaBUHUTE
pe3epBHM YacTu 1 PbKOBOACTBO 3a NoamsHa.

TOKOBa 3aLyuTa)

* Hsima 3axpaHBaHe
Ha KoH30maTa 3a
ynpaBnexve.

* /HaukaTopsbT 3a
3axpaHBaHe € M3KITHYeEH,
BapbektoTo cnupa aa
pabort.

* Wsknioysane Ha RCD.

+ [peluku B okabensBaHeTo.
+ HaBnu3saHe Ha Bnara.

+ [peToBapeHu Bepuru.

+ TokoBu ygapu.

¢ [lerpapaums Ha RCD.
* [3xabsiBaHe Ha KOMMOHEHTHUTE.

HarpsiBaHe.
Mpo6nemu ¢ RCD * HeusnpasHu ypean. Hynupave Ha RCD: HatucHete 3gpaBo npeBkntouBatens B
(OndrepeHuuanHo- MONOXeHWe ,BKMIOYEHO" UnK Harope®.

TectBaHe Ha RCD: HatucHete 6ytoHa ,TECT". Pa6otewmsat RCD
LLe MPEKbCHE 3axpaHBaHeTo He3abaBHO.

MpoBepete cBbp3aHute Bepuru: Ako RCD cpabotn 0THOBO,
U3KMKoYeTe BCUYKM Npekbeeaym, kouto RCD 3aluuTasa.
Woentndpuumpaiite Ha nospepata: Ako RCD ce Hynupa npu
W3KIHOYEHN aBTOMATUYHI NPEKbCBAYM, BKIKOYETE MM OTHOBO e4MWH N
eauH. To3u OT TAX, KOWUTO NMPeaM3BUKBa MOBTOPHO 3aeNCTBaHe Ha
RCD, noka3sa noBpeaeHaTa Bepura Ui ypea.

W3kntoueTe noBpedeHuTe ypeay OT enekTpuyeckata mpexa: Ako
BWHOBHA € [afleHa Bepura, U3KMYeTe ypeauTe OT Tasu Bepura.
BkntoueTe pyr ypen B ChLUMS KOHTAKT U BKMOYETE ypeaa.

Ako cpaboTBaHETO Ce Cry4n C Apyr yped, MoXe [a Ce Harnoxu fa
W3BMKATE ENEKTPOTEXHNK.

Char-Bl%il :
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava Mozen vzrok Odprava napake/resitev

Odpoved krmilnika + Naprava ni prikljuena na elektriéno | « Preverite, ali je vti€ pravilno vtaknjen v vtiénico.

+ Ni elektriénega napajanja napajanje. + Preverite varovalko tokokroga in jo po potrebi zamenjajte z
upravljalne plosce. ¢ SproZila se je varovalka napajalnega enakovredno.

+ Indikator stanja tokokroga. + Ce je elektricni kabel poSkodovan, takoj odklopite napravo od
napajanja sveti, vendar |« Napaka ali motnja elektriénega kabla. elektricnega omreZja in je ne uporabljajte ve¢, da prepredite nevarnost
ni Cutiti nastajanja + Okvara krmilnika (PCB). elektrinega udara ali pozara. Naprave ne poskusajte popravljati sami,
toplote. povezite se s sluzbo za poprodajne storitve da prejmete (ali kupite)

pravilne nadomestne dele.

+ Ce je elektricni kabel brezhiben in je pravilno vtaknjen v vti¢nico ter ste
preverili, da je elektriéna napetost prisotna. Indikator stanja napajanja
Se vedno ne sveti. Obstaja velika verjetnost, da je elektricni krmilnik
okvarjen. Povezite se s sluzbo za poprodajne storitve da prejmete (ali
kupite) pravilne nadomestne dele in navodila za menjavo.

+ Opomba: Varovalka te naprave je vgrajena na plos€ico tiskanega vezja
PCB. Uporabnik je ne more zamenjati.

Okvara grelnika + Grelnik je poSkodovan. + Ko izkljucite napake krmilnika in elektriChega kabla, obstaja velika

+ Indikator stanja verjetnost, da je elektricni grelnik poSkodovan. PoveZite se s sluzbo za
napajanja sveti, vendar poprodajne storitve da prejmete (ali kupite) pravilne nadomestne dele
ni Cutiti nastajanja in navodila za menjavo.
toplote.

Motnje zas¢itne naprave | e Naprava je v okvari. « Ponastavite napravo RCD. Preklopite stikalo v poloZaj »vkljuéeno«

za diferenéni tok (RCD) ali »gor«.

+ Ni elektricnega napajanja | * Napaka ozicenja. « Preverjanje naprave RCD: Pritisnite tipko » TEST«. Brezhibna
upravljalne plosce. naprava RCD bo takoj prekinila napajanje.

+ Indikator stanja  Vdor vlage. * Preverite povezane tokokroge. Ce se naprava RCD znova sprozi,
napajanja sveti, zar pa izkljucite vse varovalke, ki jih varujje RCD.
ne deluje. * Preobremenjen tokokrog. * Pois¢ite vir napake. Vkljucite napravo RCD, nato vklju€ujte varovalke

+ SproZila se je naprava eno za drugo. Tista, ki bo povzro€ila prozenje RCD, varuje okvarjeni
RCD. tokokrog ali napravo. 5

¢ Napetostni sunki. « Odklopite okvarjeni aparat: Ce je kriv tokokrog, odklopite vse
naprave prikljuéene na ta tokokrog.

* Poslab3anje delovanja naprave * Prikljucite tretjo napravo v isto vti€nico in jo vkljucite.

RCD.

* Poslab3anje delovanja komponent. « Ce tudis tretjo napravo pride do izpada, se posvetuite z

elektricarjem.
9.
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Warranty Statement
Char-Broil Europe GmbH of Gasstraf3e 4c, D-22761 Hamburg (Char-Broil) warrants to the PURCHASER of this Char-Broil
product that it will be free of defects in material and workmanship from the date of purchase as follows:

Electric Barbecues
Heating Element 5years
Cooking Grates/Emitters 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil or the seller of the product may require reasonable proof of your date of purchase. THEREFORE, YOU SHOULD
RETAIN YOUR SALES RECEIPT OR INVOICE.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of
the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer
Code (warranty of conformity.]

This Warranty includes the right of repair or replacement of the product or parts of the product that prove defective under
normal use and service. Before returning any parts, you should promptly contact Char-Broil using the contact information on
our website. In case of a defect, Char-Broil will elect to replace or repair the product or such parts without charge. . Char-
Broil will return the product or parts of the product to the purchaser, freight or postage prepaid. If Char-Broil elects to repair
the product or such defective parts of the product and this repair fails, you are entitled, pursuant to your statutory legal
rights, to reduce the purchase price or to withdraw from the contract and receive a refund.

This Warranty does not cover any failures or operating difficulties due to accident, abuse, misuse, alteration, misapplication,
vandalism, improper installation or improper maintenance or service, or failure to perform normal and routine maintenance,
including but not limited to damage caused by insects within the burner tubes, as set out in this owner’s manual. Exceptions
may apply, so please contact Char-Broil or your seller in case you have any questions on whether this Warranty applies to
your specific case or not.

Deterioration or damage due to severe weather conditions such as hail, hurricanes, earthquakes or tornadoes, discoloration
due to exposure to chemicals either directly or in the atmosphere, is not covered by this Warranty, and are not normally
covered by your statutory legal rights.

Char-Broil is not liable for any unforeseeable losses (i.e. loss or damage that neither you nor Char-Broil or the seller con-
templated at the time of purchase), or any damage caused by you, save for that Char-Broil’s liability for fraud or death or
personal injury caused by its negligence is not limited.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the
sale, installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char-
Broil.

This Warranty applies only to products sold at retail to individuals (as opposed to businesses) within the European Union.

This Warranty does not affect any of your statutory legal rights under the applicable consumer laws of your resident country.

For warranty service, contact Char-Broil at info-eu@xcharbroil.eu.

GB

176 CHARBROIL.EU



Déclaration de Garantie

Char-Broil Europe GmbH of GasstralBe 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil), garantit a 'ACHETEUR du présent
produit Char-Broil que ce dernier sera exempt de tout défaut de matériel ou de fabrication a compter de la
date de I'achat, comme suit :

Barbecues électriques
Elément chauffant 5 années
Grilles de cuisson/émetteurs 2 années
Toutes les autres pieces (EURO minimum) 2 années

Il se peut que Char-Broil ou le vendeur du produit exige une preuve raisonnable de la date de votre achat. PAR
CONSEQUENT, VOUS DEVRIEZ CONSERVER VOTRE RECU OU VOTRE FACTURE.

[France seulement : Tous les produits vendus par le vendeur sont couverts par les garanties légales prévues aux
articles 1641 et suivants du Code civil (garantie contre les défauts cachés) et aux articles L. 217-1 a L. 217-14 et L. 411-1 &
L. 411-2 du Code de la consommation (garantie de conformité.]

La présente garantie comprend le droit a la réparation ou au remplacement du produit ou des piéces du produit qui se
révelent défectueux dans des conditions normales d’'usage et d’entretien. Avant de retourner une piéce, vous étes invité a
prendre contact sans délai avec Char-Broil aux coordonnées indiquées sur notre site Web. En cas de défaut, Char-Broil
décidera de remplacer ou de réparer sans frais le produit ou les piéces en question. Char-Broil retournera le produit ou les
piéces a l'acheteur, frais d’expédition ou d’affranchissement prépayés. Si, aprés que Char-Broil a décidé de réparer le
produit ou les pieéces défectueuses, la réparation échoue, vous avez le droit, en vertu de vos droits légaux réglementaires,

de réduire le prix d’achat ou de résilier le contrat et de vous faire rembourser.

La présente garantie ne couvre pas les défaillances ou les problemes de fonctionnement découlant d’'un accident, d’'une
utilisation abusive, d’'une mauvaise utilisation, d’'une modification, d’'une application erronée, d’un acte de vandalisme, d’'une
mauvaise installation, d’'un mauvais entretien, d’'une mauvaise réparation ou du non-respect des procédures d’entretien
normal et régulier, y compris notamment les dommages causés par les insectes dans les tubes des brdleurs, comme le
décrit le présent mode d’emploi. Certaines exceptions peuvent s’appliquer. Veuillez donc prendre contact avec Char-Broil ou
avec votre vendeur si vous vous demandez si la présente garantie couvre votre cas particulier ou non.

La détérioration ou les dommages causeés par les conditions climatiques particulierement rigoureuses, comme la gréle, les
ouragans, les séismes ou les tornades, ainsi que la décoloration due a I'exposition a des substances chimiques, soit
directement, soit dans I'atmosphére, ne sont pas couverts par la présente garantie, et ne sont normalement pas visés par
vos droits légaux réglementaires.

Char-Broil n’est pas responsable des pertes imprévues (c’est-a-dire les pertes ou les dommages que ni vous, ni Char-Brail,
ni le vendeur n'avez envisagés au moment de I'achat) ou de tout dommage dont vous étes la cause, a ceci prés que la
responsabilité de Char-Broil pour fraude, décés ou dommage corporel causés par sa négligence n’est pas limitée.

Char-Broil n'autorise aucun particulier ni aucune société a assumer en son nom toute autre obligation ou responsabilité
relativement a la vente, a linstallation, a I'utilisation, a I'élimination, au retour ou au remplacement de son équipement;
aucune déclaration a cet effet ne lie Char- Broil.

La présente garantie ne concerne que les produits vendus au détail a des particuliers (et non a des sociétés) au sein de I'Union
européenne.

La présente garantie n’a aucune incidence sur les droits Iégaux réglementaires qui vous sont octroyés par les lois sur la
consommation en vigueur dans votre pays de résidence.

Pour demander un service sous garantie, prenez contact avec Char-Broil a 'adresse consumersupport@charbroil.eu

FR
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Gewabhrleistungserklarung

Char-Broil Europe GmbH of Gasstralle 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) gewahrleistet gegenuber
dem KAUFER dieses Char-Broil-Produktes, dass es ab dem Verkaufsdatum frei von
Materials-und Verarbeitungsfehlern sein wird, wie im Folgenden dargestellt:

Elektrische Grills
Heizkorper 5 Jahre
Grillroste/Emitter 2 Jahre
Alle anderen Teile (EURO Minimum) 2 Jahre

Char-Broil oder der Handler des Produkts werden eventuell angemessenen Nachweis lhres Kaufsdatums
verlangen. DESHALB SOLLTEN SIE IHREN KAUFBELEG ODER IHRE RECHNUNG AUFBEWAHREN.

Diese Gewahrleistung umfasst das Nachbesserungsrecht oder Ersetzungsrecht des Produktes oder der Teile
des Produktes, die sich bei normalem Gebrauch und Anwendung als mangelhaft erweisen. Vor der
Rucksendung jedweder Teile sollten Sie sich unverziglich mit Char-Broil unter Nutzung der
Kontaktinformationen auf unserer Website in Verbindung setzen. Im Falle eines Herstellungsfehlers wird Char-
Broil das Produkt oder die entsprechenden Teile ohne Berechnung entweder ersetzen oder nachbessern. Char-
Broil wird das Produkt oder die Ersatzteile fir das Produkt an den Kaufer zuriicksenden, wobei Fracht oder
Porto im Voraus bezahlt wird. Falls Char-Broil die Entscheidung trifft, das Produkt oder die entsprechenen Teile
nachzubessern und die Reparatur fehlschlagt, sind Sie gemaR Ihrer rechtlichen Anspriiche dazu berechtigt, den
Kaufspreis zu vermindern oder vom Vertrag zuriickzutreten und eine Ruckvergltung zu erhalten.

Die Gewahrleistung erstreckt sich nicht auf Versagen oder Bedienungsschwierigkeiten infolge von Unfallen,
Missbrauch, Fehlanwendung, Abanderung, falscher Verwendung, mutwilliger Beschadigung, unsachgemalier
Installation oder unsachgemaler Instandhaltung oder Betrieb, oder Unterlassen normaler und routinemafiger
Instandhaltung, einschlieBlich, aber nicht beschrankt auf, durch Insekten im Inneren der Brennrohre
verursachte Schaden, wie in dieser Bedienungsanleitung dargelegt. Ausnahmen kénnen vorkommen, darum
bitten wir Sie, Char-Broil oder lhren Handler zu kontaktieren, falls Sie irgendwelche Fragen dariiber haben, ob
diese Gewahrleistung auf Ihren speziellen Fall zutrifft oder nicht.

Zerfall oder Schaden, die durch extreme Witterungsbedingungen wie Hagel, Orkane, Erdbeben oder Tornados,
Verfarbung durch Exposition gegenlber chemischen Stoffen, entweder direkt oder atmosphéarisch bedingt,
verursacht werden, sind durch diese Gewahrleistung nicht gedeckt und sind normalerweise nicht durch
zutreffende rechtliche Anspriiche gedeckt.

Char-Broil Gbernimmt keine Verantwortung fir irgendwelche unvorhergesehenen Verluste (z. B. Verlust oder
Schaden, die weder Sie noch Char-Broil noch der Handler zum Zeitpunkt des Kaufs voraussahen), oder
irgendeinen von lhnen verursachten Schaden, mit Ausnahme der Tatsache, dass die Haftung von Char-Broil fur
Betrug oder durch ihre Nachlassigkeit verursachten Todesfall oder Verletzungen nicht beschrankt ist.

Char-Broil erteilt keiner anderen Person oder Firma dieVollmacht, fiir sie irgendwelche anderen Verpflichtungen
oder Haftungen im Zusammenhang mit dem Verkauf, der Installation, des Gebrauchs, der Entfernung,
Ricksendung, oder des Ersetzens ihrer Gerate zu ubernehmen, und keine diesbeziiglichen Erklarungen sind
fur Char-Broil verbindlich.

Diese Gewahrleistung hat nur auf im Einzelhandel an Privatpersonen (im Gegensatz zu Unternehmen)
innerhalb der Europaischen Union verkaufte Produkte Anwendung.

Diese Gewahrleistung beriihrt keine lhrer rechtlichen Anspriiche unter den in lhrem Wohnsitzland geltenden
Verbraucherrechten.

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen kontaktieren Sie Char-Broil unter consumersupport@charbroil.eu
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Dichiarazione di garanzia per Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH of GasstralRe 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garantisce allACQUIRENTE di questo prodotto
Char-Broil che lo stesso sara privo di difetti, per quanto riguarda materiali e lavorazione, per i seguenti periodi a partire dalla
data di acquisto:

Barbecue elettrici
Termosifone 5anni
Griglie/emettitori di cottura 2 anni
Tutte le altre parti (minimo EURO) 2 anni

Char-Broil e il venditore del prodotto potranno richiedere una prova certa della data di acquisto. VI PREGHIAMO
PERTANTO DI CONSERVARE LO SCONTRINO O LA FATTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of
the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Questa Garanzia comprende il diritto alla riparazione o sostituzione del prodotto o delle parti dello stesso che presentano
difetti alle normali condizioni d'uso e manutenzione. Prima di restituire qualsiasi parte, vi preghiamo di contattare quanto
prima Char-Broil ai numeri e indirizzi riportati nel nostro sito web. In caso di difetto, Char-Broil decidera se sostituire o
riparare gratuitamente il prodotto o le parti in questione. Char-Broil restituira il prodotto o le parti dello stesso all'acquirente,
spese di spedizione o affrancatura prepagate. Qualora Char-Broil scelga di riparare il prodotto o le parti difettose dello
stesso e la riparazione non dia il risultato previsto, avrete il diritto, in virtt dei diritti legali previsti per legge, di ottenere una
riduzione del prezzo d'acquisto o di recedere dal contratto e ottenere il rimborso.

Questa Garanzia non copre guasti o problemi di funzionamento determinati da incidenti, uso improprio, errato o
scorretto, modifiche, atti di vandalismo, installazione scorretta, manutenzione o assistenza errata 0 mancata
esecuzione delle operazioni di manutenzione normali e di routine, inclusi, senza carattere limitativo, i danni causati
da insetti all'interno dei tubi dei fornelli, come descritto in questo manuale d'istruzioni. Tuttavia possono esservi delle
eccezioni. Vi preghiamo pertanto di contattare Char-Broil o il venditore per sapere se la Garanzia € applicabile o meno
al vostro caso particolare.

Deterioramenti o danni causati da condizioni meteorologiche avverse, quali grandine, uragani, terremoti o trombe d'aria, e lo
scolorimento dovuto all'esposizione a sostanze chimiche, per contatto diretto o presenza nell'atmosfera, non sono coperti da
gquesta Garanzia e non sono normalmente coperti dai diritti legali previsti per legge.

Char-Broil non é responsabile per perdite non prevedibili (cioé perdite o danni non contemplati da voi, da Char-Broil o

dal venditore al momento dell'acquisto) o per danni causati da voi, fermo restando che la responsabilita di Char-Broil

in caso di frode, morte o lesioni personali causate da negligenza da parte sua ¢ illimitata.

Char-Broil non autorizza persone o societa ad assumere ulteriori obblighi o responsabilita in suo nome, in relazione alla
vendita, installazione, utilizzo, rimozione, restituzione, o sostituzione dell'apparecchio; qualsiasi dichiarazione in tal senso
non é vincolante per Char-Broil.

Questa garanzia e valida solo per i prodotti venduti al dettaglio a privati (non a imprese) all'interno dell'Unione europea.
Questa Garanzia non pregiudica i diritti legali previsti dai codici del consumo vigenti nel vostro paese di residenza.

Per l'assistenza in garanzia, contattate Char-Broil all'indirizzo consumersupport@charbroil.eu
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Concept van garantiebeleid voor Char-Broill

Char-Broil Europe GmbH of Gasstralte 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garandeert aan de KOPER van dit Char-Broil-
product dat het geen materiaal- en productiefouten zal bevatten vanaf de aankoopdatum tot:

Elektrische barbecues
Verwarmingselement 5 jaar
Kookroosters/-stralers 2 jaar
Alle overige onderdelen (minimaal EURO) 2 jaar

Het is mogelijk dat Char-Broil of de verkoper van het product een redelijk bewijs vraagt van de aankoopdatum. BEWAAR
DAAROM UW AANKOOPBEWIJS OF FACTUUR.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of
the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer
Code (warranty of conformity.]

Deze garantie omvat het recht op reparatie of vervanging van het product of de onderdelen van het product die defect blijken
te zijn bij gewoon gebruik en onderhoud. Voordat u onderdelen retourneert, moet u zo snel mogelijk contact opnemen met
Char-Broil via de contactinformatie op onze website. In het geval van een defect zal Char-Broil bepalen of het product gratis
zal worden vervangen of de onderdelen gratis zullen worden gerepareerd. Char-Broil zal het product of de onderdeken van
het product aan de koper terugzenden zonder vracht- of portkosten. Indien Char-Broil ervoor kiest om het product of de
defecte onderdelen van het product te repareren en het product nog steeds defect is na de reparatie, dan hebt u wettelijk
recht op een korting op de aankoopprijs of om het contract te verbreken en restitutie te ontvangen.

Deze garantie dekt geen defecten of problemen bij de werking ten gevolge van een ongeval, misbruik, incorrect
gebruik, aanpassing, onjuiste toepassing, vandalisme, slechte installatie of slecht onderhoud of nazicht of wegens
het niet-uitvoeren van gewoon en routinematig onderhoud, inclusief, zonder beperking, schade veroorzaakt door
insecten in de buizen van de brander, zoals beschreven in de handleiding. Uitzonderingen kunnen van toepassing
zijn. Neem daarom contact op met Char-Broil of uw verkoper voor vragen of deze garantie al dan niet op een
specifiek geval van toepassing is.

Aantasting of schade wegens barre weersomstandigheden, zoals hagel, orkanen, aardbevingen of tornado’s, en verkleuring
door blootstelling aan chemische stoffen, direct of in de atmosfeer, vallen niet onder deze garantie en zijn doorgaans ook
niet gedekt door uw wettelijke rechten.

Char-Broil is niet aansprakelijk voor niet te voorzien verlies (verlies dat of schade die u noch Char-Broil of de

verkoper had voorzien bij de aankoop) of voor schade die u hebt veroorzaakt, behalve dat de aansprakelijkheid van
Char-Broil voor fraude of overlijden of letsel door nalatigheid van Char-Broil niet beperkt is.

Char-Broil verbiedt personen of bedrijven om verplichtingen of aansprakelijkheid te aanvaarden voor Char-Broil gerelateerd
aan de verkoop, de installatie, het gebruik, de verwijdering, het retourneren of vervangen van dit apparaat. Dergelijke
verklaringen binden Char- Broil niet.

Deze garantie is uitsluitend van toepassing op producten verkocht in de detailhandel aan personen (niet aan bedrijven)
binnen de Europese Unie.

Deze garantie verandert niets aan uw wettelijke rechten krachtens de toepasselijke consumentenwetten van het land waar u
woont.

Voor service onder de garantie neemt u contact op met Char-Broil op consumersupport@charbroil.eu
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Utkast av garantibeskrivning for Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH of Gasstralle 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil)garanterar KOPAREN av denna produkt fran Char-
Broil att den kommer vara fri fran brister i material och utférande fran inkopsdatumet pa foljande satt:

Elektriska grillar
Varmeelement 5 ar
Matlagningsgaller/sandare 2ar
All Other Parts (EURO minimum) 2 ar

Char-Broil eller séljaren av denna produkt kan kréva ett giltigt bevis av ditt inkdpsdatum. DARFOR SKA DU SPARA
DITT KVITTO ELLER FAKTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of
the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer
Code (warranty of conformity.]

Denna garanti omfattar ratten att reparera eller byta ut produkten eller delar av produkten som visar sig vara defekta vid
normal anvandning och service. Innan du returnerar delar ska du omedelbart kontakta Char-Broil med hjalp av
kontaktinformationen pa var webbplats. | handelse av en defekt produkt avgér Char-Broil om produkten ska erséttas eller
repareras, kostnadsfritt. . Char-Broil returnerar produkten eller delarna av produkten till képaren med forbetald frakt eller
porto. Om Char-Broil valjer att reparera produkten, eller defekta delar av produkten, och denna reparation misslyckas har du
rétt, i enlighet med dina lagstadgade rattigheter, att minska inkGpspriset eller upphava avtalet och erhalla en aterbetalning.

Denna garanti tacker inte fel eller besvar under anvandning som har uppkommit pd grund av en olyckshandelse,
missbruk, felanvandning, andring, felaktig anvandning, vandalism, felaktig installation eller felaktigt underhall eller skotsel,
eller underlatenhet att utféra standard- och rutinunderhdll, inklusive men inte begransat till skador orsakade
av insekter i brannréren, enligt beskrivningen i denna bruksanvisning. Undantag kan galla, var god kontakta Char-
Broil eller din saljare om du har nagra frdgor om huruvida denna garanti galler for ditt specifika fall eller ej.

Forfall eller skador som uppkommit pa grund av allvarliga vaderhallanden som hagel, orkaner, jordb&avningar eller tromber,
missfargning pa grund av exponering av kemikalier, antingen direkt eller i atmosfaren, omfattas inte av denna garanti och ar
normalt inte omfattad av dina lagstadgade juridiska rattigheter.

Char-Broil ar inte ansvarig for eventuella oférutsedda forluster (dvs. forluster eller skador som varken du, Char-Broll

eller saljaren beskadat vid inkopstillfallet), eller skador som orsakats av dig, férutom Char-Broils ansvar for bedrégeri,
dodsfall eller personskada orsakad av vardsloshet.

Char-Broil tillater inte nagon person eller foretag att pata sig ndgon skyldighet eller ansvar i samband med forsaljning,
installation, anvandning, borttagning, returnering eller byte av utrustning, och inga sadana framstéallningar ar bindande for
Char-Broil.

Denna garanti galler endast produkter som séljs i detaljhandeln till privatpersoner (i motsats till foretag) inom den Europeiska
unionen.

Denna garanti paverkar inte dina lagstadgade juridiska rattigheter enligt de gallande konsumentlagarna i ditt hemland.

For garantiservice, kontakta Char-Broil pa consumersupport@charbroil.eu

SE

181 CHARBROIL.EU



Char-Broilin takuuehdotusluonnos

Char-Broil Europe GmbH of GasstralRe 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) takaa tdmén Char-Broil-tuotteen OSTAJALLE,
etta siind ei ole materiaali- ja valmistusvikoja ostopaivasta alkaen seuraavasti:

Sahkagrillit
Lammityselementti 5 vuotta
Ruoanlaittoritilat/emitterit 2 vuotta
Kaikki muut osat (EURO minimi) 2 vuotta

Char-Broil tai tuotteen myyjé voi vaatia kohtuullista todistusta ostopéaivastasi. SIKSI SINUN TULEE SAILYTTAA
OSTOKUITTISI TAI LASKUSI.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Tama takuu sisaltaa oikeuden korjata tai vaihtaa tuotteen tai tuotteen osien, jotka osoittautuvat vialliseksi tavanomaisessa
kaytossa ja huollossa. Ennen minkdan osan palauttamista sinun tulee valittémasti ottaa yhteyttd Char-Broiliin
verkkosivustossamme oleviin yhteystietoihin. Vianmaarityksen yhteydessa Char-Broil valitsee tuotteen korvaamisen tai
korjauksen ilmaiseksi. . Char-Broil palauttaa tuotteen tai tuotteen osan ostajalle, rahti tai postimaksut maksettuina. Jos
Char-Broil paattaa korjata tuotteen tai tuotteen virheelliset osat ja tamé korjaus epaonnistuu, sinulla on lakisdateisten
laillisten oikeuksiesi mukaisesti oikeus alentaa ostohintaa tai peruuttaa sopimus ja saada palautusta.

Tama takuu ei kata onnettomuuksia, vaarinkaytoksia, tehtyja muutoksia, virheellisia kayttdtapoja, vandalismia,
vaaranlaista asennusta tai huollosta taikka huollon aiheuttamia toimintah&iridita tai muita toimintah&iridita tai
tavanomaisen ja rutiininomaisen huollon suorittamatta jattamistd, mukaan lukien, mutta ei rajoittuen, hyonteisten
aiheuttamiin vahinkoihin polttimen putkien siséll&, kuten on esitetty tdssa omistajan kasikirjassa. Poikkeuksia saattaa
olla, joten ota yhteytta Char-Broiliin tai myyjaasi, jos sinulla on kysyttavaa, koskeeko tdma takuu erityisesti teidan
tapaukseenne vai ei.

Tama takuu ei koske vaikeita sééolosuhteita, kuten rakeita, hurrikaaneja, maanjaristyksia tai tornadoja, jotka johtuvat
suoraan tai iimakeh&én joutuneille kemikaaleille altistumisesta. Ne eivéat yleensa kuulu lakiséateisten oikeuksien piiriin.

Char-Broil ei ole vastuussa mistaan ennalta arvaamattomista menetyksista (tappioista tai vahingoista, jotka sinulle tai
Char-Broilille tai myyjalle eivat ole ostohetkella ajankohtaisia) tai vahingosta, jonka olet aiheuttanut, lukuun ottamatta
Char-Broilin vastuuta petoksesta tai laiminlydnnista aiheutunutta kuolemantapausta tai henkilévahinkoa, joita ei ole
rajoitettu.

Char-Broil ei salli kenenkaan henkilon tai yrityksen olla vastuussa mistaan muista velvoitteista, jotka liittyvat laitteiden
myyntiin, asennukseen, kayttdon, poistamiseen, palauttamiseen tai korvaamiseen. Eivéatka téllaiset edustukset sido Char-
Broilia.

Tama takuu koskee vain tuotteita, jotka myydaan yksityishenkildille (toisin kuin yrityksille) Euroopan unionin alueella.
Tama takuu ei vaikuta lakiséateisiin oikeuksiisi maassasi sovellettavien kuluttajansuojalainsdadantdjen mukaisesti.

Takuuhuoltoon liittyen, ota yhteyttd Char-Broiliin consumersupport@charbroil.eu
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Declaracion de garantia premilinar de Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH of Gasstralle 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garantiza al comprador de este producto de Char-
Broil que estara libre de defectos en material y mano de obra a partir de la fecha de compra como sigue:

Barbacoas Eléctricas
Elemento de calefaccion 5 afos
Parrillas de coccion/Emisores 2 afnos
Todas las demas piezas (minimo EURO) 2 ahos

Char-Broil o el vendedor del producto podria requerir de una prueba razonable de LA FECHA DE COMPRA. POR LO
TANTO, USTED DEBE GUARDAR EL RECIBO DE VENTA O FACTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of
the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer
Code (warranty of conformity.]

La presente Garantia incluye el derecho de reparacion o reemplazo del producto o piezas del producto que resultasen
defectuosas bajo un uso y servicio normales. Antes de devolver las piezas, debe comunicarse inmediatamente con Char-
Broil utilizando la informacion de contacto en nuestro sitio web. En caso de defecto, Char-Broil elegira reemplazar o reparar
el producto o dichas piezas sin costo alguno. Char-Broil devolvera el producto o piezas del producto al comprador, bajo la
modalidad de flete o porte prepagado. Si elige que Char-Broil repare el producto o esas piezas defectuosas del producto y
esa reparacion no es adecuada, usted tiene derecho, en virtud de sus derechos estatutarios, a reducir el precio de compra o
a rescindir el contrato y recibir un reembolso.

Esta Garantia no cubre fallas o dificultades de funcionamiento por accidente, abuso, mal uso, alteracion, aplicacion
indebida, vandalismo, instalacién inadecuada, mantenimiento o reparacién indebido, o realizacién del
mantenimiento normal y de rutina, lo que incluye pero no se limita a dafios causados por insectos dentro de los tubos
del quemador, como se establece en este manual del propietario. Algunas excepciones podrian aplicar, pongase en
contacto con Char-Broil o con el vendedor en caso de tener dudas sobre si esta garantia se aplica a su
caso especifico 0 no.

El deterioro o dafios debido a condiciones climéaticas extremas tales como granizo, huracanes, terremotos o tornados, la
decoloracion debido a la exposicion a productos quimicos ya sea directamente o en la atmdésfera, no estan cubiertos por
esta Garantia y normalmente no estan cubiertos por sus derechos estatutarios.

Char-Broil no es responsable por niguna pérdida imprevisible (es decir, pérdida o dafio que ni usted ni Char-Broil o el
vendedor pudiese haber contemplado en el momento de la compra), o cualquier dafio causado por usted, salvo la
responsabilidad de Char-Broil por fraude, muerte o dafios personales causados por su negligencia.

Char-Broil no autoriza a ninguna persona o empresa a asumir cualquier otra obligacion o responsabilidad con respecto a la
venta, instalacion, uso, retiro, devolucion o reemplazo de sus equipos; y ninguna de esas declaraciones son vinculantes
para Char-Broil.

Esta Garantia solo se aplica a productos vendidos al por menor a particulares (y no a empresas) dentro de la Union
Europea.

Esta garantia no afecta ninguno de sus derechos estatutarios bajo las leyes del consumidor aplicables de su pais residente.

Para el servicio de garantia, pongase en contacto con Char-Broil en consumersupport@charbroil.eu
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Proposta de Declaracdo de Garantia para a Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH of GasstralRe 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil)garante ao COMPRADOR deste produto Char-
Broil, que ele esta isento de defeitos em termos de material e fabrico a partir da dada de aquisicdo como segue:

Churrasqueiras elétricas
Elemento de aquecimento 5 anos
Grelhas/Emissores de Cozinha 2 anos
Todas as outras pecas (minimo EURO) 2 anos

A Char-Broil ou o vendedor do produto pode solicitar prova razoavel da sua data de aquisicdo. PORTANTO, DEVE
GUARDAR O SEU RECIBO OU FATURA DE VENDA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of
the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer
Code (warranty of conformity.]

Esta Garantia inclui o direito a reparacéo ou substituicdo do produto ou pec¢as do produto que se revelem defeituosas sob
utilizacao e servico normal. Antes de devolver quaisquer pegas, deve contatar imediatamente a Char-Broil através das
informacdes de contacto no nosso website. Em caso de defeito, a Char-Broil decidira substituir ou reparar o produto ou as
referidas pecas a titulo gratuito. A Char-Broil devolvera o produto ou as pecas do produto ao comprador, através de frete
pré-pago ou porte pré-pago. Se a Char-Broil decidir reparar o produto ou as referidas pecas defeituosas do produto e se
esta reparacao falhar, tem direito, de acordo com os seus direitos estatutarios legais, a reduzir o pre¢o de aquisi¢do ou a
desistir do contrato e a receber um reembolso.

Esta Garantia ndo cobre quaisquer falhas ou dificuldades de funcionamento devido a acidente, abuso, utiliza¢éo indevida,
alteracao, aplicacéo incorreta, vandalismo, instalacéo impropria ou manutengéo ou servico inadequados, ou incapacidade de
executar uma manutenc¢do normal e de rotina que incluam, mas se nao restrinjam, a danos provocados por insetos dentro
dos tubos do bico, conforme determinado neste manual do utilizador. Podem aplicar-se exce¢des, portanto contacte a Char-
Broil ou o seu vendedor caso tenha perguntas ou se esta Garantia se aplicar ou ndo ao seu caso especifico.

Degradagao ou danos em virtude de condigbes atmosféricas adversas, como granizo, furacGes, sismos ou tornados, a
descoloracao resultante da exposigdo a quimicos, diretamente ou na atmosfera, ndo estao cobertos por esta Garantia e ndo
estédo geralmente cobertos pelos seus direitos estatutarios legais.
A Char-Broil ndo é responsavel por quaisquer perdas imprevisiveis (i.e. perda ou dano nao contemplado por si, pela Char-
Broil ou pelo vendedor na altura da aquisi¢do), ou qualquer dano provocado por si, salvo a responsabilidade ndo limitada da
Char-Broil por fraude ou morte ou lesdo pessoal decorrente de negligéncia.
A Char-Broil ndo autoriza qualquer pessoa ou empresa a assumir por isso qualquer obrigac&o ou responsabilidade
relacionada com a venda, instalagdo, utiliza¢éo, remocéo ou substituicdo do seu equipamento e tais representagdes ndo
vinculam a Char-Broil.

Esta Garantia aplica-se apenas a produtos vendidos a retalho a individuos (em oposigdo as empresas) dentro da Unido
Europeia.

Esta Garantia ndo afeta qualquer dos seus direitos estatutarios legais ao abrigo das leis do consumidor, aplicaveis no seu
pais de residéncia.

Para servigo de garantia, contacte a Char-Broil em consumersupport@charbroil.eu
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Garantierklaering

Char-Broil Europe GmbH of Gasstralle 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanterer kaberen af dette
Char-Broil produkt er uden materielle eller fabrikationsfejl som anvist:

Elektrisk grill
Varmeelement 5 flere ar
Tilberedning af riste/emittere 2 flere ar
Alle andre dele (EURO minimum) 2 flere ar

Bade Char-Broil og seelger af produktet kan opkraeve et rimeligt bevis for kebsdatoen. DERFOR
SKAL DU BEHOLDE DIN KVITTERING ELLER FAKTURA.

Garantien omfatter retten til reparation eller udskiftning af produktet eller dele af produktet, som kan
bevises at veere defekt ved normal brug og service. Fgr du returnere delene, skal du straks kontakte
Char-Broil. Du finder kontaktoplysningerne pa vores hjemmeside. | tilfaelde af fejl, vil Char-Broil
erstatte eller reparere produktet eller delene uden beregning. Char-Broil vil returnere produktet eller
dele af produktet til kaberen, efter forudbetalt fragt eller porto. Hvis Char-Broil veelger at reparere

produktet eller de defekte dele af produktet og denne reparation mislykkes, har du ret til, i henhold til
dine lovbestemte juridiske rettigheder, at reducere kgbsprisen eller at fortryde aftalen og blive
refunderet.

Denne garanti daekker ikke svigt eller driftsvanskeligheder pa grund af uheld, misbrug, eendring,
fejlagtig anvendelse, vandalisme, forkert installation eller vedligeholdelse eller service, eller
manglende evne til at opfylde normal og rutinemaessig vedligeholdelse, herunder men ikke

begraenset til skader forarsaget af insekter i breendergr, som angivet i denne ejers brugervejledning.
Ved undtagelser, venligst kontakt Char-Broil eller din saelger, hvis du har spgrgsmal om, hvorvidt
denne garanti geelder for din konkrete sag eller ej.

Forringelse eller skader som fglge af vanskelige vejrforhold sasom hagl, orkaner, jordskeelv eller
tornadoer, misfarvning som folge af udseettelse for kemikalier, enten direkte eller i atmosfaeren, er

ikke omfattet af denne garantiforsikring, og er normalt ikke deekket af dine lovmeessige rettigheder .

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforudsete tab (dvs. tab eller skader, som hverken du,
Char-Broil eller szlger har overvejet pa kgbstidspunktet), eller eventuelle skader du kan have
forarsaget, med undtagelse af, at Char-Broils ansvar er ubegreenset over for bedrageri, dgdsfald eller
personskade forarsaget af uagtsomhed.

Char-Broil tillader ikke, at hverken en person eller virksomhed patager sig nogen andre forpligtelser
eller ansvar i forbindelse med salg, installation, brug, fiernelse, returnering eller udskiftning af sit udstyr;

og sadanne repraesentationer er ikke bindende for Char-Broil.

Denne GARANTI er kun geeldende for produkter, der szelges i detailhandlen til enkeltpersoner (i
modseetning til virksomhederne) i den Europeeiske Union.

Denne garanti pavirker ikke nogen af dine lovbestemte juridiske rettigheder i henhold til geeldende
forbrugerlovgivning i dit hjemland.

For garantiservice bgr du kontakte Char-Broil pa consumersupport@charbroil.eu
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Utkast til garantierklaering for Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH of Gasstralle 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanterer overfor KIGJPEREN av dette Char-
Broil-produktet at det skal veere fritt for feil i materialer og utfgrelse fra falgende kjgpsdato:

Elektriske griller
Varmeelement 5ar
Matlagingsrister/emittere 2ar
Alle andre deler (minimum EURO) 2ar

Char-Broil eller selgeren av dette produktet kan kreve rimelige dokumentasjon pa kjgpsdatoen. DERFOR B@R DU TA
VARE PA KVITTERINGEN ELLER FAKTUREAN.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Denne garantien omfatter rett til reparasjon eller erstatning av produktet eller deler av produktet dersom det viser seg & ha
feil ved normalbruk og service. Far du returnerer deler, ma du omgaende kontakte Char-Boil ved hjelp av
kontaktopplysningene pa nettsidene vare. Dersom det pavises feil, vil Char-Broil velge & enten erstatte eller reparere
produkter eller de mangelfulle delene, uten kostnad. . Char-Broil vil returnere produktet eller deler av produktet til
kigperen, med forhandsbefalt frakt eller porto. Hvis Char-Broil velger & reparere produktet eller produktets defekte deler,
og hvis slik reparasjon ikke lykkes, har du rett til, i henhold til dine juridiske rettigheter, & redusere kjgpesummen eller
trekke deg fra kontrakten og fa refundert belgpet.

Denne garantien dekker ikke feil eller driftsvansker som skyldes uhell, misbruk, feilbruk, endringsarbeid, heerverk eller
feil montering, vedlikehold eller service, eller manglende utfgrelse av vanlig og rutinemessig vedlikehold, inkluder, men
ikke begrenset til, skade som skyldes insekter i brennerrarene, som forklart i denne brukerhandboken. Det kan finnes
unntak, kontakt derfor Char-Broil eller forhandleren dersom du ikke er sikker pd& om denne garantien gjelder i nettopp
ditt tilfelle eller ikke.

Forringelse eller skade som skyldes vanskelige veerforhold som f.eks. hagl, orkan, jordskjelv eller tornado, misfarging som
skyldes kjemikalieeksponering, enten direkte eller i atmosfeeren, dekkes ikke av denne garantien og dekkes vanligvis heller
ikke av dine lovfestede rettigheter.

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforutsette tap (dvs. tap eller skade som verken du eller Char-Broil forutsa

pa kjgpstidspunktet) eller for skade forarsaket av deg, fortsett fra at Char-Broils skadeansvar for svindel, dad eller
personskade som skyldes uaktsomhet fra Char-Broils side ikke er begrenset.

Char-Broil tillater ingen personer eller bedrifter & pata seg forpliktelser eller ansvar for selskapet i forbindelse med salg,
montering, bruk, fierning, retur eller utskifting av selskapets utstyr, og ingen slike fremfgringer skal veere bindende for
Char-Broil.

Denne garantien gjelder kun for produkter som selges gjennom detaljhandel til enkeltpersoner (ikke til bedrifter) innenfor EU.
Denne garantien pavirker ingen av dine lovpalagte juridiske rettigheter under gjeldende forbrukerlover i ditt bostedsland.

For garantiservice kan du kontakte Char-Broil pa consumersupport@charbroil.eu
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Zaruéného Vyhlasenia

Char-Broil Europe GmbH of Gasstrake 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) poskytuje NADOBUDATELOVI diiom zakupenia
tohto vyrobku znacky Char-Broil nasledujucu zaruku, Ze nebude mat’ zavady materialu a spracovania nasledovne:

Elektrické grily
Viyhrievacie teleso 5 rokov
Varné rosty/ziarice 2 rokov
V8etky ostatné diely (minimalne EURO) 2 rokov

Spolocnost’ Char-Broil alebo predajca tohto vyrobku méze pozadovat dékaz o datume jeho zakipenia. PRETO BY STE S
MALI UCTENKU ALEBO FAKTURU PONECHAT.

Tato zaruka zahffia narok na opravu alebo vymenu vyrobku alebo jeho Casti, ktoré sa preukazu ako zavadné pri normalnom
pouzivani a ¢innosti vyrobku. Pred vratenim ktorejkolvek Casti pouzite kontaktné informacie na naSej internetovej stranke a
urychlene kontaktujte spolo¢nost Char-Broil. V pripade zavady spolo¢nost’ Char-Broil podla vlastnej Uvahy bezplatne bud
vymeni alebo opravi vyrobok alebo jeho €asti. Spolo&nost’ Char-Broil vrati vyrobok alebo jeho asti zdkaznikovi a uhradi
prepravu a postovné. Ak sa spolo¢nost Char-Broil rozhodne opravit vyrobok alebo jeho jeho zavadné Casti a oprava
nepomdze, budete mat na zaklade prav vyplyvajucich zo zakona narok na znizenie kupnej ceny alebo odstupenie od
zmluvy a preplatenie kipnej ceny.

Tato zaruka sa nevztahuje na zavady a poruchovu c¢innost vyrobku v désledku nehody, zlého zaobchadzania a
nespravneho pouzivania vyrobku, jeho pozmenenia, nespravnej aplikacie, vandalizmu, nespravnej montaze alebo
neprimeranej udrzby alebo servisu, alebo neposkytnutia normalnej alebo rutinnej udrzby vratane poSkodenia
spOsobeného hmyzom vo vnutri tribok horaka a iného poskodenia ako sa uvadza v Navode na pouzivanie. M6zZu platit
urcité vynimky, preto v pripade akychkolvek otazok v suvislosti s platnostou tejto zaruky vo vaSom konkrétnom pripade sa
obratte na spolo€nost’ Char-Broil alebo vasho predajcu.

Schatranie alebo poskodenie v désledku extrémnych klimatickych podmienok ako je krupobitie, hurikany, zemetrasenia
alebo tornada, vyblednutie v désledku vystavenia chemikaliam alebo ¢i uz priamo alebo v ovzdusi, tato zaruka nepokryva a
zvyc€ajne sa na ne nevztahuju ani vase prava vyplyvajluce zo zakona.

Spolo¢nost Char-Broil nie je zodpovedna za Ziadne nepredvidatelné straty (t.j. stratu alebo poSkodenie, ktoré ste vy,
spolo¢nost’ Char-Broil alebo predajca v ¢ase kupy nebrali do uvahy), ani za vami spdsobené poskodenie s vynimkou
pravnej zodpovednosti spolo¢nosti Char-Broil v pripade podvodu, smrti alebo Urazu oséb spdsobenych jej

nedbalostou.

Spolo¢nost Char-Broil neopraviuje Ziadnu osobu alebo spolo¢nost’ prevziat na seba v mene spolo¢nosti Char-Broil Ziadne
iné zavazky alebo zodpovednost v suvislosti s predajom, montazou, pouzivanim, demontazou, vratenim alebo vymenou jej
zariadenia a uvedené zastupovanie nie je pre spolo¢nost Char-Broil zavazné.

Tato zaruka sa vztahuje vylu€ne na vyrobky predavané jednotlivcom v maloobchodne;j sieti (na rozdiel od velkoobchodu) v
ramci Eurdpskej unie.

Tato zaruka nema dopad na vaSe prava vyplyvajuce zo spotrebitelskych zakonov krajiny vasho pobytu.

Svoju ziadost o servis v ramci zaruky zaslite spolo¢nosti Char-Broil na emailovi adresu consumersupport@charbroil.eu
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Uppkast ad abyrgoaryfirlysingu fyrir Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH of Gasstral3e 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) abyrgist ad KAUPANDI pessarar Char-Broil voru
muni kaupa voru sem er laus vid galla i efni og vinnu fra dagsetningum kaupa & eftirfarandi mata:

Rafmagnsgrill
Hitaefni 5ar
Eldunargrindur/emitters 2ar
Allir adrir hlutar (EURO lagmark) 2ar

Char-Broil eda soluadili vorunnar kann ad gera kréfu um sénnun & dagsetningum kaupa. PVI £TTIR bU AD GEYMA
SOLUKVITTUN PINA EBPA -REIKNING.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of
the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Pessi abyrgd felur i sér rétt & vidgerd eda endurnyjun vorunnar eda hlutum vorunnar sem reynast galladir vié hefébundna
notkun og pjénustu. Adur en skilad er hlutum skal hafa samband vid Char-Broil med pvi ad nota samskiptaupplysingarnar
sem finna m& & vefsvaedinu okkar. Ef um galla er ad reeda dkvedur Char-Broil hvort skipt verid vid eda gert vid voruna eda
slika hluta an endurgjalds. . Char-Broil skilar vérunni eda hlutum vérunnar til kaupanda, flutnings- er fyrirfram greiddur. Ef
Char-Broil akvedur ad gera vio voruna eda slika gallada hluta vérunna og su vidgerd virkar ekki att pa rétt &, i samraemi vid
I6gbundinn rétt pinn, ad fa laekkad innkaupsverd pitt eda afturkalla samninginn og fa endurgreidslu.

Pessi abyrgd neer ekki yfir bilun eda notkunarvanda vegna slyss, misnotkunar, skemmdarverka, &videigandi
uppsetningar eda ovideigandi vidhalds eda pjonustu, eda ef hefdbundnu og venjubundnu vidhaldi er ekki sinnt, par & medal
en ekki takmarkad vid tjon sem orsakast af skordyrum inni i brennararbrum, eins og lyst er i
eigandahandbodkinni. Undanpagur kunna ad eiga vid. Vinsamlegast hafdu samband vid Char-Broil eda soéluadila pinn
ef pu hefur einhverjar spurninga vardandi hvort pessi abyrgd eigi vio sérteekt tilvik pitt eda ekki.

Slit eda tjon vegna alvarlegra vedurbrigda & bord vid haglél, hvirfilbyli, jardskjalfta eda fellibyli, upplitun vegna utsetningar
fyrir efnum annadhvort beint eda i andrdmsloftinu, fellur ekki undir pessa abyrgd og er yfirleitt ekki hluti af pinum I6gbundnu
réttindum.

Char-Broil ber ekki abyrgd & ofyrirsjaanlegu tjoni (t.d. Tjoni eda skemmdum sem hvorki pi né Char-Broil eda

so6luadilinn sa fyrir vid kaupin), eda tjén sem orsakad er af pér, ad undanskildri &byrgd Char-Broil hvad vardar svik

eda likamstjon sem orsakast af vanraekslu.

Char-Broil veitir engum adila eda fyrirtaeki leyfi til ad taka & hendur skuldbindingar fyrir sig eda abyrgd i tengslum vid solu,
uppsetningu, notkun, brottnam, skil eda endurnyjun bunadar sins; og ekkert slikt umbod er bindandi fyrir Char-Broil.

Pessi abyrgd a adeins vid vorur sem sendar eru i smasolu til einstaklinga (ekki fyrirteekja) i Evrépusambandinu.
Pessi abyrgd hefur engin ahrif a [6gbundin réttindi pins samkvaemt gildandi neytendalégum i busetulandi pinu.

Frekari upplysingar um abyrgdina méa nalgast med pvi ad hafa samband vid Char-Broil & netfangid
consumersupport@charbroil.eu
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Zarucniho Listu

Char-Broil Europe GmbH of Gasstralie 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) zaru€uje kupujicimu tohoto produktu Char-Broil,
Ze na ném nebudou zavady, ani na materialu ani provedeni, od data koupég, nasledovné:

Elektrické grily
Topné téleso 5 let
Varné roSty/Emitory 2 let
V8echny ostatni dily (minimum EURO) 2 let

Char-Broil nebo prodejce produktu miize pozadovat dilkaz s datem koup&. PROTO, SI VZDY SCHOVEJTE UCTENKU,
POKLADNI LISTEK NEBO FAKTURU.

Tato Zaruka zahrnuje pravo na opravu nebo nahradu vyrobku nebo jeho soucastek, které se ukazou jako zavadné pfi
normalnim pouzivani nebo udrzbé. Pred reklamaci jakékoli sou¢astky ihned kontaktujte Char-Broil podle Udaju uvedenych
na nasi webové strance. Jde-li o zavadu, Char-Broil rozhodne, zda produkt nebo dané soucastky vyméni nebo opravi
zdarma. Char-Broil vrati produkt nebo jeho soucastky zakaznikovi a dopravni naklady nebo postovné budou uhrazeny. Pakli
se Char-Broil rozhodne produkt nebo dané zavadné soucéastky opravit a tato oprava se nepodafi, mate v souladu se
zakonem narok na snizenou kupni cenu nebo pravo ustoupit od kupni smlouvy a pozadovat vraceni penéz.

Tato Zaruka se nevztahuje na selhani nebo provozni potize, které jsou nasledkem nehody, Spatného pouzivani €i
zachazeni, pozménéni, nespravného pouzivani, vandalismu, nespravné instalace, nespravné udrzby nebo servisu, nebo
nasledkem neplnéni normalni a pravidelné tdrzby, zahrnujici mimo jiné hmyzem zplisobené Skody na vnitfnich trubickach
hotakd, jak je popsano v této pfiruéce pro uzivatele. Mohou platit vyjimky, proto kontaktujte

Char-Broil nebo prodejce s dotazy, jestli tato Zaruka plati ve vaSem konkrétnim pfipadé nebo ne.

Zchétrani nebo poskozeni nasledkem drsného pocasi jako napf. kroupy, uragan, zemétfeseni nebo tornada, vyblednuti
zpusobené pfimym vystavenim chemikaliim nebo latkami obsazenymi ve vzduchu, tato Zaruka nekryje a neplati zde bézna
ochrana podle zakona.

Char-Broil nenese zodpovédnost za zadné nepredvidatelné ztraty (tj. ztraty nebo Skody, o kterych jste vy ani Char-

Broil ani prodejce neuvaZovali v dobé koupé), ani za Skody, které jste zplsobil(a) vy, s vyjimkou, Ze odpovédnost

firmy Char-Broil za podvod, smrt nebo Uraz, zptsobené jeji nedbalosti neni omezena.

Firma Char-Broil neopraviuje zadnou jinou osobu nebo spolecnost k tomu, aby za ni pfevzala jakoukoli jinou povinnost
nebo zodpovédnost ve spojitosti s prodejem, s instalaci, s odstranénim, s pouzivanim, s reklamaci, s vracenim nebo

s vyménou svého vybaveni, a zadna takova prohlaseni nejsou pro Char- Broil zavazna.

Tato Zaruka se vztahuje pouze na vyrobky prodané v maloobchodé jednotlivedm (nikoliv podnikiim) v Evropské Unii.

Tato Zaruka nijak neovliviiuje vase zakonem dana prava v souladu s platnymi zakony o ochrané spotfebitell ve staté
vaseho bydlisté.

V pfipadé potfeby zarukou daného servisu se obratte na Char-Broil na consumersupport@charbroil.eu
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Declaratie privind garantia

Char-Broil Europe GmbH of Gasstralde 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanteaza Cumparatorului acestui produs
Char-Broil ca nu va avea defecte de material si de executie de la data cumpararii dupa cum urmeaza:

Gratare electrice
Element de incalzire 5 ani
Gratare/emitatoare de gatit 2 ani
Toate celelalte piese (minimum EURO) 2ani

Char-Broil sau vanzatorul produsului poate solicita o0 dovada rezonabila a datei de achizitie. Prin urmare, trebuie sa va
mentineti vanzarile sau factura.

Aceasta garantie include dreptul de reparatie sau inlocuire a produsului sau a partilor produsului care se dovedesc a fi
defecte in conditii normale de utilizare si de utilizare. Inainte de returnarea oricéror parti, trebuie sa contactati prompt Char-
Broil utilizand informatiile de contact de pe site-ul nostru. In cazul unui defect, Char-Broil va alege sa inlocuiasca sau sa
repare produsul sau aceste componente fara taxa. . Char-Broil va returna produsul sau partile produsului catre cumparator,
transportul de marfuri sau postale platite anticipat. Daca Char-Broil alege sa repare produsul sau astfel de parti defecte ale
produsului si aceasta reparare nu reuseste, aveti dreptul, in conformitate cu drepturile legale de drept, s& reduceti pretul de
cumpdrare sau sa va retrageti din contract si sa primiti o rambursare.

Aceasta garantie nu acopera orice defectiuni sau dificultati de functionare din cauza unui accident, a unui abuz, a unei
utilizari incorecte, a unei modificari, a unei aplicari gresite, a vandalismului, a unei instalari necorespunzatoare sau a unei
intretineri necorespunzatoare sau a unei reparatii sau a unei intreruperi normale si de rutind, Tn interiorul tuburilor
arzatorului, asa cum se specifica in acest manual de utilizare. Pot fi aplicate exceptii, asa ca va rugam sa contactati Char-
Broil sau vanzatorul in cazul in care aveti intrebari cu privire la faptul daca aceastda Garantie se aplica in cazul
dumneavoastra sau nu.

Deteriorarea sau deteriorarea datorata conditiilor meteorologice grave, cum ar fi grindina, uraganele, cutremurele sau
tornadele, decolorarea datorata expunerii la substante chimice, fie direct, fie in atmosfera, nu este acoperita de aceasta
garantie si nu este in mod obisnuit acoperita de drepturile dvs. legale.

Char-Broil nu este raspunzatoare pentru niciun fel de pierderi neprevazute (pierderi sau daune pe care nici dvs., nici
Char-Broil sau vanzatorul nu le-ati avut in vedere la momentul cumpararii) sau orice prejudiciu cauzat de dvs., cu
exceptia responsabilitatii Char-Broil pentru frauda sau moartea sau vatamarea corporald cauzata de neglijenta sa

nu este limitata.

Char-Broil nu autorizeaza nici o persoana sau companie sa-si asume o alta obligatie sau raspundere in legatura cu
vanzarea, instalarea, utilizarea, scoaterea, returnarea sau inlocuirea echipamentului sau; si nici o astfel de declaratie nu
este obligatorie pentru Char-Broil.

Aceasta garantie se aplica numai produselor vandute la vanzare cu amanuntul persoanelor fizice (spre deosebire de
intreprinderi) din cadrul Uniunii Europene.

Aceasta Garantie nu afecteaza niciunul dintre drepturile dvs. legale legale in conformitate cu legile aplicabile privind
protectia consumatorilor din tara dvs. rezidenta.

Pentru service in garantie, contactati-l pe Char-Broil consumersupport@charbroil.eu
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Warranty Statement

Char-Broil Europe GmbH of Gasstralde 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) warrants to the PURCHASER of this Char-Broil
product that it will be free of defects in material and workmanship from the date of purchase as follows:

HAekTpikég Mrdpprekiou
Zrolxeio Oéppavong 5 xpovia
Ixapes Mayeipikng/Moptroi 2 xpovia
OAa ta dAAa avraAAakTikd (eAdyioTo EURO) 2 xpovia

H Char-Broil i 0 TTwANTAG TOU TTPOIGVTOG UTTOPEI va atraitiioel eUAoyn atrodeitn TNG nUEpounviag ayopds. Emouévwg, 6a
mPEmel va d1artnPACETE TNV Tapalafn Twv mMwWARCEwv aag 1) To TIMOAGYIO.

AuUTA n gyyunon TrepIAauBAvel To SIKAiWMA ETTIOKEUAG f AVTIKATACTACGNG TOU TTPOIGVTOG A TUNUATWY TOU TTPOIOGVTOG TTOU
aTTOdEIKVUOVTAl EAQTTWHATIKA KATE TNV KAVOVIKH Xprion Kal ouvtripnon. lMpiv emoTtpéweTe TUXOV £€apTrpaTa, Ba TTPETTEl va
ETMKOIVWVACETE aUéowg Pe TNV Char-Broil xpnoIuoTToIwvTag Ta OTOoIXEIQ ETTIKOIVWVIOG OTNV IGTOCEAIDA YOG, Z€ TTEPITITWON
ehatTwpatog, n Char-Broil Ba emMA£EEI va avTIKOTAOTHOEI 1] VA ETTICKEUAOEI TO TTPOIOV ] Ta AVTAAAOKTIKG Xwpi¢ Xpéwon. . H
Char-Broil 8a emaTpéwel To TTPOIOV ] Ta €PN TOU TTPOIGVTOG OTOV TTPOTTANPWHEVO AYOPAaTH], OPTIO i TAXUOPOUIKE TEAN.
Edav n Char-Broil eTTIA£EEI va €TTIOKEUATEI TO TTPOIOV 1] TA EAATTWHATIKA PEPN TOU TTPOIOVTOG KAl N ATTOTUXIO AQUTH
ETTIOKEUAOTEI, BIKAIOUOTE, CUPPWVA PE TA VOUIKA 0ag SIKAIWMPATA, VO JEIWTETE TNV TIKA ayopdg A va atmooUpeTe atrd Tn
oUuBacn kai va AGBETe €MOTPOPH XPNMATWY.

H mmapouca eyyunon &ev kKaAuTrTel TuxOv PAGReg | duokoAieg Asitoupyiag AOyw aTuxnPaOTOG, KATAYXPENong, KAaraxpnong,
TPOTTOTTOINONG, KAKAG £papuoyng, BavdaAigpou, akatdAAnAng eykatdotaong i akatdAAnAng ouvtipnong i cuvtApnong A
aduvapiag KavovikAg Kal GUVABNG ouvtApnong, CUUTTEPIAGUBavVOUEVNG, EVOEIKTIKA, {NUILOV TTOU TTPOKAAOUVTal OTTO EVTOUO
EVIOC TWV OWARVWY KAUOTHPA, OTTwWG OpIfeTal OTO E€YXEIPIDIO Xpriong Tou 1810KTATN. MTropei va 1oxlouv eaipéoelg,
ETTOUEVWG ETTIKOIVWVAOTE Ye TNV Char-Broil ) Tov TTWANTA 00G O€ TTEPITITWON TTOU €XETE EPWTACEIG OXETIKA PE TO AV N
TTapouoa gyyunaon IoXUEl YIo TN OCUYKEKPIYEVN TTEPITITWON 0ag A OXI.

EmBapuvoeig i {npi€g TTou ogeilovTal o€ OOBaPES KAIPIKEG TUVONKEG, OTTWG XAAALI, TUPUWIVEG, TEICHOI 1] aveoaTpORIAol,
ATTOXPWHOTIOUOG AOYWw £KBEONG O€ XNUIKEG OUTiEG €iTe atreuBeiag gite oTnV atudo@aipa, dv KAAUTITOVTAI ATTd TNV TTAPOUCa
€yyunon Kai Kavovika 8ev KAAUTTITOVTal aTTO Ta VOUIKG 0aOG SIKAIWHKOTA.

H Char-Broil dev euBuveTal yia TuxOv atrpOBAETITEG aTTWAEIES (ONA. ATTWAEIO ) {npia TTou oUTe £o¢gig ouTe n Char-

Broil 4 o TTwANTAG oXedIAleTE KATA TN CGTIYUE TNG ayopdg) 1 otroladnTroTe ¢nuia TTPOKARBNKE a1rd €0AGG EKTOG ATTO TNV €UBUVN
NG Char-Broil yia amdrn f 0 8dvatog ) N owuaTik BAGRN TTou TTPpoKaAEiTal atrd TNV ApEAEIG TOU dev

TTeplopiCeTal.

H Char-Broil ev e¢ouciodotei o1r010011TOTE TTPOCWTIO A ETAIPEID VO avaAdBel yia Aoyapiaoud TnG OTToIadATTOTE AAAN
uTTOXPEWON 1) EUBUVN O€ OXECN PE TNV TTWANGN, EYKOATACTAGCH, XPH 0N, ATTOUAKPUVON, ETTICTPO®N ] AVTIKATACTAOT TOU
€€OTTAIOOU TOu. Kai Kapia TéTola TTapaTtApnon dsv dsopevel Tn Char-Broil.

H rapouoa eyyunon 1oxUel HOvVo yia TTPOIOVTA TToU TTWAOUVTAI GTO AIavIKG eUTTOPIO O€ I01IWTEG (O€ avTiBeon WE TIG
ETTIXEIPAOEIG) EVTOG TNG EupwTTaikng Evwong.

H rapouoa eyyunon dev eTTnpeddel kavéva atmd Ta VOUIKA 600G SIKAIWPATA CUPQWVA PE TOUG I0XUOVTEG VOUOUG TTEPI
TTPOCTACIAG TWV KATAVOAWTWY TNG XWPag SIANOVAG 0aG.

Mo uttnpeaia eyyunong, emkoivwvAaoTe Pe Tov Char-Broil ato consumersupport@charbroil.eu
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Joétallasi nyilatkozat

Char-Broil Europe GmbH of Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) a Char-Broil termék PURCHASER-jét garantalja,
hogy a vasarlas napjatol az anyag és a gyartas hibaibol mentes, az alabbiak szerint:

Elektromos grillsiitok
Flitéelem 5 évek
Fézési racsok/sugarzék 2 evek
Minden egyéb alkatrész (EURO minimum) 2 évek

A Char-Broil vagy a termék eladdja megkdvetelheti a vasarlas datumanak ésszeri bizonyitékat. Ezért az eladdsaidat vagy
a szamlajat el kell tavolitani.

Ez a jotallas magaban foglalja a termék vagy a termék részei javitdsanak vagy cseréjének jogait, amelyek rendeltetésszeri
hasznalata és szervizelése soran hibasnak bizonyulnak. Miel6tt barmilyen részre visszatérne, azonnal kapcsolatba kell
Iépnie a Char-Broil céggel a weboldalunkon talalhaté elérhetéségi adatok segitségével. Hiany esetén a Char-Broil
megvalasztja a terméket vagy az ilyen alkatrészeket dijmentesen. . A Char-Broil visszaadja a terméket vagy a termék
részeit a vevének, az aruszallitdsnak vagy a postakoltségnek. Ha a Char-Broil ugy dont, hogy javitja a terméket vagy a
termék hibas alkatrészeit, és ez a javitas sikertelen, akkor a térvényes joga szerint On jogosult a vételar csékkentésére
vagy a szerz8&déstdl valo visszavonasra és visszatérités megszerzéseére.

Ez a garancia nem terjed ki a balesetek, visszaélések, visszaélések, valtoztatasok, helytelen alkalmazasok, vandalizmus,
helytelen beszerelés vagy helytelen karbantartas vagy szervizelés, illetve a normal és a szokasos karbantartas
elmulasztasa miatti hibdk vagy mikodési nehézségek, beleértve, de nem kizardlag a rovarok altal okozott karokat az
égbcsoveken bellil, az ebben a kezelési utmutatéban leirtak szerint. Kivételtdl eltekinthet, ezért kérjiik, forduljon a Char-
Broil-hez vagy az eladéjahoz, ha barmilyen kérdése van-e arra vonatkozéan, hogy ez a garancia vonatkozik-e az adott
esetre, vagy sem.

A garancia nem vonatkozik a sulyos idéjarasi viszonyok - mint példaul a jéges6, a hurrikanok, a foldrengések vagy a
tornadok miatt bekdvetkez6 romlasra, karosodasra, a kdzvetlentl vagy a Iégkdrben 1évd vegyi anyagoknak valo kitettség
miatt fellépd elszinezddésre, és ezeket rendszerint nem a térvényes jogaik fedezik.

A Char-Broil nem vallal feleldsséget barmely olyan el6re nem lathato veszteségért (azaz veszteségert vagy karért,

amelyet sem On, sem a Char-Broil vagy az elad6 a vasarlaskor nem szamolt), vagy az On altal okozott karokert,

kivéve a Char-Broil csalasért vagy felel6sségéért a halal vagy a személyi sérilés okozta hanyagsag nem

korlatozott.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the
sale, installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char-
Broil.

Ez a garancia kizarélag az Eurdpai Union beltli maganszemélyeknek (a vallalkozasokkal ellentétben) értékesitett termékekre
vonatkozik.

Ez a garancia nem érinti a rezidens orszag vonatkozo fogyasztévédelmi jogszabalyai szerinti torvényi jogait.

A jotallasi szervizhez forduljon Char-Broil-hez consumersupport@charbroil.eu
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FapaHUMOHHaA geknapauus

Char-Broil Europe GmbH of Gasstralle 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) rapaHTupa Ha KynyBada Ha To3u npogykt Char-
Broil, 4ye HAMa aoa ma gedbekTn B MaTepuana n napaboTtkarta oT fJaTata Ha NoKynkaTa, KakTo criegsa:

Enektpuyecku 6apbekioTa
HarpeBateneH enemeHt 5 rogunu
FoTBapcku peweTtku/emuTepu 2 roavHu
Bcunukmn gpyru yactu (Muiumym EBPO) 2 roauHm

Char-Broil unn npogaBaybT Ha NpoayKkTa MoXe Aa U3ncka pa3dyMHO JOKa3aTencTBOo 3a JaTaTta Ha NokyrnkaTa.
CnedoeamenHo, Bue mpsibea O0a 3anasume Bawusi TPOJAXBA unu ¢gphakmypa.

Tasu rapaHuus BKMOYBa NPaBOTO HA PEMOHT UMK 3aMsiHa Ha NPOAYKTa UMK YacTu OT Hero, KOUTO ce oka3BaT AedeKTHU
npu HopMarnHa ynotpeba u cepsus. Npeamn oa BbpHeTe BCUYKK YacTu, TpsibBa He3abaBHO aa ce cebpxeTe ¢ Char-Broil,
KaTo n3nonseate MHopMauMsTa 3a KOHTAKT Ha Hawwust yebcanT. B cnyyaii Ha aedekt, Char-Broil we nstepe aa samexun
UnNn peMoHTMpa NpoaykTa unm Tean yactu 6e3 takca. , Char-Broil we BbpHe NnpoaykTa unm Yactute oT Hero Ha Kynysauya,
Ha HaBnoTo nnu Ha npegnnatexnuTe. Ako Char-Broil nsbepe ga nonpasu npogykra nnv gedekTHUTe YacT Ha NpoayKTa U1
TO3W PEMOHT € HeyChneLleH, uMaTte NpaBo CbrnacHo BaluuTe 3akoHOBUM 3aKOHOBYM NpaBa Aa HamanuTe NokKynHaTa LeHa unm
[a ce OTKaxeTe OT AOroBopa v a Nnonyynute Bb3CTaHOBSIBAHE.

Tasu rapaHumMs He NOKpMBaA HWUKAKBU MOBPEAWM WIW eKkcrnroaTauuMoHHM TPyAHOCTM Mopaau 3rornosnyka, 3rnoynoTpeba,
HernpaBuUHO M3MoNn3BaHe, MPOMSHA, HeMnpaBUITHO MpuraraHe, BaHAanNM3bM, HEMpaBWUiiHA MHCTanauus UnyM HenpasuiHa
noaapbXka UNM CepBU3 UMM HEU3MbIIHEHWE Ha HOpMarnHa W pyTUHHA MNOAAPBXKA, BKIIOYMTESTHO, HO He caMmo, LeTwu,
NMPUYMHEHM OT HacekoMu B TpbOWTE Ha ropenkarta, KakTo € MOCOYEeHO B TOBa PbKOBOACTBO 3a eKkcrsloaTaumsi. M3knioyveHus
MOXe [a ca NpUnoXumu, 3atoBa Mons, cebpxkeTe ce ¢ Char-Broil unvu npogasava cu B criydan, Ye umaTe BbNpocu OTHOCHO
TOBa Janu Tasu rapaHumsi BaXkm 3a KOHKpeTHUst Bu cnyvan unu He.

BrowasaHeTo nnn BpeauTe, AbKallumn ce Ha TEXKN METEOPOSIOrNYHU YyCInoBUA KaTo rpagyulka, yparaHu, 3eMeTpeceHund
nnn TopHago, obesLBeTsABaHe nopaau n3naraHe Ha XmuMmukanu QUpeKTHo nnun B aTmoccbepaTa, He ca obxBaHaTu OT
HacTosduwaTa rapaHuma n 06UKHOBEHO He ca o6xBaHaTK OT BalLUTE 3aKOHOBU npasa.

Char-Broil He HOCK OTroBOPHOCT 3a HenpeaBuaeHu 3aryou (T.e. 3arybu nnm weTu, KouTo HUTO BMe, HUTO Char-Broil,
Unv nNpoAaeaybT NNaHMpanu No BpemMe Ha MoKynkata), HUTO LEeTUTE, MPUYMHEHM OT Bac, C U3KMIOYEHME Ha
oTroBopHocTTa Ha Char-Broil 3a namama unv cMbpT UNKU TenecHa NoBpeAa, NpPUYMHEHA OT HelHaTa HEGPEXHOCT,
He e orpaHunyeHa.

Char-Broil He ynbnHoMoLLaBa HYKOE NnLe U KOMNaHus Aa noeme 3a Hero Apyro 3agbiHKeHre v oTrTOBOPHOCT BbB
Bpb3Ka C npogaxbara, MHCTanMpaHeTo, N3Non3BaHeTo, OTCTPaHABaHETO, BPbLUAHETO U NoAMsHaTa Ha 0bopyABaHeTo cu;
1 TakoBa NpeacTaBsiHe He e 3aabimkuTenHo 3a Char-Broil.

Taswn rapaHumsi BaXkn camo 3a NpOoAyKTU, NpofaBaHu Ha ApebHo Ha hmandeckn nuua (3a pasnvka ot bM3Heca) B paMkuTe Ha
EBponewckus cbios.

Tasn rapaHums He 3acsra HUKOe OT BalUMTEe 3aKOHHW 3aKOHHW MpaBa CbIacHO NPUIOXMMOTO 3aKOHOAATENCTBO Ha
notpebuTtenuTe Ha BallaTa MeCTHa ObpXaBa.

3a rapaHumMoHHO obcnyxBaHe, cBbpkeTe ce ¢ Char-Broil B consumersupport@charbroil.eu
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Garancijska izjava

Char-Broil Europe GmbH, Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg (Char-Broil) jam¢i KUPCU tega izdelka Char-Broil, da bo izdelek brez
napak v materialu in izdelavi od datuma nakupa dalje, kot sledi:

Elektricni zari
Grelni element 5leta
Kuhalne reSetke/oddajniki 2 leta
Vsi drugi deli (najmanj EUR) 2 leta

Char-Broil ali prodajalec lahko zahteva primerno dokazilo o nakupu. ZATO SHRANITE SVOJ RACUN ALI DOBAVNICO.

[Samo za Francijo: Za vse izdelke, ki jih prodaja prodajalec, velja zakonsko doloCena garancija, opisana v 1641. in sledecih ¢lenih
Civilnega zakonika (garancija za skrite napake) in v €lenih L. 1-217 do L. 14-217 in L. 1-411 do L. 2-411 Potro3niSkega zakonika
(garancija o skladnosti).]

Ta garancija vkljucuje pravico do popravila ali zamenjave izdelka ali delov izdelka, ki se izkazejo za okvarjene med normalno
uporabo in obratovanjem. Pred vra¢anjem delov se nemudoma poveZite z druzbo Char-Broil prek informacij za stik, ki jih najdete
na nasi spletni strani. V primeru okvare se druzba Char-Broil lahko odlo€i, da brezplaéno zamenja ali popravi izdelek ali del izdelka.

Druzba Char-Broil bo vrila izdelek ali dele izdelka kupcu s predhodno plagano dostavo ali postnino. Ce se druzba Char-Broil
odlogi popraviti izdelek ali okvarjene dele izdelka in to popravilo ne uspe, ima kupec pravico, v skladu z zakonitimi pravicami, da
zahteva zmanj$anje nakupne cene ali prekinitev pogodbe z zahtevo po vracilu kupnine.

Ta garancija ne zajema napak ali teZav pri uporabi zaradi nezgod, zlorab, napacne uporabe, spreminjanja naprave, uporabe v
neskladju s predvidenim namenom, vandalizma, nepravilne namestitve ali nepravilnega vzdrzevanja in servisiranja ali neizvajanja
obi¢ajnega in rutinskega vzdrzevanja, vkljuéno a ne omejeno na Skodo, povzrogeno zaradi Zuzelk v ceveh gorilnikov, kot je to
opisano v tem uporabniSkem priro€niku. Lahko veljajo tudi izjeme, zato se v primeru kakr$nih koli vprasanj obrnite na druzbo Char-
Broil ali vaSega prodajalca, ali v vaSem specifiénem primeru garancija velja ali ne.

Pomanjkljivosti ali poSkodbe zaradi vremenskih neprilik, kot so to€a, orkanski veter, potresi ali tornadi, razbarvanje zaradi
izpostavljenosti kemiénim snovem neposredno ali snovem v atmosferi, zakonske pravice obi¢ajno ne zajemajo.

Druzba Char-Broil ni odgovorna za nepredvidene izgube (t.j. izgube, ki jih niti kupec niti druzba Char-Broil ali proizvajalec ni mogel
predvideti ob Easu nakupa) ali kakrdno koli Skodo, ki jo povzro¢i kupec sam, niti druzba Char-Broil ne odgovarja za primer prevare,
smrti ali telesne poskodbe, nastalih zaradi malomarnosti.

Druzba Char-Broil ne poobla$¢a nobene fiziéne ali pravne osebe za prevzem kakrsne koli obveznosti ali odgovornosti v zvezi s
prodajo, namestitvijo, uporabo, odstranjevanjem, vracilom ali zamenjavo svoje opreme, obenem takdno predstavljanje za Char-
Broil ni zavezujoce.

Garancija velja samo za izdelke, prodane maloprodajno individualnim kupcem (in ne poslovnim kupcem) znotraj Evropske Unije.
Garancija ne vpliva na nobeno od vaSih zakonskih pravic v skladu z veljavno potrodnisko zakonodajo v vasi drzavi. Za vse
garancijske zahtevke se obrnite na druzbo Char-Broil na naslov consumersupport@charbroil.eu
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Char-Broil.

GB NOTE: This information is a guide only. ltems included in your BBQ specification may differ All specifications are subject to change without
depending on region or specific dealer specification. notice.
CH , FR NOTE: Ces renseignements sont donnés a titre indicatif. Il est possible que les articles inclus Toutes les caractéristiques sont susceptibles
dans les spécifications de votre barbecue différent selon la région ou les caractéristiques d'étre modifiées sans préavis.
stipulée par le concessionnaire.
LUAT.CH.DE ANMERKUNG: Diese Anleitung dient nur zu Informationszwecken. Einzelteile der Grillspezi- Anderungen ohne vorherige Bekanntgabe
Y ' fikation sind unter Umstanden verschieden entsprechend der Vertiebsegion oder bestimmten vorbehalten.
Héandleranforderungen.
CH.IT AVVERTENZA: Queste informazioni hanno il valore di guida soltanto. Gli articoli compresi nelle Tutti | dati tecnici possono cambiare senza
' cartteristiche techiche del barbecue potrebbero variare a seconda della regione o del conces- preavviso.
sionario.
LUBE.NL ATTENTIE: Deze informatie is alleen bedoeld als gids. Onerdelen in uw BBQ specificatie en Alle specificaties kunnen zonder voorafgaande
T pakket kunnen per regio of per dealer verschillen. kennisgeving worden gewijzigd.
SE ANM.: Denna information &r endast avsedd som handledning. Specifikationerna for grillen kan Kaikki oikeudet teknisten tietojen muutoksiin
variera regionalt eller beroende pa de krav som olika aterforséljare har. pidaatetaan.
Fl HUOMATKAA: Nama tiedot ovat pelkastaan suuntaa antavia. ostamanne grillin yksityiskohdat Kaikki yksityiskohdat voivat muuttua iiman etta
voivat olla erilaiset paikkakunnan tai erityisten myyakohtaisten yksiyiskohtien mukaan. niisté erikseen iimoitetaan.
ES NOTA: Esta informacion es una gui Gnicamente. Es posible que las indicaciones incluidas Todas las especificaciones estan sujetas a cambi-
en las especificaciones de su Asador seandiferentes segun la region o las especificacaiones 0S Sin previo aviso.
especiicas del representante.
PT NOTA: Esta informagao € simplesmente um guia. Os itens incluidos na especificagdo do seu Todas as especificagdes estdo sujeitas a alter-
BBQ poderao diferir dependendo da especificagéo da regido ou do vendedor especifico. acao sem aviso.
DK NB.: Denne information er kun vejledende. Specifikationer kan variere efter @nske fra forhandler, Alle specifikationer kan andres foruden varsel.
eller ' henhold til nationale regler.
NO NB.: Denne informasjon er kun veiledende. Spesifikasjoner kan variere som stipulert av forhan- Spesifikasjoner kan endres utenvarsel.
dler, elle | henhold til nasjonale krav.
SK POZNAMKA: Tieto informécie sliizia len ako pomacka. Udaje uvedené v technickych tidajoch VSetky Specifikacie sa mdzu zmenit bez upo-
vasho grilu sa méZzu liit podfa regiénu alebo Specifickych technickych udajov stanovenych zornenia.
predajcom.
IS ATHUGID: bessar upplysingar eru adeins leiébeinandi. Hlutir sem finna ma i lysingu a grilli pinu Allar lysingar eru hadar breytingum &n vidvorunar.
geta verid mismunandi & milli sveeda eda séluadila.
RO NOTA: Prezenta informatie este numai un ghid. Articolele incluse in specificatia BBQ-ului Toate specificatiile sunt supuse modificarilor fara
dumneavoastra pot diferi in functie de zona si specificul distribuitorului. notificare.
CZ POZNAMKA: Tyto informace slouzi pouze jako instruktaZ. Soucasti vaeho BBQ. Specifikace se VSechny informace mohou byt zménény bez
mohou liSit podle regionu/zemé nebo specifickych udajl prodejce. predchoziho upozornéni.
IL INIYIAY 7120 1'wdn 7w 0190 071750 009N . TA7] 01N TV AT VTN invn .VTIN X977 0"11'WY7 0’9190 0'VI9NN 7D
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